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(ONSULADO DE ESPANA EN MONTEVIDEO

MEMORIA CONSULAR DE 1899

‘Primer Congreso de Viticnltura celebrado por la Aso-

c¢lacién Ruoral del Uruguay, € laaugurado el 20 de
Abril de 1900, '

Los trabajos del Congreso tueron dirigidos por una Mesa
directiva compuesta de cinco individuos, y de la cunal era
Presidente D. Luis Lerena Lebguas,

El namero de los congresistas asistentes fué de 72, entre
viticultores, comerciantes, agricultores 4 Ingenieros agré-
nomos.

Se pronunciaron varios discursos, ds los cuales los miés
importantes fueron: uno del Ingeniero agrénome Teodoro
Alvarez, sobre «Hibridos productores directos francoameri-
canoss; del Sr. Julie Trommel, sobre <Los abonos y la vids;
del Sr. Antonio Crovetto, sobre «El campo experimentals;
del Ingeniero agrénomo Juan Ambrosoni, en «Informe sobre
Ia viticultura saltefiar; del Sr. Gustave Herfen, sobre «Un
nuevo injerto de ofofios; otro del Br, Teodoro Alvarez, sobre
«La filoxers y su propagacidn en ¢l paizy; del Sr. A. Ramos
Montero, sobre «Las heladag y los viledose; ofro det Sr. Julio
Tromme!, eobre «Uunestiones de vinificacidns; otro del sefior
T. Alvarez, sobre «La vinificacién en Piridpolis»; otro del
mismo, sobre «Reconstitucién de los vifiedos en el pais»; otre
del Sr. Enrigue Kuhn, sobre ¢La viticultura en la hacienda
e 1os Cerros de San Jusns; uno del Sr. Bduardo Vandome,
respecto al tema «Uva Vidiella y Harriaguer.
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El diseurso del Sr. Yandone fué impugnado en parte por
los congresistas Bres. Alvarez, Lerena Lenguas y T. Ele-
zaurdia.

D. Luis Lerens Lenguas pronuneié lvego un discurso que.
resumis la verdadera gignificacién del Congreso. Se titulaba
¢l trabajo del mencionado, «El régimen fiscal de los vinoss.
Be hacen en ¢l miemo tales apreciaciones, que el expresado.
discurso levanté grandes protestss entre el comercio espaiiol,
¥ de las cuales se hizo eco el diario Bspafia, 4 cuya Redaceidn
tuve yo el gusto de facilitar datos para gue fueran impugna-
das las erréneas afirmaciones del conferenciante ¢itado.

Dijo el referide:

« Escala alcohdlica.

»La Comisién de Hacienda acepta los 18 grados de limile
alecahélico para 1a importacién de vinos extranjeros dentro
del derecho de impertacién de 6 centésimos por litro gue pa-
gen los vinos de pasto.

»Hasta ahora, los vinos espaiioles, sobre fodo, que se im-
portan, contienen 18,18 '/, 19 y en algunos casos hagta 22
por 100 de alechol, y me parece que Ja limitacién & 16 grados.
en nada varia Ia situacién de las cosas.

»Esog vinog vienen preparados, como es indudable, para
ser desdoblados en el peis, defraudando asi 4 ]a renta pi-
blica y poniendo una barrera al desarrollo de le viticultura
nacionzl, qas tiene que luchar con ellos en el mercado, y lo
mismo sucedera con la graduacién de 18 grados; nada habre-
mos ganado, porque lo que les falta sélo serdn dos grades de
alcohol, que se agregarin aquf en el pais, ¥ esto es tanto més
grave cuanto que la Comisién de Hacienda admite eomo M-
mite de exiraciv seco 50 por 1.000, cuando los vinos naturales,
en Fspafia mismo, no pasan de 26 por 1.406,

»Voy 4 apoyar estas aseveraciones en la auntorizada opi-
nién de los primeros endloges y viticultores espaiioles.

»En el ailio 1886 se celebrd en Madrid un gran Congreso de
viticultores, endlogos y estadistas, y del libre de sesiones de
ese Congreso he tomado algunos datos que me han parecido
interesantes para ilustrar esta cuestidn, sobre todo en lo que
se refiere a] grado alcohdlico y 4 las falsificaciones. Seré tods
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1o mis breve que sea posible, para no molestar demassiado
tiempo s afencidn de ustedes,

?El Sr, Zafratero y Gareia, entre otras cosss, dijo: «La ra-
'zén tedrica demuestra que ni en Jerez ni en ningurna ofra
parie hay vinos salureles que contengan un grade mayor de
los 30 Sykes (17 centigrados). Esto no lo digo yo, lo ha diche
el primet tratadista practico de vinieulturs que hoy existe,
que es Boirean: «El miximum 4 que el vino puede Megar por
Ia fermentacidn de los mostos mds ricos, estd entre los 15y 16
por 100. 8i los vinos tienen una graduecién mAas elevada, es
-que se les ha agregado alechol, es que se les Ae encabesado.

»En la Exposicién Vinicola Nacional de 1877, de 187 mues-
trag de vino de Jerez resultaron ¢on mencs de 17° 137 mues-
tras, y solamente 41 con mas de esta graduacidn, y éstes no
¢ran vinos de licor 6 generosos.»

»EL Sr, Garels Diaz dijor «De 2,632 muestras presentadss
en la Exposicion Vinicela, solamente 722 acusaron 17 y més
grados de aleohol;—1.930 estaban comprendidas en una escala
inferior 4 17%.»

»El Br. Zaitegni expresd aus opiniones, diciendo: «Siem-
pre que s¢ ha intentado tratar con Inglaterra, se ha partido
de un supucslo complelamenie falso, segin mi opinién; han
pertide de un prineipto de que los vinos de gran consuma de
I2 Pen{ansula tienen una fuerza rlecohdlica superior 4 15 por 100,
¥ b este lamentadle ¢rror debe afribuirie la indiferencia con
que nuestros viticultores, etc.».....; ¥ més adelante agrega
las terminantes afirmaciones siguientes: «Pero hasta en
aquellas de nuestras provineiss que producen vinos comunes
de mayor fuerza, no se puede aceptar como Tegla general.
sing como excepeidn, que pasen de 1% Gay Lussae, & menos
que hayan sido encabezados.»

»Varios seflores eongresistas confirman estas opiniones, y
entre otros el endlogo Sr. Serranc Fatigati, que dijo: «En-
tre 2.400 mue¢stras que he exeminado, $6lo cinco han dado
més de 16° centesimales, medidas, por supuesto, como e
deben medir, Do con un pesamostos...,. Laescala de 26° Sykes
dars entrada & ln mayor parte de nuestros vinos en gl merca-
do inglés, con el derecho inferior que en el Convenio s esti-
pula.»

*La gegunda objecidn es adn mis extraiia. Nuestros vi-
ro;—se dice—uo pueden exportarse si no se encabezan, de-
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biéndose juzgar, por ia forma en que hacen este argumento
nuestros adversarios, que son los #aicod einos que tienen la
particularidad triste de torcerse.

»Estos teslimonios son suficientss para probar cudl es ia
verdaders faerza aleohdlica de los vinos de Espafia; paro me
parece conveniente ampliarios con otves tantos 6 més resps-
tables y ¢on Ia declaracién de exportadores espafioles.»

«l.os vinos de pasito.

»El Sr, Navarro Soler, en su tratado Teorfa y prictica de
{a vinifcacion, define del modo siguiente los vinos de pasto:

«3e llaman asi los vines que no son dulces ni demasiado.
aleohdlicos, pero =i francos de gusto, higiénicos, y que pue-
den beberse aun en cierta eantidad, sin ataear la eabeza ni
produeir embrisguez, Esia clase de vinos esla mis impor-
tante de todas (s refiere 4 Espaiia), porque ocurre 4 las nece-
sidades del consumo interior, gerciendo grande influencia ¢n ¢l
biemestar de los pueblcs, y es susceptible de un gran eomercio
de exporiacion el sobrante.» Veamos ¢omo describe los vinos
de mezela 6 coupage: «Contienen generalmente de 13 4 15
por 100 de aleohol en volumen;—acidez, 3,5 4 5 grames por-
litro;—el exiracto seco dosado por el método de Hondart, va-
ria de 26 4 34 grameos por litro; el desdo tdnico, de 2 4 3 gra-
mos por litro. Estag cifras se refleren 4 vinos no enyesados.
Tn buen vino de corte dele dejar semnfir fragancia vinoso-
aleohélica.

»El mismo antor analiza en su obra citada la rigueza al-
cohélica y el extracto de tedos los vinos de lag distintas pro-
vineiag de Fspafia; pero me limitaré 4 citar lo que dice sobre
log excelentes vinos de la provineia de Alava (Ricja), y delos
de ]a da Navarra:

«Vines de Alava.—Son excelentes para mesa, porque no
molestan ni empalegan cuande se usan abundantemente.
Gustan 4 todas lss clazes sociales—la mayor parte se vende
para Francia,—pesan de 10 4 13°, Los analisis practicados en
o} Laboratorio de 1a Exposiecién Vinicola de 1877 acussron
log resultados siguientes:

®

Alcoholen vol . de............. BDH &#11°7
Exiracto total, gramos por litro, 17,_2%:@ 23'%08
i r

Acideztotal............. ..o . 4,
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»La provineia de Alava prasentd notables ejemplares de vi-
nos en aguella Exposicién. Més que vinos espafioles parecian
de Burdeos los de primera clase; los que fusron clasifieados
de segunda eran también excelentes,

+Los vinos de la provineia de Navarra, que son reputados
como fuertes y son producidos por las variedades de nva mas
ricag en azicar, acusarcn la siguients graduacién alechd-
lica:

Miguel de Arcos. covunrnnnnn... P § 8 |
Garnacha rofo. ..o iiviii it e s et s 13°,25
Garnacha negra, terreno de primera clase.......... 13°,00
Mazuels, vifias de doce sfios, ErB88. . ..cvvvvenerre.. 13%25

Garnacha negra, viiag de diez y seis afios, de montafia  15°,00
Garnacha negra, terreno de primera clase, vifias de

seis afios..... feebaeeaan rerrarriarresrsnreneavas 11250
Gsarnacha negra, terreno de segunda elase.......... 12°%00

»Al hacer aste estudio, el Sr. Navarro Soler hace constar
que los cosecheros de varias provincias acostumbran sgregar
1, 1, y 2 por 100 de aleohol durante el proceso ce la elaho-
racién del vino.

»>Van ustedes 4 permitirms, sefioves, que cite algunas an-
toridades mds, pues es necesario llevar al Animo de todos los
que tengan que intervenir en la cuestién del impuesto 4 los
vinos extranjeros, que no existen vinos de pasto de alta gra-
duacién aleohdliea, y que es absolutaments arbitrario el 1li-
mita de 16 con que se proyecta admitirlos.

»El distinguide endlogo 8r. E. Abela fué encargado de
analizar los vinos que Espafia presentd en Ia Exposiciéa Uni-
versal de Chicago, y vamos & sxponer el resultado de egos
andlisis en lo que atafie & la cuestidn.

» Vinos clareles rosades finos (39 mucsiras).

Alecholenvol.......cieivieennnn.... 11938
Extracto total, gramos por litre........ 20,16
Acidez........... tereeran Chreesenreans 4,86

» Vinos violados secos suaves (24 mucsiras).

»Este tipo da vinos tintos, con gran intensidad de eolor y
moderads rigusza alcohdlica, es de los m4s generales en Es-
pafia, produciéndose naturaimente en la mayoris de Castilla
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la Vieja, donde es el méas earacteristico el vino de Toro; enla
Mancha, con su notable estilo Valdepefits; en la Rioja, ete.
Las 24 muestras procedian de Valenecia, Logrofio, Zaragoza,
Tarragona, Palencia y Valladolid: su composicién media:

Alecholenvol..ovvvenenn.va,, veieeeer 10%65
Extracto total, gramos por ht‘.\'o ....... L2401
Acidez total....... ................. . 3,08

» Vinos fueries tinlos y finos { 70 muesirase), de Alicante, Va-
lencia, Murcia ¥ otras del Levante. Sn tompesicién:

Aleoholenval ... ... ... ... 14°.3
Extracto total, gramos por litro ....... 26,26
Acidez total .. ovuusssannns Crearieaa s 3.65

» Vinos tintos asiringentes.—Eatos vinos proceden de Ia pro-
vineia de Navarra, Aragdn, Cataluila, Castelién, Valencia,
Alicante y Castilla la Nueva.—Son asperos, cargados de ma.
terias extractivas, que Hegan hasta 40 y £0 gramos por lijro.
Son vinos mal elaborados.— No s¢ presentd al andlisis ninguna
muesirg que pudiera atribuirse 4 esta categoria.

»Desgraciadamente, sefiores, son estos ultimos vinos fis-
peros, aleoholizados, cargados de materias «xiractivas, gue
hayen del analisis de los endlogos oficiales espuiicles, los que
inundan naestro mereado con perjuicio de 1a higiene puabli-
¢a, de la venta ¥y de la viticultura nacional.

»Para terminar, respecte al grado alcohdlico de los vinos
espaficles, voy & presentar 4 ustedes una pruebs irrecusable
de ]a enorme cantidad de sleohol que se agrega 4 los vinos
que se destinan 4 estos mercados.

»En un largo estudio sobre los vinos de Valencia que pu-
bliea ol periddico La Viia Americana en su nimero del 28 de
Febrero de este afio, ha pedide del Sindicato de exportadores
de vino de Valencia se reclame contra la elevacién del im-
puesto 4 los alooholes que se proyeeta, por el perjuicio que
ocssionarfa & Ia exportacién de vinos, ¥ 58 dice: ¢El prome-
dio de nuestros vinos estd aceplado gque es de 12°; tendremos.
pues. 7 de encabezamiente como promedio.»

»Queds dicho que el alechol ¢s un factor indispensable
pars la exportacién de nuestros vinos, ¥ sn precio, en conge-
cuencia, ejerce notab'e influjo sobre el producto resultante,
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facilitando 6 no su salida. El consumidor ne mira con recelo
¢ste empleo de aleohol, ete.

#8i fuera Espaiin la sola Naeién que exportars esta clage
de vinos, claro estd que algunas pesetas de més ¢ de menos
en sn coste no habrian de influir en su mayor 6 menor ex-
portacién, puesto gue todos loe exporiadores encarian Is
cuenta del mismo modo, no babria temor de competencia.

»Pero el caso es distinto; luchamos cor otrar Naciones
que tienen el alcohol 4 40 6 45 francos, § nosotros lo preten-
demos tener 4 110 6 120 pesetas después del impuesto.

»El resultado serd el siguiente:

Italia confeccionard un hectolitro de vino con

91,50 litros de vino, 4 18 pasetas............ 16,45 pesetas.
850 — dealeohol, & 45 pesetas ..... ... 3,80 —

Costo lotal de un heetolitro ........ 20,25 pesetas.

Espafin confeccionard un hectolitro de vino con

91,50 litros de vino, 4 18 pesetas............ 16,45 pesetas.
8,50 — de aleohol, 4 1,20 pesetas,...... . 10,20

Costo total de un hectolitro........ 26,65 pesetas,

[ Y

¢ rea una diferencia de 6,40 pesetas por hectolitro mds que
Italia.

»Ni el Poder ejecutivo, ni Ja H. Comizién de Haciends,
han tenido conocimiento de Ia verdadera graduscién aleohd-
lica de los vinos de mesa espaiioles, que son los mds fuertes,
al establecer como limite de toleramcia el 16 por 100, pues,
como lo he demostrado, los vinos comunes de esta fuerza no
existen, v autorizar su importacidén es autorizar un fraude,
pues se introduce aleochol sin pagar derechos y se favorece &
los manipuladores de vinos de alld y de aqai,

»Es gingular 1a facultad enoclégica de los axportadores de
vinos espaficles y también italianos. ;Quieren ustedes un
vino con 19, 20 6 22 por 100 de aleohol, con 40, 45 6 50 de
extracto y con tal 6 cual grade de coloracidn? —Pues pasen
ustedes una orden 4 cualquier ¢asa exportadora de vinos de
Barcelona § Valencia, en Ia seguridad de que serd cumplida
en ¢l acto. Los vinos se confeceionan sobre medida,



»El aleohe) agregado 4 eatos vinos desempeiia mis de un
papel, pero principalmente el de apagar todo conato de fer-
mentacién de la glucose y otras sustancias que se les agrega
pera inventar el extracto seco,

»U0n ilustrado Profesor espafiol, hablando de estos vinos,
decia: ¢«Exportamos vinos en conserva de aleohol de la mis.
ma meanera que g6 ex portan las cerezas 6 lag ciruelas.»

«El extraclo seco,

»Pasemos al extracto seco, aunque los anilisis ya citados
iluetran lo bastante este punto.-—Los vines de pasto espafio-
les, bien elaborados, contienen de 20 § 30 por 1.000, apsaridn-
dose por lo general muy poco de estes dos extremos.

»De 69 muesirae de vino, analizadas por el Profesor geilor
J. M. Martinez Afiibarre, y sin embargo de estar comprendi-
das en éstes algunas de vinos embocados y de maceracidn, el
extracto seco dis 26 gramos por litro, $érmino medio.

»Los analisis del Sr. Abela, ya citado, dan el siguiente
resultado. Vinos tintos:

gz musstras....o.ouvenn.. Cevavans 20,1? gramos por litro.

- Faa e R e b A .

'O —_— vinos fuertes......... 26:26 — —

73 muestras, que dan un término medio de 21,46 de extrac-
= to seco par litro.

»El 8r. Diego Navarro Soler, al tratar del extracto seco,
diee que los vinos comunes s6lo contienen de 14 4 20 gramos
por litro.

»>El limite de 50 por 1.000 de tolerancia para el extracto no
esta juatificado, ¥ es altamente inconvenicnte, pues ¢ sabido
qu¢ es uno de los elementos mas preciosos para el desdobla-
miento y falsificacién interna del vino. El alcohol se agrega
ticilmente, pero no suceds lo mismo con el extracto, y sobre
todo es mucho mds ¢émodo ¥ més barato comprarlo ya agre-
gado al vino que haya de servir al falsificador.

»Creo que una tolerancia de 35 por 1.000 seria verdadera-
mente gonerosa, pues ya hemos visto que un buen vine no
cobtiene generalmente més de 20 6 26.»



« Falsilicaciones,

»Pero después de examinar los defectos principales de los
vinos que se importan, voy & poner de manifiesto algo mas
grave, y eg la duda de si esos caldos son realmente vimos,
pues estoy persuadido de que el espiritu de falsificacidn ha
invadido todos log paises y de que todas las precauciones son
pocas para defsnderse.

»Espafia estd tan profundamente contaminada como
otras Naciones, y pars probarle, voy 4 citar nuevamente e}
libro de sesiones del Congrese Vinicola celebrado en Madrid
en 1836,

»El tema sobre falsificaciones llena muchas piginas de
ese interesantfsimo libro. Se reclama contra ellag por mu-
¢his congresistas en los términos mis enérgicos; se pide 1a
adopeidn de medidas rapidas y eficaces para contenerles, y
se encomia a] Gobierno {rancés porque las ha tomado y las
aplica sio consideracion. Voy & leerles 4 ustedes slgunas de
lag manifestaciones gue se hicieron en el Congreso.

»El 8r, Bayo, uno de los miembres més conspicuos del
Congreso, se expresa asi respecto 4 este punto:

»El mal ha llegado & ser internacional, y Lha tomado car-
ta de naturaieza en todos los paises; prueba de ello los se-
cuestros de vinos exdéticos que ejecufan las Aduanas {rance-
sus, procedentes de Espaia principalmente, aunque sea triste el
confesarlo. Al hablar de secuestros, entiéndase que sefiale
los )iquidos que imitan & los viros, unas veces nocivos 4 la
salud y otras no. Ultimamente en Burdeos se han llevado 4
cabo decomisos que asciendsn & més de 5,000 hectolitrog de
composiciones con alcohel, agua y un colorante derivado de
la hulla, decisradas nocivas & Ia salud. En Marsella yen la
frontera de Cataluiia también decomisaron los agentes fran-
ceses vinos compuestos, pero noe perjndicinles & 1a salud. En
¢l primer caso, fueron condenades les introductores 4 la
peérdida del producte, que fué vendido para ger destilade. En
el segundo, obligaron al dueiio a 12 reexportacién de Ja mer-
cancfa,

»El representante de Benicar]6, dijo: «Nuestros vinos son
buenos.....; pero, desgraciadamente, hoy también nos encon-
tramos contagindos de asa plage infernal gue e¢ {lama aduite-
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racion, que estd introduciéndose en todas nuesfras comarcas
vinicolas, eon el objeto, segin parece, de desacreditar nues-
tro buen nombre y nuestra fama en los mercados extranje-
Togs; ~Y¥ termina pidiendo que se dicten leyes de procedimien-
{0 rdpido y eficaz para contener y extirpar la adulteracidén
de los vinos.

+En esta époea, sefiores, se imporfaban 4 Espafia cien mi-
lloxes de litros de alcohol alemén; hoy se asegura por los in-
tereaados en el comercio de vinos comunes que esa enorme
cantidad es reemplazada por alcohol de vino.

»Para terminar, citaré las palabras del congresista sefior
Leach..... «En cusnto s puato de lag falsificaciones, el Go-
bierno francés, obrando eon justicia, dié orden de impedir 12
imyportacién de vinos espafioles, italianes ¥ portugueses, bajo
el nombre de vinog, ealdos que no contenian ni siquiera el
30 por 100 de verdadero vino, Esto era Ia muerte, digimoslo
asi, de la exportacidn nacional; porque, sefiores, se han encon-
trado & ultima hora con la friolera de 40.000 hectolitros de
estos vinos en Francis, Debemos dar un voto de gracias al
Gobierno francés, que impide la introduceién de un género
que destruye nuestros vifiedos m4s que la filoxera.—Qua bus-
que ¢l Gébierno el medio de impedir su exportacidn, ya que
el Gobierno francés impide su importacién; hagamos nos-
otros alge por nosofros mismos, que esto es el descrédito de
nuestros vinos, de muestra nacionalidad y hasta de nuestra
honradez.»

»Podria objetarse que estos hechos son ya viejos, que hoy
pasan las copag de olra manera, gue ya no hay falsificado-
res; pero desgraciadamente no es asi, La Legacién de Espa-
fis en Colombia, al informar & su Gobierno el afic préximo
pasado sobre el desarrello del comercio espafiol en aquella
Repablica, decla: ¢Algunos comerciantes, desgraciadamente
espafioles, mas atentos 4 realizar en breve plazo grandes ga-
nanciag que 4 establecer grandes vineculos comerciales, que
serian en lo sucesivo fuentes de rigneza aun para ellos mis-
mos, no vacilan en lanzar 4 estos mereados (siquiera sea 4
precios econdmicos) vinos que, con l¢s #ombres de Rioin y
Priorato, no son olra cosa que groscras adulieraciones de esos
famosos caldos elaborados en los gabinetes quimicos, y que
acabardn por desacraditar el renombre universal de nuestros
vinos. Urge, pues, fomar enérgicas y prontas medidas para re-
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primir semejantes abusos, y me permito indicar, sotre otros
medios, la conveniencia de establecer una rigurose inspec~
cién en los puertos de embarque, prokibiendo en adsoluio lq sa-
lida de vinos gue no reunan las condiciones de pureza, riguera ai-
cokdlica y demds gue los tdenicos seitalen . »

»Los falsiflcadores espaiioles, ;uos frafaran con més mira-
mientos 4 nosotros, tendrin mdas temor a nuesira Hscaliza-
eién? Lo que acabo de exponer autoriza mi duds.

»Debemos, pues, redoblar nuestra vigilancis para con los
vinos que se importan, y para no produeir un cambio dema-
siado bruseo, establecer el limite de 14 por 100 para el al-
cahol, de 35 por 1.000 para el extracto seco, ¥ el qus los téc-
nicos determinen para la materia eolorante.» _

He reproducido casi integramente la disertacion del seifor
Lerena Lenguas, porque en ella se contiene lo mas sustan-
¢inl de lo que en el Congreso Vinicola uruguayo se haya di-
¢ho contra la importacion de vinos espafioles en esta Repa-
bliea.

Bon las opiniones dominantes aqui las que expuso €l con-
ferenciante, aun cuando este Consulado las ha rebatide cum-
plidamente, ¥ los periédicos espafioles de esta capital han
rectificado las torcidas interpretaciones que se han sacado
por nuestros enemigos para desacredifar nuestros productos
¥ desalojar el comercio espafiol de aquellos mercados que le
depararan en otro tiempo las relaciones de la Metropeli con
1a Colonia.

El orador se despaché & su gusto, puesto que no habia
contradictor que pudiera impugnsar sus conclusiones; pero 4
poco gque se examine su criterio con anhelos de desentrahar
la verdad del asunto, se echa de ver lo insustancial de sus
argumentos.

8i los caldos espafioles gozan aqui del concepto quslos
hace preferidos en ol mercado, es por su fuerza aleohdlica
natural y por Is coloracidn y sabor: cualidades fodas que les
han dado el primer lugar en el mereado, y que los viniculto-
Tég Uruguayos aprovechan para sus manipulaciones.

Es eierto que algnnos negociantes sin conciencia no vaci-
lan en hocer lo que asegura el Sr. Lenguas, desdedlar el vino,
haciendo de una pipa dos; pero esto shcederda mientras el co-
merciante tenga libertad pars adulterar los articulos que
vende,
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Esta ¢ In eansa principalisime que acumuls descrédito
sobre los vinos espaiicles,

Si se hiciese 1o que yo he maniféstado en anteriores infor
mes, constituir aqui nnos cnantos despachos minoristas de
los propios cosecheros 6 exportadores peninsulares, donde se
dstallara el vino al minimum de precic comereial, los resul-
tados serfan brillantisimos, y en poco tiempo los vinos espa-
fioles serisn los Gnicos que consumiria Ia Repablica.

Hay que tener en cusnta que dos terceras partes, enando
menos, de 1a poblacién econsumidora, si no es espafiola, es
descendiente de eapafioles, y ademés de las leyes de la heren-
cia, sabido es lo queinfluyen en las individuales inclinacio-
nes lag costumbres adquiridae desde la infancia.

Respecto al llamado por los uruguayos «vine nacionals,
<8 un vinillo sin fuerzs, escaso de coloracién, desprovisto de
aziicar ¥y que se fuerce al poco tiempo de estar envasado. El
solo envase que resiste algo log efectos del agriamiento es el
acamodado en botellas bien acondicionadas y en paraje no
sujeto & variaciones atmosféricas.

Er una palabra; el vino uruguayo, ya ses del Salto, de
Maldonado, de Soriano, de Colén 6 de)as Piedras, ¢s un vino
incolore, inodoro, insustancial y anodino,

Bu tipn se inclina al Chisnti italianoe, 6 al Burdses; paro
eon un sabor aguado y una defieiencia tan grande de gradua-
cién slcohélien, que hacen dudar al consumidor entre si tome
agua azuearads & groselia refrescants.

Hay también algunos vinos blancos, tipe Bauferne, gue
tienen algo més de cuerpo y bouguel; mag su cosecha estan
exigua, que no se pusde llegar 4 apreciarla entre las clases
que conetituyen el comercio al por mayor.

Los vinos espafioles, pues, y especialmente los de mess
¢ comunes complelamente puros, preden adquirir aqui tan con-
giderable importacién, que 4 su lado resulte mediana la que
en Ia acfualidad tenemos.

Creo, Exemo, Sr., que con los antecedentes que incluyo
podria V. E. formarse exacto juicio de lo tratado en el Con-
greso, de las necesidades de esta plaza y de las medidas que
con respeeto 4 ella deberian adoptarse para hacer mas impor-
tante el comercio de vines espafioles.

Montevidso 1.° de Agosto de 1900.=El Cdnsul da Ezpaiia,
José Calatayud.
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