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JÍ-jt.í-^^^^S 

!DE A:G%ICVLTIJ%:A. ' 

ARA multiplicar ei trigo, fe toma xugo dd 
mejor e(Uercol que fe pueda encontrar, como 
es de palotniM > de i ganado lanar > de bacas, cáf 
bailes, muías, &c< y fi fe le agregan partes d« 
animales niucrtos, como de perros , gatos , ju»-
neritos <-mulai , aftas dr carnero, de btiey* 
fus pefuñas, cafcos, y htieflbs , aím es mejor. 
Eftos materiales juntos , fe ponen en uñabais 

fa » o alberca i y fi no liay proporción , en una cuba , tonel, ó tinaS-
^ , llenando de ellos las dos tercias partes de la valija -, y derpucs fe 
acaba de Uenar de agua, que la mejor es llovedixa: dctpues la de 
rio; y a falta de eftas, la de fuente : fe expone al fol , y fercno pot 
dgunas femanas, ó mefes , harta que cfté iodo bien podrido , añadién­
dole a(̂ ua á proporción que fe vá confumicitdo la que fi- echó r lue­
go le laca el licor , 6 xugo t y fe exprime quanto es poftible , par* 
obtener las faJcs de que cftabacargadk) el eltíerx:ol yantes de decofi». 
«rías en el agua. , 

Hecho efto , f« llena una caldera de elle xogo • y <c pone al fuego 
¿ que cohfuma una quinu parte , y fe le añade á cada cubo de agua, 
que pueda tener la caldera , des onzas de la compoficion íiguicneet 
Tártaro en polvo dos libras, nitro , ó falitre una : fe mezcla «odo» 
y pucfto tb noa olla .íe le van echando «fqua« de eatbon , haSái qiic 
'\ C ño 



no haga detonación alguna -, cftd ŝ /bafta que quando cae el afqua 
en la olla» aunque fe rcbuelva con un palé l.i niatetia ».IIQ.fe en­
cienda el nitro; y entonces cftá á propofito para echar las dos on-
u$ atribí ftñaladas. Efta compoficion fcrá conveniente, qxic eti6 
hecha de antemano ; y que fe eche bien molida quando hierbe ia 
materia en la caldera. 
V^^ Apartada déla lumbrp la caldera con eftos polvos , fe pone ^ 

enfriar ; y en eftando tibio, fe vi echando dentro el gr^no , que; 
fe hatdé fenibrár; lo que fe ha de cxecutar poco á poco, para que 
el que cftuvierc vano, fe quede fobrc el agua , que cOn una efpu-
inadera fe faca para las gallinas, 6 palomas; y el que fe hunde, fe 
4cxa alU. yeintc y quácrp horas; y paffadas, fe faca , y pone a en-
iüg^'á la fombr'a ; porque el calor, del fol , le abfuerbe las fale» 
ite*íxwpditlad } inmecUataitiemc que eáá enxuto , ó muy |>áco h»me-
do , fe iebc fembrar , porque no fe altere le fuerza ; pero ton la adver­
tencia , deque á la tierra , que-regtilarmenrc fe le echa una f.incgai 
no fe le ha de fembrar de éíle . (¡no medía; parque ahija tanto , que 
G fe fembrara por.^i modo regular , fe ahogaría , y perdería de pitro 
buenos . ... 
' - Se previene fltstfiíiitno's -que fíconformen V» abriendo el futco 

con el arado , ya un hofTifcre tfaS de el (eoibrando, dt.fuerte > que cay-
gan los grano/d£Htro del /lirco para 'que el figuieiitc Ibs cubra; fe impe­
dirá , que los paxaros, y palomas fe coman mucha íimiente > y faldrá 
mas igual, y con masfucrzaiafenieiitera por la üruninié profundidad 
de la (¡miente. Para efte fin fe fírven en otras partes de uua. cava en 
4Íande fe pone el grano que fe ha defembrar ; y amansada en el arado, 
ni paíTo que va eíle abriendo el f urcó i va la caxa dCxando. ctíkt «í grano 
conpropurciondetiumero , diílancia , y profundidad, con mas exac­
titud, que la que pndieraun folicito Labrador obfervar poniendo el 
jnayor cuidado. En ocra ocaíion fe hará demoftracion de efta caxa , con 
Ja cilampa , y explicación ,que pone Duatnel, para que quien guftare 
4a ufe; porque a mas de falir mejor fembrado, impide' que tos paicaroi 
•fc coman la fímiente ; fe ahorra el jornal del que havía de fembrar , y 
ii cantidad de Hmiente, que regularmente fe echa demás por la que 
íe pierde. 

Sin exageración fe puede aflegurar , que la renta de una hacien-̂  
^ade Campo aumentará conílderabicmente por efte fecretode multipli­
cación , que va puefto > como p r̂ otros que fe continuarán , aun mat 
recomendados: de los obfcrvadiorps naturalíftas. Supongafe, que la 
operación no fe execute con la perfección que requieren eftos fccrc* 
tos de multíph'cár el trigo 4 y que la multiplicación iio llegará aloque 
affeguran que regularmente fuelefalir, que es á dofcientas y cinquenta 
valgas por grano, ó mata : feonfolos veinte; efto es en las tierras en 
i|üe por la cultura regular íblo dan quoitro , ócinco; que bien cierto os 
i)iit4acána)a»de veutfea>uphas'tle«Üas:yáfc quadiupUca iaotfícc^a; 
c .̂  y 



fl» tierra que folo redituaba cien (iucadoi, ú»ti qM^rocíentosT y kiJbt 
xnil I dará quatro mil. £(le abono fe el̂ icnde cambien a el Contcii«« 
Cevada , Viñas, Arboles, y dcraásque fe irá infcrcando. ; j , 

Otras muchas ventajas, que acarrea efte modo de abonar t f 
mititiplicar > fon las fíguicntcs. i. Nunca la cierra defcanfa. x. Tar­
dos los años feguidos puede fembrarfe de trigo. 3, No hay • iicc»if$i(da4 
de abonarla ; aunque n cubicre de Ibbra el eíliercol > y quiíiere echara 
felo , ("wa mucho mejor, 4. Con fola una labor;, tiene bailante la tícrrir 
. j . Solo («emplea al íembrar la mitad de íajfi.niente , que regularmentF 
fe^rroja á la tierra; y quando ñus dos tercias partes. 6. Con meooi 
muías, ó bueyes fe hace la labor i porque, lleva la tierra menos rexai. 
7. Los Trigos reilften mejor á los grandes temporales de agUa ,• y de 
ayxes recios I que por lo regular los tienden; porque ílendo las cañas 
ñus gruesas»con otas fagilidad fe levantan- 8* Los Trigos fe hallaB 
oicnosfujecos a los bochornos, y fe defienden mejor contra las niebla^ 
4]ue los (Diltratan quando cÁin próximos á madurar. 9. En tierras 
buenas, y fértiles 1 las matas brotan nuevamente el año (i¿u¡ente.; con 
lo que (in labrar > ni fembrar , fe tiene cofecha el año nguiente. i o» 
Los que encienden de campo , nad»,cemen. mas, que el que fe retarde 
It colccba t porque ci^e muchas qofütingenciAi i y por lo regular (oú 
maUri-ipera U(kady»<tseftc,recrpto, fe,anticipan quía^ días los Qui­
tos. 

PíáTEADO. 

'a 3«': para platflar codorgenero de obras de cobre con facilidad, promp» 
eJcud ,-jr ¿ poca co/U^Ce proccde,<en U fblsma ííguiente. Se Hmp*a 
bien la obriü con una legíafuerte de cenizas gravcladas , 6 de foíTa , de 
fal común , 6 de alumbre , y luego fe enxuga muy bien ; en eñandolo^ 
fe refriega con una coiitpoücion de tártaro > y fal Ammoniaco , mot-
lida fútilmente > y mezclada con luna cornua : ellos polvos fe hume/> 
decen con faliva , y fe refriegan bien fobre la obra con un pedazo de 
eordován, halla que eftén bien plateadas. 

La luua cornua fe hace ) difolviend^ plata en agua fuerce > y prer 
eipitandola con falmuera I roas claro : fe toma un quartillo de.,.sgua 
fuerte ,fe pone en una Redoma de vidrio , y alli fe intunden da06taaá 
de limadurasde.Plata.íina',^raque fe difuelva : para abrc^(Vla dif 
foiucion , fe pone la redoma fobre una cazolexa llena de .arena.; de 
modo , que no toque la redoma á la cazolexa , fino que cfté enterra­
da en la arena ; y afsife pone al fuego, cuidando que al principio 
(ea fuaveic-eheílaado coda U plata diUueita , fe aparta, del fucga; y 
quando I yáefti fria > fe le vi echando poco a poco cucharadas de 

. blnaUera , con laque el agua fuerte fe pone como leche ; y al cabo 
de veinte y quatro horas ,eftá otra vez clara , y en el hondo hade» 
pofícado uao«/:polvos mUy bUncos, que fon la luna , 6 plab cornuat 
paraufaiéo'fiiios r es. Aec£0ario. quítax el agua fttctu »ladeando coa 
t'j . C !> ticn* 



jr-Tcndé eî  Pam , pr^i-ocurnr k loracdiertro tn^cáíaáoi , y ft díf-
ponc en !a forma figuiente. Se tiene luiaoJij grrndc bien vidriada » y 
limpia , (e tomín doce libras de carne df piein.i de baca; dos gallinas, 
óca^x)nes , y'dbs péídicts: f(íiiiApI,ni , y laban én igua hirbicndo , T 
fe ponen a cocer en una oüa , tcnitiido cuidado de efpumarla , y dcl-
graíTarla bien : delpue* le echan doce granos de pimieBca blanca , tres 
pcdacltos^de nuez mofeada , y uno-dv aĵ ciigíbrc , y (C'hacé bfrbir pac 
eífiacio de doce horas en fuego moderado , añadiéndole agua calicuce 
quatida el caldo fe cortfuni!ere algo, fc'neftando tntiy cocida la carne, 
qtie haga como ¡lachas, fe retira del fuego ; y citando el caldo caíí frió, 
fe cuela por una fcrvilleta , para (]uc la gralTa no paífe ; y fi huvierc paf-
iado alguna , fe buelve a coL¡r , pero ccuiendo cuidado de que quau-
do fe cuela «(caldo , tocjue ya en frió , y afs) la graffit qua-
xada, no pâ Ta por iailervilieca..iíl poíTo de la olla , no (£ ha de echar 
fobrc laícrvMkr-v, porqtjc el caJdofe enturbiarla ^ y debe fcr cliro, y 
do'beiío color; i¡ue es circonftancia qtiis conviene. Defpúcs le toma 
nhacalucla también vidriada , en la quilfe debe hacer herbir ei caldq» 
continuando en efpümarlo, haflia que fe ponga cfpcíTo como un jara­
te , b alminar , qu« es la fcñalA^cñtc yá bwaiKC cocido. Saldrán cin­
co , ó feis onzas poco mas, ó menos > de lasbantiéadosantediobas,£;-
gun la carne tenga mas, ó menos xugo. El dicho caldo , fe echa en un 
plato > ó fuente peq^cRa >i(fti*dá, y ft ^ n e á ftcar en una eftufa , 6 
*n uti hbi'iío¿e pafteterkr, que folo cfté templado; de fiiertc,quc 
quede comtt una cola feca « ó caramelo : en ocho días es por rio regiv-
lar en el tiempo que fe enjuga; entonces fe quita del plato > y fe baelve 

^'aponer en la eííufa fobre un tamiz , ó cedazo fiara que fefequeme* 
fór. 'Finalmente , fe hace pedazos , que pefen i media t>nza cada unô  
^ e es la porción que correíponde á an quartilto de agua. Para ufit 
étl'túáó i fe pone á herbir el agua > fazonandola de íal > y deípuet ié 
echa h panilla , haciéndola herbir , haíh que fe deshaga cnteratnentet 
con lo que queda hecho el caldo : y (i fe quiere , con el fe hace la fopa, 
panetela , farro , (ce. 

-'-' Es de notar , que quando las paílillas falen bien hechas , tietien UM 
COlof agf adable , y fe traslucen» £t neceffario tener mucho cuidado pa-> 
ra haceí efte CBÚO ; y i lo menot veinte y quatro hocaí, fin perder 
tiempo. 

Efte mifmo caldo fe puede hacer con folos huelTos, por medio de 
la máquina , ii olla de Papin , que en otra ocafion fe dará noticiare fuf 
admirables efedos. 

P S S C A, 
) i . Los Peces tienen mucho holfato , y ¿1 les conduce z losíitío* 

donde encuíntran fu alimetwo; y afsi para hacer que fe jumen endona 
de fe quiere hacer la pefca • es meneficr ponerles pados clorólos, para 
que eÜendiendofe el olor , éde les conduzca al pallo. Para ellos, lo 
mas aprop<>ltto es la fangrfr4ccoco ».Ude cabu , £ es negra .,eiparce 
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ai 
-Air eh un horno aÍ!;propofito, que Ao lé entref,, nj ,IJamsl, ni humc^ 
"porí̂ uc echaría á perder la obra.. . i • ••• i , :; 
. • • • • • • ; , . • , . . . , - i . . , ; , , : ; 

V ÁGATA, r LáZULI AKTíFlCIdL, 
31 Para imitar el»Lapis.Lawil! I ó la '̂odra Ágata, que viene en 

las tapas, y fuelos de caxas eftrangerasi le toma aziU de cünaltC) ü 
otroqualquiercotor que-fe quiera) y £: remuele ». con aceytede lina­
za bien desflegtnado (eftacs muy recocida) en. piedra de preparar: 
fe cortan unos vidcios del tamaño , y figura que (ie quiítere. Preparado» 
ya los vidrios., fe moja un pincel en oro de concha desleído coa agua 
goma, y fe van figurando en el vidrio las venas de oto, ijue tiene el 
Lapis LazuU verdadero^ Defpues de fecas. las venas de oro-, fe toman 
los colores, que fe quiere ) los quales fe tesdrán remolidos como el 
nzul efitukc. Si esjclLajiuli el que fe quiere imitar ifolo fe le dáal vidcí» 
<coaclcfmaltdreniolido>'p6crobrc las. venas de oro» SI.es.el ágata» csae* 
cclTario aplicarle dilcrentes coloees para que Ja imite , y no fe le pone 
0ro: defpues de fecos eftos colores > que f« púedeiv cnxugar al Sol, f» 
leda por cima de los colores una ligara mana de cola,, enciau fe cf-
•polvorea arena muy futiKdfl d color qiie fe qvietc ».y. eftsj impide. ^ 
-que fe conozca. com»eftc hecho. . . ,. , 

' *7» Lii preparacion>dfll oeo, h déla plata en concha;, fe reduce i 
-Mxnarfalamnioniacomuipuro'.cenwlerlo.en piedra do prep.icar, con 
^^A %om^ ^ quettoquca f̂r^CB efpeia ; como-en confiftenda de ;arave¿ 
o aJmíbaiíea ptuito-fe le echa-eLora, b plata batido en. oj.is , y fe rc-
/noele todo jiuito porefpa«io^de dos horas :. ella mezcla fe pone en uik̂  
Taforte vidriorlimpi»; feicecha eneíhia agua fiJtrada ;.fc remueva coa 
linaxudbár»dcJpala; y enbavicndo'caído el. oro-al fondo, fe .iad44 
jri vaá», y fe vacia el agua en otro vidrio-grande rpara quefe fiante en 
pl, fi quedi-valgunapattículita de oro,, y recogerla: ie añade nueva, 
agua (obre el oro , y fe procede como la primera vei.: cfto fe llamai 
ttiuÍKtrar , quándo porbfte medios fe habrá quitado tp^a la Cd aipmo-' 
niaco.iy coda la pegajosidad de la: goma ,̂ y que el pro quede puro, W) 
k'mpio de todas materias encañas, fe toma oon-la piuí̂ a de unpiíMiéf,, 
y fe pone dentro de Conchitas, y en ellas fe dexa fecar. En qyerien* 
dofe fervir de cftc oro, 6 plata en concha, fe humedece con agua goma*. 
jr. fe aplica en donde fe quiere. 

C O C I N A . 
30. Los Viagerosde Mar , y Tierra experimentan muchas veces('en 

cfpecial enlas.|?oiada»de£fpaña , yen los caminosdeíiertos de'la Ame-
fica) no encontrar que, comer. Si va aJgun enfermo , ó perf«MiacleU^ 
cada , no fe encuentra oportunidad para darle una ta»a ds caldo, & 
frrvirle una fopa fuftanciofa. Para fubvenir á efte inconveniente ,. fe. 
hatfe un caldo pottátij > que fe confctya mas de un año; el qual fe hacr, 
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ce lascntíiAas^ toroilk». erfgmp>¡lwr¡<i*-i aie>«MHí,, ajps,. lías de • 
vliw», y'rebó j'ogriíTa'.de los mifraos animaJei •.'TOÍIOS eftos ingre-
dichte<,'fe rtíüclen , y majan juntos» y hecho de ello bolitas, y arro­
jada» én'ti clV^nque , ório , atrsMn tal íiiultitiid de peces, que bien 
fea con.ciáé ^c«nred»)óc«!n ceft91Pfe4l.pr0i)< (̂)CQ, 1̂  pueden coger 
muchífiirtibfe. Ei» .oír* oc«fian fe dif» e( rtiodo d« pefcar cantidad im-
mtñCí ¿¿-ahgikjosí .. ,:¡:' •.'.-. ^' !•:•.•.., <-

.' " • - . ; : ' ' I, A c\i , P:I íf TV. R yi. . 
31. Los Pintores ufan mucho d<.'unos polvos muy finos de todo» 

colores , (^acfptclal para la miniatura ) que Mam<iO Ufa : eíl^ Ix hacen 
de todo genero dev<geta|es ,>piocedii:ndó> cneA^ íbrma : Para In laca 
aiharllia , hacen aritií todas <ofaŝ  «na legia medianamente fuerte, e» 
•Da echanáI cocee florle» fu'feas, amarillas , ó d« efparto , á fuego 
manfo; de modo, que ella legw eftrayga , y fe cargue de todp el co­
lor de las flores t lo que fe reconoce en viendo que las flores han per­
dido fu coloti, y fe hart buclto blancas , y qpp la Icgia ha, tomado un 
bermofa^oolor.amacillolEneAamio itfst , fe.facét) , y exprimen )a» 
flores, -fé cuela • la .legta » y fe ecl«a en oli^s vldKiíadaS'.pAra que hierba: 
para, cftoifclehadfe 4pad¡t canto alucabrc df .roca , quanto pueda 
aifolver:.apüiitaft defpués el cocimiento, y fe echa en un lebrillo» 
|uc tenga mucha cantidad de agua clara , para, que el color amarillo 
e prrélpitc ál hondo : fedcxa repofar por algún tiempo, y fe ladear 

tonticnto el lebrillo para bacíar el agua fin llegar, á los pol|<?os: fO'» 
kre eftos fc echa agua dará, fcdexancepofarde nuevo,' íq ladpa conM» 
»ht«i>,y/crepite cílo mifmo «hafta que no quédf alumbyc , ni fat 
alguna en el ¿gua, nt.en los polvos* Enefte eftado queda en d fucio 
de la valija la laca muy pura , y de buen color : fc echa'deípues fobra 
unos lientos, pucftos fobre ladrillos nuevos, i enjugar á la folñbra^ 
y fera'una lica muyiHna.,. . 1 

Nota , que la kgí» h*de fer hecha ^€.(j|í 4e /pifa ^ y de cal. , .j 
En otra ocafion fe pondra'n los demás colores, y el arrebol hecho 

con la flor del Alazor. 

Ji Q T l'c I A S L JT ER'A R I A S. 
_ JJ. Jacob! Cbrl^iani Schatffir, (Te. Epifiola; eAo es: Cam del SC;-
ñor SchacífQr , Confejcro del Rey de Dinamarca , y Miembro de miT-
chas Academias, fpbreíos nidios dé.íi'tiliiaril eíludto déla Hiílíoria 
NaturaUe los Pefcádos': en Rafisboná', en quattó , P.' 24. con una Lá­
mina iíuiniñ.Tí.i de colores naturales. EUc Autor ha dado miiéhas liicci 
ptra JCI eftudlodela Naturaleza :Blfempeió porTos irtfedos; continuó 
por i9s plantas; y en efta obra que Ce.uiáka > tomó f oi.objcco los P<r 
ees. La Hiftorla Natural de los Pefcádos , tiene fin difputa un lugar 
confidcrablc entre los eftudios de el mifmo género. £1 Mar es unvafto 

mu-

I 



ir 
Iftipcrio muy [«AíarfoqylifcíRfet fon ttmut otr^'^MosEftíáat t»r» 
tIcMlíres; cuyos habiamés méfettfn fer cdKacídoi:No obftantc «fti 
mucho mas retardado de lo qu<edcb!6C.t eftár. Niieftro Sabio Natura-» 
lífta cree , que de todos los objcros que ofrece la Phyfica , cftc ha fido 
d masdcfcuidado. No Ignor j los trabajos d« los Srñorcs VViüongbyi 
Artjídi , Líiwtzus, Kíein, fitc. pero cíée ,<iueAniehetoi dttan -̂ e ii 
pflríccc!6ii. HiSti a i iora^ A.'ha jpi0()u<<Ao aa-SyAéisai al modo de 
«I que elSeñor Linnxohafortiiado en las Planus. Lot-IftCoadm títaem 
partes genérale*; cfto es , ijuc fon comunes i todos: y arsimífmo tie­
nen ^latticulares, ó pfoptias a fofo 'aíguiioHle '«BofJ Para diftinguír los 
unos de los otroi, fe hace irapofslble (in fus figuras. Todos los idea­
dos tienen nuiiderit: aUi ticntnfu principal propríedad yj fu caraca 
t«r prímereJ LH nadadcnts eftan colocadas en' tl,.totno ,• ca el «echo^ 
eocl vientre, ó enlácela. La»pnt«$, en las diferentes «rpedettto 
Pcfcados, varían e» numir» , en íigara , cti colora en tannóo, en íi* 
wjicion , en eftrecliurá , &:c. Todo cfto e» orra tanta materia paraías 
defcripciones, y para las ligaras» Si at^uno quiere apiicaiie al cíhidio 
délos Pefcados, ancesde itttbutrle ¿nrvramentede cftas defcripcionet» 
yde <(Bftas figuras, i(<> hará mair^e pender el tlítnpOé Bien aotorioesi 
que hi tíaturaleE» b^üd fondAinagotable; quaiKo. mas feeftudia , tami 
to mas admira efta verdad. Lat^«icattiasib(a» de i6s PeíciAios, oSet* 
cen innumerables varie<tadts, refpééko á la figura > á iai ütuacion ,'al 
color > al brillo mas, 6 menos de fu fuperficic) 5cc. Efto es un Chaos 
para defenrcdarto. ElSeñorSchaeffér , ofrece el focorro de dos Tablas 
Methodr«a« , en donde todas eftas rariedades fe hallan püeftas por el 
«Mjor orden: Luegoproíigue ealéñartdo el modo de ularlaü ;y por fií 
medio , unihero principiante fe encoiierará brevemente en cftado de 
dar por sí proprio una defcrípcion exañz de qualquícr Pefcado} 6 ^e 
notar las defcripciones Imperfeftas, que otros hayan hecho. Efte Na­
turaliza , tiene un talento muy particular para cñas reducciones > de 
varios géneros, y efpecics de producciones naturales , en Tablas fyfte-
náticas de ef^ciei > qUe txecuú conia mayor inteligencia. 

ESCRITO POX DON TEDKO ARAVS. 

EN MApBLlD ^ En la Impr^fita de Andtés Ramírez , Calle 
de San Pedro Martyr. Añode'i^6}. 

., . > ' ,. I — — — — — , " T ^ 
f Se hallara en laUhrerU de Maaitel Elvira ^ fieate (t¿ 

SaHt$ Thomis, CéU de Mecha, 


