1.* SEOCION,

- BGRICULTURA,

CONTINUACION DE LA TEORIA DE LOS ABONOS.

Hemos dividido los abonos,
en los numeros anteriores, en
estimulantes , estiercoles, abonos
sninerales y mejoras. Vamos, pa-
ra hacernos perfectamente com-
prender, 4 senalar algunas es-
pecies de estos abonos, y 4 de-
mostrar sa.modo de accion so-
Jbre la vegetacion. .

La sal es un abono estimu=
lante, que por si mismo no dd
nada 4 la vegetacion , pero que
por una parte, estimula, incita
la fibra vegetal y Ia obliga 4 lle-
nar sus funciones absorventes
con mas vigor. Considerada ba-
Jo este respecto , la sal, en gran-
de dosis, llegaria 4 ser para las
plantas un veneno #ivlento. Pa-
ra asegurarse de-ello, ne se tra-
ta mas que de hacer una llaga
dun tallo, y frotarla con sal por
dos 6 tres dias; se verd wmuy
pronto este tallo morir, y ar-
rastrar 4 veces consigo la muer-
te de toda la planta. La sal obra
pues sobre los vegetales poco
mas 6 menos de la misma ma-
nera que los espiritus sobre el
hombre. : ;

~ Obra igualmente una accion
sobre elsuelo combindndose con

Junio 1843, y

ciertas materias minerales y ha-
ciéndolas solubles. El hollin ete.
ete. tiene las mismas propieda-
des que la sal , pero con mucha
menos energia.

Se hanrecho numerosas es-
periencias sobre la sal conside-
rada como abono, pero la di-
ficultad de reconocer positiva~
mente las dosis favorables ha
hecho abandonarla,

Finalmente , otros wmuchos
abonos tienen tamhier propie-
dades estimulantes, pero no se
les puede clasificar porque dan
por si mismos alimento & la ve~
getacion.

Los estiércoles que encierran
restos animales y vegetales, es
decir , los estiércoles propia-
mente .dichos y mantilles, no
son estimulantes sino en muy
grandes dosis, por el.calérico
que ellos producen despues de
su descomposicion. Pero como
la_mayor parte de las materias
que los componen son solubles
en el agua, como contienen una
grande cantidad de carbono y
otras materias en descomposi-
cion, proveen considerablemen-
te i la nutricion.

i3
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Los abonos mineérales, tales
como el yeso, la marga y la cal,
no estimulan sino_muy poco la
fibra vegetal , aunque se haya
dicho, y no convienen i la vege-
tacion ‘mas que cuando han per-
dido, por su esposicion al aire,
las propiedades estimulantes
que han adquirido por lacoceion,
pero dan por si mismos una ali-
mentacion 4 las plantas, y ade-
mas de eslo, lienen un poder
muy activo de combinacion con
las materias minerales del ter-
reno, de donde resulta una can-
tidad de nuevos principios so-
lubles.

Las mejoras no son, pura-
mente hablando, abonos, sino
medios de hacer la tierra’mas
ligera 6 mas compacta , segun
que ella carece de la una 6 de
la otra de estas cualidades. Por
egemplo, pormedio de unaare-
na gruesa de rio, se conseguird
hacer una tierra compacta bas-

MADIA

La madia, que hace algunos
afios se cultiva en Francia co-
mo -planta botinica , aunque
se supiese (ue en su pais origi-
nario era considerada como
planta econémica que da un
buen aceite , y que muchosbo—
4nicos y quimicos la han usa-
do como tal, no ha sido colo-
cada en el rango de las plantas
agricolas mas que en estos ul-
timos tiempos. M. Bosch, jardi-
nero del rey de Wartemberg,
en Stutigard, es el primero

tante porosa  para permitir la
imbibicion de las aguas estan-
cadas de la lluvia, y por el con-
travio con la avcilla se modifica-
ra el terreno ligero de modo que
le haga detener la humedad ne-
cesaria i la vegetacion. Pero ni
la arena, ni la arcilla aumenta-
rin mucho , por si mismos, la
suma de los principios nu—
tritivos.

Tales son los principios , en
muy pequeiio numero, como se
vé, sobre los cuales se puede
establecer la teoria de los abo-
nos y su accion. Si enlrasemos
en mas grandes detalles sobre
este objeto, todo lo que podria=
mos decir no seria mas que con-
secuencia de los hechos que he-
mos espuesto y entrariamos ne-
cesariamente en la practica de
la agricultura , le que, para es-
te articulo seria salir de nuestro
objelo.

(Se conlinuard.)

SATIVA,

que hizo algunos ensayos sobre
ella, y al que se le debe la in-
dicacion’ de los resultados de
it cultivo en grande , asi como
de los productos de esta espe-
cie, y de las ventajas que ella
presenta. Los resultados han
conducido 4 este horticultor &
recomendarla como planta agri-
cola que podria ser contada en
el niimero de los vegetales que
entran en la combinacion de una
rotura de cultivo. '
Estos primeros ensayos han
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sido seguidos de otros mas ge-
nerales ; porque despues se
han hecho varias siembras, en
diversos puntos de Francia, por
“algunos cultivadores, que obtu-
vieron una suficiente cantidad
de semillas para propagar la
planta y conseguir aceite. Sun
cultivo facil , el producto de si-
miente, la cantidad y calidad
del aceite que produce, han
motivado las recomendaciones
que han sido consignadas en di-
versos periodicos agricolas.

Sin embargo , mas que nun-
ca se comprende cuanto es ne—
cesario, en culiivo, estudiar y
conocer las diferentes partes
constituyentes de los vegetales,
sus modificaciones y susfuncio-
nes. Il ecsamen esacto de una
planta en todo 1o que la carac-
teriza, conduce al cultivador 4
proceder con mas seguridad en
suw cultivo. ¥sia verdad es in-
contestable é importa que no
sea olvidada , por el interés de
un logro mas cierto y una eje-
cucion menos arriesgada.

El estudio de la organizacion
vegetal, nos eonduce al conoci-
miento de las funciones de los
Organos, conocimiento que lle-
va directamente al cultivo espe-
eial que conviene 4 cada planta,

La fisiologia vegetal es el re-
gulador de la ejecucion, como
la economia rural es la base de
las operaciones, la practica
ilustrada demuestra la eviden-
cia de esta asercion : una planta
sobre la cual no tuviésemos pin-

guna indicacion de culfivo, y
que fuese desconocida para no-
sotros, puede, despues del ec-
samen bien hecho y razonado,
ser tratada en el sentido de sus
necesidades  mas inmediatas,
por respeto 4 sw vegetacion y
relativamente & los resullados
que el cultivador quiere 'obte-
ner.

Asi, para formar esta propo-
sicion de nna manera general,
siendo conocida la - fisiologia- de
una planta, se puede deducir de
ella el método de cultivo que la
conviene: lo que sigue nos ser-
vird de ejemplo, entre otros
muchos, para esta [ormula ge~
neral.

La organizacion y desarrollo
del ‘madia, indican que esta
planta es de una vida facil, y
que puede facilmente ser some-
tida 4 un cultivo seguido; sus
raices poco cabelludas, demues-
tran que no se agosta al sol ; es-
te caracter deja ver que esta
planta puede lograrse en un ter-
reno de calidad inferior y sin
ecsigencia de abonos.

Cubierta de pelos como lo es-
ti en ' todas sus superficies, es
una de esas especies que absor-
ven mas en la atmésfera que en
el suelo, y los hechos nos lo-
prueban,

Su naturaleza seca y fibrosa,
le dé una robustez 1al, que pue-
de facilmente sobrellevar los ri-
gores del invierno, lo mismo
que resistir la sequedad del es-
tio. Por otra parte, teme la
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humedad del sueloy la de la at-
mosfera, sobre todo cuando-es-
ta humedad es abundante y
continna. Cen la humedad la
planta se alarga, crece con lo-
zania, se cubre poco de cipsu-
las cuyas semillas: abortan, se
abren y ennegrecen. Importa
que la vegetacion se pase sin
desviacion en el trascurso de
sus fases, para que el desarro-
llo se detenga bastante tiempe
A finde que las capsulas se for-
men, se couslituyan y que la
florizacion, sin estravio, pre—
pare una buena [ructificacion.
Las. plantas de flores compues-
tas, son ciertamente las mas di-
ficiles de cultivar para la ob-
tencion de las granas; porque
la menor desviacion en la regu-
laridad de las faces carvacteristi-
eas de las épocas de Ja vida de
estas plantas, tiene influencia
sobre la produccion de los fru-
tos.
Robusta cual ella es, esta es-
pecie, aun durante el invierno,
puede teatarse como planta in-
vernal ; es decir que , sembra-
da en otono y bastante a tiempo
para que pueda adquirir fuerza
antes de los frios, sulre sin

dafio los rigores de la estacion;
entoneces esti preparada & cre-
cer muy pronto, en la prima-
vera, y puede recogerse mas
temprane, al mismo liempo
que la cosecha sera mas abun-
dante. Ademas, se debe cuidar
de no sembrarty demasiado tem-
prano en otonio, porque la plan-
ta, teniendo mas tiempo para
sw' primer desarrollo, llega 4
see muy fuerte antes del invier-
no y es entonces mas. accesible
al frio y & la bumedad de la
estacion: Su naturaleza robusta
permite- sembrarla & princi—
pios de la primavera ; las hela-
das blancas dela época no tie-
nen acecion sobre ella, y aun
se observa que no-sufre el ne-
nor dano. Sembrada: eén esta
épocas, da casi tanta semilla
como sembrada en olofio;: pero
la madurez es & veces algo tar=
dia.. Como no leme la seque—
dad, se puede todavia sembrar~
la mas tarde , 4 fin de la prima-
vera ; su evolucion siendo bas-
tante pronta, se puede contar
con, la: madurez de la semilla
antes de los frios..

(Se continuard.)
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| 2.* SECCION. §
JARDINRRILA,

St el mes es ealiente, se pue-
den correr mas los cristales de
los inverndculos, y ann dejarles
asi durante lanoche, no -habien-
do recelo de alguna tempestad.
Es necesario lener esteras en
mucho nimero: para cubrir las
plantas en caso de heladas. Si
por descuido no’ estuviesen
prontas , se podria echar ma-
no de paja, hojas secas y'aun
estiercol para remediarla.-

Hacia el final del mes; los
rayos del sol camienzan dtomar
una fuerza que abrasa las plan-
tas, sino se las garantizase de
ellos ; por consiguiente se cu=
bren con telas , desde los diez
de la mafiana hasta las tres de
la tarde. En lo demas, se‘con-
tinua cuidindolas como-los me=
ses precedentes ; se dan algu-
nas cortas labores en las tierras
de los tiestos-y cajones, se rie-
gan segun la necesidad y se con-
tinua multiplicando las especies.

Todas las plantas de inverni-
culo no ecsigen rigurosamente
un alto grado- de calor, asi, 4

la conclusion del mes; se sacan
para:-hacerlas pasar los tres me-
ses de estio al aire libre. .

Se repican las flores de estio
y- de otono; sembradas: en el
nes anterior y se principia ya
4 recoger algunas semillas. Ha-
ciz el fin del-mes, se arrancan
las cebollas y balbos, y se eono-
ce el momento de hacerlo, ea
sus hojas que se marchitan y

" secan; es muy bueno dejar las

cebollas, particularmente las de
los jacintos, algunos dias amon-
tonadas sobre la tierra, para
darles el tiempo necesario
disipar la humedlad. Se las“lim-
pia luego ' de las hojas-y de la
tierra que puedan tener ,. y-lue-
go se las coloca-en tablas enun
lugar seco y-aireado.

El nimero de flores que apa-
recen-en este’ mes es- easi tan
considerable coma el-del ante—
rior. Se observan en particular
los aconilos, amarantos, amatis-
tes, campanulas , guisantes de
olor, alelies, ipomeas, lirios,
valerianas, rananculos ete.

AMARANTO.

Losamarantos son plantas her-
biceas, ordinariamente anuas,
cuyas flores estin en espigas

compuestas 6 en racimos en el
dpice de los ramos. Sus flores
son unisecsuales y monoicas. Las
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mascnlinas tienen un perigonio
con Lres, cualro 6 cinco estam-
bres cuyos filamentos son libres.
Las femeninas mezcladas con las
~ masculinas tienen un perigonio
semejante y un estilo tripartido.
El fruto comunmente es una
cipsula de una semilla que se
abre circularmente , siendo al-
gunas veces indehiscente.

Sus especies mas conocidas
son: el amaranto de cola, su ta-
llo es de dos 4 tres pies, las ho-
jas aovadas, prolongadas y ro-
jizas. Florece de junio & setiem-
bre y sus flores forman largos
racimos, pendientes y de color
carmesi; amaranto tricolor con
grandes hojas manchadas de
amarillo verde y rojo: florece de

NUEVAS ESPECIES

El género balsamina acaba de
ser enriquecido con tres nuevas
especies. Hacia muchos sigios
que no se conocia , como espe-
cie ecsotica, mas que la impa—
eienfe  balsamina que ha dado
numerosas y bellas yariedades
en nuestros jardines, Al princi-
pio de este siglo se ha recibido

- en Francia con el nombre de
Palida una especie procedente
de la América del norte que, pa-
ra muchos botinicos, no es
mas que una variedad de la pre-
cedente. Iin 1829 se recibieron
semillas de otra especie origi-
naria dela Siberia, bajo el vom-
bre de Parviflora. Esta planta
s¢ ha multiplicado mucho en los

junio & setiembre; sus flores son
verdes y laterales: amaranto gi-
gantesco , tallo recto, ramoso,
piramidal, alto de cinco pies.
Sus flores de un plirpura carme-
st aglomeradas 4 lo largo de los
ramos; amaranto bledo , tallo
ramoso, tendide en la base, di-
fuso ; sus hojas son pecioladas,
aovadas, escotadas en el apice;
sus flores de tres estambres,
con tres hendiduras, las acsi-
lares en figura de cabezuela y
las terminales en espigas cor-
tas.

Se siembra en marzo en ca-
pas calientes de tierra ligera y
rica en humus, se repican en
buena posicion, y temen mucho
el [rio.

‘DE BALSAMINAS.

jardines, pero sus flores peque-
fias, de un amarillo verdoso no
la han permitido formar el ador-
no de los jardines de recreo.

- En 1841 el jardin de las plan-

tas de Paris poseia otra especie
con el nombre de Tricornia.

El mismo afio se lrajo un es-
queje de una nueva y hermosa
planta procedente de un jardin,
cerca del Boury-la-Reine , cu-
yos granos habian sido traidos
del jardin de la sociedad horti-
cola de Londres, esta especie
es la Gfandalifem del doctor
Royle, 4 quien le habia sido
enviada de Cachemira. En la
primavera de 4842, se han
recibido, en Paris, granos de
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esta magnifica planta, asi como
de la de largos cuernos. La
glandalifera es la mayor de las
“cuatro especies indianas cono-
cidas hasta aqui en los cultivos
de plantas raras. El jardin de
la sociedad harticola de Lon-
dres la poseia en 1840, y ha-
bia llegado 4 la altura inmensa
de doce pies en los primeros
dias de agoslo ; sin embargo
habia sido sembrada solo en fin
de mayo del mismo afo en ca-
jas. En la primavera de 1841
fue introducida en Francia y se
ha visto la singularidad de su
desarrollo durante los meses de
agosto y setiembre. Cullivada
como lo ha sido en algunos

establecimientos ingleses en una

atmaslera facticia , cilida y ha-
meda ha adquirido proporcio-
nes gigentescas. En Paris, ha
llegado 4 menos altura, en aten-

cion & que no se hallaba en las.

mismas condiciones , pero ha
echado mas ramas, mas igual
en su vegetacion y mas bella.
Menos coposa que la mayore par-
te de las otras espectes, sus ho-
jas son largas , punteagudas, li-
sas y dentadas; las flores gran=
des, de un rojo vivo con linte
violeta. Es anna'y se multiplica
facilmente por granos sembra—
dos en la primavera sobre capas
y bajo campanas; se repican
una 6 dos en un pequeiio tiesto
cubriéndolas. eon cristales para
asegurar la plantacion y se pone
alaire libre en mayo con un po-
co de tierra gruesa al pie. Se
multiplica tambien por esquejes
de los que es preciso tener cui-
dado: de suprimir los botones
de flores para no fatigar la plan-
ta y asegurarla. Se ha observado
que prefiere la sombra y la hu-
medad durante los calores.
(Revue horticole, abril.)

Conlinuacion de las plantas nuevamente introducidas en Europa
por la asociacion de jardineria de los Paises Bajos.

4. Elerodendron Kampferi.
Magnifica especie de hojas muy
grandes, mencionada ya pov el
célebre Kampfer y descrita por
Thumberg con el nombre de
Volkumeria  Japonica. Lleva
una grande panicula escarlata
de un soberbio aspecto, que la
distingue de la planta cultivada
bajo el mismo nombre que no
ecsiste en el Japon.

5. Calanla Tebina. Bella

orquidea terrestre: muy seme-
Jante al aénero Calleya, y que
se establecerd . facilmente en
nuestros. invernaculos templa-
dos. .

6.  Aristoloquia Kaempferi.
Planta trepadora bastante her-
mosa , ya conocida por Kaemp-
feri, todavia no introducida en
Europa.

7. Deutzia Gracilis. Esta
planta es la mas bella especie
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de este género esparcido en las
islas del Japon, la parte boreal
de la China y en las montafias del
Himalaya. De esta planta, muy
ristica, de tallos crecidos y de

- TERCERA

hojas apecioladas y en sierra, se
cubre de flores en racimos, y
sobrepuja & todas las otras es-
pecies hasta ahora introducidas
en Europa. (Secenlinuard.)

SEGCION,

 DORTICULTURA,

RECOLECCION DE LAS SEMILLAS Y SU DURACION,

La recoleccion de las semi-
llas debe -ser una de las opera-
ciones esenciales del hortelano
y debe hacerla con cuidado
cuando el momento de la madu-
rez ha llegado; por que, sin bue-
nas simientes, perderia su tra-
bajo y su tiempo.

Como la madurez de -cada
una no tiene lugar en el mismo
instante, cuando es tiempo de
ella, es preciso , cada dia,, yisi-
tar las cipsulas, y coger con
precaucion los granos maduros,
6 arrancar los pies de los que
no se pueden recoger. Este tra-
bajo debe hacerse en cuanto sea
posible, en un tiempo seco.

Cada especie de grano des-
pues de haber sido desgranado

v limpio , es decir el que no-

tiene endosperma 6 cipsula, de-
be ser encrrada por separado y
puesto con el de su misma co-
secha en bolsas de tela 6 cajas,
colocindolas en un lugar seco,
oreado y sin sol.

A continuacion ponemos, se-
gun las esperiencias, hasta que
tieppo las semillas de hortali-
zas pueden sembrarse con ¢on-
fianza, toda vez que hayan sido
recogidas en sazon y censervadas
con cuidado.

AR e, e i 3 afos.
Albaca . - 5
Betiraba’: i A,
Capuchina , ... 344
Gardo et D
Zhmahorig. . Nk B9
Apiol ae S N G e
Perifotlor. i laneg
Chirvivial & W i oAk
Achicoria. . . .. 10 a 12.
Collava i oS EnL0) sl ey
Cebolleta. . ... 2
Calabaza dmiiin by TaLE;
Cohombros ;0000 SUTEg 84
Gilantrol I nths o] 2]
Estrellamar. . . . 24 3.
Berrogh -HHNDR 2
Calabaza silvestre. 7 4 8.
Espinacas.<. 5, nalig

F3
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Estragon. & o, v b 020403,
Habass Jsiaianits a2k 8,
Alnbigsiiesmis i
Lechuga= ot sennaibiaids
Candnigo comun . 7 &4 8.
Candnigo de Italia. 5 4 6.
Melones. i3 ¢l T a8
Nabossiiiloraldido dBna g
Gebolag: o milat e s &
Acederas.. . * .| 34 4
Pastinacasit.iaie v asd
" Peregilt. toan ikt wrdieduBail

121 —

Pimpinela. . . .. 3
Puerpdsy) v b Gihioh s
Alcelgatiisaanan i 894440;
Guisantes. . . .. 2 4 5.
Pimienta larga . . 10 § 192.
Verdolaga. . . . . 8 4 10.
Rébanos . . ... 40 4 12,
Salsifi de Espafia. 2

Salsifi comun. . . 4
Ajedreas i i ls 41478,
Mostaza 6! Sh e i 18 40 4

ANIS.

Planta de la familia de las
umbelileras, vivaz, olorifica en
todas sus partes; flores peque-
fias blancas, terminales, sobre
un tallo ramoso de 1.0 & 42 pul-
gadas. Se llama ,comunmente
anis acre al comino , anis de Pa-
ris & una variedad del hinojo,
del cual se comen la raiz y por-

~

cion del tallo mas pracsimo 4
ella; y anis estrellado 4 la ba-
diana de la China, Estas plan-~
tas se multiplican por semilla
sembrada en marzo, en tierra
ligera bien labrada y bien dis-~
puesta con riegos en la se—
quedad.

BETARABA.

Esta raiz se siembra anual-
mente en marzo, en tierra lige-
ra, profundamente labrada; y
mas tarde en las tierras fuertes.
Se aclara el plantel si esti de-
masiado espeso, no se deja mas
de una en cada lugar, 4 un pié
de distancia en todos sentidos;
se repica en donde se ha falta-
do, con la dtencion.de que la

raiz entre derecha, porque, por
poco que no lo fuere, la plan-
la se partivia; pero es preferi-
ble sembrar muy espeso y acla-
rarla luego, que plantarlas, por-
que pocas veces prenden. Es
preciso tener la tierra muy lim-
pia, purgada de malas yervas
y cuidar de recogerla antes de
las heladas.

ZANAHORIA,

La zanahoria comun, y sus

variedades, de raiz blanca, pa-
jiza, roja, violeta de Espaina y

corta de Holanda. Esta planta

bienal se multiplica todos los

anos, por la primavera, y aun
16
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al principio del otoiio para te-
nérla temprano en. la primave-
ra signiente, particularmente la
zanahoria corta de Holanda, en
tierra ligera, sustanciosa, mo-
vida y profunda. Se.frota la se-
milla conla que se junta una po-
ca de ceniza para que no caiga
demasiado espesa cuando se
siembra; si nace mas.junta, se

atlara, de modo que las plantas

estén 43 6 4 pulgadas de dis-
lancia: se repica en donde fal-
ta; cuidando sobre todo de ha-

cer el agujerobastante profun-:

do para que la raiz entre bien
reeta, (€ otra suerte se abriria.
En general, es una mala cos=
tumbre-el repicar las raices del
nabio, es mejor sembravla es-
pesa y aclararla. Las escardas
claras frecuentes y los riegos
necesarios, hacen engrosar mu-
cho esta raiz. que es de tlanto
uso. Al principio del otofio, se
les arranca, se corta el cuello y
punta de las raices; y se las con-
serva en la cueva 6 en agujeros
hechos en la tierra para el in-
vierno.

CALABAZA.

Hoy se posee una grande va-
riedad de esta‘'planta anua y ori-
ginaria de los paises calientes.
No citaremos aqui mas que las
que son las mas comunes y que
pueden ser empleadas en la co-
cina. Potiron ordinario (calaba-
za) planta muy graede, fruto al-
guna vez enorme ;— Potiron de
Espaiia, frutos medianos, aplas-
tados y buenos; — Giraumon tur-
bante, mejor que la precedente;
—calabaza mosqueada, aprecia-
da en el mediodia;— alcachofa
de Jerusalen ¢ bonete de elector,
escelente;—Giromont de Berbe-
ria, buena;—calabaza de Ialia,
escelente cuando el fruto em-
pieza ‘4 formarse; — calabaza

“blanca, de la misma calidad que
la precedente ; — calabaza de
medula 6 de Valparaiso, esce-
lente antes de su perfecta ma-
durez;—calabaza llena;—cilin-

drica, buena, y se conserva lar-
go liempo.

Todas las calabazas requie-
ren una tierra lranea, sustan-
cial, en esposicion caliente. Ne-
cesitan mucho riego. Los abo—
nos que prefieren son los es-
tiércoles de vaca 4 medio con-
sumir. Se prepara i fin de abril
6 principios de mayo , una cue-
va ancha de dos 4 tres pies,
profunda de diez y ocho puiga-
das; se estiende dentro una ca-
pa de estiercol dé vaca, de ocho
a4 diez pulgadas de espesor, al-
go amontonado y se acaba de
llenar la cueva con una mezcla
mitad tierra y mitad mantillo;
se siembran cinco 0 seis granos
en cada una, y se riega. Cuan-
do las semillas estin germina-
das, no se dejan mas que dos
pies de los mas robustos y se
cortan los otros por arriba de
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+ los cotiledones, Cuando las ra-

mas se alargan y que el {ruto
estd cuajado, se le detiene pe-
Hizeandole por la estremidad.
Una prictica escelente es la que
se usa en algunas partes de
“abrir por debajo de cada nudo
sin [ruto un pequeiio hoyo y en-
terrar en €l la rama para hacer-
le echar raices.

Sise quieren tener calabazas

maduras desde el fin de agosto
es preciso sembrarlas en marzo,
en pequeiios tiestos colocados
en una capa caliente. Cuando la
tierra al ‘descubierto est4 bas-
tante caldeada por €l sol de la
primavera, se acostumbran po-
co & poco las plantas al aire li-
bre y se les planta con la misma
tierra.

CUARTA SECCION.
BRSO WDY,

ARTICULO L

SIGUE LA MULTIPLICACION DE LOS ARBOLES POR ACODOS.

Acodo por cepellon. Este es
muy ventajoso para la multipli-
cacion de ciertos arboles robus-
tos. Se usa por Jas personas
que quieren obtener muchos in-
dividuos .de la misma madre.
En la primavera, 4 veces en
olono, se corta & raiz de la tier-
ra , lo mas cerca del cuello que
se pueda, el tallo 6 tronco de
un arbol ya viejo; se cubre,con
algunas pulgadas de tierra este
corte. Muy luego echa un gran-
de numero de renvevos que to—=
man raices sin otra precaucion
¥ que se pueden arrancar y co-
locaren otra parte cuando se juz-
g que estin bastante arraigados.
. Podriamos estendernos mu-
cho mas sobre la nomenclatura

de los acodos, si lo considera=
semos 1til, pero. creemos que
esto sea suficiente para dar 4
conocer 4 nuestros lectores que
toda ¢l arte se limita 4 inter-
eumpir el curso de la savia ha-
cia el punto en que se quiere
que eche raices.

Sucede 4 veces que se quie~-
re acodar una rama que, por
su posicion elevada, no puede
acostarse en la tierra en que ve-
geta el individuo. En este caso,
se sirven de un tiesto, y se ha=
ce pasar el todo por el agujero
del hondo, 6 por una abertura
practicada en un lado para este
objeto; se lena el tiesto de
Herra y se mantiene la humedad
con riegos diarios.

-
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A veces se pueden temer los
efectos de la trasplantacion, aun
despues que el acodo ha echa-
do raices. En este easo, se ha-
ce en cesta, es decir que se en-
tierra una especie de manequin
en el cual se coloea larama de
la misma manera que se acoda
en la tierra. Guando el tallo ha
echado raices, se saca con su
cesla y se le trasporta asisin te-
‘mor de perjudicar al acodo.

Los acodos en ramas altas,
podrian igualmente hacerse en
tubos de plomo, 6 de pape!

como lo recomicndan muchos
autores; pero este método estd
muy poco en uso.

En todo caso enando se
quiere cortar el acodo del dr—
bol, es pradente desprenderle
lentamente, 4 fin de que las
raices se acostumbren & provis-
tar por si solas de nutricion.
Para_esto, se principia por ha-

‘cer un corte poco profundos, si-

guiendo asi hasta cortarle del
todos, con intérvalo de algunos
dias de-uno & otro corte,

ARTICULO 1L,

CONTINUACION DEL CULTIVO DEL PERAL.

En las tierras  comunes, la
trasplantacion de los perales de-
be hacerse en otofio; pero en
las que son compaclas y sujetas
4 retener largo tiempo la hunve-
dad, es mejor esperar & la prima-
vera. Despues de haber cabado
el terrenode dos 6 tres pies de
profundidad, 6 mas, si es posi-
ble; colocando enel fondo la tier-
ra que estaba en-la superficie,
yhaberla mejorado conveniente-
mente, se preparan las hoyas
que deben recibir los drboles,
y cuanto mas anchas y profun-
" das sean , mejor prenderin. Se

arrancan los individuos y llevan

del semillero con todas las pre-
cautiones posibles, i fin de no
magullar ni lastimar Jas raices,
y se las coloca sin cortar ni re-
puntar nada 4 escepcion de las

partes rozadas; se las estiende
convenientemente sobre la tier-
ra del hondo, colocindolas en
su posicion natural , y se-hace
eseurrir la tierra entre ellas,.
remoyiéndola de tiempo en
tiempo para hacerla entrar en
todos los huecos ; se acaba lue-
go de llenar la hoya; y se com-
prime un poco con el pie al re-
dedor del cuello para dar soli-
dez al arbol. Como:esta tierra
se baja siempre mas 6 menos
luego, es preciso plantaraun po-
coalto, 4 fin de que: el injerto
no se halle enterrado cuando el
terreno haya bajado.

Si se ha plantado un drbol al
aire libre, es preciso podarle
solamente los dos 6 tres prime--
ros afios para dar regularidad &
Ia copa, luego se le deja crecer

Biblioteca Nacional de Espafia



- — 423

4 su antojo, enidando sin embar-

go de visitarle todos los anos, -

para contener las ramas chupo=
“nas que podrian apoderarse del
jugo de las otras, cortar las que
son delgadas 6 mal colocadas y
quitar la madera’ muerta. En

) —

cuanto & las copas, eubiletes y
espalleres, estan sometidos 4 un
cultivo: particular y 4 una poda
regular, de cuyos principios
tralaremos en el procsino ni—
mero,

ARTICULO 1L

PAISAGE. 1

Conclusion del artieulo Azalea;

Las azaleas de la India madu-=
ran sus granos en febrero. Estos
se siembran, al principio de
marzo , en- tiestos en donde la
sequedad es mucho mas segura,
¥ que se llenan de tierra humus
mezclada con una mayor canti-
dad de arena. Estos tiestos se
llenan hosta cerca de una pulga-
da del horde; la tierra se aprie~
ta con igualdad y muy fuerte al
hondo-del tiesto. Las semillas se
esparcen de una manera igual
en la superficie, y, despues de
haberlas cubierto con bastante
tierra, se oprime de nuevo, de

modo que despues de haberlas

regado se hallen perfectamente
enterradas. Los tiestos se colo-
can en tablas dentro del inver—
niculo, abrigdndolas de los ra-
yos directos del sol. Es mas
conveniente que las semillas ger-
minen por el calor creciente

de la primavera que por los

medios artificiales, -en atencion
4 que serin mas vigorosas y
menos sujetas a4 podrirse. Se

las puede repicar en otro ties-
to tan luego como tengan dos
6 tres hojas , y 4 medida que
adelanten en su vegetacion, se
las  puede colocar separada—
mente en-tiestos chicos en que
permanecen hasta el invieruo,
Se las cuida: luego: ecomo  se
dijo para los esquejes.- ,

Cuando-~ puede conseguirse;
es preferible poner las azaleas
solas en un inverniculo » que
esté¢ fresco y oreado, y que no
se caliente en invierno sino en
cuanto impida la helada.

Hacia f[in de dieiembre, hay
dos 6 tres vaviedades que se
pueden poner en el inverniculo
para forzarlas- esponiéndolas 4
une temperatura de 10° 4 20°,
Estos individuos comenzarin 4
florecer en fin de enero, enton-
ces se le pone en naranjeria de
la: cual formardn el adorno y
embalsamarin con su perfume,
Ocho dias antes que alguna de
ellas haya echado flores se in=
troducirdn en la naranjeria una
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nueva porcion de estas plantas
tomadas de entre las que, por lo
hinchado de sus botones , pre-
senten mas senales-de poder ser
escitadas convenientemente, ob-
seryando que cuanto mas.el co-
lor de las flores sea variado,
mas agradable y elegante serd el
efecto de la naranjeria: una re-
gla muy segura para esto es el
criar tres ¢ cuatro variedades
que sé ponen todos los meses
en invernaculo, hasta que la es-
acion .esté tan adelantada que
las flores abran en este. Se de-
be mantenerias en una tempera-
tura bastante eleyada para que
las flores llegnen & ser mas
anchas, los eolores mas brillan-
tes y el perfume mas agradable.
Al miismo tiempo se tendra cui-
dado de evitar los ataques de
las abejas, puesto que en todas
las flores en que hayan introdu-
cido su rompa se marchitarin
pocas horas despues de pica-
das. :

Cuando 1las plantas de mas
altura han florecido, se recoge-
ran todos los vasos seminileros
4 escepcion-de los que se des-
jinan para semilla. Se las tras-

ladard 4 tiestos mayores; se pro-

~vocara el desarrollo, duego se

pondrd fuera como queda di-
cho.

Un cuidado muy particular
hay que tener, en el cultivo de
estas plantas, en privarlas de los
ataques de los insecios. Son
frecuentemente acometidas por
una especie de thrips, cuyos
ataques pueden evitarse con fu-~
migaciones de tabaco. Las va-
riedades llamadas variegala tla-
tericia son mas ficiles de esci-

tar en la primavera, aungue na-

turalmenteson las mas tardias en
florecer; producen individuos
muy bellos y muy vigorosos

cuando han sido injertadas en

variedades robustas.
Si, despues que fasazaleas

‘han hecho su vegetacion de oto-

lo, no-han formado botones de
flor, entonees se les celoca en
inverniculo ealiente , en un.ca-

lor muy humedo, hasta que se
hayan cubierto de nuevas hojas,

luego , llevindolas 4 la maranje-
ria; la eseitacion que produci—
rd en ellas bastard 4 veces para
hacerles producir esos botones
de flor que se buscan.

ARTICULO IV.

BOSQUE.

Conclusion del articulo del Pino.

6.* Pino de Matiola. De la alargadas ; pifias verticales. De
Furopa meridional. Arbol de esta especie es el grande pino

cien pies y mas; hojas delgadas,

maritimo,
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7.0 Pino de Virginia. De la
América meridional, Arbol de

cuarenta pies, tortuoso, hojasdel

largo de la pina, estas de esca-
mas herizadas.

8.° Pino resinoso. De "la
América setentrional. Arbol de
sesenila & setenla pies; hojas de
un verde oscuro, de cinco 4 seis
pulgadas de largo; pinas ovales,
cénicas, la mitad mas cortas que
las hojas, solitarias,

9. Pino de Alepo ¢ Jerusa-
len. De Berberia, hojas largas
estrechas, de un verde oscuro,
pifias ovalo—conicas. Las plantas
jovenes de esta especie son sen-
sililes al -frio durante los dos
primeros afos de su edad: es
preciso hacérselos pasar en na-
. rangeria.

10.° Pino de la China. Ar-
bol elevado; hojas muy menudas
y largas; baya retorcida. Cresta
de las anteras dentada.

11.* Pino de Banks. De la
bahia de Hudson. Ramas muy
largas; hojas divaricadas, obli-
cuas; pifias encorbadas y tor-
Luosas.

12.°  Pino cultivado o de Pi-
fion. De la Earopa meridional.
Arbol elevado, formando copa;
hojas de un blanco azulado; pi-
nas de cerca de cuatro pulgadas
de diametro, que encierran
gruesos pinones de ocho 4 diez
lineas de largo, muy buenos pa-
ra comer, crudos en confites
pero quese enrrancian muy pron-
to. Ensu juventud ecsige los cui-
dados del pino de Alepo, y ade-

mas, €s preciso preservarle de
los' wres primeros inviernos que
pasa el aire libre..

13.%  Pino de Romania. Del
Levante. Arbol elevado: hojas
las' mas‘anchas del género, rec-
Lis, deun verde oseuro,

14.° Pino dulce. Arhol de
cuarenta a sesenta pies; hojas de
eualro i cinco pulgadas,

15.°  Pino de Monlerrey. Ta-
lla y porte todavia desconocidos
hojas fuertemente denticuladas,
earenadas por encima ; pinas
muy largas,

16.° Pino de hojasvariables
de la América setentrional. o=
jas binadas y ternadas; pinas
ovales de punta encorbada.

17.°  Pino rigido de Virgi-
nia. Arbol de setenta  ochenta
pies ; hojas largas, menudas;
pinas ovales. Su wonco echa
IHIEVOS retonos.

18. Pino de incienso de la
Virginia. Arbol de ochenta pies,
hojas alargadas, pinas de espi-
nas. Tierra ligera, esposicion
abrigada. TR

19.°  Pino de las lagunas de
la Florida. Arbol de cuarenta 4
cincuenta pies; hojas largas mas
deun pie, pinasalgo cilindricas.

20.°  Pino dehojas largas de
Nepoul. Arbol muy elevado ; ho-

_Jas numerosas, muy largas y me-

nudas; cresta de las anteras
conveesa , casi entera,

21.°  Pino del Nepoul. Arbol
muy alto ; hojas menudas de cin-
co { seis pulgadas de largo. Re-
siste muy bien el invierno.

"
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99° Pino de las Canarias.
Arbol elevado; hojas filiformes,
muy menudas, de seis & siete
pulgadas de large.

95.° ~'Pino cembro de los Al-
pes. Arbol mediano, de un lin-
do porte ; hojas verdes por un
lado, blancas por el otro; pi-
fias ovales obtusas. Crece muy
lentamente.

24.° Pino de Occidente de

— 128 —

Espaiia, Arbol mediano; hojas
muy largas, fuertes en los bor-
des; pinas oblongas , escamas
truncadas.

95.°  Pino blanco del Cana-
da. Arbol de ciento cincuenta
4 ciento ochenta pies; hojas de
cuatro pulgadas de largo, me-
nudas; pinas cilindricas, mas
largas que las hojass

QUINTA SECCI0N.

Be

TRRA

QAT AR L.

EL BUEY.

A no ser por el buey, tanto
Jos pobres como los ricos vivi-
rian con harto trabajo; la tierra
quedaria inculta, y los campos
y hasta los jardines serian ari-
dos y estériles ; sobre ¢l recaen
todas las labores del campo; 6l
es el eriado mas util del cortijo,
y €l que sostiene la economia
rural; y en €l estriba todo el
peso de 1a agricultura, A él se
reducian en otro tiempo todas
las riquezas de los hombres, y
hoy es todavia la base de la
opulencia de los estados, los
cuales no pueden sostenerse y
florecer sino por el cultivo de
las tierras y la abundancia de
ganados, respecto & que son
estos los uinicos bienes reales,
al paso que los demas, sin

escluir el oro y la plata, lo son
tan solo arbitrarios , signos
representativos, monedas de
crédito, que solo tienen valor
en cuanto se loda el producto
de latierra,

El buey no es tan & propési-
to como el caballo, el asnoy
el camello para llevar cargas,
segun lo demuestra lafigura de
su lomo; pero lo recio de su
cuello y lo ancho de sus espal-
das, indiean baslantemente que
es acomodado para tirar y lle-
var el yngo, modo tambien con
que ‘tira mas ventajosamenle:
siendo muy estrano que este
uso no sea general, y haya pro-
vincias en que se le obliga 4 Li-
rar con las astas: la inica razon
que se di para ello, se reduce
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4 decir que es mas facil de go-
bernarle cuando se le unce por
ellas. Es verdad que tiene mu-
cha fuerza en la cabeza, y no
deja de tirar bastante bien de
esla suerte; pero siempre con
mucha menos ventaja que enan-
do tiran con las espaldas. Pare-
ce haber sido hecho espresa-
mente para el arado: la mole de
su cuerpo, la lentitud de sus
movimientos, lo bajo de sus
piernas, todo , hasta su grande
sosiego y su paciensia en el tra-
hajo, parece concurrir & hacer-
le & proposito para el caltivo de
los campos, y mas capaz que
otro ninguno de vencer la resis-
tencia constante y.siempre nue-
va, gue la tierra oponed sus es-
fuerzos. El caballo, aunque tan
vigoroso quizis como el buey,
es menos apto para estas labo—
1es, respecto de ser sus piernas
muy- altas, y sus acciones muy
violentas y prontas, mientras
que por otra parte se impacien-
ta y se fastidia con demasiada
facilidad ;
que se le quita toda la ligereza
y flecsibilidad de sus movimien-
tos y toda la gracia de su pos-
tara y modo de caminar, cnan-
do se le reduce 4 este trabajo
penoso, para el que necesita
mas constancia que arvdor, mas
mole que velocidad, y menos
elasticidad que peso.

El color de los " bueyes varvia
de la misma suerte que en to-
dos los demas animales domés-
" ticos, sin embargo de que pa-

anadiendo ademas

rece en ellos mas comun el ro-.
jo; y cuanlo mas rojo es, tiene
mas estimacion. Asi mismo son
estimados los de pelo negro, y
algunos pretenden que fos bue-
ves de pelo rojo durvan mas; que
los de pelo pardo son de menor
daracion y se cansan pronto: y

" que los grises, los anubarrados

y los blancos son initiles para
el trabajo, y solo sirven para
engordarlos. De cualquier color
que sea el pelo del buey, de-
he de ser lustroso, espeso y
suave al taclo; pues si es dspe-
ro, claro 6 sin lustre; di indi-
cios de que el animal padece,
6 por lo menosno es de buena
complecsion. El buey para el ara-
do no debe ser muy gordo ni
may flaco, y ha de tener la ca-
beza corta y recogida, las ore—
jas grandes, velludas y lisas, las
astas fuertes, lostrosas 'y de
mediano tamano, la frente an-
cha, los ojos grandes y negros,
el hocico grueso y romo, las
ventanas de la pariz moy abier-
tas, los dientes iguales y blan-
cos, los labios negros, el pes-
cuezo carnudo, las espaldasre-
cias y pesadas, el pecho ancho,
la papada pendiente hasta la
rodilla, los lomos muy an—
chos, el vientre espacioso y
caido , las caderas grandes, la
grupa recia, las piernas y mas-
los grueses y nerviosos, el dor-
S0 licno y derecho, la m[.l pen-
diente has ta el a.m,lu y poblada
de pelos finos y espesos, los
pies firmes, la piel gruesay
17
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manejable, los misenlos bien se-
nalados y la pestaiia corta y
ancha. Es preciso lambien que
sea sensible al aguijon, obe-

diente @ la voz y hien ensenado;

pero para que el bueyse acos-
tumbre- 4 llevar el yongo con
gusto y s dejarse conducir sin
repugnancia, es necesario em=
pezar & industriarle temprano y
poco d poco. A este fin se debe
empezar 4 domesticarle y sub-
yugarle desde la edad de dos
afos y medio, 6 &4 lo mas tres,
porque si se espera mas liem-
po, se hace indéeil y 4 veces
indomablé: la paciencia, la
blandura y aun los alagos y ea-
- ricias, son los unicos medios
que se deben emplear, pues la
fuerza y mal trato, solo seryi-
rin de ecsasperarle para siem-
pre. Por consiguiente, es nece-
sario rascarle el cuerpo, acari-
ciarle, darle de tiempo en tiem=
po cebada cocida, habas que-
brantadas y otros alimentos de
‘esta especie, que son muy de
su gusto y todos mezckados con
sal & la que tiene grande ali-
cion. Al mismo tiempo se leata-
rin frecuentemente las astas; al-
gunos dias despues se le pon-
ded al yugo, y se le hard arras-
tear el arado, junto con otro
buey de su misma estatura que
esté ensenado ; se cuidard atar-
los juntos en el pesebre, y lle-
varlos al prado de la misma
snerte, 4 finde que se conoz-
can y se acostumbren & unos
mismos movimienlos, y por

ningun motivo se le hard sentir
el aguijon & los principios, res-
pecto & que tan solo serviria de
hacerle mas intratable. De la.
misma suerte es necesario con-
temporizar con €l & los princi-
pios, y no hacerle trabajar sino
poco & poco, en razon de que
se [atign mucho, mientras no
estd hecho todavia al trabajos y
por lo mismo se le deberd tam~
bien alimentar con mas abuan-
dancia en aquel liempo.

‘Por lo demas el buey solo
debe servir desde los tres aiios
hasta los diez, & cuyo tiempo
se le quitara del arado engor—
darje y venderle, puessu carne
serd entonces mucho mejor que
si se aguardase mas. Laedad de
este animal se conoce por los
dientes y las astas; los primeros
de delante se les caen & los diez
meses y ocupan despues su lu-
gar otros mas anchos, pero no
tan blancos; 4 los diez y seis 0
diez y ocho se le caen los dien-
tes inmediatos 4 los de enmedio,
y nacen otros en su lugar; 4 los
tres afios se renuevan los incisi-
vos, los cuales son entonees
igiales, largos y bastante blancos;
pero conforme el buey adelanta
en edad se le yan gastando y se
ponen negros y desigmales. El
incremento de las asltas no se
hace de un modo uniforme, ni
por igual desarrollo: al primer
aiio, esto es al cuarto de su
edad, le salen unos cuernezue-
los puntiagudos, limpios, lisos
y terminados hacia la cabeza por
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una especie de rodete qne al
ano siguiente se v elevando
impelido por un cilindro de asta
nuevamente formado, el cual se
termina lambien hacia la parte
de la cabeza por otro rodete, ¥
asi sucesivamente, pueslo. que
las astas crecen mientras vive el
animal, y los rodetes llegan 4
ser nudos anulares, que se per-
ciben claramente-en el astay por
los cuales se puede contar su
edad, dando tres afios 4 la punta
del cuerno hasta el primer nudo
¥y un aio 4 cada uno de los intér-
valos entre los nudos restantes.
El buey come de prisay toma
en poco tiempo todo el alimen-
to que necesita, despuesde lo
cual deja de comer y se acuesta
 para rumiar. La rumia no es
mas que una especie de vémito
sin esfuerzo, ocasionado por la
reaccion del mondongo sobre
los alimentos que coutiene. El
buey llena cuanto puede sus dos
primeros estémagos, esto es, la
panza 6 el mondongo y el bonete,
que no es mas que un apéndice
de aquel; y por consiguiente,
esla membrana tirante comprime
entonces con fuerza la yerba
que conliene, la cual estd poco
masticada y apenas quebrantada,
mientras que su volumen aumen-

ta mucho con la fermentacion:

si el alimento estuviese liguido,
Ja misma fuerza Je contractibili-
dad le haria pasar al tercer esto-
migo, que solo ticne comunica-
eion con el otro por un conducto
esivecho, cuyo orificio se halla

ademas situado en la parte pos-
tero superior del primero, y ca-
si tan alto como el del eséfago,
de suerte que no puede dar paso
al alimento seco, 6 por lo menos
solo admite la parte mas resba-
ladiza del mismo, y por consi-
guiente es necesario que las mas
secas yuelvan & subir porel eso-
fago, cuyo orificio es mas aucho
que el de- aquel conducto. Asi
sucede en efécto, y el animal de
nuevo las mastica, las macera,
las empapa nuevamente con sw

aliva y de esta suerte hace po-
co &4 poco mas reshaladizo el
alimento, y Jo reduce 4 pasta
bastante blanda para que pueda
introducirse por el conducto de
su comunicacion con el tercer
estémago, donde se macerato-
davia antes de pasaral cyarto; y
en este ultimo es en donde se
acaba -la descomposicion total
reduciéndose 4 un perfecto mu-
cilago. La verdad de esta espli-
cacion se hallard confirmada si
se observa que mientras estos
animales maman 6 son alimenta-
dos con leche y otros alimentos
liguidos, no rumian; y que lo
efectuan mucho mas en invierno
y cuando los mantienen con ali-
mentos secos, que en la esta-
cion del verano en que pacen la
yerba tierna.

En iuvierno, respecto & que
los bueyes no trabajan, bastara
mantenerlos con paja, un poco
de heno, cafia de maiz seca, y
aun en caso de necesidad con to-
jo lierno pisado; pero se les da-
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ri de esto mismo con mas abun-
dancia, y aun un poco de salva-
do 6 de avena antes de ponerlos
al trabajo. Tambien son muy
buenos alimentos -para los bue-
yes lu alfalfa, la arbeja 6 espar-
ceta, los altramuces, los na—
bos v la cebada cocidas y no hay
necesidad de arveglavles la can-
tidad de su alimento, pues nuu-
i toman mas del que necesitan,
por lo cual conviene ponerles
suliciente porcion para que les
~sobre. Hasta mediadoes de mayo
no se debe llevarles al prado,
porque las primeras yerbis son
demasiado erudas, y aunque las
comen con ansia, no dejan de
incomodarles: pastarin todo el
‘verano, y & mediados de octu-
bre se les volverda @ poner al
forrage cuidando de no hacerlos
pasar repentinamente del verde
al seeo, ni del seco alverde, si-
no de acostumbrarlos por gra-
dos 4 esta variacion.

El calor escesivo incomoda
tal vez mus A estos animales, que
el frio rigido; motivo por el
cual durante el verano convie—
ne ponerlos al trabajo @ rom-
por el dia, volviéndolos al esta-
blo 6 bien dejarlos pacer en el
bosque y & la sombra cuando el
calor empieza 4 sentirse dema-
siado, y‘no volverlos al teabujo
hasta que vuelya & decaer : mas
en la primavera, invierno yotono
pueden trabajar sin interrupeion
desde ocho o nueve de la ma-
fana hasta las ¢inco 6 seis de la
tarde. Aunque estos animales no
requicren tanto cuidado como
los caballos, con todo, si se les
quiere mantener sanos y vigo-
rosos, es preciso almohazarlos,
lavarlos, untarles los cascos,
ect. y darles de beber i lo me=
nos dos veces al dia, no olyi-
dando que gustan de agua cla-
ra y fresea.

(Se continuarda.)

SEITA SBCE10M.

CONOMIA  DOMESTICA,

CONSERYACION DE LOS HUEVOS.

Los medios puestos en uso
soni:

1.° La conseryacion en una
mezola desal y salvado, en mon-
tones de trigo y cenleno, en
servin de madern, en cenizas,
entre salvado.y paja; en canas-

tas con paja, el huevo se coloca
con la punta para abajo y los ca-
nastos en sitios de un temple
medio y en donde no haya ema-
naciones de gases patridos; en
tablas colocadus en cuartos cal-

~deados, volviendo los hucvos y
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visitindolos de tiempo en liem-
po, mirdndolos 4 la luz y sepa-
rando los que esten adelantados;
en fin conservindolos en sal, en
eloruro de eal seco, ect.

2.° . CGubriéndolos con un
barniz impermeuble del agua,
de cera, de una materia crasa,
una capa de goma aribiga, ha-
ciéndolos correr luego por car-
bon de madera en polvo, en lin
revistiéndolos de una capa de
yeso.

3.° Echindoles en agua hie-
viendo & poco de ser puestos y
retivdndoles antes de estar co—
cidos.

4.° Teniéndolos sumergidos
en agua de cal, en un liquido
compuesto de dos libras de cre-

mor de tirtaro , siete azumbres

de cal yiva y agua en cantidad
suliciente , en un liquido que

contenga vinagre y yemas de
huevo, en soluciones de cioru-
ros de sodio y calcio, en una so-
lueion de hidroclorato de cal en
la dosis de 32 dracmas para
agua de 500 dracmas.

Se eree que es dificil asegnear
cnal de estos remedios es el me-
jor,sin embargo M. D’ Arcet ha
visto quelaleche decalen la cual
se echa cremor tartaro es un es-
celente wedio-de conservacion,
él lo haesperimentado, hace mu-
cho tiempo , con ausilio (e este
métado, y los hnevos puestos
en este liguido se han conser-
vado muchos anos sin alteracion,
© Eu resamen los huevos con-
servados por diversos métodos
pueden ser de buena _calidad
y empleados en los usos domds-
ticos sin presentar ningun in-
conveniente & la salud.

BARNIZ PARA CONSERVAR LOS MUEBLES ¥ PISOS DE MADERA..

1. Barniz para los muebles.
Higase disolver en calor 18
dracmas de ceraamarilla; quite-
se la disolucion del fuego y afa-
disele, removiéndola bien, 18
dracmas de esencia deterebenti-
na. 8i se quiere un barniz ama-
rillo, higase la infusion antes,
por 48 horas, de madera ama-
villa en la esencia, 6 bien un
polvo deancara, si se quiere que
searojo. Para los marmoles em-
pleese cera virgen, ciérrese biea
el vaso para impedir la evapora .-
cion, se estenderd este barniz
en los muebles; se frotara bien

luego con una brocha dura, des-
pues con no teapo de lana.

2.2  Burniz para los pisos.
Higase disolyer 18 granos de
buena. potasa en agua que des-
pues de la disolucion, debe
tener 4 graidos del areometro
de Baumé. Tomense 60 dracmas
de ella, en las cuales se hardn
disolver 30 de cera virgen co-
mo acabamos de decir.

Estiéndase el barniz en un
poco de agua, dése con un pin-
cel sobre el piso, déjese secar,
pasese una brucha suave y pa-
lase con un trapo..
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5. Barniz de Barcheher.
Tomense:

Sal de tirtaro . . 8 granos.

Aguade rio . . . 30 dracmas.

Cera bien seca. . 21 granos.
- Cortese la cera en pedacitos
ENSALADA A

Témese tocino muy fresco
mitad gordo y mitad magro, y
cortese en trozos pequenos del
tamano de una nuez gruesa,
Pongdisele 4 freir en una sar-
ten con manteca fresca hasta
que esté tostado. Escildese la
ensalada con agua caliente 0
poniéndole en una pequena es-

y pongase todo sobre un fuego
muy suave. La mezcly se parece
muy pronto & una agua jabono-
sa muy cargada. Enfridndose, to-
ma en su superficie la forma de
una crema espesa. Lo demas
del fluido "es mas liquido.

LA REMoIse.

tufa; coléquese la ensalada, de
chicorias 6 lechuga, con la
cantidad de pimienta de cos—
tumbre. Echese en la sarten,
cnando el tocino esté “coci—
do , dos cucharadas de vina-
gre, y viértase inmediatamente
todo en la ensalada, y coma-
se ‘tibia.

MODO DE HACER YINO DE PAJA Y DE TorA1

Estos dos vinos tan justa-
mente apreciados, de los que
el uno se prepara ‘en el Allo
Rhin, pueden hacerse por los
métodos siguientes;

Para hacer el primero, se
toman racimos perfecltamente
maduros , se les cuelga en una
pieza alta, se les visila de tiem-
po.en tiempo para separar los
granos podridos : pasan asi el
invierno ; si llega 4 helar se les
desyela, Se prolonga asi su

conservacion cuanto sea posible;
se estrae y se le hace fermen-
tar. La fermentacion es lenta;
cuando ha llegado i su lérmino,
se trasiega , se clarifica y pone
en botellas. El nombre de vino
de paja le viene de que se es-
tienden los racimos sobre paja;
pero es preferible el colgarles,
y asi se practica en el dia.

Para hacer yino de Tokai M.
Cadet de Yaux pone greda en
el vino de paja.

PURIFICACION DEL ACEITE DE CLAYVEL.

Segun M. Ettinger, se toman
40 libras de aceite de clavel, y
4 de leche de baca y se hacen
hervir Jos dos liquidos durante

un cuarto de hora, luego se sa-
ci del ‘fuego, se deja enlviar y
el depésito formarse, y en fin se
filtra por la manga y echa en
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las botellas. Al cabo de algunos
dias el aceite estd puro y limpio,

MOSTAZA

Para doce libras de granos de
mostaza, se toma medio mano-
jo de perejil, medio de perifo-
Ho, medio de cebolletas, tres
cabezas de ajos, un medio ma-
nojo de apio, ocho onzas de
sal marina en polvo, cuatro
de aceite de olivas fino, dos
onzas de las cuairo especies,
que se hallan en casa de los
especieros bien provistos, cua-
renta gotas de esencia de tomi-
Ho , treinta de esencia de cane-
la y tres de esencia de estra-
gon.

Se pican todas las plantas, y
las raices , despues de haberlas

limpiado bien; se las pone lue-

* mezcla Ia sal,

'y ha qdqmmdo un sabor del

mejor aceite de olivas.

AROMATICA,

go & macerar por quince dias
en una suficiente cantidad de
vinagre blanco de primera cali-
dad. Al cabo de este tiempo, se
las agrama bien en el molino,
como se acostumbra hacerlo.
Se anade & la materia molida
las doce libras de mostaza moli-
da muy fina. Se reune 4 esta
el aceite, las es-
peeies y las esencius; se deslie
en el vinagre en que las plan-
tas y raices han estado en ma—
ceracions se mezcla todo bien.
Pasados dos dias se llenan con
esta composicton tarros de loza

blanca que se corchan 'y em-
betunamn,

SETINA SBECRON.

PRRPRE!

ENVENENAMIENTO DEL GANADO POR LAS PELOTAS DE LINO.

M. Matthys, veterinario de
Wetteren (Flandes oriental,) aca-
ba de designar una prictica
que, este ano ultimo, ha causado
numerosas victimas en el gana-
do de los flamencos.

Los cultivadores- utilizan los
granos del lino para alimento de
los ganados; esta prictica no
esta libre de peligros : - por que

M. Matthys ha observado nume~
rosos casos de indigestion. El
mismo (enémeno se ha visto en
Zele y Lockeren.

La mayor parte de los anima-
les alimentados con esta sustan—
cia han muerto. Sin embargo,
M. Matthys ha conseguido librar
& muchos administrandoles el
sulfato de sosa.
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Los sintomas signientes que
espresaban esta indigestion te—
nian una marcha muy rdpida.

~ Los animales -poco tiempo
despues de haber comido las
pelotas de lino, caian como he-
ridos de un rayo. Una baba es-
pumosa corre de su boca.” La
respiracion es incomoda, aun-
_que la meteorizacion sea casi
nula; los ojos estin llenos de
sangre; el pulso es corto y muy
0SCUro.

Estos sintomas denotan un
verdadero envenenamiento. M:
‘Matthys atribuye los accidentes
observados, 4 la dureza que la
~ sequedad hace probar, 4 las bar-
has que guarnccen las pelotas
de las semillas del lino, y en su
paso del bonete al librillo sin ha-
ber sido ramiadas.

Nosotros convenimos con la
opinion y modo de obrar de M.

Mauthys, que ba combatido este
mal administrando, en el prin-
cipio, un ligero purgante, su:’{'a-
lo.de sosa. l*n efecto, la prime-
ra indieacion, la mas importan-
te de llenar, era de limpiar el
tubo alimenticio de los numero-
$0§ Cuerpos estraiios qut\. tur-
baban la digestion sin aumentar
con el tratamiento la folégosis
que ha determinado, El écsito
ha coronado el medio terapéu-
tico empleado,

Los cultivadores que han tra-
tado de combatir estas indiges-
tiones con el aceite de Harlem,
esa panacea que los empiricos
emplean en todos los males del
ganado, han perdido todos los
animales atacados de indiges—
tion causadas por las pelolds del
lino, .

(Agriculteur parisien.)

Biblioteca Nacional de Espafa



w— 137 ==

OOTRATA

SEOGROM,

HIGIENE Y MEDICINA DOMESTICAS.

ASFIJIA POR EL VAPOR DEL CARBON.

Durante los grandes calores,
no es raro, en los talleres, y las
cocinas, en quese sirven de car-
bou de madera, ver obreros y
criadas, aslijiadas por el vapor
del carbon. Asi debe tenerse
mucho cuidado, para evitar es-
tos accidentes, de establecer
constantemente corrientes de at-
re y dejar todas las venlanas
abiertas durante el dia y la no-
che, si es posible.

Los primeros ausilios que de-
ben darse 4 los aslijindos son:
trasportarle con precaucion , lo
mas prontamente posible, fue-
ra del lugar insalubre, ponerle
i la sombra, al aire libre, des-
cubrirle, desabrocharle, quitar=
le la ropa, los tirantes o corses,

sacarle los botones de los pu- -

fios y el cuello de la camisa, ha-
cerle aspirar por intervalos huen
vinagre , acostarle de espaldas,
y la cabeza y el pecho algo mas
elevados que el resto del cuer-
po, para [ucilitar la respiracion.

No es necesario colocar al as-
fijiado en un lecho calienteni dar-
le fumigaciones de tabaco por
el ano,

Mientras se espera al médico,

se podra darle & beber un poco
de agua y vinagre, y al:mismo
tiempo se hardn aspersiones con
la misma agua y vinagre frios,
sobre todo el cuerpo, y parti-
cnlarmente en la cara; se frota=
rd cl cuerpo con paiios mojados
en aguardiente ¢ agua de colo-
nia. Al cabo de tres ¢ cuatro mi-
nutos se le secard con servyille~
tas, y dos 6 tres minutos des-
pues se volverdn i comenzar las
aspersiones y las fricciones con
el agua y yinagre [ria. Estos me-
dios deben ser empleados con
perseverancia. '

Si el médico no ha llegado,
se [rotard la planta del pie, la
palma de la mano y todo el es-
pinazo, con una brocha fuerte
de cerda. Se administrard, se-

-gun la edad del asfijiado, una la-

vativa 6 media de agua (ria mez-
clada con un tercio de vinagre,
Se le bard respirar por interva-
los por una sola nariz, eter 6 vi-
nagre fuerte. Se podria tambien
irritar las narices con un peque-
iio rollo de papel 6 barbas de
una pluma. _

Se ejercen sobre el vientre y
los lados del pecho ligeras pre-
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siones, por pequeiios sacudi-
mientos & fin de escitar el movi-
miento de la respiracion. Puede
tambien introducirse-aire en los
pulmones colocando el caiion de
un fuelle en. una de las narices,
y soplando suavemente en tanto
que se liene la otra cerrada.

M. Orfila, dice, respecto 4.

esto « que es preciso adminis—
trar los ausilios con la mayor
prontitud , y continuarlos por
largo:tiempo, aunque el indiyi-
duo parezca muerto; que ha ha-
bido veces que han sido necesa—
rias esperarcinco 6 seis horas an-
tes de sacar 4 los enfermos .del
estado de muerte aparente enque
habian caido ; que sobre toda

.' 4,

es preeiso insistir en la intro—
ducion del aire en los pul-
mones. »

Los remedios que se adminis
tran 4 los asfigiados por el vapor
de los hornos de cal , cubas de
bagazo 6 melazo-en fermenta—
cion, son los mismos que los
descritos mas arriba.

Polvos dentrificos de 0. Taveau,

Alabastro carbonizado-

y. pulverizado. 768 grany
Iris de Florencia pul-

verizado.. 266 id.
Rosas pulverizadas. 128 id.

Esencia de clavo y rosas algu-
nas gotas.

FOLLETEN,

Si el interés individual es é}
primer movil de la prosperidad
de la agricultura., es indudable
que ningunes-leyes serdn mas
contrarias 4 este principio, que
aquellas,.que en: vez de multi-
plicar este interés ,. le han dis-
minuido, minorando la cantidad
de propiedad individual, y el
niumero de propietarios particu-
lares. Tales son las que por una
especie de desidia politica, han
dejado sin duenos ni colonos
una preciosa porcion de tierras

cultivables de Espaiiay que-ale=
jando de ellas el trabajo de sus
individuos, .han defraudado al
estado de todo el produeto que
el interés individual pudiera sa-
car de ellas: ;
ElL ovigen de estos baldios
viene , nada menos, que del
tiempo- de los visogodos, los
cuales ocupando , y- repartien-
do- entre si dos tercios de las
tierras conquistadas , y dejando
solo 4 los vencidos uno, hubie-
ron de abandonar y dejar sin
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dueiio todas aquellas & que no
alcanzaba la- poblacion, en es-
tremo- disminuida por la guerra;
A estas tierras se dio el nomhre
de campos vacantes, y estos son
por: lo general naestros baldios.-

La guerra que habia mengua--
do: primero la poblacion’, se:
opuso despues & su natural
aumento , el cual hallo: otro-
estorbo mayor todavia en la aver-
sion de los conquistadores al-
caltivo y & toda buena: indus~
tria. Indolentes por naturaleza
no eran capaces de abrazar el
trabajo y actividad de la agri-
cultura, y-por lo tante prefirie~
von la.ganaderia 4 las - cosechas
y el-pasto-al cultivo: Fué pues:
consiguiente , .que se respetasen:
los campos vacantes , como-
reservados al pasto- comun Y
aumento del ganado.

Esta legislacion restaurada
por los'reyes de Asturias desde
Alonso el Casto, adoptada pa-
ra la corona de Leon por- Alfon-
so el V, trasladada laego 4 Cas!
tilla, y obedecida hasta san Fer-
nando, difundié por todas par=
les el mismo sistema rural, tan-
to mas: respetado -enla:edad
media, cuanto su caracter se
habia- desviado menos del de
los godos, y'cuanto hallindose
el enemigo en el rifon del!
reino-y easi d la vista, era pre-
ciso librar sobre los ganados
gran parte de las subsistencias y
multiplicar: la riqueza ptiblica
con una grangeria menos es-
puesta 4 la suerte de las armas.

Espelidos Tos moros de la
Espana, los baldios debieron re-
ducirse al momento 4 cultivo.
La- politica: y la piedad clama—
ban & una’ por el aumento de’
subsistencias, que el de pobla=
cion. haeia cada dia necesarias;.
pero ambas tomaron un rumbo
enteramente contrario. La po-
litica, hallando arraigads el fu--
nesto sistema- de la legislacion
pecuaria, le fayorecio-de tal ma-
nera, que hizo de los baldios:
una- propiedad-esclusiva de los
ganaderos ; y- la-piedad consi-
derdndolos como' el patrimonio
de los pobres ,. se empei6 en-
eonseryarlos : sin- que uwna ni-
otra- coneciesen; que haciendo
eomun - el aprovechamiento de
los baldios era mas natural, que-
los disfrutasen los ricos que los
pobres, ni que seria-mejor poli--
tica -y mayor piedad fundae so-
bre ellas un tesoro-de subsisten-
cit,. para- sacar- de la miseria-
gran numero de familias po=~-
bres, que dejar en su libre apro-
vechamiento un cebo 4a codi-~
cia de los ricos ganaderos, y oun
inttil recurso 4 los miserables.

Los que han pretendido ase~
gurar, por medio de los-baldios, -
la_multiplieacion - de los gana-
dds, se han-engaiiado mucho.
Reducidos & propiedad  parti--
cular, cerrados, abonados v
oportunamente aprovechados,
podrian - producic una multitnd
de pastos y mantener un nime-
ro- de ganados considerable-
mente mayor.
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Deberia pues acordarse lo
mas pronto posible la enagena-
eion de todos los baldios del rei-
no. Hacer de ellos tres partes
iguales divididas cada una de
ellas en suertes no muy crecidas,
pero si suficientes al sosten de

una familia , y dos de ellas dar-

se en enfitéusis 4 labradores po-
bres 6 jornaleros , por un cen-
so médico y redimible en diez
o doce afios. La olra tercera par-
te deberia venderse y sus pro-
ductos destinarlos para propor-
cionar 4 los cultivadores de las
otras dos los ttiles , instramen-
10s y mas aperos indispensables
para las primeras fabores de sus
campos, aunque si en calidad de
reintegro por cantidades cortas
que no les fuese onereso satis-
facer.

No dejamosde conocer sinem-
bargo las difienltades que en algu-
nas provincias, tales como Anda-
Jucia, presentaria este método, y
que acaso seria mas pronto yaun
ventajoso el que estos baldios se
vendiesen , por la dificultad de
hallar personas que quisiesent
establecerse en sus graves des-
poblados. Pero el temor de que
estos territorios pasen 4 manos
poderosas , como ha sucedido
con los bienes de los conventos
sin utilidad ninguna de las cla-
ses menesterosas, nos hace pre-
ferir los enfitéusis, segun deja-
mos espuesto , aunque con ellos
no se consiga tan pronto €omo
quisiéramos y el fomento de la
agricullura requiere. i

En este repartimiento tam—
poco quisiéramos que intervi-
niese el gobierno ni alguno de
sus agentes, sino solos los ayun-
tamientos , diputaciones provin-
ciales y sociedades de amigos
del pais, 6 bien comisiona-
dos de estos tres cuerpos. Estas
corporaciones tienen un interds
mas directo en el progreso de la
agriculiura de su provincia res-
pectiva, inspiran mayor confian-
za 4 los pueblos y sus indivi-
duos siendo naturales 6 & lo me-
nos ayvecindados por muchos
anos en el pais, conocen mejor
6 estan en posicion de ello, que
el gobierno, la estension que
debe darse & dichas suertes de
tierras , clase de enfitéusis que -
pueden pagar, personas que son
mas acreedoras & gozar de este
beneficio , por su honradez 'y .
amor al trabajo , y los adelan-
tes' que en mélalico deban re-
eibir para sus primeros trabajos.

Esta misma providencia de-
beria igualmente estenderse @
Jas tierras concegiles, para en—
tregarlas al interds individual y
ponerlas en util cultivo. Sus en-
fitéusis entrando en los fondos
municipales, podrian dar & estas
corporaciones una venla mas
pingue y de mas ficil y menos
arviesgada administracion; la
eual invertida en obras necesa-
rias 6 de utilidad conoecida; ha-
ria 4 los pueblos un bien mas
grande, seguro y permanente,
que el que produce la ordinaria
inversionde las rentas concejiles.
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