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g AR A muftiplicar ef trigo, fe toma xugo del
1 mcjor citicecol que fi pueda encontrar , como
.cs de palombs o de:ganado lanar , d¢ bacas , cd»
| batlos, mutas-, &c¢ y i fe leagregan parves de
} animaies auertos, como de perros , gatos, jus
N1 neritos s tnulas , aftas de carncro, de buey,
‘ P 1%1 e L I lus pefufias , cafcos , ¥ bueflos , aun es mejor.
VRS fiftos materiales juntos , fe.ponen ¢n una bal-
fas . albercas yfi no-hay proporcion , en una cu‘l;a , ‘tonel, D tina~
jo , llenando de ellos las dos revcias partes dela vafija 3y defpues fé
acaba‘de lewar de agua, que la mcjor es lovediza: defpues la de
rio; y afalta de eftas, la de fuente : fe exponeal fol , y fereno pur
d‘ﬁ:nas femanas , d mefes , haftg que cfté todo bien podrido , afiadien-
dol aFua 1 proparcion que fe v confumiendo la que f¢ echd: fne-
o fe faca el licor , & xugo s y fe exprime quanto ey pofsible , para
obtener las fales de que eftaba cargado. ¢} efticrcol s ances de depofis
tarlas cn el agua, e - - : .
Hechoeftn , fe llena una cildera de cfte: xogo , 'y e "pone alfucgo

# que confwma una quinea parce , y fe e aﬁm 4 cada cubo de agua,
gue pucda cener 12 caldera , dos .onzas de Iz compoficion figuientes
‘Tartaro en polvo dos librass nitro , & falitre una : fe mezcla vodog
y puefto e una olla , fo le van ccharéclo. afquag d¢. carbon , halta que

| no
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no haga detonacion alguna; efto s, 'lnafta que quando cac el afqua
en la olla, aunque {c rebuelva con un pale ta mategia , no f¢ en-
cienda el nitro; y entonces efti & propotita para echar las dos on-
2as arriba fefaladas, ERa compoflicion feea conveniente , que efté
bechade ancemano ; y que fe eche bien molida quando bierbe la

materia en la caldera. _
, i nApartada dela lembre la caldera con eftos polvos, fe pone 3
nftiar 5y en cftando tibio, fe vi echando dentro ef grano, que
€ badd fembyrir; lo que (¢ ha de executar ‘poco 4 pocoy para que
¢l que eftuviere vano, fe quede fobre el agua, que con una efpu-
madera fe faca para las gallinas, o palomas; y el que fe hunde, fe
dexa alii; veinte y quareo horas; y paffadas, fe faca, y pone & en-
xu%:‘i la fombra; porque ¢l calor del fol, le abfucrbe las fales
ge feeundidad 2 inmediatamente que eftd enxuto , & muy . poco hume-
do, fe debe fembrar , porque no fe altere le fuerza ; pero con la adver-
tencia, deque 4 la tierra, queregularmente fe le ccha una funcga,
no fe le ha dc fembras de éfte . (a0 media ; parque ahija tanto, que
g fe {embrara por ¢l modo regulac , fe ahogaria , y perderia de puro

uenoy - - - - o :
- ~-Seprevienc-efsimifmo-yque i conforme fe- vd abriendo ¢! furco
con el arado , vi un hambre trat de ¢l (embrando , de fuerte ; que cay-
5an‘ los granof dewro del furco para que ¢f figuide 105 cubra ; {cimpe-
ird , que los paxaros , y palomas fe coman mucha fimicnte 5 y falded
aas igual , y con 'mas fuerzala fendentera por la imanimie profundidad
de la (imiente. Para efte finfe firven ¢n otras paries de uua -caxa en
donde fe pone ¢l grano que (e ha defembrar ; y aRanmada on_ el arado,
sl paffo que va elte abrienda el furco j va la caxa dexendu cabt o grano
€on propurcionde aumero , diftancia , y profundidad , com masexac-
gitnd , que la que padieraun (olicito Labrador obfervar ponieado el
mayor cuidado. En otra ocafion fe hara demoftracion de efta caxa , con
fa eltampa , y explicacion ,que pone Duamel , pata que quien gultare
da ufe; porque i mas de {ilir mejor fembrada , impide”que los paxarot
fe coman la imiente ; fe ahorra ¢l jornal del que havia de fembrar, ¥
i{ae u_n:i;hd de fimiente , que reguiarmente fe echa demds por la que

ierde. - g

F Sin exageracion fe puede affegurar , que la renta de una hacien-
da de Campo aumantara confiderablemente por efte fecreto de multiphi-
sacion y que va puclo ; como per otros que fe continvarin , aun: mas
aecomendados: de los. abfeivadores ‘nacuratiftas, Supongafe, que la
operacion no fe execute con la perfeccion que requicren oftos fecree
tos de multiplicar el rrigo 4 y que fa multlplicacion nollegari 2 lo.que
afleguran que régularmente fuele falir., que es 4 dofcientas y cinquenta
wfpigas por grano , & maca : fean folos veinte; efto es en las tiecras en
e por la cultura regular folo din qudero | o cinco ; que bice cicrro o8
wue dardn masde veintemughasdeelfas : yi fe quadsuplica la oddecha;
[0 o J'
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i 1a tieera que {olo redituaba cien ducadod , dard quegracientoss y ta.de
mit , dari quatro mil, Efte abono fe elticnde canibien a el Céntene,
Cevada , Vinas , Arboles , y demas que feird infercando. - = 43
.+ Qrras muchas ventajas, que acarrea -efte modo de abonar 5 ¢
multiplicar , fon las figuientes, 1. Nunca la tierra defcanla. 3. To-
dos los anos (eguidos Fucde {embrarle de trigo, 3, No hay - necufsidad
de abonarla ; aungue i tubjere de fobra ¢} eltieccol , p quifiere echae-
{elo , ferd mucho mejor, 4. Con {ola una labor , tienc battante la tiercar
3o Sola e emplea al fembrac Ja mitad de fa;finiente , que cegularmente
fedrroja 2 la tierra; y quando mas dos teccias partes, 6, Coi mcoas
‘mulas, ® bucyes {c hace lalaboc; porque: Heva la tierra menos rexas.
7+. Los Trigos refilten mejor 2 los grandes temporalcs de ‘agaa , y de
ayres tecios , que por loregular los ticaden ; porque Gendo las canas
mas grucflas , con mas facilidad (& levancan. 8. Los Trigos fe hajlaa
menos (ujecos 3 losbochornos , y (e deficaden mejor contea fas nieblas,
que los muliracan quando eftin proximos 3 madurar. 9. En ticrras
buenas, y fertiles 5 Jas matas brocan nuevamente el ano figuiente. ; con
lo que tin labrar , ni fembrar, fe tiene cofecha el afio [%guicmc. 0.
Los que eacienden de campo , ttadacomen mas, que ¢l que fe cerarde
iz calecha , porque tiene muchas gonmingenciass ¥ por lo regulac fon
malss3-pera Uiwado de.elte fRctato,, (¢ avricipan. quince dias: los fru-

{05, :
PLATEADO,

-8 3u: Rara platear codorgenero de obrasde cobre con facilidad , promp-
ticad , ¥ 4 poca cofta ;i [c procede;en la -forma figuiente. Se himpia
bien fa obra con una legiafuerte de cenizas gtaveladas , 0de fofla, de
fal comun , 0 d¢ alumbre , y luego fe enxuga muy bien; en eftindola,
Jo refriega con una compo(:)::ion de tartaroy y fal Ammoniaco, mo-~
lida. furilmente , y mezclada con luna cornua: eftos poivos ‘fe hume~
decen con {aliva, y fe refricgan bien fobre Ja obra con un pédazo de
eordovin, halta que eftén bien placeadas. - :

La juua cornua (e hace , difolviendo plata enigua fucrte, y pree
cipitandola con (almuera , mas claro : fe toma un quartillo de.agva
fuerte , {e pone en una ¢edoma de vidsio , y alli fc infunden rmni
de limaduras de Plata fina, para que fe difuelva : para abre il la di-

“folucion, fe ponclaredoma fubre una cazolexa llena de astoa; de
modo , que no toque la redoma 4 la cazolexa, fino que ofté enterra-
da en la arcna s y afsife pone al fuego, cuidando gne al principio
fea {uave:: en cftando toda iz placa diffucica , fe aparta. del fucga; y

z‘sandowi efti fria s fe lo vd echando poco 3 poco cucharadss .de
- {almuera , con ka.que el agua fuerce fe pone como leche ; y al cabe
de veinte y quatro horas , eftd otra vez clara , y :en el hondo hader
pofitado unospolves muy blancos , que fon lsluna , 0 plata cornuas
para ulas de+odos y ¢a neceffaria. quitar el agus fucrte 5 ladeando gon
W € ' sicns



3
¥ wende en Paris's parasocurric 2 los accidenres exprofladod , y  fe dif-
one cn la forma Gignicnte. Scticne unz ohia gronde bien vidriada, 4
impia , {e coman doce libras de carne de pierns de bacay, dos gallinas,

6 capones , y'dos peedices: felindplin , y Jaban en agua hirbicudo, 4
fe ponén a cocer: en una olla Jreuicndo cuidado de elpumarla, y del-
graffacia bien : defpues fe echan doce granos de pimienta blanca , tres
pedacizos de uuez molcada , y uno.de "agengibre , y fe-hace: herbic pac
elpacio de doce horasen fuego maderado , afadiendole agua caliente
quands el caldo feconfumicre algo, Eneftando moy cocida la carne,
que haga como ilachas, (¢ retira delfucgo ; y eftando ¢l caldo cal frio,
fe cuela por una fervilleta , para que la grafla no pafle 5y fi huvicre pal-
fado alguna , {cbuclve i colir, pero tewiendo cuidado de qué quan-
do fe cuela el .caldo , toque ya en feio ,.y als! la- graffa: qua-
xada , no paffa por ladervillera. &l poffo de la olla, po & ha decchar
fobre. 1z ferillet, porque’el exldofec emcusbiarls ; y debe fer clara, y
dovbello colors que es ciccunftaacia que conviene. Defpaes ke toma
Dha catucla cambien videiada , enlaqual{e debz hacer herbir of caldgy
continuando cn efpumarlo , haflaque te ponga efpeffo como un jara~
ve , 0 almibar , que os ia fefaldg eft ic y 4 baftance cocido. Saldran cine
€0 , 6 {eis onzas poco mas , 6 menos » de Jas'cantidades antedichas , fg-
gunla carne tenga mas , & menos xugo. Eldicho caldo , fc echa cn un
plato, 6 fuente rpcq\acﬁn yidviada', y W pone ¥ fecir en una eftufa, &
¢n v horrio de’ pulteieria, que folo cfte témplado; de fubrie, que
qmede como una colafeca , 6 caramelo : en ocho dias es ‘o regu-
lar en el ticmpo que fe enjuga ; enconces fe quica del plato , y fe buclve
A aporier enla eftufa fobre un camiz, 6 cedazo paraque fe feque mes
jor, Finalmente , fe hace pedazes , que pefen -4 media onza cada wno,

e ¢ Ja porcion que correfponde a an quartillo de. agua. Para uli
ealdo , fe pone 4 herbir ¢l agua» lazonandola de fal', y defpues fe
echa Ta paftilla , haciendola herbir , hafta que fe deshaga coteramences
con lo que queda hecho ¢ caldo : y fife quicre , con él {e hace ia fopa,
panetcla , farro, &ec. cLe .

-«- Es de notar , gque quando Jas paftillas falen bien hechas , tienen un
colot agradable , y fe traslucen. Es neceflario rener mucho cuidado pa~
ra hacet efte caldo; y & lo menos veintey quatro hogas, fin perdet
tiempo.’ o

. Pgﬁc mifmo caldo fe ?uede hacer con folos hueflos, por medio de
la miquina , it olla de Papin , que en otra ocalion (e dard noticia de fug
admirables efcltos. '
- 31, Los Peces tienen mucho holfaco, y &l les conduce 1 los fitios
donde encuentran {u alinrento; y afsi-para-hacer que fe junten endone
de {e quicra hacer la pefca » es mencfier ponerles paltos olotofos , para
que eftendiendofe cf olor , éfte les conduzca al pafto. Para - eftos, io
mas apropofito es {a fangre.de toro , la de cabra , fes negra,, efparce

mas
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¢ 2h un horno at propofito , que -ho le-enerer, ni Hima, ni humo,
pordue echarfa 4 perderlaobra, + 5 o« el o0 T
l"“" .- LT R LA "l- o '1'::
v . AGATA, T LAZULI ARTIFPICI4L,
" 31 Dara imitar ehLapis Lazuli, 0 la piedra Agata, que viene en
a8 tapas , y (uelos de caxas aftrangeras, e toma azul de efmalte, 2
otro qualquier-color que {e quicra, ¥ (e remutle , con aceyte de linas
‘23 bien desflegmado. {eftocs muy recocidor) em. piedra de preparar:
fe cortan unos vidrios del tamaiio., y figusa que fe- quifiere. Pseparados
ya los vidrios , (e moja un pincél enoro de concha desicido con agua
{oma, y fe vin figurando en el videio las venas de oo, gue tiene el

apis Lazuli verdaderon Defpues de fecas. fas venas de oro, fe toman
Jos.coloces , que (¢ quiere » 'r'os quales fe temdrin remolides como af
azul ‘xﬁnake.l}u' escl-Lazuli ¢l que fo quicre imitar ;fale fele dial vidcio
con el efmalse remsolido-poc fobre Jasvenas de oron Siosel agata, esmes
<cllario aplicacle difcrentes colopes pard que la imite , y no- (e le pone
#ro : delpues de fecos eftos colores, que fe puedan enxugar al Sof, fo
4e di-por cima de los colores una ligera mane de cola ,, encinsa fe of—
polvorea arcna muy fusil.de o color quie fe quicss 5.y, efto. impide ob
que fe conozca comacltehechan -, T
a0 Ly, ot . A R Do T "o
o "l v GROLEN CONEHA .
© 27. .La preparaciondol axo , b dela plava en concha;. (e reduce 3
tomar (al-amimoniaco mui puro;, remolerlo.en piedra de psepasat, con
#gua gomz , queitpque-aige-en-clpela ; como-en confiftencia de jarave,
© almibar es panto e leecharcloro, O plaia barido en-ojas , y fe re-
sMucle todo junta’poe cipaiode dos horas = efta. mezcla fc pone en un
vafo de vidrio limpio ; fe le: echa encina agua:flrsada ;.fe Lemuceve con
%ina cuchara de palo; y- en-havicndocaido cl. oro-al fondo , fe Jadés,
*f vafo, y fe vacia claguacn otro vidrio-grande » para que-fe Gollte en
#1, i quedd alguna parriculita de oro,. y. recogeria : f¢ aiade nucva
agua fobre ¢l oro, y fe procede como fa primera vez.: cito fe llama
tduixerar , quindo portfte medio: fe habra quitado toda la (3} ammo-"
aco..y toda la pegajofidad de la:gomay, y que ¢l peo, quede puro -
¥inpio de tadas materias eftcadas , e roma con. 13 punga de un‘pim:ei’::
y fc pone dentro de conchitas , y oni cllas fe dexa fecar, En queriene
dofe fervir de eftc 010, Plata en concha, fe humedece con agua goma,.
¥ {e aplica en donde fe quicse, .

C 0 C I N 4, ) .

30, Los Viagerosde Mar, y Tierra experimentan muchas veces(en
elpecial.cn las. Podadas de Efpyiia , y-en los caminos defiertos dets Ame.
- #ica) no-emconcrar que, comer. Sivi algun enfermo., O perfonadelis

cada s no fe eacuentra oportunidad para darle una taza decaido, &
fervirle vna fopa fuftanciofa, Para fugvcnir & clte inconveniente ,. (¢
hace un caldo poredeil s que fe conferva mas de un aio ; ¢l qual fe hace,
h . y

i
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wnefus. fdvios olorofes sfangre do, ovejal,. shagprmenre. la que tiene
en‘fas-enttaias , romillo , eregang , basind; mejorana., ajos ,, lias de-
vina, #1ebo ;b graflai.de Jos mifmos animales: Todos eftos ingre-
dieitces, ' fe muelen , 'y majan juntos ; y -hecho de elio bolitas , y arro-
jadavén'el eftanque , drio, atrghen tal woltitnd de. peces., que bien
{ea con cada ,conred, 0 con ceflonemal propefita, (e pusden coger
muchifsimos. Eu otra ocafion {g dirgd of modo de pefcar cantidad im--
-eafideungﬁcjosb T S S

CETL T T e e o .
ST LACMA, PINTURAI .

32, Los Dintores ulan mucho de unos polvos muy finos de todos
colores , (en.cfpectal para f2 miniatura ) que flaman laga ¢ efta la hacen
de todo gemero de vagesales , procedicndo. en efta forma 3 Para 12 laca
amarilla , hacen antétodascofas, una legia medianamente fuerre, en
ella .echan dccocer flores frelcas, amerillas, 6 de efparto , 4 fuego
manlo; de modo, que cfta. legiaeftrayga , y fecargue de todo el co-
lor' de las flores 5 lo que {e reconoce en viendo que las flores han per-
dido fu color;, y fe han bucho blaacas .y que lalegia ha, comado un
bermofo.ovlor . amatillo :-En eftando afsi , (e facan , y..exprimen las
flores , fe ciela. [a legia , y fe - ocha: ¢ olkds vidriadaspara que hierba:.
para: clouc le bade anadix cante dlumbre de roca , quamo pueda
&ilolwer :.apugrale defpues el cocimiento, y fe echa en ua lebrillo,

ctenga mucha cantidad de agua clara , para. que el color amarillo
e precipite al hondo : fedexa repofar por algun tiempo,y fe Jadéa
tontiento. el-lebrillo’ para baciar el agua fin Hegar, dles poivos: los
bre oftos ke echa agua clara, (e dexan ecpolar de nueve ; {c ladga como
abres., ¥ fc.vepite- elto mifmo 4 halla que no gueéde . alumbye , ni fal
alguna-en el ggua, nl.cu los polvos. Baclte cftado queda en ¢l fuele
de lavafija la laca muy pura, y de buen color : fc echa !defpues [obre
unos lienzos , pucftos fobre ladsillos nucvos, 4 cnjugar 4 la fombra,
y ferd una Jaca muyifina., .. . el : o

Nota , queia lgis hadefar hecha de fal Qe fofla, ydecal. ,

En orra ocdfion fc pondrin Jos demds colorés , y ¢l arrebol hecho.
con la for del Alazor.

- .

NGTI1CIAS LITERARIAS,
. 33. Jacobi Chrifiani Schacffer , ¢, Epifiola; clto cs: Carta del Se-
fior Schaefler , Confejero del Rey de Dinamarca, y. Micmbro de mo-
chas Academias , fobrelos medios dé . ficllitas ¢l effudio de 13 Hifforia
Natural de los Pefcados’ cnnﬁaﬁsbona", en quartd , P; 24, con una Ld-
mina ileminada de colores aturales. Efte Auiof ha dado muchas lucéy
para £l eRudlodela Naturkleza: Biempezd por'tos infe@os 3 continué
por ¥s plantas; y cn efta obra que fe.indica, tomd. por.objeto los Pe-
ces. La Hiftoria Natural de los Pefcados , ticne fin difputa un lugar
confiderable entre los eftedios de ¢l mifmo género. El Mar cs unvafio
mu-
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Imperio muy poladocy.Ses Rioy fon torss oeros tatos Eftddos. purs:
ticulares ; cuyos habicantes merecdn for comacidost Mo obftante efta
mucho mas retardado delo que debiera eftir. Nueftro Sabio Narurs
liRa crec, que de tados los objeros que ofrece taPhyfica, cftc ha fido
el mas delcuidado. Naignora lostrabajos de los Seiores ¥ Villongbys
Argedi |, Linnzus , Klein, &, ﬁo-pti:c » quedut efoftos digan. de ta
porfeocion. Halkd abora do {s ba propucfio un Syfleava al modo  de:
tl guc ¢l Senor Linnzo ha formado en las Plancas, Los.Pefoados tiences
partes generales; clto es, que {on comunes 4 todos : y alsimifmo tie-
nen pacticulares, 6 proprias 4 {ofe ‘algunoMe ‘eMos! Para diftinguir los
unos de los otrds, fe hace impofsible l?n {us figuras. Todos los Refca-
dos tienan nadaderas : alli ticaen fu principal propréedad , y fu caracs
ver primeres Las nadaderas eftan colocadas en+ el .jomo , en ¢l pecho,
oh ¢l vientre, 6 enla cola, Las parces , en las difoventes clpecicsde
Pefcados , vatian en numcre , e figura , ea color, en camaito, en -fie
tuacion , en eltrechura , &¢. Todo efto es otra ranta maceria para las
defcripciones, y para las fguras, Si algund quiere aplicarle al cftudio
delos Peftados , antesde imbultie enrcramence de eftas defcripciones,
y deteftas figuras, #o har§ masque-perder et tlompo,. Bien -motorio es
que 8 Naturalees chum fondeimagotable ; guanta. mas (¢ eludia , tand
to mas admira eftaverdad. Laselcamas (olag. de fos Pelcados, ofres
cen innumerables variedades , refpe@o £ la figura, £ la ficuacion;al
color , al brillo mas, 0 menos de (u {uperficic, &c. Efto es un Chaos
ra defenredarlo. ElSenor Schaeffer | ofcece el focorro de das Tablas
ethodieas , endonde rodas eftas variedades fe hallan pueftas por el
. mrejor orden : Luego profigue cafciiando ¢l modo de ufarlar ;¥ por fa
medie , untero principiante Te encentrard brevementc en eitado ds
dar por sf proprio una deferipcion exa@a de qualquier Pefcado; & de
norar las defcripciones imperfe@as , que otros hayan hecho, Efte Na-
turalifta , tiene va talento muy particular para cftas reducciones, de
varios generos, y efpecies de producciones naturales , en Tabias fyfte-
wdticas de -efpecies, que executa con la mayor imeligencias
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_BSCRITO POR DON PEDRO ARAUS,

EN MADRID : En la_Imprenta de Andrds Ramirez , Calle
7" deSan Pedro Mariys, Ado de'1§4y. ' _

C Se hallari en la Libreria de Manucl Elvira , fremte di
Satte Thomds , Calle de Aioche.



