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C R O N I C A  D E  L A  I N D U S T R I A
REVISTA QUINCENAL DE CIENCIAS, INDUSTRIA, AGRICULTURA Y COMERCIO

DIRIGIDA POR EL SEÑOR DON BALDINO CORTÉS Y  MORALES
C O N D IC IO N E S  Y  P R E C IO S  D E  L A  SU SC R T C tO N

f > pesetan alio en tnin la Península é Telas adyacentes; to en el Extranjero y tct en oro, en todas las Américas.— lín tomo 6 sea una 
colección anual, 13  peHctas franco de porte.—Ss suscribe directamente en esta Administración remilieudo el importe por medio de letra 6 
libranza del Oiro-muiuo y en las principales llbrerias,—No se admiten suscrlclanes para Provincias y Extranjero de menos de un semestre, j  
para cnalquier punto de America de minos de us alio, ni se servirá ninguna cuyo importe no se patine adelantado.— Las susericionesprinel-

Sian con los semestres 6a3os naturales. — Los aeüorea suscrltorea y anunciantú tienen derecho a consultar á esta Dirección sobre asuntos de 
1 Índole de esta Revista, acompailando loa sellos de tranoueo parata contestación, — Todo suscrltcr ( itunqua se haya suscrito por medio de 

corresponsal], al dejar de serlo, deberá dar aviso directo tiesta Administración, entendiéndose que contiruan losquaal Analizar su abono no lo 
participen.—Se admiten anuncios á precios de tarifa á convencionales. — Toda la correspondencia se dlrifrirá á esta Administración, y la que 
contansra valores deberá ser certiAcada.—.ájrentes en Baretlona: ü. J, P, Aramburu, plaza de San Justo,3, seffundo.—LSndru: M. James Mad- 
den,3, Leadenball Slréat,—Parir.’ M, Danpilure. 32. rué de Plan,lre.

n i l l K C C I O n i  T A n i i r v l N T I I . ^ C I O W :  Corroiirra liuju  <le H»n P n b lo  -  &3 .

A D V E R T E N C IA S
o f o c t o  c ío  l a  í s o i i o r a l  a c e p t a c i ó n  q u e  n i ic f= ! t r 'a  l i u m l l c l e  p n l> 1 1c a c l o n  

l i a  a lc a n s z a c lo ,  t a n t o  o n  E s ; p a ñ a  c o m o  o n  o l  E x i n a n j e n o  •y ■ v 'a n la s  n a c i o n e s  
d-o A m Á í i ' l o a ,  e n  l o s  o o r t o s  a ñ o s  < in o  l l e v a  e le  e x i s t e n c i a ,  p i i o c l e  c o i i s i c l o -  
r a r s ©  o n t i ' o  l a s  p r l i n o r a s  c ío  s u  o l a s o ,  o n  E u r o p a ,  r o s p o o t o  A  s u  e r a n  
p u b l l c i c l a t l  y  b a r a t u r a  s i n  Ip in a l .

O  o r n o  t e n í a m o s  o f r e c i d o  á  i m o s t r o s  s u s c r l t o r e s ,  n o s  ■ v e m o s  o n  o l  c a s o  
d o  a u m o n l a r  d e s d o  o l  p r o s o n t ©  n u m e r o  o u a t r o  p á g i n a s  á  l a  CRONICA DE LA 
INDUSTRIA p a r a  p o d e r  I n s e r t a r  l o s  m i i o l i o s  a n u n c i o s  a ' i o  s ©  n o s  d l r l e o n .  y  
n o  m o r m a i '  o n  n a d a  l a  p a r t o  d e s t i n a d a  a l  t e x t o , c o n s t a n d o  d o s t l e  l i o y  
n u o s t x 'a  R o v l s i a  d o  3 4  p á g i n a s .

R o g a m o s  á  n n o s t r o s  s u s c r l t o r e s  d o  p r o v í n o l a s  < iu e  s ©  h a l l a n  o n  d o s -  
c u b i o r t o  c o n  e s t a  A d m i n i s t r a c i ó n  , s o  s i r v a n  m a n d a r  l o  a t r a s a d o  y  p o ­
n e r s e  a l  o o r i ’ l e n t o  d o  s u  s u s c r l c i o n  s i  n o  q t i i e r c n  p o r j u d i c a r s o  o n  l o s  
g a s t o s  d e  l o s  g i r o s  á  s u  c a r g o ,  c o n f o r m o  ú  l a s  o o n d l c l o i i o s  y  a d v e r t e n ­
c i a s  p u b l i c a d a s  o n  o s t a  R e v i s t a .

TANGYE HERMANOS Y HOLMAN
10, LAUREIÍCE rO U N T N E Y  LAX E . -  LÚKDRES

Bomba de vapor « L A  E S P E C I A L »
Máquina horizontal do alta 

presión y  expansión, con regula­
dor privilogiado, premiada con 
la nicijalla do oro ca la Exposi­
ción de Viena.

Esta bomba, tan conocida, se 
está construyendo á precios su- 
mamento reducidos.

Hay más de ll.oon en uso ya.
Se hacen de 200 diferentes ta- 

niívños, variando á voluntad la 
fuerza del vapor y  la potencia de 
la bomba.

Ofrece muchas ventajas para 
minas por su precio bar.ato y el 
poco espacio que ocupa.

Cualquier persona la puede 
manejar y  colocar.

Puedo elcv.ar cualquier canti­
dad de agua desdo 18 metros bas­
ta 1.000 de altura.

Sirve también para riegos, fá­
bricas, cervecerías, tintes, casa« 
de campo y aguas de poblacíou.

Trabaja lo mi'mo con agua ca­
liente y con íria.

Más de 2.000 máquinas se Lan 
construido por esta casa desdo 
18(50.

EL CONDENSADOR HOLMAN.
Produce gran  economía do 

corabustiblo y  permite utilizar 
ol vapor sobrante.

Esta casa, que emplea más de 
l.riOO operarios, construyo toda 
clase do maquinaria do vapor y 
otras. Tiene una fama especial 
por sus aparatos hidráulicos, 
siendo de su iiivoncion los famo­
sos C B IK S  hidráulicos que 
levantaron el vapor colosal el 
Gran Oriental para ocharlo al 
mar.

Para los pedidos y  domas por­
menores, dirigirse á la Adminis­
tración do la Cr ó n ic a  d e  l a  I n ­
d u s t r ia .
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Cura iiifallblcmenK inda claac de dolor de cabeza, Induro cl de Jaqueca, los accidenles, las concesllones cerebrale. ,̂ las paralisi.«, los rábidos^ la- 
debilidad muscular d neI îr•sa, generni 6 local. las n alas dlpe.slioni s. los mui l os. acedías, innpetcm la. ardoies. Tato, exceso de bilis, el exlreiil- 
mlctilo V dema.s Iriislori.osdelnparaln gaslro-tiepalo-lnleslhial : el hisirrisn o y desamólos ménstruos; la areni», clorrísis. biriiopesas. diabéles, 
vscniruliis. ramili Isirn é Inlern líenles. Sv u.«n conlleie las arupleplns ceri br» les, evita las contesi iones, es tónico ncurosUnlco, altamente bigldnko. 
saliliirero per las enrcrnnilades iiuc eiKa su uso diario y veiilaileia l’.VNACE 1 | aia las enfermedades de la niñez.

Inllnlla« reri Hilariones i.e inéillcus, lannacétilicis y particulares, arredilan rui aciones con el CAFE NMIVINO, rebeldes .'i lodo Ira tan, lento.
Se Tende á fS y 8u lealescaja, para SO y tu lazas, en todas las principales bélicas y droguerías de España y dol Exlranjero.

DEPÓSITO C E M IiA L , DOCTOR- MORALES, ESPOZ Y  MINA, 18, MADRID

MIltlliE IV d IOII.UJ Uíii
T R E P A R A P O  EN  P O R T U G A L

fOK EL II.U-STIIÍSIMO 9EÍÍOR

PEDRO AUGUSTO FRANCO

C X C L U S iV O

C O M IC I \ Á  TOSY DEMAS L iX m iM E D A D E S DEL TECHO
Ünlro U'Kftlmeiito autorizado por el poas«jo de .«alud pú­

blica de l ’ortuíjal, ensayado y aprob.ado en lo.« hospitale.'t do 
esa nación y recomendado por los médicos má« eminentes. 
Quince eiilog do invariable éxito.

Se Toudo en las ]»rinci}>ales farmacias do Esjiaña.
Para evitar faPificaclonos, la.s cubiertas dolos frascos 

llcvau el retrato del autor.

DEt’l'BtTO CEKTRAL

DOCTüll MORALES. — E.«poz y  M ina. IS , Madrid.

P R E P A R A D A  E N  PO R TU G AL
Pon EL II.fBTRlSIMO SESOR

PUDRO AUGUSTO FRANCO

CXCLCSiVO

TÓiMCO aECO^STITUVElNTE
Util eu el tratamiento de todas las enfermedade.s del pe­

cho, en las del ostómago, en las c.araeterizadas do ílai[ueza 
general é Inacción de ios érgauos; excita el apetito do un 
modo extraordinario y  os el mejor alimento para los niños 
de pecho.

tie vcude eu paipietes de 2.50 gramos en las principales 
farmacias de España.

Para evitar f.alslficacioiies, los parjuetes llevan el retrato 
del autor.

DEPÓSITO CEXTRAL

DOCTOR MORALES. — Espozy Mina, 18, Madrid.

J A S C fA C T B A S  BS H E Í L I S  Y  S I llE E lA  f f l  « B E B A  EStO RYABA, B I  n O lE T  D E R lIA k 'O S . - I IE S A  (A U S T R IA .)
VNIC08 rSVEKTORl-a.

Talleres en Koristeban. Bislrilz. Halleukau (Moravia) y  en Gr. Ugroez (Hungría), donde trabajan 10.000 obreros. 
Casas do venta en Am sterdtni, E erlir, Brunn, Bruselas, Ham burgo, l íu e v a -Y o ik , Pesth , San Peters- 

burgo, T u rin , Varaovia y  V iena.—Gran medalla do oro en la Krjinsictnn de i'iena 1873.— Gran medalla de oro en
la hxpfmcion, de 1867. 36 rocdalla.s do oro en la.s grandes Exposiciones habida« desde 1854. __3 cruces.—
7 grandes premios. — Unica casa de venta en E-spaña, ca lle tíe Pelayo, número 86 (Barcelona)
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CR O NIC A  D E  L A  IN D U S T R IA .— A N U N C IO S .

TESORO DE LA SALUD

N O V IS IM O  T R A B A D O  DE L O N G E V ID A D  H U M A N A  O E L  M A S  E F IC A ZSISTEMA PARA ALARGAR LA VIDA
CON EL ESPECÍFICO MÁS SALUDABLE T  BARATO QtTE EXISTE, COMPUESTO SEGUN LAS DOCTRINAS Y  PRECEPTOS ■ 

DE LOS EMINENTES DOCTORES EN MEDICINA, SEÑORES BURGRAEVE Y FERRER GORRAIZ

POR

D O N  B A L B IN O  CORTÉS Y  M O RALES

U N  T O M O  D E  1 3 2  P A G I N A S ,  8  R E A R E S  E N  M A D R I D  Y  E N  P R O V I N C I A S

Para recibir directamenbe por el correo j  pov6e franco este fcratado, remitir sn importe á  la Adminiaüra- 
cion, Campomanes, núin. 6 , segundo izquierda. —  Los señores libreros que hagan pedido por mayor obten­
drán un beneficio de 25 por 100. —  Se halla de venta en las principales libreiías de Madrid y  en la Ad­
ministración de esta Revista.

■ DICCIONARIO RAZONADO
DE

LEGISLACION Y JURISPRUDENCIA
D IPLO M ÁTIC O  CONSULAR

. ó  REPERTORIO PARA LA CARRERA DE ESTADO , Y  MEJOR, CONSULTA DE LAS OBLIGACIONES

T DERECHOS DE LAS PERSONAS , CONFORME Á LA MORAL, Á LA POLÍTICA Y AL DERECHO CIVIL; CON MULTITUD

DE VOCES 6 Palab r as  legales

POR

DON B'áLBINO fiORTÉS Y MORALES
rr ^  •

tJn tomo en folio de 60S pá^nas á dos columnas; su precio 15 pesetas en rústica en la Administración 
de la Crónica de  l a  I n d u st r ia  y  en las principales librerías en Madrid, á donde se harán los pedidos, remi­
tiendo su importe en metálico 6 sellos de franqueo. E l precio de la obra para Ultramar y  el extranjero, 
con porte y  certificado pagado por el correo, es de 20 pesetas en letra sobre Madrid.

FÁBRICA DE l'RODECTOS RlllIlCOS DE WILLIAM BAILEY Y SOU,
EN WOLVEIIIIAMITON (iNr.LATERP.A.)

AGESTE GENERAL DEPOSITARIO PARA EL CORTINESTE: L. OELTENRE W ALKER . 05, AYESüE DE LA REiA'E, EN LAEKEN-LEZ-BREXEILES (BÉLGICA)
Jìùuìjìtn de cal, concentrado, puro, de William Bailey.—Este producto activo, pero inofensivo, e.s indispensable para

{revenir la fermentación àcida ó iinijcdir que los vinos seagrien y  doscompongan; es preciso para limpiar las botcll.as, 
arriles, cubas y  utensilios de bodegas, con el objeto de hacer desai>arocer todo olor, vegetaciones crlptógamas, etc. 
(j'larificadnr de Bailey, para vinos, à Paita de cala depeicadn de liueúi, preparada y dispuesta, inalterable.
GliceriTia blanca, rectificada, inodora, gar.autizada, sin ácido.
Taiiinapura, completamente soluble.
Ácido tulfurnio piírn, y todos los mljitai y liisuljitot.
Acido miícico, para la conservación do los vinos, que posee las propiedades del acido fónico, pero sin el olor y  sabor 

de esto último.
TanaUi de tosa, de Bailey, c] más eficaz y  económico desincrustante para calderas de vapor, ote.

Biblioteca Nacional de España



C R O N IC A  D E  L A  IN D U S T R IA . — A N U N C IO S .

AVISO IMPORTANTE
A LOS FABRICANTES DE CONSERVAS

So reciben en depósito para su venta en comisión toda 
clase de conservas de c a e n e s , pescado s, fe u t a s , l e g u m b e e s , etc .

Los señores fabricantes que les pueda convenir tener de­
pósito de sus productos en esta Córte, podrán dirigirse á 
Don Francisco M artí, propietario - administrador de esta Re­
vista, Corredera baja de San Pablo, núm. 55.E . Y T . F A IR B A N K S  y  CO M PA Ñ ÍA

S .  T .  J O H H S B U R Y - V E R M O N T

E S T A D O S - U N I D O S  D E  A M É R I C A
yABRICAUTES DE KOMaNAS MODELOS DE PLATAFORMA Y  DE MOSTRADOR, PARA FERRO-CARRILES, CAEROS, 

FÁBRICAS, ALMACENES, COMERCIOS, BOTICAS Y  CASAS PARTICULABIS.

Estas romanas sólo ae construyen en los inmensos talleres de la  Empresa; gozan de una reputación uni­
versal tanto en Europa como en América.—  En la Exposición de Filadelfia han obtenido tres 'medallas y  
tres diplomas.— Unico agente en España, Don A .  Gybbon Spilsbury, quien feeilitará cuantos datos se 
pidan.

Se dirigirán los pedidos á  la Administración de la Crónica DE LA Industria.

M I L B U R N  Y  C O M P A Ñ I A
Hatcham Iron-works: Pomeroy Street. New-Cross Road. L o n d r e s

Especialidad de mac^uinaria jianv desecación de materias fecales y  fabricación do abonos de yeso, sangre y produc­
tos do alcantarillas. — Aparatos para socar granos y  trigo, remolacha, mosto, caña, tintes, etc., etc. — Unicos fabri­
cantes dcl M olino Conoidal para moler pinturas, tintado imprimir, materias químicas, yesos y  miueraies. — Aparato 
privilegiado para calentar el agua de alimentación do calderas y  quitar la cal, produciendo gran economía en el gasto 
de combustible.—l ’ara niAs detallos, dirigirse A la Administración do la C r ó n ic a  d k  l a  I n d u s t r ia .

Biblioteca Nacional de España



C R Ó N IC A  D E  L A  IN D U S T R IA . — A N U N C IO S .

AVISO A  LOS INDUSTRIALES
Purgador automatico indispensable para la purga del 

agua condeusada de loa cilindros do vapor, tubos de calen­
tamiento, serpentines, canalización, etc.

TARIFA R E  LUS 1’URGADORE.S.
1/4 de litro por minuto.. 85 fr.
1 id. por id...... 80
1 1/2 id. por id...... 100
3 id. por id...... 150
8 id. por id...... 300
25 id. por id...... 800

Para mis detalles dirigirse i  los constructores Genette 
lltrsêker y Compañía, rue du Chemin-Vert, Paris.

T H O M A S  B A R R A G L O U C H ,
97, BRIDGE ESTREET,

MANCHESTER. IN G LATE R R A
COKSTEUCTOR PRIVILEGIADO DE MAtiUIKAEIA DE HILAR  

TODA CLASE DE FIBRAS, COHO CAñ AMO,
COIR, VOTE, M ANILA , ESPARTO, PITA Y OTRAS.

l^Apwatos de doshilachar trapos, y preparar y limpiar

Miiquinas para hacer cables y  maromas de cáñamo y otras 
horas, y  de alambre.

Aparato.s especíale.« para la preparación y  elaboración de 
pita y  para emplear la fibra.

paia hilar y  tejer; para hacer sacos y  al-

Preu-^s hidráulicas pora empaquetar laua.s, esparto, tra­
pos, tejidos, etc. > p“  .

Máfiuina.« lavandera.«.
privilegiado para hacer sacos do papel. 

^A ^ io inas do vapor, malacates, ruedas hiii'áulicas y  tur-

Cuando se pide alguna maquinaria, es conveuien- 
mandar una muestra de la fibra que se trata de elaborar.

MiQCIE U TRES dim os, SISÎEM BROTERÍlOOD

Motor ddvapor, de aire, agua, etc.; aplicación directa 
álo.s ventiladores; sierras circulares; bombas rotatorias; 
bombas centrifugas; hidro-extractores; malaxadoras; mez­
cladoras; sierra de metalas; trituradoras; quebrantadores; 
bombas Inyectantes; aspiradores de gas; máquina soplante, 
etcétera.

Para permisos, precios y  cualquier otra noticia, dirigirse 
á M. H e n r y  C h a p m a n , 11, m e Lovit-le-Grand (FaÁt).

SE VENDE EN INGLATERUA
Una Hieda hidráulica de 18 piés de diámetro, nueva, del 

año pasado.
Costó 1.5.000 rs., 86 cederá en 8.000 r.s.
Una máquina de vapor horizontal de alta presión. Tiene 

su cilindro de 3 ‘ /, pulgadas de diámetro, y  6 pulgadas de 
curso, fijado á un bastidor de hierro fundido,8 piós de largo, 
por 3 de ancho. El árbol tiene 4 piós de largo y  1 pulga­
das do diámetro: lleva dos poleas de 15 'j.. pulgadas de diá­
metro y  un volante de 2 piós. Su cqnstniccion es muy su­
perior. La máquina tiene fuerza de un caballo, pero puedo 
tuncionar ha«ta l  Vi- Peso total, 125 kilos. Precio on la »>• 
facioii de Darlington, 2.000 rs.

D irigirse á la  Adm inistración de esta Bevista.

Biblioteca Nacional de España



C R O N IC A  D E  L A  IN D U S T R IA . ~  A N U N C IO S

A. GYBBON SPILSBURY
de  los mas a e rcd i lad o s

Máquinas de vapor de todo^ 
lo-: sistema:: modenios de alta y 
baja presión, de condensación, 
"rompuestasi. y  otras, fijas y  lo- 
comiiviles.

Máquina fW illan » d : tros 
cilindros, produciendo una eco- 
jiomia notable en ]>rocio, espacio 
y  consumo do combustible.

Condensador «H olm an i, se 
puede adaptar á cualquier má­
quina de alta presión, convir- 
tiéudolaasi en máquina de con­
densación.

Máquinas - bom bas, Nistema 
Tnnqije, tan (conocidas por su 
sencillez y fuerza; se construyen 
dichas bombas para minas, rio- 
Kos, incendios de fábricas y  po­
blaciones: pueden elevar cual­
quier cantidad do agua basta 
l.oon metros de altura en un solo 
trayecto.

Calderas horizontales, verti­
cales. tubulares, imra toda clase 
de minas.

Maquinaria p a ra  m inas: 
bomba privilegiada la IlércitUí, 
fimcionaudo ya en varios puutos 
de Esjmña. Trituradores de mi­
neral para vapor ó fuerza animal.

Herramienta d e  ta lleres: 
tornos, pilones, TnAiiuinas de 
ceuill.ar, piiuzonar, taladrar tor- 
niliar y remachar el liiorro.

Molinos para harina: Ma­
quinaria completa para moline­
ría. limpiadoras, cernedores, 
elevadores y  espirales.

Aparatos hidráulicos: Pren­
sas jwira aceito y uvas; cries hi-

lonsliceloi'cs tle naijiiinana de Inglalerra.

dráiüicas; especialidad de apa­
ratos do herramienta, movidos 
por esta fuerza, para piinzonar, 
cortar y  remachar el hierro.

Machacador de aceitunas, 
sistema SpiUhury. Esto aparato 
de nuev.a invención sirve para 
separar por m -dio de una o])ora- 
ciou scncilli la carne del hueso. 
Se obtienen asi dos clases de 
aceite, la una muy superior á la 
otra, pues que el sabor agrio del 
aceite ordinario es debido al 
hueso y  no á la carne.

Tuberías de hierro fundido y  
de hierro laminado para conduc­
ción do agua y  gas.

Aparatos para abastecimiento 
de aguas á poblaciones ; contado­
res de agua sistema F ieiiry , 
Fuentes, bocas de riego, llaves 
y  accesorios.

Turbinas sistema Sduele y 
Foumeyrmi, n^áa.'s hidráulicas, 
motores do agua, arietes hidráu­
licos bombas centrifugas,bombas 
de incendios de vapor y  á mano, 
grúas, aparatos do marina, ma­
terial de ferro-carriíes.

Solo agente para España de las 
casas Llewellin y.Tame$, de B e is -  
t o l ; Tanyie herTiuvios y Ilolman 
de LÓKDKES,y A . yJ. Stewart, fa­
bricante de tubos, de G l a s r o w .

Para los iwdido.s y  demas por­
menores, dirigirse á la Admi- 
nistr.acion de la C r ó k ic a  d e  l a  
I n d u s t r ia .

Se hacen presupue. îtos para to­
da clase de maquinaria.L L E W E L L IN  JA A IE S

INGENIEROS MECÁNICOS Y  CONSTRUCTORES

13 Y 15, CASTLE CREEN, BRISTOL, INGLATERRA.

Esta acreditada casa dispone do grandes medios para Ja fabricación de toda clase de 
má<iuiuas y  aparatos, tanto industriales, como agrlcola.sydoeconomladoméstica.

Máquinas de vapor fijas, loco-móviles y  locomotoras de cualquier fuerza; motores ó 
molinetés de viento; calderas j/ara tod.a clase de aplic.aciones; maquiu.aria completa 
para cerveeorias ydestilerlas; molinos jiara harinas, colores y otras materias; fundición, 
tnlwría y  llaves de bronce: bombas para riegos, incendios, etc.; bombas do aire; pren­
sas hidráulicas; prensas hidráulicas para ferro-carriles; relojes de torre; objetos de 
cocina: inodoros: válvulas y  columnas mingitorias; aparatos para fabricar hielo, gasó­
metros. tornos para elevar pc-so; para-rayos, foros, pc.'-as y  medidas, lámparas do segu­
ridad. montaje do pulverincs, cubiertas metálicas, contadores y  aforadoros de gases y 
líquidos; sacarimetros, saliuómctros termómetros, etc.

También se encarga esta casa de formular y  resolver proyectos de toda clase de 
fábricas.

Todas las máiiuinas de la misma son do esmerada construcción, y .su efecto está ga­
rantizado.
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C R Ó N IC A  D E  L A  IN D C S T R IA . —  A N U N C IO S .

FU9D IC I0I ) P S IM IT IV A  V iL F H C IA N A
BAJO L A  DIRECCION

DE VALERO GASES

Especialidad en prensas para la elaboiìacion  d e  vinos y  aceites

¡■-'a ̂

C A L L E  D E  S A N  V I C E N T E .  N Ú M . 199 V A L E N C I A .
La experiencia 

de inueCos añor! 
en la construc­
ción de prensas 
de todas clase.«, á 
qne esta fábrica 
se dedica con os- 
pccinlidad, lia 
dado á conocer 
los medios que 
la mecánica fa­
cilita para lo ­
grar perfeccio­
narla.« cu todo« 
los sistemas, reu­
niendo á su nece­
saria solidez la 
mayor economía 
posible.

Desdo el esta­
blecí miento de 
esta fábrica, la 
má.s antigua de 
su clase eii Va­
lencia, ha .sido 
favorecida coiis- 
tautemeuto por 
el público, á cu­
yo favor debe el 
perfocciimamlcu- 
to con que hoy 
puede ofrecer o.«- 
tc articulo á pre­
cios sumamente 
económicos, de 
los .«istemas y  cla­
ses siguientes:

Prernsas do un 
solo to rn illo , 
movidas por pa­
lanca y  torno de 
seis d iferen tes 
dimcn.siones. — 
Idem d: un solo 
tomillo, movi­
das por palanca 
y  engranaje, sin 
tomo, de do.» di­
ferentes dimen­
siones.— Idoiii
de un solo torni­
llo, movidas por 
m anubrio, de 
dos diferentes di­
mensiones. — 
Idem do un solo 

También se contmyen en esta fábrica máquina? de vapor de los.sLlc-mas más ccim'mico.sen el C03imii

tomillo de doble 
efecto, sin lomó 
de tres diíereute.s 
dimensiones. — 
Idem de un solo 
tornillo, movi­
das por manu­
brio con cuatro 
columnas, y  de 
25rt.tK)0 k iló^ .- 
mos do presión.
— Idem de do.« 
tornillos, movi­
das por manu­
brio, de dosdífe- 
rcute.s dimons'o- 
nes.— Idem de 
doblo efecto do 
las llamadas do 
jaula, paraviuo, 
de do.« difere:ites 
dimensionc-s.

Pren.sas hi- 
dránlica.s de 
4O.u0() kilóf.ra- 
mo« do presión-
— Idem Ídem de
100.000 id. — Id. 
id . do 200.000 
id .— Id. id. de
300.000 Ídem. — 
Id. id. do 400.000 
Ídem.

Aparato.« para 
la oxiracciou de! 
acollo .sin nece­
sidad de e.sporti- 
nes, lo-s cuale.s 
permiten apro­
vechar tod.a la  
presión do la «

F Tensas hidráu- 
icas.
La fá b r ica  

constructora ga­
rantiza la solidez 
y  bueno« efecto« 
de toda« las pren­
sas por tármino 
do nu año. ropo- 
n ien d o  do sn 
cuenta cualquier 
pieza que so in­
utilice por defec­
to de con.stmc- 
cion.

de combustible
clases V dfm ** asegura un aprovechamiento de un 75 á 85 por 100 de la fuerza ú til; ruedas hidráulicas de todas
cortar aserrar maderas, y en especial las ll-amadas de cinta; máquinas perfeccionada« para
liudros triti < >̂íindros con pila de hierro, con destino á las fabricas de papel; máquinas p.ara papeIcoutluuo;ci- 

NORlAa*^ í  j  minerales y  toda clase de maquinaria con dcstii o é  miuas; aiaratos para limpias de trigos y arroces, 
ecctmrr,.-, - f ’ u® nierro, inchíso los cangilones, siendo las n á-s perfeccionnda.« que se cono<eu hasta el diaporsii 
«onomia ou fucrz.a y  aprovechamiento de agua. > v . i
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CRÓ NICA  T)E L A  IN D U S T R IA .— A N U N C IO S .CONSTRUCCION GENERAL DE MÁQUINAS
A N T O N IO  A V E R L T

CoKRESPO.v.sAL DK LA CASA SATR E  Y  À V E R L Y , DK L yon  (F rancia )

Unica casa en Francia prÌTilegiada y  constructora de las máquinas de vapor de SULZEK 

Y liKi’RhSEN'TANTE KN KBVASA DE LA CASA SULZER HERMANOS.

V E N T A J A S  SOBRE L A S  M A Q L 'IN A S  CORLISS, B E D E  Y  FAUCO T, TNGLIS, N O LE T , ETC.
1." <Jran sencillez ou el mecaiiNmo y  fuerza, í»icudo de neoro la mayor parte de las piezas, 
á.* 11 ‘guiador movido por eiigranajj.s. accionando directamente la expansión.
R.' Emisión variable de O, á 8, lO  y más, movida por el regulador sistema Porter, pudicndo en nu momento dado des­

arrollar la má'iuiiia una gran fuerza, ó la misma en caso de disminuir la presión en la caldera.
•1.'' Disposiciones verticales de las cajas de distribución, y  en mejores condiciones que las horizontales para la con­

servación de las válvulas y  asientos, cambio de ollas y  registro. Ademi,s de estas ventajas, esta disposición anula casi 
por completo el espacio perjudicial y  permite al cilindro purgarse cada vuelta de la máquina, siu la ayuda del ma- 
ifuinista.

Envolvente de vapor y  de capas aisladoras suficientes para impedir el enfriamiento.

ORAN l’ llEMiO Dil’I.OMA DE ilOSi R EN LA EXPOSICION DE VIENA; I.A MAS ALTA RBC illPENSA ACORDADA A LAS 5IAQCINAS DE VAPOR. inmiER PREMIO EN U  EXPOSICION INTERNACIONAL ARAGONESA PARA L.AS TURBINAS FONTAINE PERFECCIONADAS,
Máquinas de vapor do todas clases y  fuerza.—Locomáviles y media fija. —Máquina do vapor, sistema Sulzer, privi-

« n  .H n  «Ja  t « S a  a  L a  a«a  «E «  ̂  ̂ 4 .  a _ I .  a   I . — S I .  L — X _ A _ V .  « i  A  ^  _    

y las Tubulares de tubos y  fogon amovibles para .jabón y  demas.
Molinos harineros y  otros.—Fábricas de harinas, completa«, con sns cernederos y limpia« para el trigo.— Molinos 

rodetes, o^onomizando el 00 por 100 de agua. — Molinos con disparo (con real privilegio). — Molinos para cal, yeso y 
demas materias. Muelas francesa« para fábricas do harinas. — Sasores para repasar las cabezuelas y  evitar .las remoli­
das: aumenta el R por ion el rendimiento en harinas.

Dragas para canales y  puertos. — Remolcadores de vapor.— Grúas.— Pescantes de vapor y otro.«.— Bombas para 
agotamiento. — Cilindros aplanadores para carretera«.— Fábricas completas de papel blanco y  de paja, y  máquinas 
proiwratorias.—Tinglados de hierro, para estaciono« y  torre« de iglesias.—Puentes para carreteras.—Distribución ge­
neral de aguas. -Tubos de hierro, fuentes vecinales y  monumoiitales.—Aparato para la extracción del aceite del orujo 
de oliva por el sulfuro do carbono.—Sierras de todas ciase« para la madera.—Sierra para la? piedras.—Bombas de todas 
cla:c«.-Norias y  ruedas elevatorias p.ara riego. — Prensas de rosca é hidráulicas para aceitunas, vino, estearina y 
otras. —F.ibricas de hierro, laminadores, má-iuina« soplantes, martillo-pUou y  demas herramientas. — Herramientas 
para maquinistas, tornos cilindrico.«, máquinas de cepillar y  entallar, de taladrar y domas.— Máquinas de vapor para 
la cxtraci'ion de miiiora,'e.s y  malacates. — Trasmisiones de movimiento de todas clases y de Cable metálico y  á dis- 
t.ancias Inrg.as etc., etc.—Hilatura de seda y  dem is máquinas como las do Lyon.

T a l l o i ' o s i  -y  : c a l l o  < lo  S a n  M i e t i o l ,  O y  S ,  S íA X V A G O y iA .

 ̂ Tara evitar atraso«, dirigirse directamente á D. A ntonio A verla',  In-jenitro cnnslructnr, finico corrcsponAil en Espa- 
iia. ItenrcsQiit.aute de la casa F. J, L E R O Y . do Verviers, Bélgica, para las hil.aturas de lana y demas máquinas para fá­
brica de panos.

RK MANDAN PRECIOS CORRIENTES ESPECIALES. ’ 'MADRID I87T.—Imprenta de la Sociedad TirocRÁric.».—Calle de la Flor Allu. níim. l .
Biblioteca Nacional de España
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S U M A R I O

iniliiNtriat Ohscrvflclonpj soiire la fabriracion cln vinos.— Prnccdl- 
mionlo de paninfacion de RauclL-li. — I.a cxposicinii vlnioola en Matlnd. 
— Bombas para elevar agiia.— Impennealillldail do los tejidos, pieles, 
cordelería, maderas y papel.— Disminuelon de lo< derechos del azúcar 
en Praneia,  en bcnedclo de la producción vinícola. —l.a maquinarla es­
pañola en Flladcllla . — '*|T>'<oulliirn: Üc los liarbocbos. — .S'ncvns 
liivesligacloncs sobre los mejores medios para combatir el pbx llnxeru 
vaslrallx. — nsladistica agrirola de Austria ó Iníilnterra. — Etiroslrlon 
de setas en Francia.-Confo: cniia« agricolas.- M lxc-o innen. t i r a -  
builoMs claro intercalados en el texto.

I N D U S T R I A

O BSER VAC IO NES

SOBIU: LA. FABRICACION DE VINOS

El arte de hacer el vino comprende una serie de 

operaciones más ó menos delicadas, pero todas do 
suma y  transcendental importancia; porque de ellas 
depende la buena ó mala calidad de los pi'oductos 

de la v id , y  la prosperidad del que se dedica á su 
cultivo. lUfícil será en un solo artículo de nuestra 

Revista consignar cuantos preceptos son necesarios, 
no sólo para que desapai’ezcan las malas prácticas 
conservadas por la  rutina, sino enseñar las nuís pro­
vechosas que enseña la ciencia enològica. No obs­
tante, liaremos algunas observaciones que mo deja­
rán de tener importancia, y  que son ahora tanto más 
oportunas, en cuanto que el Gobierno promueve un 

concurso de vinos nacionales en la capital de la Mo­
narquía, los que si queremos, podrán con el tiempo 

competir' con los mejoi'es de Europa.
Los cuidados del cosechero de vino contribuyen 

mucho á  su buen sabor y  á su calidad La madurez 
de la uva no es la única condición que an'cglu lii 
conducta de su elaboración: el modo con que so pro­
cede para hacer vino, es un arte cuya práctica está 
sujeta anualmente á diversas modificaciones.

Cuando el año lia sido lluvioso, y  la temperatura 

de la última estación poco calorosa, la uva contiene 
mucha agua de vegetación, y  mucha mdnos cantidad 

del principio mncoso-azucarado; los racimos abundan 
en granos podridos, y  las uvas e.stán por lo regular 

más verdes que inadiiras. En este ca“0 conviene el 
tlesgi-anar la uva, separar todos los gramos malos, 
pisarla, y  hacer evaporar cerca de una tercera parte 
del mosto en gi'andes calderas evaporatoria,s, al fue­
go, pava concentrar sus principios, restituyendo el 
equilibrio conveniente con el agtia de vegetación que 
debe convertirlo en vino.

La uva blanca, según dice Thiebant do Berneaiul, 
no debe desgranarse, porque la experiencia enseña 

que el vino que produco sin el escobajo es mdnos es­
pirituoso y  adquiere fácilmente mal gusto.

Chaptal recomienda, que el vino que se destino 
para la destilación, no se haga con uva desgi-anada; 
poique lo necesario es sacar mucho alcolici, y  poco 

importa que el sabor del vino sea áspero, si se con­
sigue también que la fermentación sea más perfecta.

Debemos observar que el sabor áspero del vino es 
debido á  una «nntidad de ácido màlico que contiene 

el jugo de la  uva que aún no está perfectamente 

madura, y  cuando el vino no se ha hecho con las 
precauciones i¡ue acabamos de imlicar; con las cua­
les no solo este ácido màlico desaparece casi entera­
mente, sino también lo.s principios del mosto ]>or la 

evaporación.
Se sabe que el ácido màlico ea el primero que se 

presenta en el acto de la vegetación de la vid, y  que, 
á medida que ésta se perfecciona, el ácido màlico se 

convierte en ácido tartaroso; y  por con.siguiente la 
evaporación artificial del jugo de la uva suple en 
parte á  la elaborada por lá naturaleza.

SI la uva abunda en tartaro, no solamente en su 
grano, sino en su escobajo, esta cantidail de tartaro 
da al vino, según se ha dicho, un sabor áspero. Se 

puede corregir mucho esta aspereza, desgranando la 
uva; pero debemos advertir que esta práctica no se 
emplea sino respecto de los vinos comunes de esta 

especie.
La eonveraion del mosto de la uva en vino es obra 

de la fermentación; pero hay observaciones genera­
les y  particulares, que es muy conveniente conocer 
bien, para hacer este producto de la fermentación más 
ó ménos perfecto. La piimera observación que po­
demos hacer y  colocar entre las condiciones genera­
les é indispensables, para que la fermentación se es­
tablezca convenientemente, y  que el vino que debe 
resultar, .sea de buena calidad, es que la uva esto 
madura, admitiendo siempre las dema.s reglas sabi­
das, respecto á la buena especie de la viña, al terre­
no en que soneria, á  su h u ís  ó  mónos esmerailo culti­
vo, y  á su más ventajosa situación al Mediudía.

La naturaleza sigue un progreso en la madurez de 
la uva, propio p-ara fiivorecer la fermentación de sn 

jugo exprimido. Este mismo jugo eleva insensible­
mente su temperatura, y  tres ó cuatro dias bastan 
para establecer nna plena fermentación. Cuando dsta 
tarda más en establecerse, se puede mirar como ciei'- 
to, que el mosto de la uva no contiene en proporcio­
nes convenientes los principios que deben producii' 
un vino de buena calidad.

Luego que cese completamente el hervor de la fer­
mentación, el licor se baja, y  nO ocupa ya sino el lu­
gar que le conviene ; en esta época se destajia la 

cuba por su base, esto es, se trasiega el vino, jniro: 
jior regla general, se debe tener muy presento que las 
uvas que abundan en principio azucarado, deben fer­
mentar mucho tiempo, y  si el año es frío y  lluvioso, 
como el que acaba do trenniiinr, esta misma fennen- 
tacion naturalmente se retarda.
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K1 tra/<e</ar, aconsoja Arísboles <jue se repita mu­
chas veces; quonuim su})ervenienie astaiis calore, 
Hohni faces sulvei'ü ac Ha vina acercere.

En muchos países hay tiempo señalado en el año 
para esta operación, cuyo uso no está sin duda apoya­
do en la observación constante y  re.spetable de mu­
chos siglos. En la Ermita, Francia, trasiegan en 
Marzo y  Setiembre; en Champaña hácia mediados 

de Octubre, 15 de Febrero 6 á  fines de Marzo; en 
Esiiaña varían los épocas según la temperatura de 
cada provincia.

Para el trasiego se procura elegir un tiempo seco 
y  frío, pues es una co.sa sabida que solamente enton­
ces está el vino bien dispuesto. E l viento hámedo y 
los «leí Sur los enturbian y  así es menester guardar­
se de trasegar cuando reinan.

Baccio nos ha dejado excelentes preceptos sobre el 
tiempo más favorable para trasegar. Aconseja hacer­
lo en los vinos flojos, esto es, en los que provienen 

de terrenos crasos y  sombríos en el solsticio de in ­
vierno, los medianos en la primaven, y  los más ge­
nerosos en el verano. Señala como precepto gene­
ral, el no trasegar jamás sino cuando corre el aire 

del Norte, y  añade, que el vino trasegado en luna 
llena se vuelve vinagi-e, lo cual es, sin embargo, im 

error, una vulgaridad, que comprueban los hechos 

repetidos una y  mil veces.
El modo de trasegar los vinos sólo parecerá indi­

ferente á  los que saben cuál es el efecto que causa el 
aire atmosférico sobre el líquido; colocando la llave 

ó canilla á cuatro dedos del fondo del tonel, el vino 
que sale se ventea, y  causa movimiento en las heces 

que uno y  otro le disponen á agriarse.
Se ba obviado una parte de estos inconveniente.^ 

ti^asogando por medio de un sifón 6 fuelle, cuyo mo­
vimiento es más suave, y  penetra hasta cionde se re­
quiere, sin agitar la lieces. Pero este método tiene 
sus vicios, los cuales se han remediado perfectamen­
te, valiéndose de una bomba, cuyo uso se ba esta­
blecido en Medoc y  otros_ países.

N o  se debe trasegar el vino hasta que esté bien 
hecho; si está verde y  áspero, es menester dejarle que 
haga otra segunda fermentación con Jas heces, y  no 

trasegarlo lia-sta mediados de Mayo; pero si conti- 
náa con ver<lor, puede permanecer en el mismo tonel 
liasta fines de Junto. Algunas veces sucede que es 
necesario juntar los vinos á las heces, y  mudarlos 
entro sí fuertemente para volverles á dar nuevo mo­
vimiento de fermentación, con lo cual se perfec­
cionan.

En el departamento de Burdeos no trasiegan mién- 
tras dura td calor, á  fin de qvie á  fuerza de fermentar 

floja y  lentamente los vinos dulces se vuelvan secos 
y  ngmdnbha hasta después de una larga permanen­
cia en las cubas, y  no citamos Irfs tlnaja.s con pez  ̂
porque con ellas jamás tendremos vinos finos y  de 
buen paladar.

De estos principios y  de otros que se derivan de 

las observaciones que dejamos establecidas, podemos 
sanar Ins consecuencias siguientes:

1 .* E l mosto debe permanecer en el lagar tanto 
ménos tiempo cnanto es ménos azucarado. Los v i­
nos flojos ó tempranos no pueden estar en ‘el lagar 
más de seis á doce horas.

2. “ E l mosto debe estar en el lagar ménos tiem­
po, cuando se trata de retener el gas ácido carbonico 
y  formar vinos espumosos.

3. '  Cuando se desea que el vino tonga ménos co­
lor, no debe permanecer el mosto en el lagar tanto 
tiem¡)o. Esta condición es sobre todo de mucha con­
sideración para los vinos blancos, porque una de 
sus cualidades más apreeiables es el que estén claro.s

•i." E l mosto debe estar tanto ménos tiempo en 
el lagar cuanto más cálida es la  temperatura y  Ja 
masa de más volumen, etc., porque en este caso la vi­
veza de la  fermentación suple ptor el tiempo.

o.‘  E l mosto debe permanecer tanto ménos tiem- 
en el lagar, cuanto más agradable se quiere que sea 
el aroma del vino.

C.‘  L a  fermentación será, al centrarlo, tanto más 
larga, cuanto más abundante sea el principio azuca­
rado, y  el mosto más espeso.

7. “ Y  lo mismo, cuando haciéndose el vino para 
quemar, se sacrifica todo á  la formación del alcohol

8. “ La fermentación aei-á resipectivaraente más 

larga, si la temperatura es más fría al tiempo de ven­
dimiar.

9 .* Y  lo propio, cuando se desea un vino de más 
Cíjlor. ,

Don Gentil admite como señal invariable de la ne­
cesidad de trasegar la  devsaparicion del principio 

dulce y  azucarado. Esta pérdida, como él mismo ob­
serva, no es más que aparente, y  lo poco que resta, 
cuyo sabor está cubierto con el alcolici que predomi­
na, se acaba de descomponer en las cubas. Es tam­
bién cierto que esta señal, que no es en manera al­
guna aplicable al vino blanco, no puedo servir tam­
poco para los vinos que deben quedar dulces.

Las señales deducidas de la precipitación de la 

costra y  del color <le los vinos nos presentan iguales 
inconvenientes; y  así es necesario volver á los prin­
cipios que dejamos consignados; pues no hay otro 
medio pava no e iT a r .

Por último, un labrador sagaz prepara c.asi siem­
pre sus cubas ó'toneles al acercarse la  vendimia, de 
modo que estén dispuestos para echar en ellos el vino 

que saque del lagar.
Los métodos más usados para preparar Jos tone­

les, se liinitau generalmente á los siguientes:
Se lava el tonel con agua fría, se Je echa después 

merlia azumbi’c de salmuera Jiirviendo, so tapa y  se 
mueve hácia todos lados. Se vierte después el .agua, 
y  luego que ha escimido bien, .se toma mcdhi ó una 
azumbre de mosto que esté fermentado ; se pone á
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liervir, se espuma y  se echa hirviendo en el tonel, 
se tapa, se menea, y  de.spues ,'e vierte.

Cuando los toneles han contraido algún vicio ma­
lo, tal como moho, gusto á chinches, etc., es necesario 
euliarlos al fuego, p)ues, aunque se pueden ocultar 

estos defectos, es de temer vuelvan ¡í mostrarse.
Resulta de todo lo expuesto, tan clara y  sucinta­

mente como nos ha sido posible, que el modo de hacer 
el vino, es veriladeramente un arte , que tiene sus 
principios y  sus reglas de práctica; y  que so puedui 
corregir los resultados produeido-s por la  naturaleza, 
cuando ésta se ha desviado del fin que re ha propues­
to, por cualquier accidente ó cualquieratemperatura.

B-ílbjno  Cortés de  M orales .

PRO CEDIM IENTO  D E  P A N IF IC A C IO N  

DE D a UGLISH.

Varios son los medios á  que se ha recurrido para 
evitar ó suprimir la fermentación panaria ó panifica­
ción propiamente dicha; la mayor parte de ellos es­
tán fundados en la formación de un gas, capaz de dar 
ligereza á la pasta por medio de ciertas sales que se 

mezclan con esta pasta, tales como el bicarbonato de 

sosa, con el ácido tártrico ó el clorhídrico, ó el car­
bonato amónico que se volatiliza en el horno. Esta 
última sal se emplea todavía, según parece, en la 

{‘ahricacion de la  galleta y  en las panaderías de la 
armada inglesa. E l principio establecido por Liehig, 
de que se debe evitar la introducción de los proJuc- 
tos químicos en los alimentos, por razón de la posi­
ble impureza de ios primeros; y  más aún, los ensa­
yos dados á conocer por M . Vogel, que demuestran 
que el pan preparado por tales medios es bastante 

rnános ligero que el que se obtiene por el procedí - 
miento ordinario de panificación, han limitado con­
siderablemente el empleo de aquellos.

El procedimiento de M . Dauglish, aplicado por 
primera vez en Caiiisle, y  después en Portsmouth, 
Londres y  otras varias poblaciones de Inglaterra y  

también en Alemania, está encaminado á obtener un 
pan que tenga la ligereza necesaria, y  no posea los 

inconvenientes qire acabamos de señalar. E l princi­
pio en que está fundado el nuevo procedimiento que 
nos va á  ocupar, es muy sencillo, y  consiste en for­
mar el gas que dehe dar la ligereza al pan, no en el 
seno de la masa. sino introduciéndole ya preparado 
en e’swt. A l  efecto, se elige el ácido carbónico con mo­
tivo de su elevado coeficiente de absorción; se sato, 
ra el agua á una fuerte presión, mezclando este agua 
con la harina; despuc-s se suprime esta presión, por 
lo cual se desprende el ácido caibónito merced á un 
aiii.isado sostenido.

Cómponese el aparato de una esfera hueca de pa- 
la.stro, sostenida por un armazón, en la qnc se voiifi- 
■ca la mezcla de la harina, agua y  sal, y  que de-sem- 
pefia el papel de amasadera. Esta esfera puedo tener 
un metro do iliámetro, próximamente, y  debe poder

resistir 20 atmósferas de pre-sion. Por una tapa supe­
rior se introducen la harina y  la sal, evacuándose, ó 

descargando la pasta por la parte inferior; tanto la 
abertura superior como esta última deben cen-ar her­
méticamente. Por el centro de la esfera pasa un ár­
bol provisto de brazos para efectuar la  mezcla de la 

pasta, árbol puesto en movimiento por medio de uii 
sistema de ruedas dentadas que recibe á  su vez el mo­
vimiento del motor de la panadería por el intermedio 
de una coiTca. Sobre la parto superior de la esfera 
va un recipiente cilindrico de cobre estañado, en co­
municación con ella por la parte inferior por medio 

de un tubo, y  por la superior por medio de otro, am­
bos provistos de su con-espondiente llavé. E l mismo 
recipiente, llamado gasómetro, está en comunicación 
también por medio de un tubo con llave, con un de­
posito de agua. En la parte baja, otro tubo que atra­
viesa ima roseta desembocando también en el gasó­
metro y  comunica al mismo tiempo con el generador 
del gas.

Hé aquí la marcha de la operación : Se llena el 
gasómetro de ácido carbónico producido con creta y  

ácido clorhídrico. Los ensayos verificados con el ob­
jeto de obtener este ácido por la calcinación de la 
creta dentro de retortas de liierro'ó barro, y  en pre­
sencia del vapor de agua, sólo han dado malos resul­
tados, haciendo estallarlos vasijas. En tal estado, se 
carga el gasómeti-o con 90 á  100 litros de agua; al 
propio tiempo, se mezclan en la esfera ó amasado­
ra 1,5 á 2 Idlógi'amos de sal por cada saco de harina, 
cerrando en seguida herméticamente. Conseguido 
esto, se enrarece el aire en las dos capacidades, sa­
turando en seguida de ácido caibónico el agua de la 
suj)crior bajo ¡a presión de l 'i  atmósferas, y  el gas 
sobrante pasa á  la inferior ó sea á la esfera, resul­
tando de aquí que las tíos capacidades quedan simul­
táneamente cargadas de una atmósfera condensada y  
de ácido carbónico, y  saturada de agua. Así que la 
presión llega á  las ] 4 atmósferas, se deja con-er á la 

amasadera, abrí ndo la Ihive-correspondiente, la 
cantidad de agua necesaria al amasado. En tal esta­
do se pone en movimiento el árbol de la amasadera, 
hajiindo la presión poco á  poco hasta 7 atmósferas, 
abriendo el ácido carbónico que se desprende la pasta 
y  vohdéndola porosa en el momento mismo que és- 
t:i se forma. A l cabo do 4 á  ü minutos se abre la lla­
ve do descarga, y  la pasta, tenaz, pero ligera, corre 

bajo la acción de la presión inferior á los molde.s de 
estaño ó mimbres. Una varilla encorvada que se in­
troduce en la aniasaderii, y  se posa jior las paredes de 
]a  misiua, sii-ve para desprender las últiiims porcio­
nes de pa.sta que pudieran quedar adheriilns.

E l peso ordinario do los panes ingleses llamados 

liaif qmiern Lonfea de dos libras inglesas (0,907 ki­
logramos). Para confeccionarlos se cargan los mol­
des con 0,920 kg. de pasta. Estos panes se invierten 
sobre barras do hien'o, dlspiustos unos al lado de
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ofcros sobre el borde do im homo de construceion par­
ticular. Cuando la pn-sta entra en el horno, posee una 

temperatura inuy baja, primeramente por haber em- 
])!eadt) agua fria en ol amasado, y  ademas jiorque ol 
gas al desprenderse arrastra siempre calor. Esta tem­
peratura es do unos 25'’ más bajaque la dé la  pasta or­
dinaria de liacor el pan ; por lo tanto se hincha dicha 

masa con mucha más lentitud on el horno que la del 
pan ordinario, y  exige que se preste más cuidado, por­
que la corteza .superior no se forme sino en los últi­
mos momentos do la  operación. Estas jjrecaueiones 

permiten al mismo tiempjo evaporar el agua de la 
pasta con más rapidez, y, por consiguiente, se opera 
la cocción en inénos tiempo del acostumbrado. Con 

esto objeto, M . Daugliah ha construido un liomo, al 
que da el nombro de líorno de placa móvil, que con­
siste en una placa compuesta de placas de palastro 
cnsamblailas á  charneia, sobre las que 'se deposita el 
pan, que constituyen una tola sin ñn, que corre sobre 
dos poleas, y  cuya velocidad puede regularse como se 

quiera. Estas placas son calentadas por su parte in­
ferior en toda su extensión, y  por la superior sola­
mente en la parte posterior del horno. L a  pasta mol­
deada ó en forma, puesUi en uno de los extremos de 
la cadena, recorre toda lu longitud del horno, que es 
de 12 metros, en cosa de media liora, y  se recoge per­
fectamente cocida al estado de pan en el otro ex­
tremo.

Entre las ventajas del procedimiento de Dauglisli, 
llama muy especialmente la atención, la que se re­
fiere á la extremada limpieza de las manipulaciones 

y su rapidez á partir del momento en que la harina 

sale del molino liasta que el pan sale del horno. E l 
contacto de las manos no interviene en modo alguno; 
las cinco horas que dura la fermentación y  las tres 
que signen el amasado y  cocción ordinarias de un saco 
deliariiia, quoilan reducidas á una hora y  media. 
La independencia del procedimiento de la.s eventua­
lidades de la temperntura exterior y  dé la  calidad de 
la harina y  do lu levadura permite que se fabrique 
etx tollas las cirnmsbancias un producto igtial y  siem • 
pre el luisiiin. Otra consideración que es preciso tener 
en cuenta, es que se evita con el nuevo metodo la 
formación de los productos secundarios dé la  fermen- 
Uicion, tale.s como el ácido acético, el ácido butírico 
y  los de la transformación del gluten. La harina liá- 
nieda eontione con frecuencia, como se sabe, cuerpos 

nitrogemiclos, metamoiToseados, que en la fennen- 
taci<m lo Cfinjunicaii un color pardo, y  se oponen 

muchas veces á que la pasto se levante bien. Según 
M. Mòge-Mouribs, existe en el salvado una materia 
análoga ii la diástasn, es decir, la cerftíZtíi« que es el 
punto de partida de aste cambio; y, según M . Clie- 
vrcul, esto cambio puedo proceder también, áun cuan­
tío se haya separado con cuidado el trigo de su on- 
volviente o cubierta exterior.

F. Ba i,aoukk.

L A  EX PO SIC IO N  V IN ÍC O L A  E N  M A D R ID .

Ninguno do los diversos ramos que constituyen 
la industria agrícola de España, es ni tan variado, 
ni tan extenso, ni quizá tan útil y  productivo para 

nosotros como los vinos de todas clases. En el dia, 
si no competimos en los mercados extranjeros, es por 
el abandono con que hasta ahora se ha elaborado, 
siguiendo en muchas partes ese principio pernicioso 
y  rutinario y  esos métodos reprobados, manipulacio­
nes chocantes que nos ha legado la ignorancia.

Indudable es que lo que se propone el Gobierno 
en la Exposición vinicola qne en la próxima prima­
vera se celebrará en Mmlrid con productos esclusi­
vamente españole.?, será el de conocer loa elementos 
con que cuenta España, y  enseñar á  los extranjeros 
lo que el país produce y  puede ofrecer al comercio 
del mundo; porque en ninguna parte prospera mejor 

la vid que en nuestro suelo, qne produce uva que dá 
vino espirituoso y  exquisito. Inútiles serán las exce­
lentes propiedades del jugo rico y  abundante de 
nuestras uvas y  á propósito para todas las combina­
ciones de una variada y  bien entendida vinificación, 
si ésta ba de dirigirse más bien por las prácticas de 
un ciego y  rutinario empirismo, que por el arte, fun 

dado en una ilustrada experiencia.
Nuestra Exposición vinícola servirá para estimu - 

lar á  nuestros cosecheros, y  á  premiar á los que más 
se esmeran en hacer resaltar las excelentes cualida­
des de nuestros vinos, que deben no sólo satisfacer 
nuesoro gusto, sino el de los extraños, principio ine­
ludible que sirvió para ijue los de Jerez de la fron­
tera gocen de la merecida reputación que les hizo 
adquirir ol célebre cosechero D. Pedro Doraec. E l 
filé el primero qne en 1720 principió á darlos salida 

para el extranjero, y  á e l fué el primero á  quien hie- 
go Fernando V I I , concedió la gracia especial de 
estampar las armas reales en sus toneles.

En el día las grandes exposiciones sirven para 

patentizar la aetividal humana, para satisfacer los 
oiprichos de los numerosos pueblos de la tierra, para 
formar exacto conocicimiento del verdadero estado 
de ca<la uno, y  por último, para estimular las dife­
rente.? industrias y  producciones á  que se consagran.

Lo cierto os, que una Exposición reducida á un 
sólo artículo, si es convenientemente dirigida y 
aceptada por lo.s pueblos, do cuyo concumo depende 
en gran parte su éxito, podrá dar cabal idea del es­
tado en que se encuentra una producción, de las fuer­
zas con que cuenta, y del grado de progreso que al­
canza ó es suceptible de conseguir.

Pero no bastan estos certámenes en los que miís 
lucimiento y  recompensas suelen alcanzar los opu­
lentos y  que con sobrados recurso.? presentan sus pro­
ductos mejor engalanados; preciso también será que 
nuestros ensechems gocen de verdadera protección.
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facilidad on los transportes, rebajas en las tarifas do 

los caminos de hierro, que cesen las trabas, el mono­
polio y  el fisco que devoran y  absorben la riqueza 

pública.
Triste situación es la de nuestros labradores, por­

que cuando nuestros vinos apénas tienen la salida 
que debieran tener, los gobiernos los han abrumado 

de contribuciones influyendo todo por desgracia en 
que las cosechas disminuyan y  no resarzan sus gas­
tos, con las brutales exacciones del fisco, que por 
desgracia causan tantas perturbaciones.

Nosotros ofrecemos nuestra más entusiasta coope­
ración al buen resultado de la Exposición, y  deseosos 

de que nuestros cosecheros conozcan las gestiones 
que han de practicar para que se admitan sus pro­
ductos, y la manera de disponerlos, creemos conve­
niente entresacar algunos artículos del reglamento 

para la ejecución del Real decreto de 15 de Setiem­
bre de 1876.

Los expositores no satisfarán alquiler por el local 
(jue ocupan dentro del edificio, ni tampoco por loa 
gastos de transportes de las capitales, sub-gobiernos 
de provincia ó estaciones de ferro-carriles, ni consu­
mos hasta el local de la Exposición y vico-versa.

Deberán pedir por conducto de las comisiones 

provinciales, ó directamente á la comisaría, el espa­
cio que necesiten, explicando la cantidad y  calidad 

de los productos que han de enviar, y  si se proponen 
in.stalar por sí ó dejar la instalación al criterio de la 

comisaría.
Los que no instalen por su cuenta no tendrán de­

recho á elegir sitio para su instalación; debiendo 
conformarse con el que se les asigno por el directoi* 
de sala, y en caso de duda ó competencia, por el co- 
laisario.

Los productos se enviarán por conducto de la.s co­
misiones provinciales, ó podrán entregarlos directa­
mente por sí ó por medio de su representante en el 
local de la Exposición, siendo admisibles desde el 
dia 2 de Enero hasta el 15 de Marzo.

Para el envió de los productos se tendrá presente:
Que han de enviarse en cajones precintados con 

alambre, y  atornillados mejor qne clavados.
Los espacios que dejen libres las botellas se llena­

rán de serriu, como cuerpo mal conductor del caló­
rico y  para evitar fracturas, sobre todo en los lx)te- 
Ilas destinadas al Jurado, y  muy particularmonteon 
las de mostos que hayan de sujetarse el análisis en 
los laboratorios.

En la tapa se estampará la palabra fráyil, y  en 
uno de los costados, por 1» ménos, se dibujará aun­
que toscamente, una botella que indique la posición 
que debe gtiardar la oivja, en la cual bis botellas ten. 
gan siempre la postura vertical ú liorizontal, según 

mejor convenga á la clase y  condiciones dol líquido 
que contenga.

Los rótulos so'án claros y  legibles; los tapones en­

teros, y  si posible fuese, introducidos con máquina, 
á fin de que ajusten perfectamente.

Se preferirán las cápsula-s al lacro y  so dejará un 
espacio vacío entre el tapón y  el líquido para evitar 
accidentes.

Las botellas destinadlas especialmente al Jurado 
deberán ser tapadas con presión, sin cápsula ni la­
cre , para mayor comodidad en su exámen, cuidando 
de la buena calidad de los tapones á  fin de que no co­
muniquen mal sabor al v ino, y  evitar otras con­
trariedades que redundarían en peijuicio ilel pro­
ducto.

Los líquidos destinados al Jurado se en\darán en 
cajas separadas, sobre las cuales se estampará en la 

tapa su destino, debiendo contener, á lo menos, cua­
tro ejemplares do cada clase, dos para la cata y  otros 

dos para el laboratorio.
Los expositores cuidarán de que en las etiquetas 

vaya claramente especificado el precio, la proceden­
cia , la existencia comercial de loa vinos y  los puntos 
de su mayor consumo. Eii cnanto á  los-que se con­
suman en la localidad, ya directamente, ya en los 
alambiques, se exprerarán estas circunstancias, así 
como las de aquellos qiie se envión á la Exposición 

y  su destino ulterior.
Las cajas destinadas al Jurado se remitirán des<lo 

el 15 de Marzo al 1." de A b r il , quedando deflnitiva- 
raente cerrado el plazo para la admisión de los del 
año el 15 del mismo mas.

Obras instrucciones de detall pudiéramos dar á los 

que 80 propongan exponer sus productos, pero cree­
mos que sobre ellas los darán aclaraciones completas, 
por una parte las sociedades que traba.jan para faci­
litarles la exliUiicioii, y  por otro las mismas comisio­
nes oficiales , á las que no deben desdéñame en acu­
dir siempre que se Ies ocurra alguna duda.

BOM BAS P A R A  E L E V A R  A G U A .

E l elevar agua por medios sencillos y  económicos 

es do tanta importancia, que vamos á consignar aho­
ra varios tipos de bombas impelentes y  expelentes 
movidas á mano, por malacate ó vapor. Todas ellas 

son muy parecidas, y  todas tienen un cuerpo cilin­
drico con un pistón movible que es el que produce el 
vacío; la sola diferencia que puede e.xistir consisto 

cu la clase y  forma de sus válvulas, y  el método de 
comunicar el movimiento al pistón.

Ademas de las citadas diferencias se las puede di­
vidir en dos clases : una la que sirve para elevar 

grandes cantidades de agua á poca altura, y  la obra 

las que sólo elevan poca; pero nadie ignora qne la 
presión abmósferica, que es la fuerza que hace subir 
el agua en el vacio, equivale en práctica á una altu­
ra de 8,50 metros más ó ménos; esto es, que si se 

produce el vacío en un tubo, el agua subii-á hasta
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cerca de 8,50, quedándose á este niv'cl mientras el 
aire no jienetre en el mismo tubo. Por con:á¿nñenfce, 
para elevar el agua hnsUi dicha altura de 8,.)0 hasta 

.'íbsorhor el aire do un tubo ó recipiente, lierinutica- 
mente cerrado, para elevar el agua basta dicha altu­
ra. Pero como para que silba más es neee.sario em- 
]dear medio» mecánicos, el más sencillo, sin duda, es 
hacer entrar el agua en un recipiente cerrado, desde 

el que se la empuja por medio de un pistón que vie­
ne á  ocupar el espacio en que ántes se hallaba el 
agua.

Como el fluido no permite compresión alguna, tie- 
nequesolir por elorificÍo;y éste, por medio de válvu­
la», está combinado do tal modo, que no es el mismo 
])or dondo había entrado el líquido durante la aapU 
racion atmósferica. La fuerza con que sale el agua, 
y  por consiguiente la altura que alcanza, está en ra­
zón directa de la fuerza ejercida por la  presión del 
pistón, y  resistencia de las paredes del recipiente* 
cerrado, limitada j)or la solidez de la bomba y  tube­
ría, y alcance dé la fuerza motriz,

Las válvulas, que son las piezas que sufren más 

rozamiento, conviene sean de esmerada construcción 
para que la  bomba .sea perfecta, y  ademas de cerrar­
se herméticamente, que es condición indispensable, 
lo llaga también instantáneamente, para evitar que 

una parto de la columna de agua so escapo á  cada 

golpe de pistón, produciendo una pérdida sensible 

do fuerza. Para cvitai-la, las mejores bombas llevan 
un muelle do guiña con el que se cierra la válvula, y  
un a-sionto de la niÍBiua materia, que sirvo para que 
la citada válvu la, que es do bronce, no segaste y  

pierde su forma por los re¡)etidos golpes que recibe su 

asiento cuando funciona.
Otra condición muy importante es el jioder regis­

trar las váhulas cuando se quiera con la mayor fa­
cilidad, pues inncbas voces sucede que materias ex­
trañas entran con el agua é impiden su acción.— Con 

bombas impelentes os preciso añadir un recipiente 
do aire que regularice la corriente del agua y  evite 
los choques que la incomprensibilidad del fluido cau- 
Biirinn á las mismas válvulas y  á la tubería.

La figura 1.“ (véase pág. 8.“ ) representa una bom­
ba lie doble cuerpo y  de sencillo efecto, es decir, que 
los pistones sólo aspiran é impelen por uno de sus 
extremos. Esta bomba, que sólo tiene tres válvulas, 
cuesta poco, pi ro el servicio que produce es de mu­
cha conáderacion.

La figunv 2.‘  (véase pág. 8 .* ) es otra bomba de 

doble cuerpo y  efecto, imUcándose en ella el modo 
do colocarla en el pozo; la giiki superior.de la vari­
lla f ' es un eogincto : las otras para que se mantenga 
firme y derecha ; E  son ruedas pequeñas qiio evitan 
el rozamiento. Los cilindros y  las cajas jiara las vál- 
Yulns F son di‘ bronce para que no se oxiden. —  G es 
el iveiplento o eániara Jo aire que noutrnliza ó sua­
viza el movimiento, y  el bastidor A  está construido

jiara trabiijar .á mano, aunque puede aplicarse siem­
pre qije se quiera una polea de transmisión pava que 
la fuerza sea mayor.

La figura 3.* (véase pág. 8.“) representa otra for­
ma más sencil'a de bastidor y  torno para bombas de 
mano.

La figura 4.* (véase pág. 9.“) es una bomba impe- 
lente ingeniosamente combinada, porque al pistón se 

le comunica un movimiento horizontal do va, y  viene 
por medio del manubrio. Para regi.strar la.s válvulas, 
que son sencillas y  sólidas, basta quitar uno de lo.s 
extremos del cilindro. —  La bomba está armada so­
bre una tabla de madera fuerte, y  ocupa muy poco 

espacio; eleva una cantidad considerable de agua; 
ü.sto es, la fuerza de un hombre puede elevar desde 
1.000 hasta 5.000 libros por hora.— Su re lucido pre­
cio no puede ser más ventajo-so.

La figura 5.“ (véase pág. 9.*) es una bomba á do­
ble cuerpo para riegos, incendios, y  eleva desde G.OOO 
liasta 20.000 litros de agua por hora, cantidad más 
que suficiente para un sinnúmero de aplicaciones.—  

Todas estas bombas se construyen en la acreditada 
fábrica de los señores LlewalUn» y James de Bristol, 
y  Tangye hermanos de Birminghan (Inglaterra).

G n m ox  Sp il s ü u u y .

I M P E R M E A B I L I D A D

J)E I.OS TEJIDOS, l'IEL&S, CORDEr.Ellí.V, M.VDEIUS 

Y  PAPEL.

He aquí el nuevo pi-ocediiniento de M . Diijavdin, 
que publica el MoiLÍieuv indusfriel behje.

Piilvovícese en un mortero:
335 gramos de sulfato de alúmina y  de potasa;
33.5 idem do ptvolignito, ó acetato do plomo, has- 

^1 que todo se hallo perfectamente delicuescente.
Añádanse 200 gramos de bieai-bonato en polvo, 

con 200 de sulfato de sosa, muélase hasta que todo 
esté perfectamente mezclado, y entónces se agregan 

120 gramos de magnesia inglesa calcinada. Termí- 
iic.se la molienda vertiendo sobre la masa poco á  po­
co ’) litros de agua.

Echese esta en una artesa ó cubeta que contenga 
.50 litros de agua fresca de fuente ó lluvia, renuéve­
se bien hasta que la disolución sea completa, lo que 

KO consigue en 20 minutos.
Eclieso este líquido, así preparado, en un recipien­

te que contenga unos 100 litros, en los que se bahráti 
disuelto en oti’os 50 litros niiís de agua 150 gi'amns 
de jabón de oleina; remuévase porfectaiuente todo 

durante 20 minutos.
Para hacer que las telas sean impermeables, emiiá- 

pense en este líquido, en el que deben impregnar.se 
sin dijai' de removerlo, y removerlas para que no se 

forme dejiósito en ella« ó en la vasija. Saqúense, es-
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cúiTanse y  séqnense, y  después lávense en mucha 

a'nia, y  dájense secar para estirarlas, plancharlas ó 
prensarlas. •

Las telas así preparadas son impermeables a l agua, 
pero no al aire, ventaja inapreciable para In s:ilud.

Esta preparación no altera el color; sin embargo, 
si este fuese delicado bueno será preparar d  baño, 
reemplazando el bicarbonato de potasa y  el sulfato 
de sosa por igual cantidad de sal de h ierro ó de co­

bre, oe plomo, ó bien de ciialíjuier otra ,sal metálica 
de las que conservan siempre los colores sin alte­
rarlos.

Las telas, cueros ó maderas se pi-eparan, añadien­

do al baño donde se las ha de motor, 100 gramos 
de margarina.

Si se quiere liacer impermeable e l papel, ó* los te­

jidos de algodón, se añadirá al baño 50 gramos de 
gelatina y  100 de resina rubia; se secarán a l aire 6 al 

fuego; y  en el mismo baño se puede también meter 
la pasta para hacer papel, donde ademas de tomar la 
cola, será luego inipiermeable.

D ISM IN U C IO N  DE LOS DERECH OS

DliL AZÚCAR E y FR AN C IA , EN BENEFICIO 

DE LA PRODUCCION VINÍCOLA.

La crisis que atraviesa la industria azucarera en 
nuestra vecina República es'de tradscendental impor­
tancia, y  muchos trabajan para que desaparezca. E l 
medio que, como más eficaz, proponen á aquel Go­
bierno es facilitar el mejoramiento de los vinos flo­
jos; que allí tanto abundan, y que para reforzaidos y  
darles más color, tienen que empileur los vinos que 
reciben de nuestras provincias de Alicante y  Cata­
luña. En la necesidad de transformar los vinos de di­
fícil cojLservacion en aguardiente, la cantidad de los 
primeros disminuye piara la venta, siéndoles necesa­
rio á aquellos cosecheros reforzarlos con alcohol do 

buena calidad, y  no del que emplean algunos de nues­
tros fabriciintes ¡»ara el mismo objeto, que es el que 
en malos alandiiques obtienen de las heces ó casca, 
cuyo gusto, por regla general, con escn.sas excepcio­
nes, es majísimo para pnla lares delicados, y  que si 
bien con él conservan sus vinos flojos, el valor de 
ellos para el consumo no es el que debiera alcanzar.

Los industriales y  agricultores i’eclaiuan en Eran- 
cia la tlisininucion de los dereclios de consumo im­
puestos al azúcar, p>araque costando mucho ménos, 
l)ueda enipleai-se en beneficiar y  mejorar los vinos, 
con lo que, según los cálculos que hacen, no sólo ga­
naría la producción, sino también el Tesoro.

L a  Operación de alcoholizíir los vinos, nadie igno­
ra que no es aplicable á todos en general, sino á los 
que realmente son flojos por efecto <le la  calid.ad 
])Oco azucarada de la  uva , debida principalmente ai 

clima ó á sus alteraciones atmosféricas. También na­

die ignora, que para aumentar la riqueza alcohólica 
de cualquier vino y  poderlo conservar basta adi­
cionar azúcar al mosto ántes que principie á  fermen- 
tíir, lo cual no deben olvidar nuestros cosecheros, así 
como que en vez de azúcar produce el mismo resul- 
tíulo una cantidad regular de arrope.

LA  MAQUINARIA ESPAÑOLA EN FILADELFIA
Uno de los má.s importantes triunfos que hemos 

conseguido en los Estados-Unidos ha sido el obteni­
do por el conocido constructor D. Val.-ro Cases, di­
rector y  propietario de los talleres de la Fundición 
primitiva valenciana. Tratándose de maquinaria, 
es una verdadera satisfacción para nuestro compa­
triota y  para nosotros, el que su noria haya sido la 
única premiada en la  Exposición Ameidcana, y  su 

máquina de vapor la única también española que 
ha sido objeto de igual distinción. De tivn laudable 
satisfacción participamos nosotros con entusiasmo á 
fuer de amantes del progreso de nuestra muy que- 
]-ida patria, y  felicitamos sinceramente al Rr. Casas, 
cuyos esfuerzos en flivor de su industria son dignos 

de elogios y  recompensas.

A G R I C U L T U R A

D E  LO S  BARBECHOS.

E l origen de los barbechos pi-ocede, sin duda al­
guna, de la creencia justificada de que no se deben 
sembrar dos plantas seguidas en im teri'eno ; lo que 
da lugar á  pensar que los antiguos no sabían que, 
mezclando otras plantas de diferentes familia.s, ó 
abonando convenientemente, se podía suprimir el 
barbecho. La verdad es que no teniendo el labrador 

medios suficientes para proporcionar los abonos ne­
cesarios á sus diversos cultivos, y  poder dar al ter­
reno las labores requeridas, y  de las que extensa­
mente hemos tratado en nuestro anterior artículo, 
así como también regarlo, si el clima y  composición 
geológica lo exigen; ó poseyendo unn tierra arcillo­
sa en extremo y  muy llena de malas hierba.s, sería 
por cierto hasta una falta agronómica muy grave, el 
empeñaree en explotar su finca sin barbechar.

Cierto que por nuestro antiguo y  actual sistema, 
en faltando una cosecha, la  misma tierra  nos da sólo 
im  fruto en cuatro años, pero también es seguro que 

si una rotación de cultivos sin barbechos aumenta 
las cosechas, y  en consecuencia los productos anuales 
del suelo, ex ige semejante sistema un capital de Cir­
culación mucho más crecido por la  multiplicación y  
la  oportunidad de más labores, trabajos y  abonos, 
y  en esbt pusiciom el labrad'jr con curtos medios, no 
])Udiendo dar á la  voz la  suficiente actividad á todas 

BUS faenas, se encontraría al fin del año con un re-
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miLtado poor quo coll cl sistema actual, tanto inAs, 
cuanto (pie nuestra [latria es tan distinta del extran­
jero íí quien sobra la humeilad, miiíntras que á nos­
otros no» falta; por lo quo carecemos de mnclios 
cultivos estivales en línea, indisjiensable» jiaro reem-

FlKura I,'
plaair vontu¡osaniente ol barbecho. Empero estas son 
teorías ini])0.sible.s do practicar, y  por lo tanto con­
trarias á nuc-stros verdaderos intere.se»; siendo sólo 

una especie do calentura de imitación tan propia de 
lo» antnres que labran la tierra desdo su.» despaclios,

riifura 3.‘

que copian y  dan por excelentes todos los sistemas 

extranjero», sin conocer que nada e.s abaoliito en 
agricultum, y  que, por el contrario, tan infinita co­
mo e-s la naturaleza, tan caprichoso c» cada clima,

tierra y  cultivo. Por oso cada labrador, que no se 
encuentro en la  posición especial que hemos traza­
do, fcefíuramente se arruinará, si imitase ol sistema 
sin barbecho, queriendo alternar sus cosechas sin de­
jar descansar In tierra, ]>uescon jincos recursos, cor-

Kmuni í.‘

bf) número de ganados, ó sólo con escasos habitantes, 
el barboclio es para él el único medio de devolver á 

sus tierras la fertilidad que la anterior cosecha le 
ha extraído y  lieeho perder, y  limpiaida de las malas 
liierbas tan propensas á crecer con preferencia á  ln.s 
semillas que el hombre la confia. Pues bien; consi­
deremos para imicb(;s de nuestros lugares el barbe'dio 
como necesario y  liasba indispensable, pero sólo ha-
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ciondolo bien, dando las labores en tiempo oportuno, 
y del modo conveniente, lo ijue por desgracia no ob- 
•servan sino cortísimo número de nuestros bvlirad^s.

Sobre estos cuidados y  traba­
jos deseamos llamar la atención , 
advirtiendo que nuestro sistema 
siemj)re lia sido dividirlos bar­
bechos en dos clases; barbecho 

completo, que es aquel terreno 
que se labra y  no se siembra, y  

así de.scansa todo el año, y  medio 
barbecho que es el que se labra, 
sembrándole después de algarro­
bas, habas, garbanzos, maíz, etc.
Estos cultivos se escardan ó apor­
can repetidas veces, y  después 

de la recolección de su cosecha, 
vuelve á labrarse. P.arn hacer un 
buen barbecho, hay que alzar el 
terreno con el arado en el otoño, 
ó á más tardar al principio de! 
invierno, por una labor la más 
profunda que se pueda, después 
darle un rastrillo, y  acto conti­
nuo otra lalior, en la cual reem­
plaza al arado, con ventajas y  
menos coste, el extirpador ó es­
carificador ; repítese después el 
rastrilleo, ai es medio barbecho ; 
se siembra entónces la planta ele­
gida, y  se le da luego todos los 
laboreos necesarios para tener e 1

HOLMAN-S PATENT
oaualr  action • 
LONDON PUMP  

ON P L A N K .

L

terreno bien limpio ; por lo que siempre se deben pre­
ferir los cultivos en línea, en atención á que así se los 

escarda, ó aporca cou más facilidad. Por lo contra­
rio, si es barbecho completo el 
que se propone e! labrador, hay 

que repetir el rastrillo y  labor 
todas cuantas veces el suelo se 

cubra de vegetación, y  s i, por 
último, la tierra, con el laboreo 

de la primavera, se queda lim­
pia, no por eso hay que dejarla 

en este estado hasta la siembra, 
sino darla otro enérgico rastri­
lleo, á  lo ménos en el verano, y  
después con el arado otra labor, 
pero ménos profunda que la de 
otoño <5 primavera; acto conti­
nuo, otro rastrilleo cruzado, y  si 
con semejantes trabajos no queda 
el terreno bien quebrado y  des­
menuzado por su construcción 
geológica 6 por efecto de la at­
mósfera, deberá ser cruzado re­
petidas veces con un pesado ro­
dillo, ysevolverá á trabajar con 

el rastrillo, liasta que quede, por 
ilecirloasí, pulverizado, y  llegue 
el tiempo oportuno para la siem­
bra. En cuanto á la época á  pro* 
pósito de cada laboreo, hay que 
observar con la mayor atención 
el no dejar nunca granar Inerbaf'ltrura í.>

Flgorati/
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ftlguna entre etwla labor, y  la razón so comprende 

imiy bien; si cualqniern semilla llega á. madurar, si 
sedespremlo y  (jiieda sobre la tierra, ánbe.s que se 

trabajo la misma, la labor que se le dé, la esparcirá 
y  facilitará su germinación y  desarrollo; a.sí es que 

mncliiis veces sólo por no trabajar los barbechos en 

tiempo oportuno, queda ol campo mucho más sucio 
do malas hierbas que el año anterior.

N o  hay buen agricultor que no juzgue como una 
falta muy grande, en los últimos laboreos do la pri­
mavera y  <lel verano, rastrillar el suelo, si éste se 
halla infestado con grama ú otras plantas de raíces 

riUitreras y  vivacéas, pues sabido es que cuanto más 
se las rompe, so las separa y  se las esparce, no sólo 

gemñiinn luego con más fuerza, sino que el ras­
trilleo las multiplica extraordinariamente, miéntras 
que nada destruye sus facultados germinativos, tan­
to como el que las raicea queden expuestas al aire y  

á ser agostadas por-el sol. Por e.so en semejantes cji- 
süS deberá limitarse el cultivador á labrar con el 
arado, dando, no obstante, un fuerte rastrilleo ántes 
do la reja. A  pesar de que la rastra 6 rastrillo (por 

lo general de imilísíma construcción) es conocido y 
emjileado con frecuencia en España, raro es el que 

lo emplea en las labores de los barbechos. ¿A qué 
deberá atribuirse tanta incuria? ¿Será porque se pro­
metan pocos, resultados do su malísima construcción, 
y  crean casi imperceptible su trabajo en romper y 
<lc.sinenuzar la tierra? Sea de esto lo que quiera, es 
hecho justificado hasta la misma evidencia, que el 
rastrillo no se emjilea en España, con muy raras ex­
cepciones, sino para cubrir la siembra, lo cual nos 

obliga á  insistir en la necesidad deque se generalice 
Hu xiHO, pues lo consideramos como un instrumento 
indispensable en el trabajo de un buen barbecho, el 
que nunca se hará bien, si no se da un fuerte rastri­
lleo al terreno ántes de labrarlo. Por esta razón no 

nos cansaremos de aconsejar á nuestros labriegos que 
mejoren la construcción de sus rastrillos, que los den 
más peso, que sus púas no sean de madera, y  si de 
hierro, bastante fuertes, y  dispuestas sobre un mar­
co cumlrangular, ó mejor romboide, y  á igual distan­
cia unas do otras.

J âs rastras ó gradas pesadas, así como las que tie­
nen este^'a, exigen ya mayor fuerza de tiro, y el 
costo de ellas es de 375 rs. la de Camlrir/e, llamada 
de c'uiiemt; y  las de I/oivanl, Iia7idomoi, ColerTum 
y Adhby sus precios varían en Inglaterra desde 400 

á 700 ra.; poro todas ellas son consideradas como 
las más perfectas y  mejor construidas, porque ade­
mas do romper y  desmenuzar la tierra, an’ancnn v  

llevan tras de sí las hierbas, mulliendo perfecbamen- 
to el terreno y hasta pulverizando y  destruyendo los 
giivndes terrones levantados por el arado.

Por último, nosotros desearíamos qiip desaparecie-
el barbecho, pero para ello hay nopocas dificulta­

des que vencer, que las reasiimiremoa como sigue:

En la falta de instniccion que generalmente se ad­
vierte en la gente del campo.

En la falta de capitales necesarios par-a empren­
der las operaciones agi-ícolas, cuyos beneficios son 

tan escasos por muchas y  poderosas razones que na­
die ignora.

En la costumbre, que es otro obstáculo muy pode­
roso para que se modifique el sistema, de barbecho 
en absoluto.

En la extremada división de la  propiedad, y  el e.s- 
tar loa labradores reunidos en centros de población, 
en lugar de habitar en sus tierras, que es uno de los 

mayores obstáculos que se oponen á la supresión del 
barbecho.

Y  finalmente, á los pocos resultados que se han 

obtenido en los ensayos ejecutados con este objeto, 
por falta de inteligencia para detemiinnr las plantas 
que convienen en ciertas y  determinadas circunstan­
cias, según la composición del suelo y  clima, sin la 

que desgraciadamente jamás se obtendrán las venta­
jas que ofrece la verdadera ciencia.

Balb ino  Cortiís de  M oralics.

N U E V A S  IN V E ST IG A C IO N E S

SOBRE LOS MEJORES MEDIOS PARA COMBATIR EL 

PHVLLOXEHA yASTATRIX .

En el informe que tuvimos la  honra de presentar 
á la  Junta de Agricultura de esta provincia, cl 18 
do Abril ds 1875, hicimos una relación detallada de 
los gi-andes desastres que oc:\sionaba eii los viñedos 
de Francia y  Portugal el Phylloxera vastairix, así 
como los medios propuestos para destruirlo. Ningún  
dato, ni precepto omitimos onbónces pava evitar sus 
efectos desastrosos, y  ahora también debemos rea-su­
mir el último informe presentado por la Comisión de 

Ciencias de París, bajo la presidencia del eminente 

M. Dumas, así como también las conclusiones que 
en el suyo acaba ele publicar M. de la Vergne.

Después de señalar los síntomas npárentes que in­
dican que la vid se hulla invadida do tan elañosa 
plaga, he aquí el agente que recomienda para com­
batirla, que no es otro sino el sulfocarbonato de po­
tasio , ya propuesto desde 1874, según consta en el 
Alinée scientifique Ae este mismo año, página 353, 
y en nuestro citado informe, el que no sólo es el más 
eficaz insecticida, sino uno de los más poderosos ele­
mentos para vivificar y  regenerar las plantas; bien 

que ol sulfocnrbonato de sodio, y  el de bario poseen, 
según asegura M . Dumns, las mismas cualidades, 
aunque sea necesario mezclarlos con algún abono po­
tásico de los que á precios arreglados se encuentran 
en el comercio.

La época más conveniente para aplicar estos efica­
ces remedios c.s cuando la vegetación de la vid se pa­
raliza ; porque entóneos carece do elementos de absor'
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cion, y  transpiración, y  los remedios tjue se empleen, 
no para evitar la enfei-medxd, sino la  morta.lid'ii, 
no producen efecto alguno en la planta, sino en el 
insecto, que está adormecido por el reposo normal.

Este criptogama, en su estado jóuen, conserva In 

facultad del movimiento y  necesidad de alimentarse, 
y  su destrucción entonces es fácil, pero si en la esta­
ción de verano resiste á los agcnt&s tóxicos, éstos son 
después para él más funestos, no produciendo en la 

planta efecto alguno que le sea nocivo.
-El uso de los sulfocarbonatos, como remedio para 

destruir el Phylloxera, debe emplearse en Febrero ó 
llarzo, por ser la época más favorable para que pro­
duzca mayor efecto, así como también, porque la 
tierra está m is húmeda, y  no se necesita hacer uso 

de este liquido en gran cantidad como vehículo del 
sulfocarbonató. Ladósis que deberá emplearse es de 
2 á 3 centilitros, 6 bien de 30 á 40 gramos de snlfo- 
carbonato de potasio, disuelto en 5 litros de agua, 
por metro cuadrado, y  cuando la disolución haya 
sido absorbida, se añadirán 5 ó 10 litros de agua, á 

fin de qué el licor tóxico llegue hasta las raíces infe­
riores. Esto se consigue fácilmente, si á la cepa se la 

despoja de la tierra pasa descubrir su p ie , y  distri­
buir en él el liquido en sentido horizontal, si el ter­
reno formase pendiente.

La cantidad de sulfocarbonató indicada conviene 
para las cepas jóvenes y  tierras cuya profundidad sea 
de .)0 á 70 centímetros, pero si las vides fuesen vie­
jas, y  el terreno de 1 metro á I ” 20 de profundidad, 
preciso será aumentar la dosis de sulfucarbonato, y 
rnplear 4 ó •') centilitros, ó 00 á 70 gramos por me­
tro criadrado.

El sulfocarbonató de sodio, á peso igual, es un 

poco más activo que el precedente; pero puede em­
pléame en las mismas dósis, aunque para este caso es 
necesario mezclarlo con un abono potásico.

Según sean las localidaíles, así se dará la preferen­
cia á uno de dichos abonos, siempre que contenga 20 
gramos, poco más ó ménos, de sulfato de potasa por 
metro cuadrado, ó 200 kilógrnmos por hectárea.

El sulfocarbonató de bario, que resiste mucho, 
puede echarse en la tierra eii polvo, para que j)erma- 
nezen en ella hasta que en la estación de las aguas 

éstas lo disuelvan y  hagan que el sulfuro de carbono 
se infiltre ]ia.sta las raíces y  destruyan el filoxera que 

las ha invadido. A l mismo tiempo conviene emplear 
un aliono potásico en la dósis ya indicada.

Todos los experimentos realizados con el sulfocar­
bonató de potasio han evidenciado los excelentes 

efectos de la potasa en la vid, que nunca serán sufi- 
cientenientó recomendados los usos que de él se hagan 
como auxiliar jiara destruir el filloxera.

Lo  dicho hasta allora tiene especial aplicación 
¡lara destniir el insecto, cuando se ha apoderado de 
las raíces: pero téngase presentó, dice la Comisión, 
que los medios preventivo.^ sólo sirven para evitar el

desarrollo de los huevos del filoxera alado, deposita­
dos en las cepas, y  de dificil investig.acion, sobre todo 

si han sido depositados en invierno; así es, que con- 
\'iene para de-struirlos en los viñedos atacados, tomar 
cuantas precauciones sean necesarias.

Hasta tanto que esta operación sea obligatoria, 
como debiera serlo, preciso será contar con el instinto 

natural del interes privado, para practicarlo en 
cuantas viñas estén amenazadas; esto es, á lü  ó 12 
kilómetros al rededor de los pimto.s atacados, y  es­
pecialmente en las plantaciones cuya po.sicion esté á 
la merced de los vientos reinantes de Agostó, Se­
tiembre y  Octubre.

De los estudios hechos acerca del filoxera de la en­
cina, se lia visto que después de la salida de este in­
secto de la tierra, y  su diseminación en la atmósfe­
ra , estas mariposas depositan sus huevos por todo el 
cuerpo de la cepa; pero principalmente deliajo de las 
hojas y  dentro de la misma" corteza. De estos huevo.s 
sale una generación de insectos pequeños y  sexnales, 
que por acoplamiento producen los regenerados, quo 

cada año reaniman la vitalidad debilitada de los de­
pósitos ó foco.s antiguos, creando también diferentes 

centros de invasión. Felizmente el huevo de donde 
procede no se desarrolla dentro de la corteza, duran­
te el invierno, sino en la primavera del siguiente 
año, y  el viticultor puede tomar cuantas medidas 
preventivas de destrucción sean necesarias.

Por la analogía que existe entre la.s costumbres 

del filoxera alado, y  la de los muchos insectos per­
judiciales á nuestros cultivos, contra los que la in­
dustria agrícola se precavé con medio.s activos, la im­
portantísima cuestión de destruir el filoxera volador 

se encuentra bajo las mismas prescripciones de des- 
tmccion que las que generalmente se emplean contra 

toda dase do insecto.
Se deberá destiiiir la ovación de invierno en las 

cepas con agua hirviendo, ó por medio de’ vapor; 
cuya Operación p.oduce los mejores resultados, así 
como los que se emplean pava matar la pyraln, al tica, 
pulgón etc.

Quítese la corteza de las cepas, y  quémese para 
destruir los huevos depositados en eUa.s, así como 
también revóquen,se con aceite de trementina, alqui­
trán, brea del gas, petróleo, schíste, ó empícese nna 
emulsión compuesta de 1 kilogramo de aceite de cade, 
ó miera 10 kilógrnmos do agua con 100 gramos de 

sosa to,lo disuelto y  bion batido.
Por último; como la resistencia tle los huevos á  las 

influencias de los agentes exteriores es menor en el 
último periodo de la incubación, as! es, que los in- 
secticidns deberán emplearse en una época no cerca­
na de la postura do los huevos, y  sólo cuando estos 
contengan el embrión ya formado; y  la más á propó­
sito para poderlas revocar con ellos, es cuando la 
po b i. ó ]>or Febrero y  Marzo.

JI, de la Veigno dice en su informe:
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'•Que hasta ahora no &stá suficientemente probado 
que el coaltar —  alquitrán del gas —  sea un remedio 

seguro que cure ó presérvela vid del phylloxeva; y  que 
no sólo es difícil, sino imposible demostrar , que con 
dicha sustancia haya disminuido la población filoxe- 
riana estalilecida en las raíces de las cepa.s, sin que 

haya deja<lo de avivarse por medio de la producción 
aerea.

Que una sola vid revocada con dicho alquitrán no 
ha sido posible preservarla en medio de obras ataca­
das; y  que en cnanto al sulfocarbonato como sus­
tancia insecticida está recientemente probado;'

" J Q u e  en ménos de quince horas una disolu­
ción de 45 gramos de sulfocarbonato de potasio, en 
4.5 litros (le agua, habia penetrado en el suelo hasta 
la  capa naturalmente húmeda, que tendría entónces 
unos 70 centímetros de profundidad:

ir 2.* Queinfinidadde phylloxerasy huevos .le las 
mismas hablan sido destruidas:

ir O." Que una nueva y  activa vegetación, produc­
tora de infinitos sarmientos y  de mayor número de 

raicilbis, so desarrollaron en las vides preservadas, 
mientras que las cepas enfermas bajo las mismas in­
fluencias de localidad, tierra, especie de planta, edad 

y  cultivo, pero desatendidas, no presentaron señal 
alguna de nueva vegetación, y'perecieron.n

Tenemos la satisfacción de ser ahora tambieu los 
primeros que publican el resultado de las nuevas 

experiencias y  de los medios curativos más eficaces 
que existen, poniendo el remedio al lado del m al; de­
biendo agradecer á  la Providencia el que ha3'a pre­
servado bosta ahora nuestros viñedos de tan terrible 
plaga, y  al Gobierno, que reproduce en la Gaceta del 
7 de Diciembre último las prohibiciones estable­
cidas con el fin de impedir el contagio que sufren los 
viñedos extranjeros. Pero tengase muy en cuenta, 3- 
no olviden nuestros ingenieros agrónomos, que hace 
más de un año se denunció la presencia, en la encina 

pliylloxera vastatrix en las provincias de Galicia 
y  Extremadura, y  aunque entónces se dijo que no 
era el hemijiiero delvitis vinifeiu, que en 1878 apa­
reció en Francia también sobre la encina, y  descubrió 
M. Liclibenstein, este sabio naturalisbi dice reciente­
mente lo que sigue:

"Que ha descubierto, que el 2~>hylloMm de la enci­
na es el mismo de u’, vid, y  que al denunciar tan in­
comprensible hecho, para él inexplicable, excita á 
todos los hombres .;i;nbíficos (que con Ínteres lo es­
tudien, h •

De desear os que no se desatienda tan importante 
investigación.

BA1.WN0 CoRnis DE Morales.

E S T A D I S T I C A  A G R Í C O L A

DK AUSTRIA É INGLATERRA.

La estadística de Austria comprende la  relativa al 
año de 1874 y  á los países que tienen representación 
en el Reicherath, figurando cultivadas 27.843.732 

hectáreas, de las que 10.032.931 son tierras arables; 
20(5.047 viñedos; 3.778.820 huertas y  prados; 
4.403.543 dehesas, y  9.420.791 de montes y  bos­
ques.

El ganado efectivo en la mbma consistía en 
1.307.023 caballos; 42.970 asnos, mulos y  muías; 
7.425.212 cerdos.

La de Inglaterra, cuyo estado comparativo délas 
superficies cultivadas en 1874— 1870, así como tam­
bién el ganado efectivo es como sigue :

1N1A iMin

UecUrcas. ncctúreaii. Hectárea;,

Trigo.................
Cebada..............
Avena................
Patatas..............

1.-152.000 
• f»15.000 

1.039.000 
208.000

1.337.000
1.004.000
1.066.000 

209.000

1.198.000
1.010.000 
.l.lie.OlH.)

202.000

Caiiezas. Cabeza;. Cabezas.

Ganado boyal...
Idem lanar.........
Idem de cerda...

6.125.491
30.313.941
2.422.832

6.012.824
26.167.438
2.229.918

5.848.214
28.178.950
2.293.717

EXPOSIC ION D E  SETAS  E N  F R A N C IA .

La Suciedad botánica de nuestra vecina Repúbli­
ca ha realizado su interesante exposición bajo el 
punto de vista científico, económico y  toxicológico, 
destinada exclusivamente á las setas, en su- local de 
la calle de Grenelle, núra. 84, el dia 23 del pasado 
Octubre. En ella han figurado en estado fresco y  se­
co todas las especies comestibles, las venenosas, así 
como también las nocivas á la  agricultura, etc., con 

cuantos liljros, grabados ó estampas que las pueden 
descubrir, ó representar.

La exposición duró sólo ocho dias, en los que tam­
bién se hicieron excursiones científicas á los alrede­
dores de París y  conferencias sobre diferentes asun­
tos relativos á la mycologia.

El progi-ama de las cuestiones propuesto por la 

Sociedad fué el siguiente :
1 .* Sobre el desarrollo de lo» órganos j'eproduc- 

tivos de las setas, jirecisaudo la significación de los 

nombres: eapóreos, ckmiidospóreos, siihspóreos, co- 
nídean, espemíícius, etc., conforme con el aetmd 
estiido de la ciencia.

2. " Analogía que existe entre el j))'OÍojd«i(m'£ 
fongico con el de vegetales cloro Jiliinios.

3. '  Clasificación de las Ágarícea$ en términos 
generales, así como el valor relativo de los caractères 
de las setas.
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4.  ̂ Estudio de los avbatraiuma (asideros ó terre­
no), necesario al desarrollo de diferentes especies 
fongínea-s, y  existencia con-elativa que existe entre 
sus svMratuma y  sus especies, así como también 

las crtestiones que tengan relación con el parasitismo.
5 . “ Sobre las setas alimenticias en diferentes re- 

o^ones.
6. “ Necesidad de estimular los estudios químicos 

relacionados con las setas, y  reasumir los heclios ad­
quiridos hasta el dia.

7. '  Cuáles son los métodos más eficáces para 

poder conservar las setas que deban ser estudia­
das , y

8. “ Investigaciones biográficas sobre Insinicólogos 

del último siglo.
Esperamos adquirir más detalles respecto á tan 

singular y  extraordinaria exposición para ponerlos 

en conocimiento de nuestros lectores.

C O N F E R E N C IA S  AG R ÍCO LAS.

Cuatro conferencias van celebradas en el paraninfo 
de esta Universidad, y  en verdad debemos decir 

que todos los dignos profesores que las han desempe­
ñado se han puesto á la altura de la  justa reputación 
que han adquirido en sus respectivas carreras. La  
del domingo 31 de Diciembre estuvo á cargo del 
profesor de la Escuela especial de Ingenieros de mi­
nas, D . Eugenio Maffei, quien ha disertado con la 
erudición que le es propia, sobre el importantísimo 
tema De las aguas de la provincia de Madrid. Tra • 
bajos necesarios para su uso y  aprovechamiento, así 
délos cursos naturales de aguas, como de las sub­
terráneas. Estadísticas de los aprovechamientos y  

cálculos dfi utilidades de las aguas derivadas y  de 
las elevadas. Un  numeroso y  distinguido público asis­
tió á esta conferencia, felicitando con sus plácemes 

alSr. Maffei.
En la del domingo 7 del presente hizo una extensa 

y razonada disertación el limo. Sr, I), Pedro 

J. Nuñez y  Rubio individuo del Consejo, superior 
de Agricultura y  catedrático de la F^uela de 
Ingenieros agrónomos, acerca del arado, haciendo su 
historia desde los tiempos más remotos hasta nues­
tros dias, y  comparando todos los sistemas existentes 
hoy para demostrar las indudables ventajas del in­
glés y la necesidad de ir adoptando en España poco 

á poco las últimas mejoras introducidas en este prin­
cipalísimo instrumento de la agricultura.

Esto es tanto más urgente en cuanto á que no hay 
país alguno en Europa donde más convengan cuan­
tos instrumentos faciliten y  mejoren el cultivo; por 

que no hay ninguno en que más escaseen y  sean dis­
pendiosos los brazos, ni tampoco suelo cuyas sequías 
exijan más hondas labores para asegurar las cose­
chas, bien se cultive mucha ó poca tierra.

Por último, el trabajo del ilustrado profe.sor de la

Moncloa fué muy aplaudido no sólo por su forma co­
mo por su fondo. Con gusto nos asociamos al aplauso 

tributado á dicho señor por haber desenvuelto con 
tanta lucidez, el tema objeto de la conferencia que 
queda consignado.

MISCELÁNEA

El número 2G del Fomento de la Producción Es­
pañola del 6 de Enero publica las materias corres­
pondientes al siguiente sumario :

Despacho de mercancías.—  Lanas. —  Exposición 
vinícola.—  Contribuyentes.—  Sobre la exposición 

de Filadelfia.—  Nombramiento.—  Publicaciones.—  
Crónica de la industria.—  Conferencias agi-ícolas.—  
Libros de Comercio.— Inventario.— Los caminos de 

hierro del globo.— Ecos de Madrid.— El adeudo por 
cabezas de ganado.

EXPOSICION VINÍCOLA.— H a quedado constituida en 

Valencia, bajo la presidencia del señor gobernador, la 
Junta provincial de la Exposición vinícola, que en 1.“ 
de Abril próximo debe inauguraise en Madrid. La  

Junta va á dividirse en secciones para atender espe­
cialmente cada una de ellas á los diferentes ramos que 
comprenderá aquel gran certámen puramente espa­
ñol, y  acordó dirigirse á los productores de la  pro­
vincia, poniéndoles de relieve la conveniencia que 

ha de resultarles de tomar parte en la exposición, y  
proporcionándoles las instntcciones necesarias para 
facilitarles el envío de los productos valencianos en 
las condiciones en que han de ser expuestos.

Plantas que producen la goma elástica. Esta 

sustancia se extrae de árboles pertenecientes á  la fa­
milia de las euphorbiaeeas, tales como los del género 
Hevea y  Siphonia que espontáneos se crian en el rio 

Amazona y  en la provincia de Rio-Grande del Bra­
sil. Los que más allí las producen son el Hevea guia- 
71 ensis, y  el Siphonia elástica. También en el Golfo 
de Méjico hasta Guayaquil existe espontáneo el Ulea 
(Casiilloa elástica) del gènere natural de las Árioear- 
ffos, y  en el Sur del Bi-asil, Africa ecuatorial, Ma­
dagascar, Malaca y  Borneo los de la familia de las 
Apocineas.

La goma elástica más superior es, sin duda algu­
na, la del Hevea, originaria de Pañí, la que no sólo 

es muy tenaz y  pura, sino de mucha resistencia; la^ 

demas ó de segunda calidad se extraen del Ulea (Cas 
tilloa), que se cria con mucha abundancia en la Amé­
rica central y  en la del Sur hasta el Perú,

La goma más inferior, ó de tercera clase, es la de 
Guatemala, porque está mezclada con sustancias re­
sinosas, aunque sirve y  es bastante buenk la que se 
saca de varias especies de Harconia, ó sean los ár­
boles llamados Pernamlucos en la porte Sur de 
Brasil.
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La qne se extrae del A.sHam <5 Fícvm elástica del 
Aaia en la iiart/i de este lado del Oánges, asi como on 
Java, Sumatra, Singapore y  otros puntos, son todas 

do calidad inferior. La cjue vale tanto como la de 
Parii es la de Madagascar, que es la que más se u.sa 
en Francia.

Aunqtie son tantos los países donde se crian es­
pontáneos lo.s árboles que producen la goma elástica 

por medio del jugo lechoso de ellos, como es tan con­
siderable el número de piés que se cortan constan­
temente sin reponerlos con nuevas plantacione.**, fá­
cil será prev’er, según dice el Journal de la Sociéf¿ 
d' Ayriculi’ure de París (Agosto, 1876), el caso no 
muy lejano de que, en atención al inmenso uso que 
de esta sustancia se hace en el mundo entero, Regue 
el (lia en que escasee la goma elástica, sin que exista 

sustancia alguna que tonga con ella la menos analo­
gía ni inénor pueda reemplazarla.

Exi'üsiciOíí VINÍCOLA.— Hace dias que el comisario 
y  viceconiisario do la Exposición vinícola están ya 
instala<los en el local, recibiendo á los numerosos ex­
positores que acuden en demanda de noticias y  espa­
cio para la instalación de sus productos.

E l viernes último se reunió la Junta que entiende 
en la Exposición vinícola. Se aprobaroir algunas ins- 
taLaciones que llamarán la atención pública, y  la cla­
se de premios que han de otorgar, figurando entre 
olios el de cooperación, destinado á premiar al tra- 
hajailor que contribuye á  la producción vinícola.

El comisario de la Expo.sicion de vinos, entre las 
grandes ventajas que ha obtenido para libj-ar de pe­
sadas molestias á los expositores y  de gravámenes á 

los productos, figiira á no dudarlo la <le que el ayun­
tamiento los considera excluidos del impuesto de 
consumo.

Tanto más razonable es esta petición, cuanto que 

no pueden sor considerados como objetos de consumo 
los que so ofrezcan al estudio de una Exposición.

Según noticias, son grandes las remesas de vinos 
que e.stán preparando las provincias ele Cataluña y  

Valencia para la E.xposÍcion vinícola que se ha de ce. 
lebrar en e.sta corte.

Entre los objetos notables bajo el punto de vista 
industrial que figurarán en dicha Exposición viníco­
la, se liallnrá un tonel cuj’a base tiene de diámetro 

stebo metros, y  su capacidades do-t.OOO arrobas» 
que presenta el señor marejuós de Múdela.

Lo.s cosecheros de ValladoUd se preparan á  tomar 
parte en la Exposición vinícola que va á  celebvaree 
en esta córte., pues algunos piensan presentar en ella 
los vinos que tanto crádito van adquiriendo.

Dkuda de los Estados-Unidos.— Contra lo que 

se venia verificando desde hace años, la deuda 5^or­
be-Americana, en lugar de disminuir, se ha aumen­
tado, en el mes de Noviemlire último, en 458.0110 
dollars. La existencia metálica en'el Tesoro el de 
Diciembre, era de 79.881.000 dollars y la reserva de 

papel-moneda de 11.743.000.

L os protestos en A mérica. —  Según una nueva, 
decisión, los tribunales norte-americanos no recono­
cen la validez de los protestos europeo.s, sino cuando 
el sello del notario unido á la firma se pone sobre la ­
cre ó como timbre seco. Los sellos húmedos, usados 
en Europa, se consideran en Amórica como ilegales, 
y  producen la invalidación del protesto.

Canal de Suez.— Durante el mes de Noviembre 
último, han pasado por el canal de de Suez 114 bu­
ques, y  los derechos de tránsito han ascendido á 

2.488.000 francos:

RESÚMENES COMPARATIVOS DELTIUnSITO.

NOVrEMFEK DE

1875. 1870.

Xúnicro de buques................ 111 114
Ingresos de tránsitos............  2.26I.2 'i8 2.488.(K)0
En lo.s I I  primeros meso.s. . . .
Número do buques................ 1.353 1.337
Ingresos................................  33.159.734 37.;í59.7;i0

A G E N D A  D E  BO LSILLO . —  Verdadero insepa­
rable, ó libro de memoria diario para el año do 1877, 
con el Calendario y  la Guia de Madrid. Libro muy 

curioso y  do gran utilidad para uso de todos ios ne­
gociantes, comerciantes, banqueros, etc., y  en una 
palabra, para todas clase de perronas.

precios Madrid Pro'incins |1)

ps. Cs. Ps. ftt.

llustica............................... 1,00 1,25
Encartonada....................... 1,50 2,00
Eu tola á la iiigla-a............ 3,50 3,00
Cartera .seucilla................... 4,00 4,50

— de tafilete................ 10,.50 11.00
— — cou estucho. 11,25 12,00
— de piel de llusia.. . . 10,00 18,00
— — cou estuche. 17,50 19,00

I ‘ara loit que iieiiai r.arlsra <le I ' »  años miteriores.

Con papel mo.aré y  oauto.s
dorado.- .̂........................... 1,-50 2,00

Cou seda y  cautos dorado.^. 3,00 3,50

Nota. Las cartera.s con o.«tucho debe entenderse sin ius- 
trumculo,-!.

Otra. Entre otras novedades que Leva este año lad^nn- 
d'i de bnlñUo, diremos que contiene la lista de los Abo­
gados del Colegio de ^íadrid <iue ojercou acljialmoiite.

(I) El cerliflcado do rada paquete ba.-̂ lo 3 kilos se psqa aparle, y cues­
ta St (.cdUdios de peseta.
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Se halla de venta on la librería extranjera y  na­

cional de D. Udrlos Bailly-Baillière, plarji de Santa 
Ana, nùm. 10, Madrid, y  en todas las librerías y 
comisionistas de España. También podrán proporcio­
narla los administradores de correos.

A G E N D A  D E  B U F E T E ,— Ú libro de memoria 

diario para el año de 1S77, con noticias, guía de Ma- 
ilridy el calendario completo.

Precios M.Kirlíl Provincias

P.Ï. es, l’s. Cs.

Eu rústica........................  2,2ü
Encartonada........ ...............  2.00 2,.')0
En tela á la ingie.sa...............  3,2-'> 3,7.">

Esta Á ijen ila  está ya  tan generalizada por toila 
España, que nos ahoiTa e l trabajo de encarecer su 
gran utilidad material y  positiva; siendo por lo tan­

to indispensable en todas las casas, tanto particula­

res como de comercio.
Las mejoras de este año 1877, entre obras noveda­

des, .son: Tabla para la reducción de las medidas del 
nuevo sistema á  las antiguas do Castilla,— L a  ins­
trucción paiu la administración y  cobranza del im- 
pue.sto sobre cédulas peraonales.— La instrucción so- 

• bre el impuesto del dcllo de ventas.— Keal decreto 
sobre licencias para usar armas y  para el ejercicio de 
lacnza y  de la pesca. —  Nueva tarifa de correos.—  
Nueva tarifa de los coches' de plaza, etc., etc.

Se halla de venta en la librería extranjera y  na­
cional de D . Carlos Bailly-Baillière, plaza de Santa 
Ana, mim. 10, Madrid, y  en todas las librerías y  
comisionistas de España. También po;irán proporcio­
narla los administradores de correos.

CORRESPONDENCIA

•Mlciiiile,—0 . M.—l’HRaiin su »IiPnn ilel forrlonl» aín,
Ponleveilra,—J, n,—Herililda llhranz.i por su nlionn de Id. Id.
Gallegulllos-- -V. P. II.—Piira pago puoilc V. mandársenos de M ecnls. 
Jorix—J. U.—Uecllilda Kliraiiaa por -u ahono del currlonle año.
Oorolls.- C- C.—Oueda V. suserllo y pagado por ei Id. id. Id.
Puente la Reina.—>1. A.—Id. Id. Id. liosti llii do Junio.
I.ae Palmas,—J. il. H. do M,—Pagoda su suscrlclon hasta Id. Id.
Ziiiiiora.—M. dell.—llcolblcla lii snia del 31; está confi rme.
San Juan las Fonls.— I. A.—Remilldo el lomo I.” por el correo del i del 

comente.
Sliunrron— J. F. M.-Queda herha y pagada su suscrlclmi hnUa 30 Junio. 
Curta del nio.—F. O.-Ilegislrndocomo suscrllor por un semestre. 
Ji'ilhn.—F. C.-Pagado su atraso haslu lin de Diciembre último. 
Orlliuela.—J, It,—id.su abuno hasla Onde Junio de 18"; se conleslará 

i su caria.
Pozaldez.—P. I..—Registrado como siiscritor por un scmeslre.
Corvera.-J. I. D.—iieclhlda libranza por su abono del corrienlo ofio. 
Ilemnsa.—F. Id. Id. id. íi ilii do Junio.
Fraga.—J. S. II.—Id. Id. Id. ú dn del .iño corrlenle.
Itnlalrazar.—I.. de C. y Ch.—Pagada su suscrlclon hasta llnJuiiio próilmo. 
Mombeltraii.—J. E. Queda hecha y pagada su sn.scriclon dol presente año. 
Tausle.-B. í.,-ld. Id.U. Id.
Valdepeñas.-.M. SI. y A.—Id. Id, id. td.
Cádiz,—F. n.—Queda renovada y pagada íu suscrlclon del id. Id.
Valónela-S. n .-Id . id. I I  Id.
Orense.—J. P.—Id. Id. Id. id. basta fin de Junio.
Bruxellos.—L. D. W.—Se remilid caria por el correo dol 3.
Id —P. O. F.—Se remlUó el número por id. Id.
París.—Corresponsal. —Rot llildn letra saldo en (in de Diciembre ultimo, 
l.lcge.—M. B.—Conformo con la suya dol 1  del eorricnie.
Yucatán.—Corresponsal.•j-ld. y por el correo último fueron J lomos se­

gundos.
Veracruz.—itl.—Qnediin hecha.s las cinco suscrielones k su nombre. 
Calluo.—Id.—Saldada su cucóla del 7ii. se remllcn los ni'ims. extraviados, 
ñlon.—B. D. T.—flechas las dos suscriciones para Lllle, ñ sii rargo. 
Londres.-Corresronsal.-Scpresenlarán con carta & recoger los clichés, 
—f.n que propone 2 . B. W. no es aceptable; se le ' onlesbirá.

Precios del Cable de alambre galvan 'zado, comparada su fuerza de tensión con la de los de cáñamo.

CABLE DE HIERRO CABLE DE CANA'MO FUEHZA EQUIVALEííTE

CmCCSFEHEXCIA en pulgadas. PESOdel metro Uueal en kilos.
PUEÇ10del meiro linoni en Liverpool en avii.ílroífs. Crnfí. CinCDNFEREXCI.V ,  en pulgadas PESOdel metro lineal en kilos. CARCA onlliinrla en quintnles. PE.SOque Ic rompe en loiioinda.

1 0’  2.Y 4 2 »'4 0‘ 75 (i 2

1  ' s ivnn (i 3 ’ '4 1 9 3

>2 1 í) 4 1'50 21 42 ■ 4 l ’ -lO 12 .5 '/, 2 27 92 l'7.5 14'i5 fí ■ 2'.50 .3.3 112 >'4 2 17 7 3 30 133 2’ 2.'i 19’ 5(1 7  ‘ '4 3’ 25 45 ir.3 > 2'50 21 7 3’ 50 00 203 3 25 s 4 72 243 >'4 4'.50 30 . 9 *'l .5' .50 78 254 4 34 10 fi’ 00 84 28
En la Administración de e.uta Revista se darán cuantos detalles sé deseen.

Biblioteca Nacional de España



S2 C R Ó N IC A  DE L A  IN D U S T R IA . Tomo ITI.

CRÒNICA DE LA INDUSTRIA

A G E N C IA  T E C N IC A
Ksta oficiua se encarga do proyectos y trabajos de todasclases.— Peritaciones.— Primeras materias, herramientas, 

útiles y  efectos para artc.s y oheios.— Malacates, molinetas de viento, máquinas de vapor, turbinas y  ruedas bidráiilu 
cas. — Máquina-s, herramientas para la.« maderas y  metales. — Maquinaria para toda clase de manufacturas.— Materia­
les de construcción, tubería de todas clases.— Bombas y ncrlas de lo.s sistemas má« reputados en Europa.— Material 
contra in cend io«.-Y  .Maquinaria agrícola.

EsjKCialidsd en proyectos, consulta.« y  maquinaria para la.s industrias agrícolas, de las materia« textiles, máquinas 
para los trabaos del corcho, del esparto, etc., etc.

Esta Agencia tiene la reprc«eutaeion de las más acreditada« ca.«as constnictoras de Europa, y  cuenta con iuteliguntes 
.\sontes en sus principales capitales y en América.

Unica Agencia en España, sucursal de la establecida en Lúndre.s para la venta de má<iuinas de oca.«ion de todas clases 
y si.sterans conocidos hasta el diapara la Industria y  Agricultura, construidas en Inglaterra, cuyo catálogo con sus 
precios so publica constantemente en nnastra Revista.

Todo suscritor á la C r ó n ic a  tiene derecho á con.sultar á e.«ta oficina sobre asunto.« industriales, siempre que no ofrezca 
gasto alguno la naturaleza de la consulta, siendo éste de cuenta del suscritor, avisándole prèviamente.

Toda la correspondencia á la Administración, 53, Corredera Baja, 53.— Las cartas que exijan contestación, deberán 
ir acompañadas de los sellos de franqueo correspondicutes.

VENTA DE MAQUINAS DE LANCE EN VARIOS PUNTOS OE INGLATERRA

ÍSEGUNTIA P A R T E  D EL C A TA LO G O )

En esta Administración se dai-áii cuai^tas noticias se pidan respecto de las máquinas queapareeen^n lasiguienterolacion:

N Ú M E R O
dereferenm.

MAQUINAS DE VAPOR FIJAS.

2753 Horizontal, dos cilindros, 13 pulgadas, curso 2 pies, volante 7 piés, árbol 4 pulgadas............ ...........
2832 Vertical con tambor, 2 cilindros de 5 pulgadas, caldera 6 ‘ piés por 3 * p i^ ....................................
2833 Vertical, con tambor, cilindro de 6 pulgadas, caldera 6 ‘ piés por 3 V-. ......................................
2891) Vertical, c.ou cilindro de 8 pulcadas, curso 14 pulgadas, caldera vertical de 8 piés por 3 piés,

casi nueva........................................................................................................................................
2991 Horizontal, para minas, dos cilindros de 12 , pulgadas, tambor de 6 piés de diámetro. Nueva.........
3072 Vertical i>ara extracción: cilindro de 5 pulgadas, t.tmbor de 4 piés do largo por 1 piés de diámetro.
3090 Vertical, de 4 caballos, con caldera y accesorios. En uso hace tro.« meses.............................................
3098 Vertical, á cordoiisacion, á do.« cilindros compuestos, uno de 10 pulgadas, otro de 20 pulgadas, ciuso

20 pulgadas. Volante de 7 piés de diámetro. ^Soberbia máquina.......................................................
3107 Vertical, con caldera, cilindro 6 pulgadas, curso 10 pulgadas, calentador priviligiado, esmerada

coustruccion. Ahorra 30 á 40 por lOO do combustible sobre los demás sistemas...............................
3111 Nueva, horizontal de 9 caballos, ciliudro 10 pulgadas, curso 18 pulgada«, construcción muy sólida...
3204 llorizoiilal cilindro, 27 pulgadas, curso 3fi. Volante 10 pies, ^luy sólida y  casi uueva........................
3207 Horizontal cilindro, 12 pulgada.s. curso 24. Casi nueva............ .........................................................
3209 Horizontal cilindro, 10 pulgada.«, curso .30. Con cambio de dirección..................................................
3270 Horizontal. 2 cilindjxis Ifi pilleadas, cimso 30. Tambor 7 ’ j piés diámetro. Casi nueva.......................
3330 Horizontjil cilindro, 5 pulgadas, curso 9. Con regulador, volauto etc..................................................
.3366 Horizontal cilindro. 3 pulgadas, curso 0. Nueva y de esmerada coustruccion.................................

Rs, vs.

18.400
8.700
7.700

17.300
28.800
3,(KXIIñ.tVIO

2.3.000

lo.ono
7..500 

35..500 
8.700

16.500
16.500
3.500 
1.800

3261
:1272
3413

3414 
3140 
3022 
:i532 
3619 
.3688 
3710 
3729 
.3730 
3751 
3732

2.58.5

2940

CALDEIUUS.

Caldera horizout.5l con 1 hogar, 8 pies por 3 con accesorios, casi nueva........................................  3.000
Caldera horizontal con 2 hogares, 26 piés por 7, con .accesorios; m.aulfica pieza...................................  19.0(X)
Cuatro magnificas calderas á dos hogares, liorizoutale.«, 30 pié.« por 7, de esmerada oonslruccion y en

estado perfecto, con accesorios, cada iiun..........................................................................................  23.000
Caldera horizontal á 2 hogares, 20 piés por 6, cou ncce.«orios................................................................  11.500
Caldera horizontal á 2 bogare.«, 26 piî s ñor 7, con accesorios................................................................  19.000
Caldera horizontal semi-fi'a, de 12 caballos, con 31 tubos de 2 pulgadas, casi nueva....................... 8.100
Caldera horizontal de 6 caballos, muy poco usada, cou accesorios.......................................................  4.100
Caldera horizontal de 10 piA« por 4, hogar interior, con todos los aceesosrios, do construcción sólida... 5.000
Caldera vertical para 3 caballos, con chimenea....................................................................................  3.000
Horizontal á dos hogares. 32 piés +  7 '/»• ó tubos de traviesa en cada hogar......................................  29.000
Nueva vertical, 1 ' caballos, 4 pié« alto y 2 diámetro, con accesorios...........................................  2.500
Nueva vertical, 2 caballos, 5 pié« alto y 2 '/» di.ámetro, con accesorios.........................................  3.200
Nueva vertical, 2 '/» caballos, 6 pii^ alto y 2 'U  diámetro, con accesorios.........................................  3.200
Nueva vertical, 3 caballos, 6 piés alto y 2 diámetro, con accesorios................................................  .3.600

MÁQUINAS DE TALADRAR,
Máquina á columna automática,.uueva, alto 5 piés: taladra basta 7 pulgadas de profundidad.

Mesa movible, poleas, etc.................................................................................................................  2.51X1
Taladro mecánico para mina«, ca«i nuéva..........................................................................................  l.üüü

Biblioteca Nacional de España


