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CRONICA DE LA INDUSTRIA

REVISTA QUINCENAL DE INDUSTRIA, AGRICULTURA Y COMERCIO.

EN TODA ESPANA 12 PESETAS AL ANO DIRECTOR: “ DIRECCION Y AOMINISTRACION:
suscribiéndose directamente en la administra- : ‘ Paseo del Prado, 80, 2.° izquierda, donde se di-
cion por medio de letras 6 libranzas del Giro D. FRANCISCO BALAGUEB, rigird toda la correspondencia y reclamaciones.

miituo. Por comisionado 44 pesetas.
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de menos de un semestre.

| Las cartas que contengan valores irdn certifi-
| cadas.—Horas de despacho: De once de la ma=

NGENIE 1 < .~
ARUSNIRRO INDHS TRIAL | Nana en adelante.

SUMARIO.—Industriaz Conservacion de la carne por medio del frio.—Piscicullura.—Ensayo del vino tinto.—Investigacion del oro.—Ali
mentacion de las calderas con las aguas grasas de condensacion.—Cuero artificial y telas curtidas.—Miaquina de vapor.—Agricultura: Con=-
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cion).—Comer clo: Descuento.—Aduanas.—Mercados nacionales.—@ficial.—Miscelanea, Grabados: Cinco, inteércalados en el texto.

ADVERTENCIAS.

Rogamos a todos aquellos de nuestros abonados que se en-
cuentran en descubicrto de su suscricion correspondiente al aiio
anterior, se sirvan remilir su importe a esta Administracion.

Asi mismo se previene a los seiiores suscrilores, que cuando
tengan que dejar de serlo 4 nuestra Revista, se sirvan lomarse
la molestia de avisar 4 esta Administracion, entendiéndose que
conlinian los que al finalizar su abono no lo participen.

—

Rogamos a todos aquellos de nuestros lectores que tenga
repetido alguno de los nimeros siguientes de la Cronica pe
LA InpusTrIA, se tomen la molestia de remilirlo a4 esta Admi-
nistracion:

Numeros 1°, 2.5, 3., 4.7, 5.%, 6.°, 11, 15 y 22.

Tambien se compraran en esta Administracion las coleccio-
nos completas de la Cronica.

CONDICIONES Y PRECIOS DE LA SUSCRICION. REYUE UNIVERSELLE

Se publica el 1.* y 15 de cada mes, y consta de 20 DES MINES, DE LA METALLURGIE, ETC.
péginas en fdlio. .

12 pesetas al ano suscribiéndose directamente en la
Administracion por medio de letras ¢ libranzas del

Director M. C. de Cuyper. Propietario gerente.—
A. Noblet, ingeniero civil.

, Archis; en Londres, 5, Bouverie street; en Madrid, libreriz le Bailly-
Numeros sueltos, 3 reales. s 1 5 3 drid, ia de Bailly

No se admiten Suscridon.es parz_a. Provincias de me- Suscriclon anual: sels tomos con 50 laminas, 30 francos
nos de un semestre; ni se sirve ninguna nueva cuyo : gt
) zorte no se pague por adelantado. SUMARIO DEL ULTIMO NUMERO.

‘Utramar: 5 pesos tuertes, Butranjero: Portugal, Nuevo procedimiento de ahondar los pozos, por M. Eckley
15 pesetas; Francia y-Bélgica, 20 francos; Ingla- | B. Coxe.—Las calderas de vapor en la Exposicion de Viena
rra, Italia y Alemania, 22 francos. en A873: Analisis de la memoria de M. J. F. Radinger.—
Se admiten anuncios & precios convencionales. % Te((n ﬁfraturda de los h?cmogl gei ‘izg}s ;’7)%1_ h}{{ Spvl ‘\”n‘r; l’egine‘.
Administracion: D. Francisco Marti, Paseo —Ualderas de vapor: (conclusion), - Paul Havrez.—

: : Trabajo de las fabricas de alambres, por von Schwari.—
TRAO) 30,_segundo lzq!neyda' : = De Iasjhnbilaciones obreras consideradas bajo el punto de

Se suscribe en las principales librerias de Espana. | -0 " : . ) o
\ > e vista industrial, econémico y social, por M. E. Dittar,
Representante en Barcelona: D. Ernesto de Otadui, | parforacion mecanica de dos pozos en las hulleras de We-
lazuela de Moncada, nim, 14. rister, por M. V. Ledus —Empleo de la fundicion y del
Representante en Paris: M. Danglure, rue de Flan- | hierro como soportes de rails en las vias férreas, por
e, 52 L. Kirsch.—Boletin.—Bibliografia.
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FABRICA DE PRODUCTOS QUIMICOS
DE
WILLIAM BAILEY Y SOU.

EN WOLVERHAMPTON (INGLATERRA).

Ageote general, depositario para el Continente:
L. DELTENRE WALKER 65 aveoue de la Reine,
en Laeken-lez-Bruxelles (Bélgica),

Bisulfito de eal, concentrado, puro, de William Bailey.—
Este producto aclivo, pero inofensive, es indispensable
para prevenir la fermentacion dcida ¢ impedir que los vi-
nos se agrien y descompongan; es preciso para limpiar las
botellas, barriles, cubas y utensilios de bodezas, con el
objeto de hacer desaparecer todo olor, vezelaciones erip-
1hzamas, ele.

Clavifieador de Bailey, para vinos, & Pasta de cola de pes-
eado de Rusia, preparada y dispuesta, inallerable.

Glicerina  blanca, rectificada; inodora, garantizada, sin
acido, .

Tanino puro, completamente soluble.

Acido sulfuroso puro, y todos los sulfitos 'y bisulfitos.

Acido salicico, para la conservacion de los vinos, que
posee las propiedades del dcido fénico, pero sin el olor y
sabor de este 1ltimo.

Tanato de svsa, de Bailey, el mas eficaz y econdmico des-
incrustante para calderas de vapor, ete,

LLEWELLIN

¥
JAMES,
INGENIEROS MECANICOS
Y CONSTRUCTORES,

13 9 15, Castle, Greon, Bristol,
Inglaterra.

HEsta acreditada casa dispone
de grandes medios ]puru 14 fa-~
bricacion de toda clase de mi-
quings ¥ aparatos, tanto indus-
triules, gomo ugricolas y de eco~
nomia domestica.

Maquinas de yapor fijas, loco-
moviles y locomotoras, de cual-
quier fuerzas muwresfy moline-
Les de viento; caldaras para toda
cluse de uplicaciones; muquing-
ria completd’ para cervecerins
destilerias: molinos para hari-
nus, eolores. y olras malerias;
fuu&iclnn’, tuberia y llaves de
bronce; hombas, para riegos,
incendios, ete.; bombas de aire;
gr»nsas hidraulicas; prensas

idraulicas para ferro-carriles;
roloecs de torresubjelos de cocl-
na; inedoros, valvulas y colum-
pasminguitorias; apuratos para
fabricar hielos gastmetros; tor-
NOS PArd BIAVAT PESOL pIFh-ra-

0s; faros; pesas y  medidas;

de pulverines; cubjertas meta-
licas, contudores y aforadores
de gases y liquidos; sacarime-
tros, sulindmetros, termome-
tros, etes )

Tambien se encorga gsla casa
de formular ¥y resolver proyectos de toda clase de fabricas.

Todas 165 miguings 06 10 misma son de esmerada construccion, y su
efocto esty garantizado.

A.LEIDEMANN Y COMPANIA

Newcastle-on-Tyne (1. nglaterra.)
Fabricante de toda clase de productos quimicos para la

-papeleria, jabouneria, tintoreria y demas industrias gui-

micag, ‘
Se envian prospectos y nota de precios corrientes & los
que lo deseen. '

" g o ! ° '

amparisdeseguridad; montaje

A. GYBBON.—SPILSBURY.
CALLE DE LA BALLEBTA, 1, ENTRESUELO.

8ASH MOULDING MACHINE

Presupuestos para manga de riego, desagiies de minas,
abastecimiento a las poblaciones.
Maguinas de vapor, turbinas, arieles, motinos, ete., etc.

AGENDA

DEL CONSTRUCTOR

NUMKROSOS DATOS, TABLAS, FORMULAS, UNA MINUCIOSA COLEC=-
GION LEGISLATIVA Y BIBLIOGRAFIA

DE USO DIARIO

para iogenieros, arquitectos, maestros de obras, directores de

caminos vecinales, persoval de obras piblicas, minas, montes,

telégrafos y estadistica, agrim:asores, comerciantes, industria-
les, mecanicos y contratistas.

ANO VII. —Sesenta grabados —1876.

Todos los afios es nueva la Seccion legislativa, y en la
cientifica se varian interesantes arliculos con ventaja de
las extrajeras, que siempre se producen iguales.

Dos tomos, 600 piginas de una impresion clara y com-
pacta, de modo que apesar de poder llevar el primer tomo
como cartera en el bolsillo, eontiene tanta materia como
un gran volimen.

PRECIO: En tela, a la inglesa, tapa y cantos dorados, for-
ma de cartera el primer tomo, y el segundo en ristica,
5 peselas y 50 céals.

Tralada tedrico-praclico de agrimensura y arquitectura le-
gal, 42 edicion aumentada, 10 pesetas. En tela & la inglesa,
11 pesetas 75 cénls

Los profesores de arquitectura, edicion de lujo, 2 pesetas.
En tela, 3 pesetas.

Cartilla mélrico-agraria, 2.* edicion aumentada, 2 pesetas.

Los pedidos de estas obras, &4 D. Marcial de la Cdmara,
Valladolid, 6 en las principales librerias,

MAQUINAS DE OCASION,

Se vende por 10.000 rs. una maquina de vapor, en buen
uso, horizontal, fuerza de diez caballos, sin caldera.

Tambien se venden dos aparatos Giffard, para caldera
de doce caballos,

Se vende un aparato Egrol. perfeccionado para la desti-

lacion de los vinos, construido especialmente para Espana,

udiééxdose con ¢l oblener alcoholes y anisados a yo-
untad.

Dardnrazon en la Administracion de laCrONIGA DE LA 18-
DUSTHIA. ~

MAQUINA TANGYE.

Se vende una miquina semi-fija, con caldera vertical,
descrita en el num. 14 de la Caoxica pe ta IxoosTiin. Esld
maquing es completamente nueva y de luerza de tres cd
ballos nominales, ‘
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INDUSTRIA.

Conservacion de la carne por medio del frio.

El Sr. Tellier, tan conocido por sus trabajos cienti-
cos, acaba de erear una gran sociedad para la explo-
tacion de un nuevo procedimiento de conservar la
carne al estado fresco, euyo procedimiento vamos 4
dar & conocer circunstanciadamente, haciendo & la
yez una pequeiia exposicion critica de los que se han
ensayado 6 se practican hasta hoy con igual objeto
que aquel.

Inttil es decir, que el problema de la conservaecion
de los alimentos presenta una importancia capital,
puesto que su solucion implica nada ménos que la
seguridad de una alimentacion abundante y sana en

los numerosos ¢asos en que no puede hacerseel apro-

visionamiento en condiciones normales: tal sucede,
entre muchos ejemplos que pudiéramos citar, en los
viajes por mar, en las expediciones lejanas, en las
poblaciones sitiadas.

La carne de los animales, compuesta en prineipio
de albtimina, fibrina, agua y materias grasas, no es
solamente agradable al paladar, sino tambien esen-
cialmente nutritiva, & consecuencia de estos princi-
pios; de aqui que cuantos se han dedicado al estudio
de la alimentacion del hombre, estén contestes en que
aquella debe entrar por gran parte en la alimenta-
cion de este.

Y aqui debemos hacer de paso una observacion,
que seguramente encontrard aplicacion un poco mds
adelante, cuando nos ocupemos de exponer las ven-
tajas que pueden esperarse del procedimiento de con-
servacion de la carne, del Sr. Tellier.

(En qué consiste que las gentes del campo que co-
men relativamente poca carne, dedicadas & duras ta-
reas, forman, sin embargo, la parte mds robusta de
nuestra poblacion? ;Como se esplica que la vida mili-
tar tenga siempre por efecto aumentar la fuerza y el
vigor, aun la de los soldados que, perteneciendo & fa-
milias acomodadas, encuentran una alimentacion
ménos abundante, en carne especialmente, que la 4
que estaban acostumbrados? La razon de esta apa-
rente anomalia creemos encontrarla en que el efecto
atil, el rendimiento econémico de una alimentacion
dada puede y debe considerarse como un producto de
tres factores: la cantidad de alimentos, su valor nu-
tritivo y el coeficiente de alimentacion, es decir, el
grado m#As ¢ ménos grande segun el que nuestros
Organos se apropian estas materias nutritivas. Com-
préndese ficilmente, en efecto, que una vida activa y
al aire libre, por decirlo asi, debe ser en sumo grado
favorable 4 la asimilacion, y compensar de este modo
por el valor elevado del tercer factor, la inferioridad
relativa de los dos primeros, & solamente del segun-
do. Para los que admiten la influencia del moral so-
bre el fisico, hip6tesis que nos parece muy aceptable,
se podrd todavia anadir la tranquilidad relativa de la
vida de los campos.

De cualquier modo que sea, estd generalmente re-
conoeido que los hombres que trabajan mucho nece-
sitan, para reparar constantemente sus fuerzas, una

abundante alimentacion animal, y esto es por 1o mé-
nos cierto para los habitantes de las ciudades donde
la asimilacion se hace en general en condiciones poco
favorables.

Como la poblacion animal se encuentra repartida
muy designalmente sobre-la superficie del globo, su-
cediendo que mientras en unas comarcas seé encuen-
tfra en exceso, en ofras dista mucho de ser lo su-

ficiente para atender al consumo; de aqui el que se

haya tratado desde hace bastante tiempo de traspor-
tar la carne de los paises donde se encuentra en ex-
ceso, & alli donde hace mds 6 ménos falta. Contra el
trasporte de las reses vivas hay siempre razones fi-
naneieras, y 4 veces de salud piblica: siendo por lo
tanto preciso matar 4 aquellas en el sitio de estancia
antes de efectuar su frasporte, quedando de este
modo planteado el problema de la conservacion de
las carnes frescas durante un periodo de tiempo més 6
meénos largo; problema que es, ciertamente, tan difi-
cil, que hasta el presente no se ha encontrado ninguna
solucion verdaderamente prictica, digan lo que quie-
ran los muchos autores de los infinitos procedimien-
tos que vemos & cada momento anunciados en la
prensa cientifico-industrial. Mas afortunados han es-
tado en lo que se refiere 4 la conservacion de las car-
nes cocidas 6 adobadas, que es problema mucho mds
facil; pero estas carnes, sometidas & cierto grado de
coceion, no pueden reemplazar simplemente & las
frescas en la alimentacion.

La putrefaccion de las carnes frescas, euya teorfa
no vamos & exponer ahora porque no cumple &
nuestro propdsito, se debe & la existencia de ciertos
gérmenes que es preciso matar 6 por lo menos neu-
tralizar si se quiere evitar que aquella se verifique
pronta y radicalmente, con el concurso de otras cir-
cunstancias exteriores; oxigeno, agua y calor. Si
solo se tratara de matar las causas de putrefaccion,
preciso es confesar que el problema seria por demis
sencillo; pero este se complica extraordinariamente
en presencia de la necesaria condicion de conservar
4 las carnes todas sus cualidades comestibles.

El Sr. Payen, en su 77aité dessubstances alimen-
taires, define de este modo las principales eondieio-
nes & llenar para la conservacion de las carnes:

1. Una temperatura muy baja;

2. 0 la desecacion, esto es, la evaporacion répida
de la mayor parte del agua contenida en las carnes.

3. 0 Ia exclusion del aire. :

El procedimiento de conservacion basado sobre el
empleo de una baja temperatura se usa desde hace
mucho tiempo por algunos comerciantes que conser-
van sus comestibles durante varios dias, mantenién-
dolos, por medio del hielo en pedazos, & una tempe-
ratura de 3' &4 4'. Este procedimiento lo habran visto
empleado, en la conservacion de los pescados espe-
cialmente, todos nuestros lectores. Con este motivo,
hace observar el Sr. Payen que si se baja la tempera-
tura hasta cero, la fermentacion no podra iniciarse,
siendo mds larga la conservacion, pero en tal caso el
gasto serd mayor.

En 1869, D. Nicolds Herrera y Obés, doctor de
Montevideo, tomé privilegio en Francia por un pro-
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cedimiento de conservacion en grande escala de las
carnes frescas por medio del hielo. Consiste este pro-
cedimiento, para el trasporte maritimo de las carnes,
en disponer estas en la hodega por capas alternando
con hielp, encerrando la masa total entre dos capas
de materias malas conductoras del calor, tales como
serrin de madera, polvo de carbon, restos de lana, et-
cétera, Esta idea parece que quedd en proyecto.

Los pnm:mlnnwntm basados sobre la desecacion “y
exclusion del aire son numerosos, pero ninguno de
ellos ha resuelto todavia completamente el problema
de la importacion en grandes cantidades de las car-
nes frescas. El procedimiento Appert, perfeccionado
sucesivamente por Fastier, Chevalier, Martin de Sig-
nac, ete., ha dado y esthd dando excelentes resultados,
pero no conserva las carnes freseas. Consiste este pro-
cedimiento en principio, como es bien sabido, en ma-
tar Jos gérmenes por la accion del calor, encerrando
despues herméticamente las cajas de hoja de lata en
que se guardan las carnes. El procedimiento Geor-
ges, que se ha explotado en grande escala en Monte-
video, de donde se han expudido grandes cantidades
de carnes, conservadas por este procedimiento, 4 Pa-
ris y & Ldndres, al precio de 0,50 4 0,60 francos el
kildégramo, supone tambien el empleo de cajas de
hoja de lata, y un tratamiento preliminar de las car-
nes en un hano compuesto de agua, glicerina, ficido
clorhidrico y sulfato de sosa. Al cabo de un ano de
conservacion, las earnes extraidas de las cajas, estdn
frescas y sanguineas, y poseen aun todas sus ecuali-
dades comestibles, segun hemos leido en el Moniteuwr
scienti figue del ano 1870.

El bisulfito de sosa, ensayado en grande escala du-
rante el sitio de Paris, no ha dado los resultados que
se esperaban. Bl dOxido de carbono, igualmente re-
comendado, tampoco los ha dado mis seguros. Por
ultimo, en una comunicacion gue dicho Sr. Georges
ha pasado 4 la Academia de ciencias francesa, y de la
que se di6 cuenta en la sesion de16de Noviembre lti-
mo, leemos que el autor propoue inyectar en el tegi-
do animal, dtravés de la arteria cardtida, un liquido
compuesto de agua pura, en la que se disuelve un
céntimo de fcido clorhidrico. La carne se coloca en-
seguida en un batio de la misma composicion En el
momento de comerla basta uu lavado para quitarla
todo el deido clorhidrico. La carne tratada por este
procedimiento se couserva, segun su autor, indefinida-
mente, sin que se altere su sabor ni su aspecto fisico.

Hicia el anio 1868 6 69, se hizo una tentativa por el
Sr. Liais-Bodard, profesor de quimica de la facultad
de ciencins de Strasburgo, para la importacion de las
carnes frescas de lu América meridional. Ignoramos
el procedimiento que pensaba emplear el profesor,
pero sabemos que al estudiar sobre el terreno las con-

diciones de posibilidad de su proyecto, parece que

tuvo que renunciar & él.
(Se continuard.)

Piscicultura,

Existe cerca de Nueva-York un importante y flo-
reciente establecmnento dondese conservan por me-

dio del frio los peces de valor, como el salmon. T]
primer piso del establecimiento lo forma un salon

Jjigantesco con dobles paredes de zine y dividitdo en

tres seceiones, eada una de las cuales esta dividida 4
su vez en dos compartimientos. Por unas aberturas
practicadas en el piso segundo rellenan el espacio,
que separa las paredes, de hielo y sal triturados jun-
tos en un molino; estando dispuestas conveniente-
mente las aberturas para enfriar por separado un
compartimiento en easo necesario.

Despues de limpios los peces, los colocan en gran-
des vasijas, en capas separadas por lechos de sal y
hielo, dejandoles asi hasta que guedan completamen-
te helados; en s guida los cuelgan en las habitacio-
nes frias, cuya temperatura se mantienen & 12" bajo
cero; los peces se ponen tan duros y rigidos como pe-
dazo de hielo 6 barras de hierro, conservindoseles en
este estado meses y hasta un ano, y al cabo de
este tiempo estdn tan frescos como si se acabasen
de pescar. Para condimentarlos basta deshelarlos,
Recdgese el pescado en verano, época en que abun-
da, y ordinariamente se le conserya hasta el inyierno.

Ensayo del vino tinto.

Para ensayar el vino tinto, con el objeto de inves-
tigar si contiene tintura de malva negra empleada
actualmente en considerables cantidades para la fa-
bricacion de vinos artificiales, recomienda el senor
Boeftaer el siguiente procedimiento:

“Se mezelan 10 centimetros elitbicos de vino con 90
centimetros ¢ibicos de agua destilada; se toman 30
centimetros ctbicos de este liquido y se le afiaden 10
centimetros eibicos de una disolucion concentradade
sulfato de cobre. Siel vino es natural, se decolora
inmediatamente; si esta colorado con el tinte de mal-
va, el liquido toma un magnifico color violeta.

Investigacion del oro.

Se empieza por separar el oro de los ofros metales,
y se le trasforma en un cloruro de sodio y de oro por
el intermedio del primero; la disolucion se concentra
enseguida por evaporacion. Para encontrar el oro, se
emplea una disolueion de sulfocianuro de potasio,
que contenga una parte de sal por 15 6 20 de agua.
Se echan unos 6 gramos proximamente de esta diso-
lucion, en un fubo de ensayos, y unas cuantas gotas
de la disolucion del doble cloruro. Sieste ltimo con-
tiene oro, se forma inmediatamente un enturbia-
miento anavanjado que no tarda en precipitarse.

Esta reaceion permite reconocer la presencia de los
menores indicios de oro.

Alimentacion de las calderas con las aguas grasas
de condensacion.

Numerosas éinteresantes observaciones demuestran
que las aguas de condensacion que contienen mate-
rias grasas dan muy malos resultados, cuando se em-
plean para alimentar la calderas; lo que sigue, vd 4
comprobar este lecho de una manera incontestable.

Cuando ademds de las materias grasas, el agua
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contiene sales de cal y de magmesia y, sabre todo,
carbonatos que no pueden eliminarse mas (ue en pe-
quefia parte por el caldeamiento de 60" 6 de 70° (como
nos hiemos convencido varias veces), se forma en la
caldera un jabon caledreo que impidiendo el que se
mojen las chapas de hierro por el agua, se opone al
mismo tiempo & la adherencia de la inerustacion,

Tistd reconocido que el jabon caleireo calentado has-
ta cierta temperatura se descompone en un#deido graso
libre, y en un residuo que se destruye bajo la influen-
cia de una temperatura niis alta; el deido graso se
descompone 4 su vez, y las materias carburadas se
hallan en libertad. Como dentro de las calderas, el
calor es bastante fuerte para favorecer & ayudar la
descomposicion de los depdsitds ealedreos en un dei-
do graso, que la mayor parte de las veces es el fcido
eléico, y en un jabon caledreo bisico, se comprende
facilmente por que las inerustaciones de esta natura-
leza desgrastan las chapas y tienen sefales de ficido
graso cuando se descomponen por el dcido clorhidri-
co, y se agita el precipitado orginico con éter. Estos
depésitos son la mayor parte de las veces coloreados
en oseuro, lo que provietie de una parte bastante no-
table de 6xido de hierro y en parte de dcido graso
descompuesto.

En el caso en que las aguas grasas son pohres en
sales de cal y de magnesia, lo que se reconoce euan-
do los precipitados determinados por el dcido clorhi-
drico son insignificantes, no dejan sin embargo de
gjercer un gran efecto destructor sobre las chapas.
Sabemos que en el fenémeno de la soponificacion &
alta presion, una cantidad relativamente pequena de
cal hasta para provocar la separacion de una grasa
neatra en decido graso libre y en glicerina. Es ver-
dad que esto pasa & presiones que llegan hasta 10
atmésferas, pero estd4 fuera de duda que para una
cantidad de grasas tan minima y divididas como las
que se hallan en el agua de condensacion, la descom-
posicion de la grasa neutra en #Acido graso y glice-
rina debe tener lugar aunque sea hajo una déhil pre-
sion, vista la persistencia del efecto.

Bl autor de esta nota recibid una muestra de agva
que provenia de los talleres de construccion de Neu-
mann, en Leobensdorff, y que siendo dulee (solo mar-
caba 6 de dureza), y depositando muy poco, habia,
sin embargo, destruido al eabo de tres anos una cal-
dera nueva que no habia producido un trabajo exce-
sivo, y que se habia tenido siempre muy limpia. Esta
agua tenia una apariencia lechosa y contenia proxi-
mamente 0,2120 partes de materia grasa por litro.

Tsta cantidad es muy elevada y nodebe encontrar-
se sino muy pocas veces en aguas de esta naturaleza.
La materia grasa se componia de una parte fija y de
deido eléico. Las inerustaciones en poca cantidad y
pulverulentas no han podido desgraciadamente dar
ningun resultado al andlisis.

Mr. Pazzani nos ha dirigido una comunicacion muy
interesante sobre 1o sucedido en la fabrica de gas de
su direceion, establemda énlos alrededores de Viena.

Hace algunos afios se llend ld cisterna de un gasé-
metro de dicha fabrica con el agua de condensacion
de los talleres del ferro-carril del stado. Al cabo de

cuafro afos el gasémetro se encontrd completamente
inservible 4 la altura de la union hidrdulica, mien-
fras que los gasometros duran de veinte & treinta
anos euando las cisternas se llenan con agua or-
dinaria.

Este efecto destructor era debido 4 la presencia del
deido graso libre dentro del agua. Se conoce ademas
la influencia del dcido eléico sobre las bombas de
aceife que se emplean en las fabricas de bujias es-
tearicas.

Sid pesar de estos experimentos se pretende toda-
via que la presencia de grasa en las calderas no tie-
nen inconveniente, se fundan sobre observaciones
sobrado superficiales. No queremos decir que una
caldera debe fatalmente lacer explosion cuando se
alimenta con agua grasa, pero creemos deber insistir
sobre el hecho de que el hierro de la caldera se di-
suelve poco & poco, y desaparece hajo la forma de
dxido en las incrustaciones; en otros términos, la des-
truceion es lenta, pero cierta.

En 1873, el autfor tuvo ocasion de observar atenta-
mente un caso muy interesante de esta especie. Se
trataba del agua de alimentacion de la fibrica de
yute, situada en Flerisdorf, cerca de Viena. Se em-
pleaba el agna de condensacion de dos midquinas, la
una de 100 y la ofra de 300 caballos. Resultd de este
empleo que al cabo de dos ¢ fres semanas de trabajo
las calderas de chapas de acero del sistema Cornouai-
lles, consfruidas por Hiclk Hargreaves y Compaiia,
de Bolton (Inglaterra), tuvieron fugas considerables
& pesar de ser grande la limpieza. Hubo paco tiempo
despues un hundimiento de las chapas, y el frabajo
de la fabrica fué momentineamente suspendido.
Cuando se visito las calderas se vi6 que las chapas de
los hervidores estaban cubiertas, sobre todo # la par-
te superior, de incrustaciones que habian llegado en
ocho 6 diez dias al grueso de 8 & 11 ™/ é impedian
el contacto del agua.

Bl agua que nos habian mandado, para el andlisis,
tenia una apariencia turbia, lo que era debido 4 la
presencia de particulas de grasas excesivamente des-
leidas, y que podian ser separadas por el éter (Agi-
tando aguade esta naturaleza con éter en un tubo
de cristal se vuelve limpida despues de su separa-
¢ion con la capa de éter; esta sencilla operacion hasta
en muchos casos como andlisis cualitativa). Analizan-
do esta agua que sale del condensador & una tempe-
ratura de 40”4 50° C, hemos encontrado por 10,000
partes:

Partes,
(0171508 (15 Taee SESIE SN (N i e S 0,8631
Magnesia. . . . . N A R ()8 O

Acido sulféirico. « . . ¢ » « o v . . . 01858
O D T s et o o oo e e e e OB 6

SEHEBANS & ot et s W0 Aebe 2o 00023
Oxido de hierro y altmina. . . . . . 0,024]
AlealisH(sasa)s "o ity L s 10,0653
Pérdidas por combustion.. . . . . . 04138
Resultado que corresponde 4.
Carbonatodecal. . . . ... .. .. 13001
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Partes.

(Carbonato de magnesia. . . . . . . 0,6930
YO80: 2 13151 4 1a1% < s Tl el B 0,3158
Cloruro de magnesia.. . . . . . . . 0,0134
8al COMUD; &' (s P alrecibling 506 sk 0,1200
Oxido de hierro y altimina, . . . . . 0,0241
SIHCE: Fs ot b 55 Bt a N e R el e Ao PN 0,0023
Materias organicas. . - . ... . . . . 0,4138
ToTAL. 2,8015

La suma de materias encontradas directamente era
de 2,3561, por 10,000 partes.

Las incrustaciones que procedian de esta agua te-
nian un color gris oscuro, y eran de consistencia
blanda; reducidas 4 polvo se dejan dificilmente mo-
jar por el agua; tratadas por el #dcido clorhidrico
dieron lugar & una viva efervescencia; & la superfi-
cie de la disolucion salina dcida se reunié una masa
de color aceituna, que agitada con éter, did 5,19 por
100 de aceite oscuro.

El res{duo insoluble en el decido elorhidrico, com-
puesto de una sustancia coposa, se lavd con éter para
separar la grasa y despues se sec6 4 una temperatura
de 100°; pesando despues di6 la masa total por re-
sultado:

Materias insolubles en el dcido elorhidrico:

Materias.
Bilicag CARE esidan] 0,32 7/,
Oxido de hierro. 3.73
Yeso. 3.13
Materias mgaﬁmca< 8,46
Grasal.ll 4, 2 519
Materias solubles en el dcido clorhidrico:
Cal. 30.24 °/,
Magnesia. 8.07
Acido sulfirico. 2.08
Acido carbdnico. . . . . , . 2854
Oxidoide Bierro. i .. w902
Altunina. S o < ()1 2]
Silicas Ll sias s e S a2
Lo que corresponde #:

Carbonato de cal. . 51,42 ¢/,
Carhonato de magnesia. 11,30
Hidrato de magnesia. 3,90
XBS0: &+ w. Ty S s 6,63
Oxido de hlerro S R e D
AT IR, T A1 G B e T SE). 31,
RGO . o el T el e Ny
ALIdO) TS0, T T e 5,19
Materias combustibles. . . . . 846

ToraL. . . . 100,30.%,

El resultado de estos andlisis, es que el agua di
lugar & unas incrustaciones considerables por causa
de la gran cantidad de carbonato de cal que contie-
ue, y que el dcido graso debe tener una saceion di-
solvente sobre el palastro. Considerando que la plan-

cha de acero es mis sensible 4 un exceso de tempe-
ratura que el palastro ordinario, se esplicard fieil-
mente la rdpida destruceion de la caldera. En dieg
dias se habia depositado en la parte superior de los
hervidores, una masa de cerca de 200 kil6gramos,
é impedia su contacto con el agua.

Para separar del agua en cuestion el carbonato de
cal y parte del carbonato de magnesia, y quitar la
grasa en suspension, se mezclo, conforme & los ensa-
yos en pequena escala, con una disolucion de cal
cdustica, y se filtr6 en un aparato de Berenger (1).
El precipitado que se forma en estas condiciones, en-
vuelve en parte las particulas de grasa suspendidas
y las detiene asi mecdnicamente en la masa filtran-
te; por ofro lado, la cal chustica reacciona sobre la
grasa y se forma un jabon caledreo. Esta reaccion
estd ayudada por una temperatura conveniente y por
la agitacion que tiene lugar en el mezelador, en el
cual el agua antes de llegar sobre el filtro, queda
durante 8 6 10 minutos en contacto con el agua de
cal inyectada. El aguapurificada sale completamen-
te clara del aparato y dé al andlisis por cada 1.000
partes:

Partes.
Cal. . 0,1884
Man'nesm 0,2013
Acido de hierro yalumma . indicios.
Acido sulfarico. 0,1217
Cloro. AL 0,1500
Bilichid S il L0 s e i ndieTos:
Alcalis. . 0,1058
Pérdida por combuatmn 0,1512

Lo que corresponde 4:

Carbonato de cal. . . . . R R by 7
Carbonato de mag'nesia. 0,4135
Yeso.. % 0,2068
Cloruro de magnesxo 0,0108
Sal comun. 0,2351

Oxido de luwro y alumma . indiecios.
BIlIGe: " =4, = s o s Jeog melmon e s
Materias orgémcas YA e R Y ET 9 )

ToraL. 1,1947

No se pudieron encontrar materias grasas. Por la
depuracion, la cantidad de materias orgdnicas se re-
dujo de 0,4138 4 0,1512 partes. El Director faculta-
tivo del establecimiento, Mr. Bidlel, hace saber
que despues de la introducion del procedimiento des-
crito, las calderas reparadas han funcionado tres
meses sin interrupeion y que el depdsito e los sitios
mds expuestos al fuego, no llega mas que al expesor
de una hoja de papel y consiste esencialmente en
yeso, siendo muy facil de quitar, y al cabo de tres me-

/1) Esle procedimiento de purificacion de las aguas crudas, desti-
nadas 4 la alimentacion de los generadores de vapor, lo esplicaba yu
en 1850, en ol real Institulo Industrial, con numerosos detalles, ol
distinguldo quimico D. Magin Bonet, catedratico (do quimica apli-
cada a la industria.
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ses la cantidad total no pesa méas de 3 kilégramos por
caldera. Este deposito constituye una materia oscura
y quebradiza, que dd al andlisis el siguiente re-
sultado:

Materias insolubles en el dcido elorhidrico:

SHIGBIE IO e s 2,049/,
Acido sulfarico. . . . . 5,65
Galss 20 A e A e L
Oxido de hierro.. . . . . 0,47
Materias orgénicas. . . . . . 7,36
GrASBILES e o, . indicios.

Materias solubles en el acido clorhidrico:

al BN O R i e 070
Magmesise: or . . b s s 31565
AvidoisuliiricoR o RS s 893
Acido carbénico.. . . . . 9,15
Oxido'de hierro.... . . . . . . 8,96
KPR O r W e e G 12,12
Lo que corresponde i:

Carbonato de cal.. 19,41 9/,
Carbonato de magnesia. . . . 1,16
Hidrato de magnesia. . . . 45,02
e I R S S R 1 (1)
Oxido de hierro. 3, 948
(53117 T, RTINSt S ) | oy Rl 2,04
Materia orgdnica (insoluble en el

L7 DN . .35

GIPABAS v odbiml ol ol S . indicios.

TOTAL o e s . 99439,

Esta incrustacion estd compuesta, por consiguien-
te, hasta una mitad por el hidrato de magnesia, lo
que sucede raras veces en las calderasde baja pre-
sion, y no puede aqui tener malas consecuencias,
puesto que el depésito es quebradizo.

Pero para calderas de altapresion, la magnesia debe
eliminarse, porque como lo demostraremos mas tarde
las sales de magmesia, y en particular el carbonato,
forman con el yeso inerustaciones muy duras. Como
la cal sola. y empleada sin exceso no precipita mas
que parcialmente el carbonato de magnesia, es nece-
sario en el caso de las calderas de alta presion y para
las aguas ricas en magnesia, emplear para la purifi-
cacion una mezela en proporcion conveniente de cal
ciustica y de sosacaustica. Esta mezcla precipita tam-
bien los dcidos grasos.

Elaparato que funciona en la manufactura de yute
de Florisdorf est:d dispuesto de la signiente manera:
Una bomba aspira el agua de condensacion por un
sistema de tubos especiales, y la impele en un mez-
clador, en el cual una bomba particular inyecta en
cantidad suficiente una disolucion pura de cal. El
agua de cal estd preparada en tinas, y se lleva 4 nnos
depositos en donde la recoge la bomba. Despues que
lia tenido lugar la mezela intima, cuando ha termi-
nado la reaccion, el agua se lleva con el precipitado
sobre el filtro en donde se clarifica. Desde el filtro cae
en un recipiente donde reposa antes de enviarla 4 las

El empleo del aparato es sencillo, y su servicio fi-
eil. Tstando el agua en el ¢aso que nos ocupa, pobre
en yeso y sales de magnesia, y funcionando las cal-
deras & 4 6 5 atmosferas de presion, basta solo la cal.

Cuando hay que desembarazar el agua de la cal y
de las sales magmneésicas que contiene, todo cuanto po-
sible sea, por medio de estos precipitados insolubles,
hay que recurrir al empleo de varios reactivos, y el
aparato por este motivo debe ser un poco mas com-
plicado.

Tenemos la esperanza de que dentro de poco tiem-
po podremos dar & conocer los resultados obtenidos
con nuestro procedimiento en la filatura de lanas pei-
nadas de Vdislau. Desde hace varios meses emplean
para alimentar las calderas y para blanquear las la-
nas una agua que antes de purificarla es rica en yeso
y magnesia. La dureza, que es~le 28° (280 mili-
gramos de oxido de calcio por lifro de agua) queda
rebajados &4 2° 6 3" solamente.

{Stingl, profesor de la Escuela industrial superior de Viena.)

Cuero artificial y telas curtidas.

El Sr. Kellogg, ha inventado un procedimiento de
preparacion de cuero y telas curfidas, que vamos &
deseribir.

La invenecion consiste en el empleo de una pasta
compuesta de los residuos de cuero mezclados con
filamentos textiles, 6 empleo de esta misma pasta con
o sin filamentos aplicada sobre tejidos, 6 tambien al
empleo de una pasta de papel cualquiera. Todas esas
pastas deben ser gelatinosas con el objeto de formar
hojas 6 rollos que se someten al curtido despues de
trabajadas como cuero artificial.

Miguina de vapor.

~La figura 1." representa una miquina de vapor
vertical, montada sobre un zdcalo-armazon-aislador,
construida por Mr. Hermann Lachapelle, de Paris.

Tiste zocalo lleva, como se vé en la figura, toda la
mdquina, y le di una gran estabilidad y elegancia.
Separa ¢ aisla completamente la caldera de todos los
organos de movimiento, agrupados en perfecto equi-
librio sobre las columnas y su entablamento.

La caldera vertical, no tubular, es de hervidores
eruzados y de hogar interior. El fuego estd encerrado
en un hogar circular cuyas paredes estdn completa-
mente bafiadas por el agua. Los hervidores rompen
la llama; los gases producidos por la combustion
se encuentran asi retenidos en un horno bastante
vastopara que se mezclen intimamente al airey se
obtiene una temperatura bastante alta para que ar-
dan antes de llegar & la chimenea. Toda la superfi-
cie de caldera recibe, pues, la accion directa de la
llama, de los gases calientes y de la irradiacion del
hogar incandescente; todo el calérico es ufilizado, se
forma poco humo, la poténcia evaporativa es grande,
y por consiguiente, considerable la economia de
_combustible.

La limpia de la caldera y de los hervidores es fheil

‘| y puede verificarse de la manera mds completa; el
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brazo y el cepillo 1légan libremente 4 todos los pun-
tos interiores.

Bl hogar interior estd dispuesto para quemar indi-
ferentemente la lefa, turba, coke y hulla. Basta de
10 & 20 minutos para el calentamiento, para que la
maquina esté en aptitud de funcionar. Un fogonero
un poco experfo quema todo el humo,merced 4 la
disposicion del ho-
gary del escape.

La bomba de ali-
mentacion, entera-
mente e cobre, es
muy sencilla y fun-
ciona con gran re-
gularidad.

La cuba recalen-
tadora adaptada de-
tris de la ealders pa-
raservir de alimen-
facion # la bomba,
suministra el agua
calentada de 70" & 80°
por el vapor de escu-
pe, lo que dd una no
table economin de
combustible, y s
regularidad en la
marcha,

Estas maquinas
funcionan & muy pe-
quena velocidad, y
las dimensiones (e
los eilindros permi-
ten duplicar la po-
tencia cuando se ne-
cesita. La expansion
variable, 6 la mano
para las pequeiins
maguinas, y para el
regulador 4 purtiv de
8 caballos, permite
regular su gasto en
vapor segun el efec-
to que se desea oh-
tener.

El cilindro es de
camisa y circulacion de vapor, lo que impide toda
pérdida de fuerza por enfriamiento. El guia estd fun-
dido juntamente con la tapa del cilindro, y alisado
al mismo tiempo que la caja de estopas, la cual man-
tiene rigorosamente el vastago del piston en el gje
del cilindro donde se mueve.

Iiste piston estd provisto de un gran anillo tnico,

compuesto de dos eirculos concéntricos que forman
resorte natural. Este anillo dura indefinidamente, y
evita los gastos y perturbaciones, los desérdenes que
ocasionan los resortes generalmente empleados y
que deben reemplazarse todos los meses.

Ll drbol motor y su manivela estin forjados de una
sola pieza,

Las articulaciones son de rétulas esféricas, lo que

unido & unia gran solidez, tieue la ventaja de dismi-

nuir los rozamientos y de hacer el deterioro casinulo,
Los gjustes se hacen segun un sistema particular, y
se los arregla con una llave.

La figura 2." representa la aplicacion de la méqui-
na que acahamos de describir, al movimiento de las
hombas verticales, cuyos cuerpos estin equilibrados
en los flancos costados de un depdsito de aire de gran-

- des dimensiones, cir-
cunstancia que ase-
gura la regularidad
de la marcha del
aparato y la constan-
te igualdad del chor-
ro de agua.

Como se vé en la
figura, el drbol de
manivela es directa-
mernite movido por el
arbol de la magquina;
este drbol motor fun-
ciona sobre soportes
provistos de cogine-
tes de bronee, y ha-
ciendo cuerpo con el
depbsito. Las bombas
van unidas sobre el
z6calo del deposito
que lleva las boeas
de aspiracion y de
impelencia. Las dis-
posiciones de estos
ultimos d6rganos
pueden ser modifica-
das segun las condi-
ciones particulares
€l que se encuentra
la toma de agua, la
impelencia y los
efectos hidrdulicos
que se desee ob-
tener.

Rigura 4.2

AGRICULTURA.

Conservas de frutas.

Para conservar la fruta durante su conduceion por
fervo-carril, se ha ensayado con bastante buen éxito,
en los Lstados-Unidos, un nuevo wagon provisto de
un abanico meehnico, movido por uno de los ejes de
las ruedas, con el cual se arroja el aire por entre hie-
lo y se vuelve despues 4 recoger y arrojar en térmi-
nos de mantener siempre una temperatura baja, uni-
forme y general. S

Enfoermedades de vainilla.

La planta que produce la vainilla ha sido atacada
no hé mucho tiempo de una enfermedad que difienlta
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n gran manera su cultivo, y por medio de la qui-
ica se ha conseguido llegar & obtener ung nueva
ustancia, de la cual se saca la esencia de vainilla.
os quimicos alemanes, MM. Hartig' y Kubel, han
bncontrado en el cambivm de los coniferas una espe-
bie de resina que, despues de emplear ciertos proce-
limientos, da un aroma andlogo al de la vainilla y
jjue tiene idéntica composicion que la misma verda-
lera esencia de vainilla. Esta psewdo vainilla se ven-
e en grande escala en Alemania como el verdadero

figura 3." y no es otra mas que la trilladora para
trébol. X

Esta trilladora de tréhol, que sirve igualmente para
la alfalfa, zulla, y, en una palabra, todos los peque-
fios granos, ha sido ltimamente modificada nota-
blemente y en ventaja del trabajo que ejecuta. Para
efectuar bien la trilla de los expresados granos 6
semillas, es preciso actuar no tan solo por batido
sina por friceion, y esto es lo que se consigue con
la miquina que nos ocupa, por medio de trillas
¥y contra-trillas acanaladas muy proximas entre si
sin este sistema se pierde 6 rompe una gran cantidad
de grano. -

El punto mds delicado, despues del desgrane, es la
limpia conveniente del grano; la miquina que nos
ocupa, aunque muy sencilla, responde perfectamente

|

J

articulo que imita, y su precio viene & ser los dos ter-
cios del que fiene la verdadera esencia de vainilla
obtenida de la planta.

Trilladora para trébol.

En uno de los numeros anteriores hemos descrito
la trilladora Brouhot ordinaria y de doble limpia;
hoy vamos i dar & conocer otra maquina muy nota-
ble del mismo construetor, que representamos en la

Fi'gurn 2"

{4 este ohjeto, mercedd su sistema de rejillas pro-
porcionadas al grano & trillar, rejillas que eliminan
todos los elementos extranos; inase & esto dos criba-
doras, la primera que quita aun la borra, la segunda
separando solamente el polvo y los pequefics gra-
nos extrafios lijeros. y se comprendera que el grano
sale de la maquina perfectamente limpio y ceribado, y
apto para el mercado desde luego.

Il grano, por lo demds, puede obtenerse de dos
clases, 6 mezclado.

Trilladora Hermzinn-Lacha.pelle.

Representa la figura 4." una nueva trilladora que
construye el reputado constructor mecdnico J. Her=
wann Lachapelle, cuya maquina, destinada & trillar
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y limpiar toda clase de trigos, centenos, cebadas y
las avenas, sin maltratar el grano ni romper la paja,
§& compone:

1. Dt un BaTiDOR (e hierro, formado con oe/o pi-
sones de hierro de escuadra ligeramente redondeadas
y adelgazadas del lado opuesto 4 la aceion del batido,
y que por su inclinacion con el contra-batidor en su
enfrada forman un angulo tal, que las piedras no
pueden penetrar y causar los desperfectos 4 menudo
dificiles de reparacion.

Los pisones estan fijados por tornillos de doble tuer-
ca sobre aros formados con escuadras reunidas 4 los

cubos por medio de rayos de palastro, constituyen
una ruoeda llena, y al abrigode toda deformacion
ocasionada por la fuerza centrifuga.

El batidor, en esta forma completado, estd4 monta-
tado sobre un arbol de acero que gira dentro cogine-
tes engrasadores cerrados y al abrigo del polvo.

2. DE N CONTRA-BATIDOR que envuelyve casi la mi-
tad del batidor al cual es ligeramente escéntrico.

Este contra-batidor esté compuesto de hojas de
hierro plano reunidas por tornillos fuertemente apre-
fados y remachados sobre aros de escuadra, de los
cuales los de los extremos son muy fuertes.

Figura 3.*

Esta disposicion evita el empleo de roblones, que
son siempre tan engorrosos. i

3.° DE UN SACUDIDOR DE PAJA LARGA compuesto de
palas recibiendo pareadamente un movimiento alter-
nativo de vaiven y de arriba abajo, por medio de
un drbol especial de manubrio sobre el cual des-
cansan.

Estas palas estin recortadas en su parte superior
en forima de dientes, obligando en cierto modo 4 las

gajas 4 pasar por una série de ranuras, sacudiéndolas
uertemente y despojandolas bien de los granos que

arrastran, El intérvalo de las planchas que forman el
marco de cada una de estas palas estd guarnecido de
pequenas rejillas para dar paso al grano.

4" DE D0S CEDAZOS LONGITUDINALES (en lugar de uno
como se hace generalmente). Estos dos cedazos del
igual peso, bien equilibrados, estan suspendidos por
resortes metalicos sin articulaciones y mantenidos &
distancia por ofros resortes colocados debajo.

Estoscedazos estin movidos por un drbol de ma-
nubrio que les imprime un movimiento de vaiven.
En ciertos casos los manubrios estin en direccion
opuesta, y en otros en dngulo recto.

Cada uno de estos cedazos estd compuesto de un )

fondo plano de palastro, conduciendo los granos es-
capados de las grandes pajas & una reja apartadora
que sigue 4 este fondo; lleva ademés dos planos ineli-
nados de los cuales uno, el de arriba, estd destinado
4 volver 4 la reja apartadora todo los productos pa-
sados & través del contra, y el otro, el de debajo, 4
conducir al eribador aspirador la totalidad de los gra-
nos pasados & través de la reja.

Las rejas de estos cedazos son de alambre cruzado
hastante espeso para que los pedazos pequenios de
paja no puedan.pasar por ellas, y cuyo resbalamien-
to hécia el exterior de la méquina se facilita por pe-
quenias hojas de madera colocadas & lo largo sobre
estareja y un tanto por encima. Para evitar la pér-
dida de los granos entre los dos cedazos se emplea
un recubrimiento terminado en una arista bastante
delgada, que distribuye & cada lado los granos que
recibe.

La muy ligera construccion de estos dos cedazos;
su perfecto equilibrio cuando los manubrios, obran-
do en sentido opuesto, les comunican un movimiento
contrario, aseguran & la mdquina la mayor esta-
bilidad.

La ligereza de estos cedazes permite tambien realis

- .
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zar una ecomonia notable en la fuerza motriz que or-
dinariamente se emplea, y por consiguiente una gran
economia de combustible.

5. DE UN CRIBADOR VENTILADOR con paletas soplan-
do debajo las rejas de dos canalejas moviles y cons-
truidas con doble compartimiento, porlos varios pro-
ductos de la trilladora.

Estas canalejas, por su movilidad y sus disposieio-
nes, producen una aechadura que, combinada con
ventilacion, permite obtener una limpia tan bien
que se puede. El compartimiento de granos limpios
sostiene ademéas
un fundo de plan-
cha perforada que
escoge los grani-
tos antes de en-
sacar. 3

Las canalejas
estin, exterior-
mente, provistas
de tahlas moéviles
y con correderas
destinadlas & re-
gular la separa-
cion de los pro-
ductos, combi-
nando sus posicio-
nes con las aber-
furas de introduc-
cion de aire del
cribador, intro-
duceion que se
puede aumentar 6
disminuir cuando se quiere, por medio de paraderas
moviles fijadas sobre cada una de las mejillas del ven-
tilador.

6.° EN FIN, DE UN ARMAZON, muy sélido, con escua-
dras y refuerzos de fundicion.

Sobre este armazon ¢ caja se montan los elementos
que acabamos de describir.

Como en los otros sistemas de trilladoras, los haces
colocados sobre el tablero se desatan y desenvuelven;
despues se empujan al engranador que los introduce
al batidor de donde son arrastrados por la fuerza cen-
trifuga para venir & desgranarse por friccion sobre
el contrabatidor.

El conjunto de estas maquinas de trillar estd mon-
tado sobre cuatro ruedas, dos sobre avan-tren y limo-
nera. Esta disposicion permite el trasporte de la
méquina por los peores caminos.

Fabricacion del vinagre.
(Continuacion.)
Procedimiento acelerado.— Llegamos ya al pro-

cedimiento m#s importante & industrial que se co-

noce para la fabricacion que nos ocupa; tal es el
llamado acelerado ¢ de Schiitzenbach. Este proce-
dimiento consiste esencialmente en lo que sigue: Se
disponen los toneles (figura 5.') sobre uno de sus fon-

dos de modo que queden elevados & una altura con-
veniente para las necesidades del servicio; en su in-
terior, hicia la sexta parte inferior de la altura, lleva
un falso fondo lleno de agujero, en donde se ponen
virutas de madera, carbon 6 paja, preparado eomo
ya veremos mis adelanfe. Otro falso fondo B lleno
ignalmente de agujeros, por donde pasan hilitos de
canamo con un nudo que les retiene, va colocado en
la parte superior, de suerte que se forma una especie
de cubeta destinada & recibir el liquido. El liguido
cae gota § gota sobre las virutas, y una serie de
agujeros o dan
entrada al aire por
la parte inferior,
y el tubo ¢ le da
salida por la su-
perior. Los copos,
que ocupan el
hueco que queda
entre los dos fal-
sos fondos, han
sido sometidos 4
la aceion del vi-
nagre fuerte hir-
viendo, 6 bien de
acidoacético, has-
ta la saturacion.
El liquido desti-
nado & acedificar
es, en general, el
aleohol rebajado
convenientemen-
te, aunque 4 ve-
ces se le anaden algunas milésimas de un liquido
azucarado fermentestible, tal como el jugo de remo-
lacha, 6 mejor, sobre todo al principio, 5 décimas ¢
1 por 100 de buena levadura de cerveza y un poco de
azucar hasta su disolucion (50 por 100). Esta adicion,
que aconsejan algunos autores francesés, no la
creemos necesaria en el procedimiento rdpido que
nos ocupa, por las razones que iremos exponiendo
luego. De todos modos, el liquido alcohdlico se vier-
te en la cubeta del aparato por ¢ y filtrando gota &
gota 4 lo largo de los hilos, se reparte & capas delga-
das sobre las virutas, donde bajo la accion del fer-
mento, segun unos, 6 de otra accion andloga & la que
se verifica en el musgo de platino, como ya indi-
camos antes, se forma el dcido acético que se recoge
por 7.

Tal es el procedimiento en esencia; y como su im-
portancia es superior a la de todos los demds, vamos
& hacer sobre él algunas cousideraciones teérico-
practicas que consideramos muy necesarias.

Hemos dicho que los toneles antes de recibir la pri-
mera adicion de liquido aleohdlico, deben ser acedifi-
cados, es decir, que las virutas que los lenan deben
empaparse bien de vinagre, cuya fuerza sea,por lo
menos igual & ladel que se quiera obtener. Este vi-
nagre se anade hasta tanto que el que corre por de-
bajo del tonel tenga el mismo grado de concentra-
cion, en cuyo momento queda casi establecido el
equilibrio entre la adherencia del vinagre y su peso,

Figura 4.*
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Las virutas retienen una cierta cantidad de vinagre
que queda en el rellenado, y se llama vinagre de
acedificacion; esta cantidad serd tanto mis grande,
cuanto mayores sean las dimensiones del tonel, y mis
pura la materia empleada para el rellenado. Un to-
nel de dimensiones medianas (por ¢jemplo, 1 metro de
difunetro por 2 de altura de relleno) absorbe las can-
tidades siguientes de vinagre:

Virutas ordinarias.. . . . .. . . 300 & 350
— ensortijadas.. , . ... . vine we 30004 400
— idemy dispuestas en capas.. . . 500 & 600

Carbon de leda de tilo.. . . . . .. ... 800 & 1200

Manojos de paja dispuestas en capas. . . 40 4 60

Eistos nameros varian todavia mucho con el espesor
de las virutas y el grano de carbon.

El vinagre de acedificacion se prepara aparte; y su
produceion representa un papel importante en les fi-
bricas. Iste liquido forma en el rellenado un fondo
de vinagre que se trata de mantener siempre al mis-
mo grado de concentracion, y en esto consiste todo
el arte de la fabricacion del vinagre. Si se descuida
el entretenimiento de este liquido, queda perturbada
toda la fabricacion. Las siguientes consideraciones
hardn comprender mejor toda la importancia que
tiene en la industria que nos ocupa el vinagre de
acedificacion.

El Hquido acedificable es, como ya lhemos dicho,
una mezela de aleohol y agua, en proporciones va-
viables (7 & 12 por 100 de aleohol absoluto) 6 una
mezela de estos dos lquidos y vinagre. ste liquido
se echa por intermiteucias y por pequenas poréiones
en los toneles, donde, en virtud de su peso, desciende
poco & poco y gana lentamente el fondo.

La manera de practicar estas adiciones fracciona-
das varia en cadn fabrica; cada labricante tiens para
ello un método espeeial, y lo mismo sucede para la
combinacidn de los toueles, pues mientras unos 10s ha-
cen funcionar aistadamente, 10s 0ros Los hacen co-
municar dos & dos, tres a tres, ete.

Cuando setrata de toneles separados 6 aislados, cada
uno es alimentado en parte con el lyuido acediticable
y en parte con el yinagre gue corre por su parte in-
terior. 81 todos los toneles vierten en ul deposito co-
mun, reciben el liquido acedificable y el vinagre de
este deposito.

La primera adicion de liquido alecohdlico produce
en el tonel los efectos siguientes: El equilibrio del
vinagre de acedificacion se destruye enwraudo este
por cowpleto en wovimiento; el liguido acediticable
desaloja una parte y se wmezela con el resto; la por-
cion de hguido expulsado desaloja a su vez, al des-
cender, una nueva cantidad de vinagre de acedifica-
cion, corriendo el vinagre por lo bajo del tonel en
cantidad correspondiente duranie touo el rewmpo que
dura este movimiento.

Despues de la primera udnnon. se tiene; por lo
tanto, sobre la primera capa, una mezcla de yinagre
y de disolucion aleoholica, en la cual domina esta ul-
tima, tauto mis y durante mayor tiempo, cuanto was

regulur y lents se haya verificado la distribucion La J

segunda y la tercera capa contienen vinagre puro de
acedificacion.

La segrunda adicion se hace con el lquido que aca-
ba de salir del fonel, puro 6 mezelado con un poco de
aleohol. El efecto de esta adicion se comprende fieil-
mente en la primera capa: el vinagre que ha sido ex-
pulsado por el liguido aleohdlico, queda reemplaza-
do; el liguido acedificable, parcialmente oxidado por
la no interrnmpida circulacion del aire, se mezela
con mayor cantidad de vinagre y es rechazado & la
segunda capa, mientras que por la parte baja aban-
dona el tonel nueva cantidad de vinagre de aceditficar,
que ordinariamente suele servir para una tercera adi-
cion.

Contintia el movimiento del liquido en el tonel; en
la primera y segunda capa, queda completamente
reemplaza o el vinagre de acedificacion; el liquido
aleoholico, oxidado ya, queda trasformado en vina-
gre y corre por el fondo para ser recibido en el depd-
sito de vinagre hecho. En tal situacion, el tonel se
encuentra por completo en su primer estado de acedi-
ficacion y capaz de produeir una nueva cantidad de
vinagre.

Realmente, las cosas no pasan como acabamos de
decir, porque hemos supuesto solamente tres capas
en los toneles, y esto no puede ser sino por excep-
cion; en los generadores de dimensiones ordinarias y
tratados por cantidades de liquido proporcionales & su
cabida, el nimero de capas debe suponerse mucho
mayor. Por lo demds, la marcha del fendmeno es la
misma. {

Por el fondo del tonel debe salir siempre vinagre
completamente formado, no debiendo influir nunca
en su concentracion, sensiblemente, el que se anada
al mismo tiempo al tonel; si sucede lo contrario, se
tendrd una prueba de que el generador funciona
mal. Cuando se pereiba que el vinagre que sale del
tonel se debilita, coincidiendo esto con una adicion
abundance de liguido aleoholico, serda una prueba de
que ayuel ha sido recargado; en tal caso, se anadird
el vinagre cou mMenos irecuencia, ¢ en mwenores can-
tidades, con el objeto de aumentar el numero de
cupas, de que hemos antes hablado. El olyido de esta
precaucion puede ser causa de que la mezela de vi-
nagre y alcohol se debilite cada vez més y se pierda
mucho alcohol. Sin embargo, en vez de trabajar de
este modo, vale mas, para dar fuerzaal vinagre fa-
bricado, reemplazar en seguida en el tonel el vina-
gre de acedificacion por otro fuerte.

Despues de lo dicho sobre los fendmenos que se
verifican en el caso de los toneles aislados, no es pre-
¢iso entrar en grandes detalles & proposito de los to-
neles reunidos en sistemas, por cuyo motivo nos li-
mitaremos & exponer algunas breves observaciones.

Bajo el punto de vista del prineipio, nada ha cam-
biado: la diferencia secundaria que se presenta es re-
lativa solamente al numero de capas 0 zonas que, en
vez de estar como antes, reunidas en el mismo tonel,
quedan aqui separadas, estando representadas dos por
un tonely la tercera por otro. Se comprende ficilmen-
te, despues de esto, que el método de los toneles ais-
lados conviene mejor para los generadores de grans
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des dimensiones, siendo preferente el que consiste en
reunirlos, para los pequenos.

Como en el método anterior, lo que importa en el
(ue nos ocupa, principalmente, es mantener el con-
tenido constante de cada tonel en estado de coneen-
tracion y reemplazar continuamente el vinagre de
acedificacion & medida que es agotado por el aleohol.
i se observa siempre esto, y si el vinagre ya forma-
do que saledel primer tonel, se vierte regularmente
ert-los otros, se pueden obtener por este método exce-
lentes resultados.

El rendimiento de un tonel de vinagre, 6 por mejor
deeir, su poder productor, 6 la cantidad mds ¢ meénos
grande de alcohol que puede trasformar en vinagre
en un tiempo dado, depende de varias causas que va-
mos & examinar. Por de pronto, es indudable que &
igualdad de circunstancias, el rendimiento de un to-
nel serd tanto mayor cuanto mayores sean sus di-
mensiones; sin embargo, estas dimeisiones no podrin
exceder de cierfos limites sin separarse del mdximum
de su utilidad practica. El Sr. Pfund, eita el siguien-
te hecho observado en su fibrica: un tonel que tenia
2 metros de diametro por 4™, 3 de altura, que repre-
senta una cabida de 135 hectdlitros proximamente
de relleno, y que, por lo demds, estaba perfectamen-
te dispuesto y servido, producia cada doce horas 100
litros proximamente de buen vinagre de 7,5 & 8 por
100 de deido hidratado; mientras que otro tonel de 1
metro de didmetro por 2 de altura de relleno, produce
en las mismas condiciones 25 litros de vinagre de
igual fuerza que el anterior, siendo asi que propor-
ciomalmente no debia dar mds que 12 litros, puesto
quela relacion entre las cabidas de los dos toneles es
de 8,54 1 (135:15.7), siendo solameute de 4:1- la que
se ha obtenido. Aparte de esto, un tonel grande tiene
tambien el inconvenicnte de ser diticil de limpiar, de
no poderse graduar su temperatura fheil y pronta-
mente, de donde resultan & veeces perdidas sensibles
de aleohol, y otras desventajas inherentes 4 sus gran-
des dimensiones.

La practica ha sancionado que la me_;ox altura para
el relleno de los toneles es de 0m, 8 solamente, altura
que es suficiente para que todo el aleohol se conyier-
ta en vinagre con una sola vez que la atraviese. Na-
turalmente, para poder obtener, con toneles tan ba-
Jos, grandes cantidades de vinagre, es preciso au-
mentar el didmetro. Las diferentes capas serdn en este
caso muy delgadas, y se comprende facilmente la ne-
cesidad de un relleno escogido y dispuesto con gran
cuidado, asi como la de que la distribucion sobre la
superficie del liquido 4 acedificar se verifique con la
mayor igualdad posible. Con tales precauciones, estos
toneles hacen un trabajo excelente: un tonel dela
altura indicada por 20, 3 de didmetro, di por hora 3,4
litros de vinagre de 7,5 por 100 de dcido. 8i no se
quiere fijar el resultado exclusivamente al aparato de
distribucion (lo que es tanto mas dificil cuanto més
ancho es el tonel), se le puede dar # este un didmetro

de 1 metro & 1m,50 y suplir la falta de ancho por una
altura mayor que puede ser de 24 2m 50,
Lamatena ‘que constituye el relleno del tonel tiene

?mﬂoble'm presentar  la aceion del aire una | ..-

-

gran superficie con el objeto de acelerar la acedifi-
cacion del liquido aleohdlico, y, absorbiendo en se-
guida el vinagre, disminuir el movimienfo de aquel
para que todo el aleohol pueda trasformarse en &dci-
do acético. No es, pues, solamente la extension de
la superficie lo que debe tenerse presente en la ma-
teria de «relleno, sino tambien su masa y porosidad
interior.

Como materia de relleno, se emplea casi exclusiva-
mente las virutas de haya roja y el carbon de lena,
aunque algunas veces se suele emplear la paja, sar-
mientos (generalmente mezelados con virutas de
haya), tabletas delgadas de haya, ete. Los mas emplea-
dos son las virutas de haya, porque realizan al mis-
mo tiempo las condiciones mas favorables de super-
ficie y poder absorbente; pudiéndose usar estas viru-
tas planas 0 ensortijadas, que echan simple-
mente en el tonel o se colocan por medio de capas
horizontales. Un tonel mediano que no puede conte-
ner mas que 4 quintales de virutas echiadas sin érden.
exige para el relleno 6 4 7 quintales si se eolocan en
capas. Este altiino procedimiento, aunque mas caro,
tiene las ventajas de dar més facilidad y regularidad
& la cireulacion del aire y presentar mayor superficie;
por esté motivo no debe estranarnos el que la pricti-
ca haya sancionado que por él se obtiene mayor can-
tidad de vinagre y de mas alta graduacion.

El carbon de lena, sobre todo de lena de tilo, se
emplea frecuentemeante como materia de relleno, de-
positiandole dentro del tonel simplemente y en frozos
del tamano de una nuez, al estado.de sequedad com-
pleta y libre de polvo. Los toneles llenos con este
carbon funcionan bien y con mucha regularidad,
manteniéndose & una temperatura moderada; por ¢on-
sigruiente, la evaporacion es menor y menos los acei-
dentes 4 temer que ¢uando se emplean las virutas;
pero el carbon fiene el defecto de dar un rendimiento
muy pequeno cou relacion a la cantidad de vinagre
de acedificacion empleada. liste relleno absorbe fi-
cilmente, en un tonel mediano, 10 a 12 hectdlitros de
vinagre y no produce mas que un tonel de virutas
con 3 0 4 heetolitros de vinagre fuerte. El carbon de
lena, en efecto, retiene el vinagre con tanta energia
que no puede ser este ultimo expulsado por el liquido
aleoholico sino de la capa superficial, mientras que en
el interior queda estacionario ¢ & penas si se mueve,
quedando por consiguiente, sin accion; de suerte que,
el vinagre fuerte encerrado, por decirlo asi, en el in-
terior de cada trozo de carbon, en este caso, es un
capital improductivo.

La paja empleada para el relleno tiene el defecto
contrario que el carbon: el liquido vertido penetra
fdcilmente hasta las capas mas profundas; el vinagre
fuerte es tratado por una cantidad de aleolol menos
fuerte en una mitad; el tonel se calienta demasiado,
lo que, anadido & los inconvenientes que sobrevie-
nen en seguida en la misma paja, produce una espe-
cie de fermentacion putrida. Un tonel asi dispuesto,
exije, porlo tanto, mucho cuidado y atencion; no
debe recibir adiciones cousiderables, sino relativa-
mente pequenias y con frecuencia repetidas, Se
aconseja, sin embargo, el siguiente wetodo de relleng

Se
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con paja, que parece dd buenos resultados: se cortan
la paja de trigo y de avena en haces de 30 440 centi-
metros de longitud, sujetas suavemente en su mitad
por medio de un hilo; estos manojos de paja se colo-
can sobre el fondo del tonel subiendo las capas unas
sobre otras, cortando el hilo que une los haces, cada
vez (ue ha terminado una de estas capas superpues-
tas; de este modo todos los vastagos 6 canas de paja
se encuentran unidos unos contra los otros en po-
sicion vertical formando un sistema de hilos estrechos
en el que pueden circular con bastante libertad el
aire y el vinagre, sobre todo cuando se ha tomado la
precaucion de quitar & las pajas sus ligaduras.

Lin cuanto # las otras materias, presentan tan poco
interés que creemos inatil indicarlas siquiera, y va-
mos solamente 4 decir algo sobre el platino empleado
como estimulante en la acedificacion. Sibese que una
notabilidad quimica ha construido un generador de
deido acético,—si asi puede calificarse su aparato,—
(ue consiste esencialmente en una fuente que lleva en
sumedio una capsulita que contiene negro de platino,
y se cubre con una campana grande de vidrio, abier-
ta en su parte superior y dispuesta sohre tres cunas
de madera, para (que el aire penetre ficilmente por de-
bajo; se introduce por la abertura superior un embudo
de pino largo, adelgazado en un estremo. Echando
aleohol por el embudo, este liquido cag gota #& gota
sobre el platino contenido en la capsula; hay des-
prendimiento de calor y formacion de vapores, que
se condensan en estado liquido sobre las paredes de
la campana, reunieéndose luego en el fondo de la
fuente. Una gran parte del alecohol anadido sera, de
este modo yen poco tiempo, trasformada en #eido
fuerte; sin embargo, este aparato no ha sido aun em-
pleado industrialmente en ninguna parte, al menos
(ue sepamos nosotros, porque la cantidad de #cido
obtenido es demasiado pequena con relacion 4 la
del aleohol consumido. En esta oxidacion, y aun
suando haya un exceso de airve, se forma, ademds del
acido acético, mucho aldehido que no se trasforma
en dcido acético, pero que & consecuencia de su gran
volatilidad, se escapa con el aire, mezelado con va-
pores alcoholicos. Por otra parte, el platino pierde
rapidamente su eficacia y, para devolvérsela, es ne-
cesario calentarle al rojo, operacion que, aun hecha
en pequena escala, ocasiona una gran pérdida de
esta tan cara materia.

El Sr. Pfund, que tan notables trabajos ha reali-
zado en la industria vinagrera, ha practicado unasérie
de ensayos sobre la aplicacion del platino & la ace-
dificacion, construyendo al efecto un aparato muy
costoso que no presenta el Gltimo de los inconve-
nientes que hemos sefialado, pero que tiene, al mis
alto grado, el primero. Lo reaceion quimica, en el
aparato, es tan violenta que el platino, que actta
aqui en su estado de division todavia mayor que el
negro del mismo metal, se mantiene constantemente
4 la temperatura del rojo, y, por consiguiente, no
pierde su aceion quimica. Todos los productos de la
reaceion se recojen, 4 medida que se condensan, en
un aparato refrijerante dispuesto para este fin. Con
este aparato, empleando 50 gramos de platino inaltes

rable, se obtiene 10 4 12 litros de un liquido que con-
tiene 25 por 100 de aleohol, 10 & 15 por 100 de alde-
hido, ysolamente 0,5 & 1,5 por 100 de dcido acético.

Descartado ya este punto, vamos & continuar ocu-
pindonos en el estudio de los factores que influyen
en el rendimiento de los toneles, tocdndole su turno
al liquido acedificable. Consiste este en una mezcla
de alcohol y de agua, 4 la que suele anadirsele 4
veces cierta cantidad, muy variable por cierto, de
vinagre ya formado; y la composicion de esta
mezela, especialmente su riqueza en alcohol, tiene
una gran influencia sobre el rendimiento de los to-
neles, como vamos 4 ver enseguida.

El producto de un tonel no es constante y depen—
de, en igualdad de circunstancias, de la fuerza del
vinagre que se quiere obtener, por consiguiente, de
la proporcion del aleohol en la mezela. Asi, por
gjemplo, si un tonel suministra por dia 50 litros de
vinagre & 6 por 100 de dcido, no se puede decir que
producird los */; de esta cantidad con 9 por 100 de
acido y la mitad con 12 por 100. En realidad, un to-
nel que produce 300 centesimas de 4cido en un vina-
gre de 6 por 100, apenas si dara:

30 litros & 9 por 100, 6 sea 270 centilitros de 4cido,
yls — 12 — — 180 —

A partir de cierto limite inferior, laacedificacion es
tanto mas lenta, cuanto mas acido acético contiene el
liguido aleohdlico, siendo nula cuando la désis de
acide hidratado en el producto es el de 12 por 100
proximamente. Con ningun aparato, ni por grande
que sea la cantidad de alcohol, ni por procedimiento
alguno, se puede obtener de un tonel el acido 1nds
concentrado, Los ejemplos precedentes muestran que
este limite de la accion acedificadora no llega buena-
mente sino por grados, y que, por cousiguiente, si
la concentracion del vinagre se aproxima .al limite,
no se podra utilizar ventajosamente la capacidad
productora de los toneles. Si el fabricante no obtiene
vinagre de una fuerza determinada, si no se trata
para €l mas que de la cantidad, la concentracion mas
ventajosa es la de 6 4 7 por 100, no siendo bueno
descender de este grado, puesto que por el empleo
del aleohol més dilatado ¢ débil, podria acontecer un
aceidente, de que hablaremos pronto, y que tiene lu-
gar cuando un tonel, en que la temperatura es muy
elevada, no hay que hacer mas que muy poco tra-
bajo.

Una adicion demasiado grande de vinagre & la
mezcla de aleohol, influye igualmente sobre el rendi-
miento del tonel, pudiendo volver mas dificil la oxi-
dacion. Isto es lo que sucede cuando se anade vina-
gre fuerte en tal cantidad, que el liquido alcohdlico
vertido en el tonel forma sobre la primera capa una
mezela de més de 6 por 100 de #cido. El poder pro-
ductor del tonel se ¢jerce entonces en las circunstan-
cias mis desfavorables, como puede verse facilmente
por el siguiente ejemplo: Supongamos que se produ-
ce vinagre 4 9 por 100 con un liquido alcohdlico, al
que se anade la mitad de su voliunen de este vinagre;
este liquido contendra 4,5 por 100 de dcido, pero esta
ddsis subird &7 por 100 por su coutacto con el vina~
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gre de acedificacion de la capa superior, que natu-
ralmente es tambien de 9 por 100, haciéndose la oxi-
dacion, por lo tanto, muy lentamente; si en este mis-
mo caso no se afade vinagre al liquido aleohdlico, se
obtiene en la capa superior de relleno, una mezcla de
4.5 por 100 proximamente, que se oxida répidamente
ysube & 7 por 100, despues que se amortigua la oxi-
dacion, consiguiéndose de este modo una acedifica-
cionde 2,54 2,5 por 100 que verifica casi sin ayuda
de adicion alguna. Asi, pues, un tonel en que puede
tratarse 50 litros por dia de liquido aleohdlico de una
fuerza determinada, no debe seralimentado con 100
litros de una mezcla de este mismo liquido con vina-
gre; el rendimiento serd el mismo, pero no se obten-
dré sino un producto incompletamente oxidado.

La mezela del Hguido aleohdlico en el vinagre,
tiene, por lo demds, una ventaja sobre el liquido em-
pleado puro, &4 saber: que la evaporacion de alcohol
es mucho menor, pues la reaccion quimica es mis
lenta, la temperatura del tonel menos elevada, y, por
otra parte, siendo mds acuoso el liquido de la prime-
ra capa, que es el sitio de la evaporacion, tiene un
punto de ebullicion superior, la tension de su vapor
es menor, y los elementos volitiles son arrastrados
con menor facilidad por el aire caliente.

FRANCISCO BALAGUER.
(Se centinuard.)

——NTL SN N ~—

COMERCIO.

Descuento.

El promedio general del descuento durante el afio
tltimo, de los Bancos de Amsterdam, Berlin, Bruse-
las, Francfort, Londres, Paris y Viena, ha resultado
al 4,01 por 100, correspondiendo el més alto de 4,50
4 los meses de Enero y Noviembre, y el mds bajo, &
3,81 en los de Febrero y Marzo.

En el de Amsterdam se ha descontado constante-
mente & 81/, por 100 en los ocho primeros meses del
ailo, y 4 8 por 100, tambien constantemente, en los
cuatro tiltimos.

En el de Berlin el mayor interés, de 650 por 100,
se encuentra en Enero y Noviembre, y el més bajo,
de 4 por 100, permanecié inalterable en los cinco
meses de Febrero & Junio.

En el de Bruselas, #4'/,en Enero, Setiembre, Octu-
bre y Noviembre, es el mds elevado, y & 3 por 100 en
Febrero el més bajo.

En el de Francfort ha llegado el descuento 4 6,5
por 100 en Noviembre, habiéndose mantenido & 3 1/,
durante el cuatrimestre de Marzo &4 Junio.

En el de Londres se han verificado las mds fuertes
oscilaciones: en Enero llegd el descuento al tipo es-
cepeionalmente alto en aquella plaza de 6 por 100,
¥ en Setiembre 1leg6 4 bajar & 2 por 100.

Enel de Francia, en los doce meses del aiio, se
han mantenido al precio medio uniforme de 4
por 100.

‘En el de Viena & 5 por 100 en los ocho primeros
meses y & 4!/, en los cuatro ltimos.

Al terminar el afio el precio del descuento ha sido
el siguiente:

Amsterdam, 3; Berlin, 5; Bruselas, 3 '/;; Franc-
fort, 5; Londres, 3; Paris. y Viena 4 !/,.

El descuento del Banco nacional de Espatia ha per-
manecido invariable al 6 por 100.

Aduanas.

Del restimen de las cantidades y valores de los prin-
cipales arficulos exportados por las aduanas de la Pe-
ninsula y Baleares en Sefiembre tltimo, que publica
la Gruceta, vesultan 38.804.821 pesetas de valores, es
deeir, 7.091.558 mas que en Setiembre de 1874,

La recaudacion de las mismas aduanas obtenida en
el mes de Fnero ultimo asciende & 5.272.155 pesetas
8 céntimos, 0 sea 457.831 pesetas 32 céntimos mas
que en igual mes de 1875.

La exportacion de aceite comun en dicho mes {ué
de 460.495 kilogramos, y en Sefiembre anterior
de 1,125.279.

Las provincias cuyas aduanas han presentado ma-
yor aumento en sus rendimientos con relacion al pe-
riodo indicado, son las de Barcelona, Alicante, Sevi-
lla, Mureia, Coruna, Mdlaga, Gerona, Vizcaya y
otras de menor importancia.

MERCADOS NACIONALES.

Juon (10 de Febrero).—Carbones: Cribado de 1.%,
3,60 rs.; id. 2.%, 3,50; id. todo uno hecho con me-

- nudo lavado, 3; todo uno natural, 2,90. Galleta, 3;

menudo lavado, 1., 2,20; id. id. 2., 2; cokes de
Langreo, 1.", 4 2.% 4,50; id, de Mieres, 6,25.

Cueros: Suela gallega limpia, 7,25 libra; cuero al
pelo, 5,35.

(frasa: De sardina, & 40 pesos, pipa.

Hapana (14 de Enero).—Operaciones de poca im-
portancia en los azucares; continuando la gran seca
y la quema de eanaverales; de modo, que segun las
noticias de todas las jurisdieciones, lazafra se calcula
serd 26 6 30 menos que la pasada. La exportacion de
tabaco desde 1." de afio aseiende & 2.905 tercios en
rama; 6.238.680 tabacos torcidos, y 739.325 cajetillas
de cigarros, contra 1.372 de los primeros, 1.655.500
de los segundos, y 448.055 de las altimas en igual
periodo de 1875. Las partidas de café en alza son bas-
tante reducidas, pero los compradores esfin poco ani-
mados. Las mieles sin venta; su existencia es todayia
muy reducida. .

Azibcares: Amarillo, nam. 12, & 15!/, rs. arroba;
namero 14, & 17; nim. 12, tren comun, & 15 '/y; de
Derosne, nim. 20, & 23; id. ntum. 18, & 22; tren co-
mun, niams, 104 12, 4 6 1/,; centrifuga, en cajas, &
T, 7 Yo ¥ 7 Yy e sacos, T ¥y, 8 Y4 y 81/s; mas cri-
bado, regular refino, en bocoyes, & 5 1/,.

Aguardiente de caite: En casco de castafio, de 68 &
69 pfs.; id. de roble, & 84.

Cera: Amarilla, 141/, & 15 pfs. arroba; blanca, 2.*
clase, de 22 4 26,

Cuafe: Clases corrientes, 49 1/, 4 50 pfs,

Mieles: De azicar, 4 b rs.; de abeja, 5%/,
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Jeriz (8 de Febrero).—Continta'la actividad rela-
tiva del mereado vinatero. La campina, en general,
presenta un magnifico aspecto, lo mismo que en toda
la provioeia, confiando en que la cosecha proxima
serd notable. Bl interés del deseu nto en la sucursal
del Baneo sigue 4 4 por 100, y en general no excede
del 6 de los deseuentos de garantia.

Aguardientes: Valenciano y catalan, de 2.200 &
2.300 rs. con epsco y plazo; manchego, 2.700, sin
casco y al contado; Poniente, 2.700, id, id.; pais rve-
finado, 4 2.900, id. id.; Berlin, 4 2.120 al contado, y
2.260 con casco y seis meses de plazo.

Crranns: Trigo, 50 & 56; cebada nueva, 22 & 24:
garbanzos, 85 4 140; alpiste, 140 & 180; habas nue-
vas, 46 4 48; maiz, 57 4 60; alverjones, 52 & 54;
yeros, 60,

MicaGa (10 de Tebrero.)—No ha habido negocio
ninguno que haya descollado ni lo mds minimo. Los
aceites con regular demanda, si bien hasta ahora no
ha dado principio-a exportacion eomo muchos afios
por igial época, motivando tal vez este retraimiento
elalto tipo que.viene logrando la referida grasa. Las
existencias de los aguardientes vienen siando muy
regulares, particularmente los de Catafufia y de
Hamburgo. Poco frecuentes los arribos de trigo ex-
tremerio, pero abundante las havinas de Castilla; los
precios se sostienen sin subir, logrando buena acep-
tacion las de Antequera y Loja. Los higos encalmsi-
dos como todos los frutos, especialmente las pasas.
Hé aqui los ultimos precios:

Aceites: En puerta, & 57 '/, vs. arroba, y en bodega
# 60 rs.; delinaza: erudo, 54; id. coeido, 58.

Aguardientes: De Ogen, superior, 160 rs. arroba;
de Hamburgo, de40°, de 55 & 58.

Almendra: Larga en edscava, 83 rs. fanega; almen-
dron en cascara, 78; id. en pipa, 64 rs. arroba.

Azicar: Peninsular en pilon, 61 & 63 vs. arroba;
idem hlanca, 57; id. quebrada, nam. 2, & 45.

Carbon mineral: De Newscatle, 8 rs. quintal; de
Cardiff, 8 rs.; almendrita, 10.

Duelas: De pipa fresea, 300 4 320 rs. millar; del-
gada, 230 4 240; barril, & 200.

Lrutos: Higos blancos, 12 rs. serete: id. verdejos,
12; id. panetejos, 10. Pasa, 25 rs. caja corviente. Li-
mones, i 80 caja.

Giranns: Trigo blanquille, 45 4 46 rs. fanega; idem
recio duro, 51 4 56; cebada del pais, 25; id. navega-
da, 24; maiz del pais, 52; id. navegado, id.; garban-
zos, 200 vs.; alpiste, 180 & 200.

Hurinas: De 1%, & 20 vs. arroba; de 2.°, 4 18,

Jabon: 1.* superior, & bordo, B rs, quintal; 1.* cor-
riente, 7: 2., 6; 3." ordinario, 5,50.

Metales: Arcos de hierro surtido, 48 6 52 rs. fleje;
acero de Suecia, 74 8 rs. quigtal; id. de Trieste, 8;
plomo en harra, 100; en planchas y canos, 111 4 122;
en municion, surtido, 106 4 103; estafio en barritas,
480; hojadelata, caja CAIG, 190 & 200; aleohol, de
76 4 78.

Productod guimicos: Barrilla de Almeria, 30 4 82

reales quintal; deido sulfurico, 78 la libra; albayal-
de, segun clase, de 160 & 200 quintal; carbonato de
sosa, de 50°, de 70 & 75; sosa cdustica, 1064 110.

Vinos: Blanco seco, la caja 20 4 28 rs.; dulee de
color, 324 34; blanco dulee, 23 4 30.

ZiaraGoza (6 de Fehrervo,)—Granos: Trico del Mon-
te, catalan, de 38 & 39 pesetas cahiz; hembriz, de 35
4 36; comun, de 33 & 34; Huerta de Jalon, de 34 4
34 155 de Zaragoza, 4 33; centeno, 20; morcajo, de
23 4 24; cebada, de huerta marcial, & 22 pesetas; co-
mumn, 20; de huerta, 4 19; maiz, hembrilla, 29 pese-
tus; comun, de 21 4 22,

Huorinas: De 1." clase, de 33 4 39 pesetas el saco de
100 kilos; de 2.%, de 31 & 32; 3. sin remolido, de 26 4
27; 3. con remolido, de 19 4 22.

VArencia (7 de Febrero).—Nada de notable en este
mercado desde la filtima revista.

Aeeites: De oliva, de 47 450 rs., los 10 kilbégra-
mos; de maiz, refinado, 45 y los comunes de 43 & 44.

Aguardientes: Tspirvitus catalanes, 24 rs. cén-
taro; del pais, de 35 grados, 26; id. de 30, 23: idem
de 25, 19; id. de 20, 13 4 14, Anisados de 30, 29 & 30:
idem de 25, 23 4 23 '/,; id. de 20, 18 4 19; id. de 18,
17. Orujos de 35, 204 21.

Arroces: Cilindrado de primera, 26; id. de segun-
da, 25: id. de tercera, 244 24 9/, id. de cuarta, 231/,
4 24, Cepillado superior, 23 4 231/,; id. bueno, 22 1/,
i 23, De 3 pasadas: superior, 224 22 1/,: id. bueno,
21 '/; 4 22; id. regular, 21 4 21!/,. De 2 pasadas:
hueno, 20 %/, 4 21; id. regular, 20 '/, 420 3/,; idem
flojos, 19 9/, & 20 1/;; id. bajos, 173/, & 19.

Cacaluete: De plaza, de 8%/, 4 99/, rs., barchilla,
6 de 18 & 20 rs. arroba valenciana. De fAbrica, de 8 &
8 1/, vs: barchilla, 6 de 16 '/, 4 17 rs. arroba valen-
ciana.

C'orelo: Bornizo clase superior, de 124 12 1/, rea-
les arroba valenciana; regular, de 10 4 11 !/, reales
arroba: bajo, de 4!/, & 8 rs., arroba.

Caiamo: Rastrillado de primera clase, 4 101 rea-
les arroba; segunda, & 93 id.; tercera, 481, ycuarta, &
75. En rama de primera d 65 rs., segunda, 59 y ter-
cera, 453.

Cera: Amavilla del pais, & 208: id. id. comienzo,
240; id. id. grumo, 270; id. elaborada, 270. Supe-
rior cerilla bujias, 294, id. de hachas, 4 234; idem
americana, no hay.

(hufas: Nuevas, de 12 4 121/, rs. arroba, de 30
libras valencianas; las viejas, de 9 %/, 4 10 y 1/, rea-
les arroba valenciana.

Caitamones: De 11 4 111/, vs. bar.

Duelas: Las de roble americano padron superior
millar, 7600; New-York. id., 3600; id. de Italia
cerro, hotada, 105; id. de (Nap.) farnia id. 100; idem
idem (Roma) id. 90; id. de castafo (Ndpoles) id. 86;
idem id. (Roma) id. 84. -

Sedas: Tntredobles; de 58 & 64; Tramas, 44 4 54;
Retirados, 34 & 36; Alducares, 28 4 30.

———a e
OFICIAL.

Gaceta del 16 de Bnero.

Haeienda.—Real drden dispouniendo que la brea
(esté sujeta, en su importacion y demds actos que
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abraza el articulo 1.° de la instruceion de 19 de No-
viembre de 1874, al impuesto del Sello de renfas.

Fomento.—Habiendo solicitado varios contratistas
de Obras publicas la rescision de sus contratas; fun-
dindose en la segunda parte del articulo 39 del plie-
co general de condiciones aprobado por Real Decre-
to de 10 de Julio de 1861, se ha resnelto que no se dé
curso & solieitud alguna de rescision decontrata, que
no se funde en la demora de pago citada en la se-
gunda parte del referido articulo 39, sin que segun
se desprende del articulo 40, los exponentes acre-
diten que & la fecha de sus exposiciones han inver-
tido en obras ¢ en materiales acopiados la parte del
presupuesto correspondiente al plazo de ejecucion
que se les haya senalado en sus contratas.

Guaceta del 20.

(Fobernacion.—Real drden disponiendo se proceda &
la adquisicion, mediante ptiblica subasta de 7250 ki-
l6gramos de sulfato de cobre.

Ultramar.—Real érden desestimando las expo-
siciones dirigidas por varias ligas de contr ithuyentes,
pidiendo la derogacion del arf. 2.” del decreto de 29
de Abril de 1874, que se eximi6 del pago de derechos
i las mercancias condueidas desde la Peninsula 4 las
islas Filipinas.

Gaceta del 23.

Hacienda.—Real Grden declarando nuevamente
que los galipagos de plomo que se heneficien en el
pais 6 exporten al extranjero, han estado y estdn obli-
gados & contribuir con un sello de 5 céntimos de pe-
seta por cada unidad arancelaria de 100 kil6gramos.

Gaceta del 24.

Fomento.—Real decreto autorizando & D. José Ma-
clas Marron para ejecutar las obras de desagiie y sa-
neamiento de los terrenos que ocupa la laguna de
Ruiz Sanchez, en el término de Ecija.

Gaceta del 26.

Publica el reglamento para la propagacion y apro-
vechamiento de los mariscos.

—NNS S

MISCELANEA.,

El «Creuzot.»
Para dar una idea de la importancia que tiene el

establecimiento de Creuzot creado por M. Eugene

Schneider, muerto recientemente, bastard decir que
esta ciudad ha llegado & ser la principal de uno de
los primeros departamentos de Fraucia, contando en
una superficie de 120 heetdreas, con 9.000 metros de
calles, 4.300 metros de bulevares, 13.000 metros de
aceras, 37.000 de caminos nivelados y empedrados, 3
Jardines pﬁbhcos y fuentes que distribuyen 21 litros
de agua potable por diay por habitante. El gas ha
reemplazado 4 la tea de resina y & las velas. 6.000
obreros ocupan 2.000 casas y sus hijos tienen 20 es-
cuelas y un asilo; los enfermos un hospxtal los lecto-

res una biblioteca; las personas piadasas dos iglesias
catolicas y un templo protestante. El antigno cami-
no, mal sanoy lleno de baches, ha sido sustituido
por un ferre-carril que pone en comunieacion todas
las industrias; 15 hornos altos, 160 hornos de cok,
150 horizontales, 10 hornos Appolt, 7 méquinas so-
plantes, 10maquinas diversas, 150 hornos de puddler,
85 de recalentar, 41 trenes completos de laminado-
res, 30 martillos pilones, 85 maquinas de vapor,
talleres de construceion que emplean una fuerza de
3.700 caballos y contienen 26 pilonesy 650 miquinas
utiles. La preocupacion constante de M. Schneider
despues de haber desarrollado tan vasto estable-
eimiento, era elevarle & la categoria de las mayores
forjas militares del mundo.

Nuevo sistema para recoger y depositar las cartas.

Segun leemos en los periddicos franceses, ha debi-
do ya ensayarse en una seccion del ferro-carril de
Lyon, un aparato que permitird al mismo tiempo re-
coger y dejar los partes y paquetes de corresponden-
cia postal sin detener los trenes. El sistema francés
que es el que se va & ensayar, 6 se haensayado ya,
difiere en todas sus partes del sistema que funciona
en los trenes de mayor veloeidad en los Estados-
Unidos. En estos (ltimos, los paquetes estdn colgados °
de una cuerda que el wagon-correo corta autom:iti-
camente, y se reciben en una red exterior. Los pa-
quetes destinados i las localidades delante de las eua-
les pasa el tren sin detenerse, se tiran simplemente
sobre la via.

En el sistema francés, cuyo inventor es un emplea-
do del telégrafo, se sirven de un poste con palanca
que el tren hace levantar, y por medio de un meca-
nismo muy ingenioso, recoge por una parte la cor-
respondencia, y por otra parte la dejaen un compar-
timiento especial.

Las locomotoras en Rusia.

Al empezar el ano 1875, el nimero de locomotoras
que corrian por los cunarenta y cuatro caminos de
hierro de Rusia, era de 3.442, Como estas lineas re-
presentan una longitud total de 17.540 kilémetros,
proximamente, resulta ¢omo término medio 1 15/, de
locomotora por miridmetro explotado.-

De estas maquinas solamente 607 han sido cons-
truidas en Rusia, 6 sea, el 17,64%/, del ntimero total,
de las 2.835 construidas en el extranjero, 1.051 proce-
den de Alemania, 656 de Inglatera, 654 de Francia,
276 de Austria, 176 de Bélgica y 22 de América.

Academia de ciencias.

La Academia de Ciencias exactas, fisicas y natu-
rales ha publicado en la Gaceta del 9 de Enero el
programa para la adjudicacion de premios en el
ano 1877 & los autores de las memorias cuyos temas
son los siguientes:

1.° Plan rozonado y minucioso de un 77ratedo
completo de Matemdticas puras, en el cual se presen-
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ta esta ciencia constituida, no como ahora 1o estd por
lo regular en el drden histdrico 6 de invenecion, sino
como aspira & estarlo y debe constituirse al fin, de
conformidad ¢on los principios de la 16gica.

2." Obtencion (el niquel con minerales del pais
acompanando 4 la memoria descriptiva del procedi-
miento empleado, 200 gramos del niguel, y muestras
en igual peso 6 por lo menos de 100 gramos de todos
los productos que justifiquen que dicha obtencion ha
tenido lugar en Espana.

3." Dstudio sobre las circunseripeiones agricolas
y hoténicas te la Peuinsula, relacionadas con, las di-
versas causas que las determinan, y muy prineipal-
mente con la constitueion geoldgica,

Escuela importante.

En Italia, pais de las grandes concepeiones, se
trata de realizar un pensamiento de gran utilidad, y
que en verdad no se comprende como hasta ahora no
se hahia pensado en ello. El ministerio de Agricultu-
ra, Industria y Comercio estd estudiando el plantea-
miento de una escuela facultativa de empleados de
caminos de hierro; y se han dado ya algunos pasos
cerca de las autoridades de la provineia de Florencia,
para establecer dicha escuela en la capital del anti-
guo Gran Ducado de Toscana.

Laidea es excelente y digna de encontrar imitado-
res en todos los paises, pues pocas cosas interesan
tanto como el que los ferro-carriles, & los.que tantas
vidas é intereses se confian, estén administrados y
explotados por personas instruidas” para el cumpli-
miento de sus delicados deberes.

Cosecha de algodon en 1875~78

Las noticias que hasta ahora se han reeibido del
interior, eseriben desde Charleston, convienen, con
muy raras excepeiones, en que la cosecha de algodon
serd regular, y aunque es muy aventurado formar
una opinion sobre el porvenir, se cree que serfi con
poca diferencia como la pasada, & ménos que venga
algun contratiempo imprevisto que frustre esta pre-
diccion.

Las cosechas de algodon en los Estados-Unidos
durante los filtimos diez afnios, han sido como sigue:

En el ano 1865-66 fué de 2,193,987 balas.
»n 1566-67 ) 2.019.774 »
» 1867-68 " 2.593:993. »
) 1863-69 ) 2.439.039 »
» 1869-70 » 3.154.946 »
» 1870-71 » 4.352,317 »
» 1871-72 » 2.074,351 »

» 1872-73 " 3.930.508 »
) 1873-74 » 4185534 »
» 1874-75 se caleula en 3.850,000 »

no pudiendo saberse con exactitud esta tltima hasta
dentro de algunos dias.

Los recihos de algodon en este puerto, durante el
afio  1874-75, han sido de 419,947 balas, contra
437,035 en el afio 1873-74 y 386,128 balas en el afio
anterior. ’

Lzportaciones para Espaia.

La exportacion de algodon de este puerto para la
Peninsnla durante los tultimos diez anos, ha sido
como sigue:

En el ano 1865-66 fué de 1,083 balas.

» 1866-67 ) 2462 »
n 1867-68 ) 9506 »
n 1868-69 » 2,404 »
) 1869-70 ) 6.659 »
» 1870-71 » 15329 »
» 1871-72 ) 8,203 »
) 1872-73 » 71780 »
» 1873-74 » 13,379 »
N 1874-75 » 11,545 »

habiéndose exportado ademdis durante dicho 1ltimo
ano 5,699 barriles resina, 1,500 duelas y 181.166 piés
madera,

De Nueva-Orleans, Mobila y Savannah, se han ex-
portado para Iispana en el ano 1874-75, 52,196 balas,
a las que agregando las de este puerto 11,545, hacen
un total de 63,741, que, al peso medio de 475 kilé-
gramos cada una, arrojan un total de 30 millones de
kilogramos de algodon.

Exposicion de Filadelfia.

Se eree que el nimero de objetos que se remitird de
Espania & la Exposicion de Filadelfia ascenderd 4 6 6
7.000, que el niimero de expositores sera de 34 3.500,
y que el niunero de bultos serd de 1.500.

De Cuba se presentan 80 expositores en los siete
departamentos. La coleccion de tabacos pasa de
70.000. ;

En la expresada Exposicion se verd la esmeralda
mas grande que se conoce. Es una tercera parte ma-
yor que el famoso Ko-i-Noor, que se asemeja & un
huevo de paloma.

Esta esmeralda colosal ha sido apreciada en cien
millones y procede del Brasil, donde fué descubierta
hace un mes.

El ntimero de bultos que hasta las tltimas noticias
se hahian recibido con destino & Filadelfia en los de-
positos de la Peninsula, es el siguiente: Madrid,
281; Barcelona, 215; Cadiz, 164, y Santander, 129;
total, 789,

Las ltimas noticias de Filadelfia son que nuestra
comisaria estd ya instalada y desplegando gran ac-
tividad.

Cajas de ahorros.

Existen actualmente en Europa, segun han repro-
ducido estos dias varios periddicos, 11,000 Cajas de
ahorros, de las cuales corresponden 5,337 & Ingla-
terra, 1,500 & Alemania, 1,190 & Francia, 541 & Aus-
tria y Hungria, 441 4 Bélgica, 303 4 Suiza, 233 4
Italia, 266 & Suecia, 262 4 Noruega, 240 & Holanda,
220 & Dinamarca y 68 4 Rusia.
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FABRICA DE MAQUINAS DE COSER

PRIMERA Y UNICA EN ESPANA.

Barceloneta, calle de San Fernando, numero 54.

GRAN TRASFORMACION DE LAS MAQUINAS DE WHOOLOR Y WILSON.

nuo trabajo (como viene
sucediendo con algunos
hasta aqui), con grave per-
‘nicio de aquellos que, ca-
reciendo de capital, gas—
taron sus cortos ahorros
unos, y otros que, priva-
dos hasta de eslos, pidie-
ron dinero al prestado; y
viclimas del mas funesto
de los enganos, han visto
defraudadas sus esperan-
zas de un mejor porvenir,
lo que nunca ha sucedido
a ninguno de euantos han
comprado su maquina &
la fabrica de Escuder, por-
que, muy pundonoroso
en servir bien al puablico,
nunca permitio. ni permi-
lira que el comprador su-
fra las consecuencias de
una maquina defecluosa,
que en cuyo caso se la
cambiaria & la par por otra
buena. Garanlia que no
puede dar en Espana nin-
guno de cuantos venden
maquinas extranjeras,

El fabricante de maqui-
pas para coser, Miguel Es-
ender, se compromele &
trasformar el mecanismo
delasde dicho sistema por
el de la llamada AURORA,
cuya maquina es la Gnica
que reune todos los ade-
lantos que se conocen has-
ta el dia y la que por su
esmerada consiruceion lie-
ne mas solidez y duracion
que ninguna otra, parlici-
pando. las que se trasfor—
men de la misma garantia
que el Sr. Escuder da &
las suyas.

El precio de la trasfor-
macion sera convencional,
segun el estado de la mi~
quina,

Habiéndose ya hecho
en el dia una necesidad el
trabajo 4 la maquina, es
conveunienle que sean fuer-
tes y duraderas, que no
tengan que suflrir repara—
ciones todos los dias, ni
verse sus duenos expues—
tos 4 comprar olra a los
dos 6 tres anos de conti-

FUNDICION PRIMITIVA VALENCIANA.
Bajo la direccion de VALERO CASES.
Especlalidad en prensnas para la elaboracion de vinos y aceltes, —Calle de San Vicente, 299, Valeneln.

La experiencia de muchos afios en la construceion de prensas de todas clases 4 que esla fabrica se dedica con espe-
cialidad, ha dado 4 conocer los medios que la mecinica facilita para lograr perfeccionarlas en todos los sistemas, re-
uniendo 4 su necesaria solidez la mayor economia posible.

Desde el establecimiento de esta fibrica, la mas antizua de su clase.en Valencia, ha sido_favorecida conslantemente
por el publico, & cuyo favor debe el perfeccionamiento con que hoy puede ofrecer este arliculo. & precios sumamente
econOmicos, de los sistemas y elases siguientes:

. Prensas de un solo tornillo, movidas por palanca v torno de seis diferentes dimensiones.—Idem de un solo tornillo,
moyidas por palanca y engranaje, sin torno, de dos diferentes dimensiones —ldem de un solo tornillo, movidas por
mannbrio, da dos diferentes dimensiones.—Idem de un solo tornillo de doble efecto, sin torno, de tres diferentes dimen-
siones. — ldem ae un solo tornillo, movidas por manubrio con euatro columnas, y de 250,000 kilozramos de presion.—
Idem de dos tornilios, movidas por manubrio, de dos diferentes dimensiones —Idem de doble efecto de las llamadas de
Jaula, para vino, de dos diferentes dimensiones,

. Prensas hideaulicas de 40,000 kilégramos de presion,.—Idem id. de 100,000 id.—Idem id, de 200,000 id.—Idem id.
de 300.000 id —Idem id. de 400,000 id.

“Aparalos pira la extraccion del aceite sin necesidad de esportines, los cuales permiten aprovechar toda la presion de
das prensas hidraulicas.

La fabrica constructora garantiza la solidez y buenos efectos de todas las prensas por término de un ano, repo-
niendo de su cuenta enalquier pieza gue se inulilice por efecto de constraccion.

_ Tambien se construyen en esty fabrica maguinas de vapor de los sislemas mas econémicos en el consumo de com-
bustible: turbinas, en las que seassgura un aprovechamiento de un 75 & 85 por ciento.de la fuerza Gtil; ruedas hidrau-
licas de lodas clases y dimensiones; maquinas para aserrar maderas, y en especial las llamadas de cinta; maquinas
perfeccionadas para cortar trapos, y c:lindros con pila de hierro, con destino 4 las fabricas de papel: maquinas para
ﬁgsgl;conﬂljuuo; cilindros trituradores de minerales, y toda clase de maquinaria con deslino 4 minas; aparatos para

impias de trigos y arroces. 3
“= NORIAS, tndas'de hierro, incluso los cangilones, siendo las mis perfeccionadas que se conocen hasta el dia por su
~economia en fuerza y aprovechamiento de agua. : .

. : I
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4 CRONICA DE LA INDUSTRIA.—ANUNCIOS.

CONSTRUCCION GENERAL DE MAQUINAS.

ANTONIO AVERLY,

Corresponsal de la case SATRE Y AVERLY, de Lyon (Francia).
Unica casa en Francia privilegiada y constructora de las mdquinas de vapor SULZER
Y REPHESENTANTE EN ESPANA DE LA CASA SULCER HERMANOS.

VENTAJAS SOBRE LAS MAQUINAS CORLISS, BEDE Y FARCOT, INGLISS, NOLET, &.

1.* Gran sencillez en el mecanismo y fuerza, siendo de acero la mayor parle de las piezas.

2.* Regulador movido por engranajes accionando directamente la expansion.

3.* Emision variable de 0, 4 8,40 y mas movida por el regulador sistema Porler, pudiendo en un momento dado
desarrollar la méquina una gran fuerza, 6 la misma, en caso de disminuir la presion en la caldera,

4.% Disposiciones verticales de las cajas de distribucion, y en mejores condiciones que las horizontales, para la con-
servacion de las valvulas y asienlos, cambio de ellas y registro. Ademés de eslas venlajas, esta disposicion anula casi
por complelo el espacio perjudicial y permite al cilindro purgarse & cada vuelta de la maquina sin la ayuda del ma-
quinista.

5.° Envolvente de vapor y de capas aisladoras suficientes para impedir el enfriamiento.

Gran premio DNIPLOVA DE HONOR
en Ia Exposiclon de Vienas la mas alta recompensa acordada & las miqguinas de vapor,
Primer premio en la Exposliclon lnternaclonal aragonesa para las turbinas Fontalue perfeccionadas,

Miaquinas de vapor de lodas clases y fuerza.—Locomoéviles v media fija.-——Mdquina de vapor, sistema Sulcer,
privilegiada, garantizada para eastar 4 lo mas 4'400 por hora y caballo hasta la fuerza de 60 caballos y 125 para fuerza
superior. Esta maquina ha oblenido, por su poco gasto de combustible, el primer gran premio en la Exposicion de
Viena.—Turbinas Fontaine de punla superior y otras. Ruedas hidraulicas de hierro y las mixtas.—Calderas de to-
das clases y las Tubulares de tubos v fogon amovibles para jabon y demas.

Molinos harineros y otros.—F#bricas de harinas completas, con sus cernedores y limpias para el trigo.—
Molinos rodetes, economizando 60 por 100 de agua.—Molinos con disparo (con real privilegio].—Mol nos para
cal, yeso y demis malterias.— Muelas francesas para fdbricas de harinas.—Sasores para repasar las cabezuelas y evi-
tar las remolidas; aumenta de 5 por 100 el rendimiento en harinas.

Dragas para canales y puerlos.—Remolcadores de vapor.—Gruas.—Pescantes de vapor y otros.—Bombas
para agolamiento — Cilindros aplanadores para carreleras —Fdbricas completas de papel blanco y de paja, y
maiquinas preparatorias.—Tinglados de hierro para estaciones y lorres de iglesias.—Puentes para carreteras.—Dig=
tribucion general de aguas.— Tubos de hierro, fuenltes vecinales y monumeniales —Aparato para la exiraccion
del aceile del orujo de oliva por el sulfuro de carbono.—Sierras de todas clases para la madera. —Sierra para las pie-
dras.— Bombas de todas clases.—Norias y ruedas elevatorias para riego.— Prensas de rosca é hidraulicas para
aceilunas, vino, estearina y otras.—Fabricas de hierro, laminadores, maquinas soplantes, martillo-pilon Ydemés
herramientas —Herramientas para maquinistas, lornos cilindricos, maquinas de cepillar y entallar, de taladrar y
demis. —Magquinas de vapor para la extraccion de minerales y malacates — Trasmisiones de movimiento de to-
das clases y de Cable metalico y 4 distancias largas, etc., elc.—Hilatura de seda y demas maquinas como las

de Lyon. >
Talleres y despacho: Calle de San Miguel, 6 y 8, ZARAGOZA.

fau evilar atrasos dirigirse directamente 4 D. Antonio Averly, INGENIERO GONSTRUCTOR, tinico corresponsal en Espaiia
Representante de la casa F. J. LEROY, de Verviers, Bélgica, para las hilaturas de lana vy demas maquinas
para fabricas de panos. .

- SE MANDAN PRECIOS CORRIENTES ESPECIALES.

MADRID: 1876,
Tmprenta de Enrigue Vicente, Cuesta de Santo Domingo, nimero 20,
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