
Llegan a nosotros constantes peticiones de ejem­
plares de PALADAR y sugestiones acerca de su 
posible recopilación en yolúmenes que, acompa­
ñados de un índice, facilitase la busca de las dis­
tintas materias que por la índole de la Revista se 
hallan diseminadas entre sus números. No es tarea 
fácil la confección de este índice, dada la gran 
cantidad de materias tratadas y la eterogeneidad 
de las mismas; pero, llevados de nuestro buen 
deseo, hemos llegado a una solución que, de una 
manera clara y precisa, pone rápidamente ante 
el lector la materia deseada.
Para ello se han dividido los números de un año 
en dos tomos, correspondientes cada uno a un se­
mestre, cuyo índice está dividido a su vez en tres 
partes: Indice alfabético. Indice de materias e In­
dice por secciones; comprendiendo todas ellas la 
totalidad de lo tratado en cada volumen.
Así ordenana la colección de PALADAR es uno de 
los tratados de cocina más completos y amenos, 
ya que el gran renombre de los autores que en él 
han colaborado y la forma peculiar con que han 
sido tratados los temas, hacen que su lectura, de 
expresión clara y fácil comprensión, sea el mejor 
auxiliar del ama de casa y de cuantos a la cocina 
se dedican.
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Agua y sales minerales ....
Ajenjo..............................................
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ñola ..............................................
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Almejas con hierbas finas. . . .
Almejitas..........................................
Anchoas 
Anchoas 
Anchoas 

mo se
Anguila

españolas (Las) . .
1 en salmuera . . . 
de Tossa, Cataluña 
conservan las) . .

con vino..................

(Có-

Anguila en “mafelotte" . . . .
Aperitivo de huevo.......................
Apio...............................................
Apio empanado y frito . . . .
Apio al gratín................................
Apio al ¡ugo................................
Apio al ¡ugo de carne..................
Apio Lard........................................
Apio a la manchega..................
Apio al tuétano...........................
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Arroz o la Milanesa....................... 9 IS quincena noviembre.
Arroz a la Milanesa....................... 13 29 ” julio.
Arroz miramar................................. 7 12 diciembre.
Arroz perdido................................ 10 y 11 29 ” julio.
Arroz a la Sultana.................. .... 13 29 ” agosto.
Arroz Parellada............................. 10 29 ” diciembre.
Arroz a la zamorana.................. 19 29 ” diciembre.
Asado a lo húsar........................... 13 12 septiembre.
Atún a la catalana....................... 12 22 ” noviembre.
Atún a la genovesa....................... 17 29 ” septiembre.
Atún con salsa vinagreta .... 13 12 agosto.

B

Babarrúa de fresas chantilly. . . 32 29 ” julio.
Bacalao a la bechamel .... 8 29 ” septiembre.
Bacalao con champignons . . . 7 12 septiembre.
Bacalao en ensalada.................. 15 29 ” octubre.
Bacalao a la Maître d’Hotel. . . 11 12 " octubre.
Bacalao al gratín....................... 8 12 ” septiembre.
Bacalao con patatas ai estilo de

Canarias...................................... 8 29 " octubre.
Bacalao con queso....................... 19 12 septiembre.
Bacalao con salsa de alcaparras. 7 12 octubre.
Bacalao salado con guiso blanco. 15 12 ” septiembre.
Ballotines de conejo....................... 16 12 ” octubre.
Bandeira cocktail........................... 2Ó 12 ^’ septiembre.
Barbo de mar................................ 19 y 20 29 ” septiembre.
Batallón.......................................... 9 12 ” noviembre.
Bebida de menta........................... 25 29 ” agosto.
Bebida refrescante para los niños

(Una)............................................. 4Ó 12 ” septiembre.
Berenjenas...................................... 40 y 41 22 ” septiembre.
Berenjenas asadas........................ 16 12 ” octubre.
Berenjenas a la Nizarda .... 31 22 ” octubre.
Berenjenas fritas........................... 14 12 septiembre.
Berenjenas “Imán Baiidi” .... 41 y 42 22 ” septiembre.
Berenjenas a la Languedociana. . 12 12 ” septiembre.
Berenjenas Ondórroa................... 42 y 43 29 ’’ septiembre.
Berenjenas a la oriental .... 42 29 ” septiembre.
Berenjenas en parrilla.................. 18 29 ” septiembre.
Berenjenas “Paul Reboux” . . . 43 29 ” septiembre.
Berenjenas rellenas....................... 10 12 septiembre.
Berenjenas rellenas....................... 13 29 ” septiembre.
Berenjenas rellenas....................... 21 29 ” septiembre.
Besugo asado................................ 9 29 ” octubre.
Besugo asado................................ 35 y 36 29 ” diciembre.
Besugo en escabeche.................. 9 y 10 12 ” diciembre.
Besugo con espinacas.................. 11 y 12 29 ” noviembre.
Besugo con salsa de nueces. . . 24 29 ” diciembre.
Bistec con aceitunas....................... 18 12 *’ octubre.
Bistec a la bohemia....................... 14 12 octubre.
|Bistoke$ a la rusa....................... 19 y 20 29 ” noviembre.
Hpques a la rusa....................... 10 y 11 12 julio.
^^^cho borracho....................... 13 y 14 12 agosto.
^^^Kips borrachos................... 34 29 ” noviembre.

de ternera.................. 21 12 agosto.
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Bocadillos de chorizo 12
Bonito en papillote a la española. 12
Boquerones fritos............ 40
Borrachínes..........................................23 y 24
Brazo de gitano.................................33 y 34
Brecolera al queso....................... 9 y 10
Brecolera al queso ...... 7
Budín de espinacas y sesos de 

cordero.......................................... 16 y 17
Buey o vaca a la moda .... 7 y 8
Buey salpimentado....................... 12
Buey o ternera en rollos .... 12 y 13
Buñuelos de manzana........................21 y 22
Buñuelos rellenos de chocolate. . 23
Buñuelos soufllés............................ 21
Buñuelos vienesa............................ 21
Buñuelos de viento............................ 22 y 23
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Cabeza de ternera frita .... 15 19
Cadera de vaca a la Lisbet ... 12 29
Café-Cobbler................................. 26 19
Cajitas de crema............................ 9y10 19
Calabacines.................................... 38 29
Calabacines Estebenea.................. 39 29
Calabacines guisados................... 18 29
Calabacines Spiedum........................39 y 40 29
Calamares a la bilbaína .... 20 19
Calamares a la malagueña ... 15 19
Caldo de nabos........................... 11 29
Caldo de zanahoria.................. 12 29
Callos a la española.................. 7 y 8 29
Canelones a la americana ... 7 29
Canibalismo....................................43 a 46 29
Carbonadas flamandas .... 45 y 46 19
Carbonadas de vaca.................. 17 19
Cardo con alcachofas........................41 y 42 29
Cardo nogado.................. 16 19
Cardo a la polonesa.... 15 29
Cardo en salsa blanca .... 14 19
Careta de ternera con vinagreta. 12 29
Carne a la alemana........ 15 29
Carne estofada............. 12 29
Caza (La)..............................33y34 19
Cazuelitas de sardinas.... 16 29
Cebollas...............................................36 a 40 29
Cebollas en cazuela.... 14 29
Cerdo asado con judías blancas. 13 19
Cerezas jubileo............. 46 19
Cinegéticas..........................................23 y 24 29
Clarete-cup...................... 27 29
Cocido andaluz.............. 15 19
Cocido de mi tierra (El) .... 40 a 43 29
Cochifritos de gazapos a la Saint- 

Lambert  19 19
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Cocina alemana....................... 41 y 42 29 quincena octubre.
Cocina argentina (Notas de] . 40 y 41 19 ” octubre.
Cocina italiana....................... 36 y 37 29 ” julio.
Cocina italiana....................... 36 a 38 19 ” septiembre.
Cocina italiana....................... 35 a 37 29 ” septiembre.
Cocina y medicina.................. 20 y 21 19 ” octubre.
Cocktail de “cositas” .... 8 29 " septiembre.
Cocktail Rosa de Mayo . . . 44 19 ” agosto.
Cocktail (Las sombras de las mix

turas del)................................ 42 y 43 19 noviembre.
Codornices “Mercedes” . . . 15 y 16 29 ” septiembre.
Codorniz al asador.................. 21 19 ” septiembre.
Codorniz en parrillas .... 19 19 ” septiembre.
Colas de bacalao a la inglesa. 11 19 ” octubre.
Colas de bacalao rellenas . . 12 y 13 19 ” octubre.
Coliflor a la polonesa .... 13 29 ” julio.
Coliflor en salsa española . . 14 29 ” diciembre.
Combinación............................ 32 19 ” octubre.
Compota de ciruelas .... 17 19 ” agosto.
Compota de peras.................. 35 y 36 29 ” noviembre.
Conchas de champignons. . . 15 19 ” septimebre.
Conchas de pescado .... 12 y 13 19 ” julio.
Conejo a la burguiñona . . . 16 19 ” septiembre.
Conejo con salsa blanca . . . 1Ó y 17 29 ” septiembre.
Confidencias de un cocinero so

viético..................................... 3 y 4 29 " noviembre.
Confituras de peras.................. 32 19 ” septiembre.
Conservas de ciruelas .... 36 y 37 29 ” agosto.
Consomé frío madrileña . . . 29 y 30 29 ” julio.
Consomé natural....................... 29 29 ” julio.
Consomé natural ...... 28 y 29 29 " septiembre.
Conejo asado con alioli . . . 19 19 ” octubre.
Conejo a la campesina . . . 19 29 ” diciembre.
Conejo con champiñón . . . 13 19 ” noviembre.
Coñac-Sangaree........................ 25 19 ” agosto.
Copa Jack................................ 28 y 29 29 ” agosto.
Copeaux-Copos........................ 31 y 32 29 ” septiembre.
Corazones................................. .. 24 19 ” julio.
Cordero asado....................... 9 29 ” noviembre.
Cordero asado a la inglesa. . 41 y 42 29 ” julio.
Cordero a la panadera . . . 16 19 ” noviembre.
Cordero a lo venado .... 8 19 ” octubre.
Cordero lechal a la panadera . 21 19 ” julio.
Cordial limonada....................... 26 19 ” julio.
Cositas.......................................... 40 19 ” julio.
Costillas de cordero asadas. . 10 19 " agosto.
Costilletas “Sorpresa” .... 12 29 ” septiembre.
Costilletas de vaca en papillotes 20 29 ” septiembre.
Costilletas de vaca al vino blanco 8 29 ” septiembre.
Costradas de los benedictinos . 18 19 ” agosto.
Costradas moscovitas .... 25 29 ” noviembre.
Crema de apio....................... 26 19 ” octubre.
Crema bóvara........................... 36 y 37 29 ” noviembre.
Crema frita con queso .... 33 y 34 19 ” noviembre.
Crema rusa al chocolate . . . 9 29 ” julio.
Crepes a la arlesiana .... 45 y 46 19 ” agosto.
Crepes de pasas....................... 46 y 47 19 ” noviembre.
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Crepes Suzette (Susana) . . . 
Cromeskis de sesos..................  
Croquetas de ave rellenas . . 
Croquetas a la española . . . 
Croquetas de huevo duro . . 
Croquetas de macarrones al par 

mesano................................
Croquetas de patata
Cuajar o vientre de vaca prepa 

rodo en fricando...............
Cuajar o vientre de vaca prepa 

rodo en parrilla...............

31 y 32 29 quincena noviembre.
6 29 II noviembre.

30 29 II julio.
16 19 I» diciembre.
20 19 II diciembre.

43 y 44 19 II julio.
18 19 II agosto.

18 29 II septiembre.

19 19 II octubre.

CH

Champignons asados................... 14 23
Chanquetes..................................... 40 29
Chantilly gastronómico .... 29 y 30 29
Chateaubriand a la parrilla “man­

teca Bercy” 37 y 38 19
Chocolate glacé.................................28 y 29 19
Chocolatines “Quattrova" sin cho­

colate ....................................... 36 19
Chorizo colorado........................... 41 19
“Choux” acaramelados .... 35 y 36 19
Chuletas Baldomir....................... 8 29
Chuletas de carnero a la guipuz- 

coana...................................... 17 29
Chuletas de carnero a la jardinera 7 19
Chuletas de carnero salteadas . . 9 19
Chuletas de carnero a la “Sou- 

bise"  20 29
Chuletas a la napolitana .... 10 29
Chuletas de ternera a la Hovera. 16 29
Chuletas de ternera a la riojana. 14 19
Chuletas de vaca a la camagüe- 

yana.......................................... 14 29
Chuletas de vaca al minuto ... 15 19
Churrasco o parrilla argentina . . 40 y 41 19
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Diamante cocktail.......................
Diciembre........................................
Diciembre (16)................................
Divagaciones................................
Divagaciones......................   . .
Divagaciones........................... ....
Divagaciones................................
Divagaciones................................
Divagaciones................................
Divagaciones . . ......
Divagaciones.................................
Divagaciones................................
Dorada a la Mendigorri . . . .
Dulce de castañas.......................
Dulce de uvas ................................

27 29 " septiembre
6 19 diciembre.
6 29 ” diciembre.

3 a 5 19 ” julio.
3 a 5 29 ” julio.
3 a 5 19 agosto.
3 y 4 29 " agosto.
3 a 5 19 ” septiembre.
3 a 5 29 ” septiembre.
3 y 4 19 ” octubre.
3 y 4 29 ” octubre.
3 a 5 19 noviembre.
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Egg-Naranjada . . . . . . . . 
El poético cisne y el ganso ridí* 

culo en lo literatura y en la co­
cina

Empanada de jamón..................
Empanadas de sardinas de “Pepe

el de Corada”....................... ....
Enriquilio cocktail............................
Ensalada catalana........................
Ensalada de apio con crema . .
Ensalada de coliflor y remolacha.
Ensalada de escarola y berros. .
Ensalada granadina.......................
Ensalada de lechuga a la valen­

ciana ..........................................
Ensalada madrileña.......................
Ensalada a la maltesa..................
Ensalada mimosa......................  .
Ensalada de patatas..................
Ensalada de remolacha y escarola 
Entrecote a la parrilla “marchand

d’vins..........................................
Entremeses .....................................
Escalopes de hígado a las finas

hierbas.........................................
Escalopes de hígado de vaca al

Madera......................................
Espaldilla de cordero rellena . .
Espaldilla de ternera guisada . .
Español Cobbler............................
Espinacas a la crema..................
Espuma de naranja (helado) . .
Estofado de ternera con pepino .
Exposición Sangaree...................

F

Fiambre con ensalada .....
Fiambre variado a la gelatina

(Aspic).........................................
Fideos napolitana............................
Fígaro cocktail................................
Filetes de bonito con tomate . . 
Filetes de hígado a la parrilla . .
Filetes de hígado con patatas sal­

teadas ......................................
Filetes de lenguado Binéfar . . . 
Filetes de lenguado “Café París". 
Filetes de lenguados con champi­

gnons ...................................... ....
Filetes de lenguados con champi­

gnons ...........................................
Filetes de lenguado escabechados. 
Filetes de lenguado “Escorial" . . 
Filetes de lenguado al gratín . . 
Filetes de merluza rellenos . . .
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14 19 II julio.
18 29 11 diciembre.
9 19 tt agosto.

12 19 11 julio.
14 12 II julio.

27 y 28 19 M octubre.
8 29 11 julio.

9 29 tt septiembre.

17 29 It septiembre.
8 19 ti julio.

17 y 18 19 II diciembre.
27 29 II julio.
12 19 II noviembre.
47 19 tt julio.
21 19 tt septiembre.

25 y 26 19 tt agosto.

24 19 It agosto.

30 y 31 19 tt septiembre.
19 29 It noviembre.
26 29 tt septiembre.
19 19 tt julio.
9 29 II octubre.

18 y 19 19 tt julio.
23 19 II agosto.

35 a 37 19 ti noviembre.

11 19 II septiembre.

22 19 ti septiembre.
10 19 11 octubre.

27 a 29 29 11 diciembre.
14 y 15 29 tt julio.

10 29 11 octubre.
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Filetes de merluza en salsa verde 
con almejas........................ ....

RIetes de pescadiila con champí* 
gnons . . ............. ...............

Filetes de pescadiila a la inglesa. 
Filetes de pescadiila rellenos. . . 
Filetes a la portuguesa..................  
Flan............................................  .
Flan de bizcochos o puding . . 
Fian de leche...............................  
Flores y cerezas con algo más (De) 
Foie-gras.........................................  
Foie-gras trufado al Jerez . . . 
Fricandeau con puré de guisantes. 
Fritada de pimientos y tomates 

con huevos .............................
Frito alzado...........................
Frito picatto....................................
Fritos de apio................................
Fritos de hostia ....... 
Fritos de manos de ternera . , . 
Fritura de pescado “Malagueña”. 
Frutas refrescadas...........................

G

Gallos a la tártara ...... 
Garbanzos guisados. ..... 
Géneros y componentes de la sal­

sa criolla.................................
Gin-Sangaree................................. 
Gloriosas borracheras..................  
Gniocchis al parmesano .... 
Golosinas........................................  
Golosinas ......................................... 
Gorriones en cazuela con hoja de 

higuera ..........
Granadinas de vaca..................  
Granadinas de vaca “Carlos Vil”. 
Grasas..............................................  
Gratín de berenjenas..................  
“Gruñones” al estilo de “Chaliño” 
Guindas con arroz emperatriz . . 
Guisado de cordero con habi­

chuelas ..................................... 
Guisado español sin agua . . . 
Guisantes a la francesa .... 
Guisantes a la francesa .... 
Guisantes con jamón a la española 
Guiso de gorriones......................  
Guiso de riñones........................... 
Guiso de vaca cocida a la bur­

guesa ......................................

H

Helado crema café blanco . . .

26 y 27 12 quincena octubre.
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16 19 19 octubre.
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18 29 99 octubre.
20 19 99 agosto.
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10 29 99 diciembre.
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Helado crema “Praline" 30 y 31 22 quincena septiembre.
Helado crema vainilla.................. 31 19 septiembre.
Helado de fresa........................... 11 29 " julio.
Hidratos de carbono.................. 17 a 20 12 noviembre.
Hígado a la andaluza.................. 7 29 " octubre.
Hígado con cebollas.................. 13 29 " septiembre.
Hígado de cerdo en agujas. . . 7 29 " diciembre.
Hígado y la longevidad (El) . . . 21 y 22 29 ” octubre.
Hígado de ternera a la italiana . 
Hígado de ternera frito a la ita-

17 19 ” septiembre.

liana............................................... 7 19 octubre.
Hígado de ternera guisado . . . 13 19 " diciembre.
Hígado de vaca a la provenzal . 8 19 ” septiembre.
Higiene de la digestión .... 21 a 24 29 " julio.
Higiene de la digestión .... 33 a 35 19 ” agosto.
Higiene de la digestión .... 20 a 22 29 " agosto.
Higiene de la digestión .... 33 a 35 19 " septiembre.
Higos............................................... 33 a 35 29 " julio.
Higos............................................... 38 a 40 19 agosto.
Historia y cocina........................... 42 a 45 19 septiembre.
Hojaldritos de queso.................. 33 y 34 19 diciembre.
Huevos con ajo-aceite.................. 18 19 septiembre.
Huevos a la Aurora....................... 7 y 8 19 ” julio.
Huevos con bacalao.................. 20 29 " octubre.
Huevos en cajetín....................... 11 19 noviembre.
Huevos en cajitas de papel . . . 15 19 ” septiembre.
Huevos de capirote o tortillejas . 10 29 " agosto.
Huevos a la carnicera.................. . 22 19 diciembre.
Huevos en cocottes....................... 12 19 " agosto.
Huevos con costra de queso . . . 20 19 septiembre.
Huevos a lo diablo....................... 15 29 " septiembre.
Huevos duros con guisantes . . . 18 29 ” noviembre.
Huevos escalfados con espinacas. 
Huevos escalfados con puré de

15 19 ” diciembre.

espinacas..................................... 14 19 ” agosto.
Huevos al espejo........................... 48 29 " septiembre.
Huevos fritos a la americana . . 12 29 " septiembre.
Huevos fritos a la cubana. . . . 15 29 " agosto.
Huevos fritos a la sevillana . . . 27 29 " noviembre.
Huevos fritos con plátanos . . . 20 19 ” julio.
Huevos empanados....................... 18 19 ” diciembre.
Huevos escalfados a la bilbaína . 9 19 ” diciembre.
Huevos a la Hugonote.................. 14 29 " agosto.
Huevos a la húngara.................. 20 y 21 29 " diciembre.
Huevos a la italiana....................... 17 29 ” septiembre.
Huevos a la jardinera.................. 11 29 " septiembre.
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Codorniz en parrillas.................. 
Conejo asado con alioli .... 
Conejo a la burguiñona .... 
Conejo a la campesina . . . . 
Conejo con champiñón .... 
Conejo con salsa blanca .... 
Croquetas de ave rellenas . . . 
El pavo asado a la catalana . . 
Foie-gras trufado al Jerez . . . 
Gorriones en cazuela con hoja de 

higuera....................................
Guiso de gorriones....................... 
Liebre a la inglesa....................... 
Mirlos con aceitunas..................  
Mirlos a la Broche....................... 
Mirlos Nina....................................  
Pastel de hígado...........................  
Pastel de liebre...........................  
Pato a la italiana.................. ....
Pato a la naranja....................... 
Pava rellena a la antigua. . - . 
Pavo relleno con castañas . . . 
Pepitoria de pollo......................  
Perdices en bella vista..................  
Perdices en compota..................  
Perdices en escabeche para poco 

tiempo.....................................*
Perdices al natural......................  
Perdices rellenas...........................  
Perdices rellenas............................ 
Perdices con repollo y ostras . . 
Perdigones en papel..................  
Perdiz en “choucroute” alemana .

16 19

19 19
15 y 16 29

21 19
19 19
19 19
16 19
19 29
13 19

16 y 17 29
30 29

42 a 44 19
29 a 31 19

37 19
36 19
9 19

46 y 47 29
47 29
46 29

31 y 32 19
10 29
11 19

17 y 18 29
42 y 43 29
36 y 37 29

13 29
38 a 41 19
18 y 19 29

12 29
15 29
8 29

19 29
17 y 18 29

11 19
28 a 30 29

octubre.

septiembre, 
septiembre, 
septiembre, 
septiembre, 
octubre.
septiembre, 
diciembre, 
noviembre, 
septiembre, 
julio, 
diciembre, 
diciembre.

agosto, 
agosto, 
septiembre, 
julio.
julio, 
julio, 
diciembre, 
septiembre, 
octubre, 
diciembre, 
diciembre, 
diciembre, 
julio.
noviembre, 
noviembre.

septiembre, 
septiembre, 
septiembre, 
octubre.
agosto, 
septiembre, 
noviembre.
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Pichones a lo chipolata . . .
Pichones esparrillados 
Pichones al pardo..................  
Pichones a la provenzal . . .
Pichones con setas..................  
Pierna de conejo al sol . . .
Pollo en cacerola.......................
Pollo con champignons a la crema
Pollo a la indiana..................
Pollo con queso.......................
Pollo en salsa Dama-Blanca. . 
Pollo salteado a la cazadora . , 
Pollo salteado Marengo . . .
Pollos al estilo de Venecia . . 
Pollos rellenos...........................
Pollos salteados con champignons
Vol-au-vent de menudillos . . .

BEBIDAS

Absinthe cocktail............................
Ajenjo..............................................
Combinación.................................
Whisky.............................................

CARNES

Albondiguillas guisadas a la espa­
ñola ..............................................

Asado a lo húsar............................
Batallón..........................................
Bistec con aceitunas.......................
Bistec a la bohemia.......................
Bistokes a la rusa.......................
Bitoques a la rusa.......................
Blanqueta de ternera..................
Bocadillos de chorizo..................
Buey salpimentado.......................
Buey o ternera en rollos ....
Buey o vaca a la moda ....
Cabeza de ternera frita . . . .
Cadera de vaca a la Lisbet . . .
Callos a la española..................
Carbonadas flamandas ....
Carbonadas de vaca ..................
Careta de ternera con vinagreta.
Carne a la alemana.......................
Carne estofada............................
Cerdo asado con judías blancas.
Cordero asado............................
Cordero asado a la inglesa. . . 
Cordero lechal a la panadera . . 
Cordero a la panadera ....
Cordero a lo venado..................
Costillas de cordero asadas. . . 
Costilletas “Sorpresa"................... 
Costilletas de vaca en papillotes .

19 y 20 19 quincena septiembre.
13 29 " noviembre.
15 29 " octubre.
11 29 " agosto.
13 19 " septiembre.
21 19 ” septiembre.
16 19 " julio.
18 19 ” septiembre.

8 y 9 29 " agosto.
22 19 ” septiembre.

9 29 ” julio.
18 19 ” diciembre.

38 y 39 19 " diciembre.
14 y 15 29 ” agosto.

18 29 " agosto.
10 29 ” octubre.

17 y 18 29 ” noviembre.

26 29 ” octubre.
25 y 26 29 ” octubre.

32 19 " octubre.
30 a 32 19 ” octubre.

14 y 15 29 " diciembre.
13 19 ’’ septiembre.
9 19 ” noviembre.

18 19 ” octubre.
14 19 ” octubre.

19 y 20 29 ’’ noviembre.
10 y 11 19 " julio.

21 19 " agosto.
12 19 " agosto.
12 29 ” agosto.

12 y 13 19 ” septiembre.
7 y 8 29 ” noviembre.

15 19 " octubre.
12 29 ” diciembre.

7 y 8 29 ” diciembre.
45 y 46 19 ” octubre.

17 19 ” julio.
12 29 ” diciembre.
15 29 " octubre.
12 29 " octubre.
13 19 ” noviembre.
9 29 " noviembre.

41 y 42 29 " julio.
21 19 ” julio.
16 19 ” noviembre.

8 19 ” octubre.
10 19 " agosto.
12 29 ’’ septiembre.
20 29 " septiembre.

XX
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Costilletas de vaca al vino blanco. 
Cromeskis de sesos....................... 
Cuajar o vientre de vaca prepa­

rado en fricando ......
Cuajar o vientre de vaca prepa­

rado en parrilla ...... 
Chuletas Baldomir........................ 
Chuletas de carnero a la jardinera 
Chuletas de carnero salteadas . . 
Chuletas de carnero a la “Sou- 

bise"..................................... ....
Chuletas a la napolitana .... 
Chuletas de ternera a la guipuz- 

coana................................. ....
Chuletas de ternera a la Navera. 
Chuletas de ternera a la riojana. 
Chuletas de vaca a la camague- 

yana..........................................
Chuletas de vaca al minuto . . . 
Chateaubriand a la parrilla “man­

teca Bercy" ........
Chorizo colorado...........................  
Churrasco o parrilla argentina . . 
Escalopes de hígado a las finas 

hierbas................................ ....
Escalopes de hígado de vaca al 

Madera......................... • •
Empanada de jamón..................  
Entrecote a la parrilla “marchand 

d’vins......................................
Espaldilla de cordero rellena . . 
Espaldilla de ternera guisada . . 
Estofado de ternera con pepino . 
Fiambre variado a la gelatina 

(Aspic).....................................
Filetes de hígado a la parrilla . . 
Filetes de hígado con patatas sal­

teadas ......................................
Filetes a la portuguesa..................  
Fricandeau con puré de guisantes. 
Fritos de hostia...........................  
Fritos de manos de ternera . . . 
Frito picatto...................... .... . .
Granadinas de vaca..................  
Granadinas de vaca “Carlos Vil". 
Guisado de cordero con habi­

chuelas .....................................
Guisado español sin agua . . . 
Guiso de riñones...........................  
Guiso de vaca cocida a la bur­

guesa ......................................
Hígado a la andaluza..................  
Hígado con cebollas..................  
Hígado de cerdo en agujas. . . 
Hígado de ternera a la italiana . 
Hígado de ternera frito a la ita­

liana...........................................

8
6

29 quincena septiembre.
2- VI noviembre.

18 29 IV septiembre.

19 19 VI octubre.
8 29 VI agosto.
7 19 • V octubre.
9 19 vv diciembre.

20 29 VI octubre.
10 29 IV octubre.

17 29 vv julio.
16 29 vv julio.
14 19 VI diciembre.

14 29 vv octubre.
15 19 VI octubre.

37 y 38 19 VV noviembre.
41 19 IV octubre.

40 y 41 19 IV octubre.

9 29 IV septiembre.

17 29 IV septiembre.
21 19 vv diciembre.

27 y 28 19 IV octubre.
8 19 IV julio.

17 y 18 19 vv diciembre.
21 19 IV septiembre.

30 y 31 19 IV septiembre.
9 29 vv octubre.

18 y 19 19
18 29
13 19
12 29

15 y 16 19
29 y 30 29

17 29
14 29

19 29
8 19

10 29

7 y 8 29
7 29

13 29
7 29

17 19

" julio. 
" octubre. 
" julio. 
” agosto. 
" noviembre. 
” septiembre. 
" octubre. 
" septiembre.

" septiembre. 
" noviembre. 
" septiembre.

" octubre. 
” octubre. 
" septiembre. 
" diciembre. 
" septiembre.

7 19 ” octubre.
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Hígado de ternera guisado . . . 13 12 quincena diciembre.
Hígado de vaca a la provenzal . 8 IS septiembre.
Jamón aromático........................... 14 13 ” noviembre.
Jigote a la inglesa ...... 17 13 ” octubre.
la morcilla con la chuleta . . . 41 13 ” octubre.
Lechón o tostón adobado . . . 41 y 42 13 ” octubre.
Lengua estofada............................ 22 y 23 29 ” diciembre.
Lengua al gratín........................... 16 y 17 29 ” octubre.
Lengua de ternera a la roncalesa. 20 13 ” julio.
Lengua de vaca a la flamenca. . 11 13 septiembre.
Lengua de vaca a la riojana . . 16 y 17 29 ” noviembre.
Lenguas de cordero a la mace-

donia.......................................... 16 29 ” diciembre.
Lomo de ternera a la casera . . 15 y 16 13 octubre.
Magras con tomate ...... 22 y 23 13 agosto.
Manecillas de cordero.................. 11 29 ” septiembre.
Mónitas de cordero a la madrileña 11 13 ? noviembre.
Menestra de ternera . . . . . 8 y 9 29 " noviembre.
Mojeca.............................................. 41 13 ” octubre.
Mollejas ternera a la aragonesa. 15 13 noviembre.
Molleja de vaca al jugo . . . . 7 23 ” septiembre.
Morcillo de ternera Parmentier. . 10 13 ” julio.
Orejas de cerdo fritas . . . . . 21 29 " septiembre.
Orejas de ternera fritas .... 16 y 17 13 octubre.
Orejas de ternera con queso . . 18 y 19 13 septiembre.
Orejas de ternera a la tártara . . 18 13 ” octubre.
Osso-BucCo a la italiana .... 17 13 ” agosto.
Pan de seso..................................... 17 29 ” septiembre.
Pastel de cerdo........................... 8 13 noviembre.
Pechó de cordero asado a la pa-

rrilla.............................................. 9 13 octubre.
Pecho de ternera provenzal . . . 11 13 ” julio.
Pierna de cordero con patatas. . 20 13 julio.
Pies de ternera rellenos fritos . . 10 13 octubre.
Pote.................................................. 20 29 ’’ diciembre.
Pulpetas de ternera....................... 10 y 11 13 " agosto.
Ragout con legumbres.................. 13 y 14 13 " julio.
Revoltillo al estilo de Caen . . . 21 29 " septiembre.
Riñones de cerdo salteados . . . 18 29 " octubre.
Riñones de cordero al horno . . 15 29 ’’ octubre.
Riñones salteados............................ 10 29 ” octubre.
Riñones salteados a la española. 13 29 ’’ diciembre.
Riñones de ternera salteados . . 7 y 8 13 diciembre.
Riñones de ternera salteados con

setas............................................. 14 13 ” octubre.
Riñones a la siciliana.................. 13 y 14 29 ’’ octubre.
Rosbif (Roastbeef) Mozart . . . 29 a 31 29 ” diciembre.
Ruedas de ternera a la inglesa . 7 29 ” septiembre.
Sangrecilla de cordero .... 15 29 ” diciembre.
Seso a la florida........................... 17 29 ’’ julio.
Seso frito hueco . ....................... 12 13 julio.
Solomillo a la española .... 16 13 ” diciembre.
Solomillo a la italiana.................. 20 29 " diciembre.
Solomillo mechado asado en su

jugo....................... ...................... 30 y 31 29 " octubre.
Tapilla de vaca cocida.................. 14 y 15 13 julio.
Ternera asada con hierbas finas . 13 23 ” agosto.
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Ternera a la bella Laurita . . . 
Ternera en costrón......................  
Ternera en rollo ....... 
Tournedos Rossini ....... 
Vaca al Madeira . . . . . . \

DULCES Y POSTRES

Babarrúa de fresas chantilly. . . 
Bizcocho borracho . ..... 
Bizcochos borrachos . . . * . 
Borrachínes.......................
Brazo de gitano......................  .
Buñuelos de manzana ..... 
Buñuelos rellenos de chocolate. . 
Buñuelos soufllés...........................  
Buñuelos vienesa ....... 
Buñuelos de viento....................... 
Cajitas de crema ....... 
Cerezas jubileo...........................  
Compota de ciruelas.................. 
Compota de peras ...... 
Confituras de peras......................  
Conservas de ciruelas ..... 
Copeaux-Copos......................  .
Corazones.....................................
Costradas moscovitas................... 
Crema bávara................................ 
Crema frita con queso..................  
Crema rusa al chocolate .... 
Crepes a la arlesiana..................  
Crepes de pasas...........................  
Crepes Suzette (Susana) .... 
Chantilly gastronómico . . i . 
Chocolate glacé......................  .
Chocolatines “Quattrova” sin cho­

colate ......................... ....
“Choux” acaramelados .... 
Dulce de castañas....................... 
Dulce de uvas ........ 
Ensalada granadina ...... 
Flan.................................................  
Flan de bizcochos o puding . . 
Flan de leche..........................  •
Gloriosas borracheras . . . . . 
Gniocchis al parmesano .... 
Guindas con arroz emperatriz . . 
Helado crema café blanco . . . 
Hojaldritos de queso..................  
Isla flotante....................................  
Jalea de ciruelas ....... 
Lenguas de gato ....... 
Lengua de gato ....... 
Macedonia de frutas..................  
Matchionne - Yablolds (manzanas 

confitadas).............................

' T4 1^ quincena septiembre.
' n 29 11 agosto.
' 15 29 11 diciembre.

15 19 11 agosto.
7 29 11 agosto.

32 29 11 julio.
13 y 14 19 11 agosto.

34 29 11 noviembre.
23 y 24 19 11 noviembre.
33 y 34 29 11 noviembre.
21 y 22 19 11 noviembre.

23 19 11 noviembre.
21 19 11 noviembre.
21 19 11 noviembre.

22 y 23 19 11 noviembre.
9 y 10 ' 19 11 julio.

46 13 agosto.
17 19 11 agosto.

35 y 36 29 11 noviembre.
32 19 11 septiembre.

36 y 37 29 11 agosto.
31 y 32 29 septiembre.

24 19 11 julio.
25 29 noviembre.

36 y 37 29 noviembre.
33 y 34 19 11 noviembre.

9 29 11 julio.
45 y 46 19 11 agosto.
46 y 47 19 11 noviembre.
31 y 32 29 11 noviembre.
29 y 30 29 11 agosto.
28 y 29 19 11 octubre.

36 15 diciembre.
35 y 36 19 11 diciembre.
37 y 38 29 11 noviembre.

• 6 29 11 noviembre.
37 y 38 29 11 diciembre.
' 20 19 11 agosto.

38 29 11 noviembre.
42 a 44 29 11 julio.

7 29 11 julio.
15 y 16 19 11 julio.

27 ‘19 11 julio.
39 19 11 diciembre.

33 y 34 19 11 diciembre.
20 29 julio.
37 29 11 agosto.
40 19 11 diciembre.
30 29 11 agosto.
15 19 11 agosto.

43 y 44 19 H noviembre.
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Monte nevado................................  
Nieve con violetas......................  
Raías al queso................................ 
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Pastas finas (tejas de almendra) . 
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Peras bella Elena (helado) . . . 
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Tarta hojaldrada de peras . . . 
Tarta de melocotón....................... 
Tarta de naranjas......................  .
Tarteletas de fresas....................... 
Tarteletas de fresones..................  
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Tocino de cielo...........................  
Torta de dátiles...........................

HUEVOS

Croquetas de huevo duro . . . 
Huevos a la Aurora......................  
Huevos con ajo-aceite.................. 
Huevos con bacalao ..... 
Huevos en cajetín....................... 
Huevos en cajitas de papel . . . 
Huevos de capirote o tortillejas . 
Huevos a la carnicera..................  
Huevos en cocottes....................... 
Huevos con costra de queso . . . 
Huevos a lo diablo....................... 
Huevos duros con guisantes . . . 
Huevos empanados.......................  
Huevos escalfados a la bilbaína . 
Huevos escalfados con espinacas. 
Huevos escalfados con puré de 

espinacas.................................
Huevos al espejo  
Huevos fritos a la americana . . 
Huevos fritos a la cubana. . ... .
Huevos fritos “Mercedes” .... 
Huevos fritos con plátanos . . .
Huevos fritos a la romana . . .
Huevos fritos a la sevillana . . .

37 29 quincena noviembre.
44 y 45 19 II agosto.

27 29 •1 diciembre.
48 29 19 octubre.

29 y 30 19 19 octubre.
39 29 91 noviembre.

4Ó y 47 19 99 octubre.
24 19 99 noviembre.
18 29 99 julio.
14 29 19 julio.

31 y 32 29 99 diciembre.
38 y 39 29 99 noviembre.

8 19 99 agosto.
30 19 91 agosto.

35 y 36 29 19 agosto.
28 19 91 julio.
23 19 II julio.
24 19 19 agosto.
14 19 99 agosto.

34 y 35 29 19 noviembre.
30 a 32 29 19 noviembre.
27 y 28 29 91 agosto.

39 29 99 noviembre.
24 19 99 julio.

28 y 29 19 19 julio.
18 29 II diciembre.
41 19 19 noviembre.
48 29 II octubre.

20 19 99 diciembre.
7 y 8 19 99 julio.

18 19 II septiembre.
20 29 99 octubre.
11 19 19 noviembre.
15 19 II septiembre.
10 29 91 agosto.
22 19 II diciembre.
12 19 99 agosto.
20 19 99 septiembre.
15 29 91 septiembre.
18 29 91 noviembre.
18 19 99 diciembre.
9 19 99 diciembre.

15 19 II diciembre.

14 19 99 agosto.
48 29 II septiembre.
12 29 II septiembre.
15 29 99 agosto.
17 19 99 octubre.
20 19 91 julio.
15 19 99 octubre.
27 29 noviembre.
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Huevos fritos con sorpresa ... 18
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Huevos al gratín con anchoas. . 16
Huevos al gratín al queso ... 9
Huevos a la Hugonote... 14
Huevos a la húngara........................20 y 21
Huevos a la italiana....................... 17
Huevos a la ¡ardinera.................. 11
Huevos "Lolo”................................ 10
Huevos “Marchetti”.............................17 y 18
Huevos Marineda............................ 16
Huevos moldeados Polinac ... 27 y 28
Huevos Navacerrada.................. 8
Huevos a la nieve....................... 21
Huevos en pepitoria....................... 12
Huevos al plato........................... 21
Huevos al plato........................... 19
Huevos al plato con champignons. 9
Huevos al plato Turbigo .... 25 y 26
Huevos poches con patatas. . . 10
Huevos “Pupy” ........ 12
Huevos con queso....................... 9
Huevos con raspaduras .... 48
Huevos rellenos de anchoas . . 16
Huevos rellenos de bacalao ... 13
Huevos revueltos “Esperancita” . 8
Huevos revueltos con jamón. . . 24
Huevos revueltos con pisto ... 12
Huevos en salmorejo.................. 14
Huevos con salsa............................ 13
Huevos “Tona”...........................  . 16
Tortilla de arroz........................... 19
Tortilla “Belle Meuniere” .... 42
Tortilla a la bretona....................... 16
Tortilla de cangrejos.................. 24
Tortilla de corrosquitos .... 39
Tortilla de champignons .... 16
Tortilla económica....................... 8
Tortilla Henry Doubernoit. ... 39
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Tortilla de pececillos... 8
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Tortilla al queso............ 20
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Tortilla rellena de puré de cebolla 9
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diciembre.
agosto, 
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septiembre, 
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noviembre, 
octubre.
agosto, 
septiembre, 
julio.
agosto, 
septiembre, 
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julio, 
septiembre, 
octubre, 
diciembre, 
octubre.
septiembre, 
septiembre, 
septiembre, 
diciembre, 

septiembre, 
diciembre, 
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septiembre, 
diciembre, 
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diciembre, 
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octubre, 
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PESCADOS, MARISCOS 
Y MOLUSCOS
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Almejas con hierbas finas. . . . 17 19 quincena septiembre.
Almejas con hierbas finas. . . . 10 29 II septiembre.
Almejitas............................ .... 40 29 ti julio.
Anguila en “matelotte" .... 20 29 11 noviembre.
Anguila con vino ....... ’ 37 29 11 julio.
Arlequín de merluza . .... 7 29 11 agosto.
Atún a la catalana . . . . . . 12 29 11 noviembre.
Atún a la genovesa . . . . . . 17 29 11 septiembre.
Atún con salsa vinagreta . . i ." 13 19 a II agosto.
Bacalao a la bechamel .... 8 29 11 septiembre.
Bacalao con champignons . . . 7 19 11 septiembre.
Bacalao en ensalada.................. 15 29 11 octubre.
Bacalao al gratín . .... . 8 19 II septiembre.
Bacalao a la Maître d’Hotel. . . 11 19 11 octubre.
Bacalao con queso....................... 19 19 II septiembre.
Bacalao con patatas al estilo de

Canarias...................................... 8 29 II octubre.
Bacalao salado con guiso blanco. 15 19 11 septiembre.
Bacalao con salsa de alcaparras. 7 19 11 octubre.
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